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English

Important Safety Information

Read these instructions carefully and retain for future reference.
Before using for the first time, remove all packaging, marketing
literature and plastic blade covers (if applicable). Wash the parts: see
'Care and Cleaning'.

If the plug or cord is damaged it must, for safety reasons, be replaced
by Braun or an authorised Braun repairer in order to avoid a hazard.
DO NOT touch the sharp blades. The blender/mill assembly, knife
blade and discs are very sharp, handle with care. Always hold by
the finger grip at the top, away from the cutting edge, both when
handling the sharp cutting blades, emptying the container and
during cleaning.

ODO NOT process hot ingredients.

Be careful if hot liquid is poured into the food processor or
blender as it can be ejected out of the appliance due to sudden
steaming.

SCALD RISK: Hot ingredients must be allowed to cool to room
temperature before placing in the bowl, goblet, mill or before blending.
Never leave the appliance unattended when it is operating.

Do not exceed the maximum capacities stated in the recommended
usage chart.

Do not operate your appliance for longer than the times specified
below without a rest period. Processing continuously for longer
periods can damage your appliance.

Function/Attachment Maximum Rest Period
Operation Time Between
Operations
Blender 60 secs Unplug the
Heavy mixtures in the bowl 60 secs appliance and
(e.g. Dough) allow to cool down
Mini chopper/mill 30 secs for 15 minutes

Do not lift or carry the processor by the handle - or the handle may
break resulting in injury.

Always remove the knife blade before pouring contents from the bowl.
Keep hands and utensils out of the processor bowl and blender goblet
whilst connected to the power supply.

Always switch off the appliance and disconnect from the supply if it

is left unattended and before assembling, disassembling, changing
accessories, approaching parts that move or cleaning.

Never use your fingers to push food down the feed tube. Always use
the pusher supplied.

Never fit the blade assembly to the power unit without the mill
jar fitted.
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e Before removing the lid from the bowl, blender or mill from the power

unit:

o switch off;

o wait until the attachment/blades have completely stopped;

© be careful not to unscrew the mill jar from the blade assembly.

e Do not use the lid to operate the processor, always use the 'OFF'
button.

e The processor will not operate unless the processor bowl and lid or
other separate attachments are fitted correctly into the interlock.

e This appliance will be damaged and may cause injury if the
interlock mechanism is subjected to excessive force.

e Always unplug your food processor when not in use.

e Never use an unauthorised attachment.

e Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired: see
‘service and customer care’.

e Never let the power unit, cord or plug get wet.

e Do not let excess cord hang over the edge of a table or worktop or
touch hot surfaces.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

® This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and
its cord out of reach of children.

® Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

e Only use the appliance for its intended domestic use. Braun will not
accept any liability if the appliance is subject to improper use, or
failure to comply with these instructions.

e Misuse of your processor, blender or mill can result in injury.

e The maximum rating is based on the attachment that draws the
greatest load. Other attachments may draw less power.

Blender

e Never run the blender empty.

e Smoothie recipes - never blend frozen ingredients that have formed a
solid mass during freezing, break it up before adding to the goblet.

e WARNING - Always operate the blender with the lid in position as
indicated in the instructions.

e Never blend frozen fruit or vegetable pieces that are larger than
3cm x 3cm cubes.

e Never place a hand in the blender goblet when it is placed on the
base unit. If food needs to be pushed down, use a suitable tool such
as a spatula.

Mini chopper/mill

e Never unscrew the jar while the mill is fitted to your appliance.
e Never remove the mill until the blades have completely stopped.
e The appliance will not work if the mill is incorrectly fitted.
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e Do not touch the sharp blades - Keep the blade assembly away from
children.

e Do not process hot ingredients in the mill. Allow to cool down to room
temperature before processing.

Slicing/Grating Discs
e Never remove the lid until the cutting disc has completely stopped.

Power Consumption

e With no speed setting selected or the OFF button (®) is pushed.
o Automatic switching to OFF Mode: Not applicable.
o Off Mode Power: <0.3W.

APPROPRIATE USE IN CONTACT WITH FOOD

e Inspect the product regularly for signs of material deterioration that may
render it unsuitable for food contact. Indicators include crazing, blistering,
delamination, shrinkage, tackiness, loss of transparency, corrosion, or any
other structural and textural deformations.

e Always refer to the product user instruction for proper cleaning and
maintenance of food contact materials to prevent or slow down material
deterioration.

e For safe and appropriate use of the product with food/s always refer to
product safety and/or user instruction, which also may detail any
necessary limitations of use with food/s.

Before plugging in
® Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the underside of your appliance.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on materials and articles intended to come into contact
with food.

Before using for the first time a  Lid with drip feed

1 Remove the plastic blade covers from the knife b  Goblet with fixed blade
blade. Take care the blades are very sharp.
These covers should be discarded as they are to

protect the blade during manufacture and transit A Standard Attachments
only. .
2 Wash the parts see ‘care and cleaning’. Knife blade
@ Dough tool
K Emulsifying tool
ey @ 4mm slicing/grating disc
Processor ,
® Pusher B Optional Attachments (*select models
@ Feed tube only)
@ Lid 2mm slicing/grating disc *
@ Bowl Extra fine grating disc *
@ Detachable drive shaft @ Mini chopper/mill *
@ Power unit
@ Pulse button To Use Your Food Processor
:ggzg ; EEEZ: lllustrations @ — ©
OFF butt 1 Fit the detachable drive shaft onto the power unit.
utton 2 Then fit the bowl to the power unit and turn
@ Cord storage (at back) clockwise until it locks into position.
® Safety interlocks 3 Fit an attachment over the bowl drive shaft.
® Always fit the bowl and attachment onto the
@ Plastic Blender processor before adding ingredients.
4
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4 Fit the lid - ensuring the top of the drive shaft/tool
locates into the centre of the lid.

5 Plug in, switch on and select a speed. (Refer to
the recommended usage chart).

® The processor will not operate if the bowl or lid
are not fitted correctly into the interlock. Check
that the feed tube and bowl handle are situated
to the right hand side.

® Use the pulse (P) for short bursts. The pulse
will operate for as long as the button is held in
position.

6 Reverse the above procedure to remove the lid,
attachments and bowl.

Important

® Your processor is not suitable for crushing or
grinding coffee beans, or converting granulated
sugar to caster sugar.

® When adding almond essence or flavouring to
mixtures avoid contact with the plastic as this may
result in permanent marking.

Using The Attachments

Refer to recommended usage chart for
each attachment.

Plastic Blender
To Use Your Blender

Illustrations @ — @

1 Put your ingredients into the goblet.

2 Fit the lid onto the goblet and turn clockwise until it
clicks. .

3 Fit the blender to the power unit and turn clockwise
to lock in position.

4 Plug in, select maximum speed, blend to desired
consistency.

Hints and Tips

® When making mayonnaise, put all the ingredients,
except the oil, into the blender. Then, with the
appliance running, add the oil slowly through the
hole in the lid.

® Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need
scraping down. If the mixture is difficult to process,
add more liquid.

® The processing of spices is not recommended as
they may damage the plastic parts.

® Never blend frozen fruit or vegetable pieces that
are larger than 3cm x 3cm cubes.

Knife Blade

Follow the instructions under ‘to use your food
processor’.

Hints and Tips

® For coarser textures use the pulse control.

® (Cut food such as meat, bread, vegetables into

cubes approximately 2cm.

® Biscuits should be broken into pieces and added
down the feed tube whilst the appliance is
running.

® Take care not to over-process.

® When making pastry use fat straight from the

fridge cut into 2cm cubes.

E Dough Tool

Use for yeasted dough mixes.
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Hints and Tips

® Do not process for longer than 60 seconds.

® Place the dry ingredients in the bowl and add the
liquid down the feed tube whilst the appliance
is running. Process until a smooth elastic ball of
dough is formed.

® Re-knead by hand only. Re-kneading in the bowl
is not recommended as it may cause the processor
to become unstable.

m Emulsifying Tool
Follow the instructions under ‘to use your food
processor’.

Use for light mixtures only e.g. cream, mayonnaise.

Hints and Tips
® Ensure the bowl and tool are clean and free from
grease before use.

-] Discs
To Use The Cutting Discs

1 Fit the drive shaft and bowl onto the power unit.

2 Holding by the centre grip, place the disc onto the
drive shaft with the appropriate side uppermost.

3 Fit the lid.

4 Put the food in the feed tube.

5 Switch on and push down evenly with the pusher -
never put your fingers in the feed tube.

Hints and Tips

® Use fresh ingredients

® Do not cut food too small. Fill the width of the feed
tube fairly full. This prevents the food from slipping
sideways during processing.

® When slicing or grating: food placed upright comes
out shorter than food placed horizontally.

® There will always be a small amount of waste on
the disc or in the bowl after processing.

Mini chopper/mill (if supplied)
Jar

Sealing ring

Blade assembly

OTO

Put the ingredients into the jar.

Fit the sealing ring into the blade assembly.

Turn the blade assembly upside down. Lower it
into the jar, blades down.

Screw the blade assembly onto the jar until finger
tight. Refer to the graphics on the underside of the
blade assembly as follows:

@ - Unlocked position
@ - Locked position

5 Place the mill onto the power unit and turn
clockwise to lock in position.
6 Select Maximum speed or use the pulse (P).

» wn =

Hints and Tips

® Baby food/purée - allow cooked food to cool down
to room temperature before processing in the mill.

® For best results the main bowl is recommended
when chopping herbs.
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Care and Cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.

® Handle the mill blade assembly, knife blade and
discs with care - they are extremely sharp.

® Some foods may discolour the plastic. This is
perfectly normal and will not harm the plastic
or affect the flavour of your food. Rub with a
cloth dipped in vegetable oil to remove the
discolouration.

Power Unit

® Wipe with a damp cloth, then dry. Ensure that the
interlock area is clear of food debris.

® Do not immerse the power unit in water.

® Store excess cord in the storage area at the back
of the power unit ).

Refer to illustration B3] for cleaning
instruction of the tools and attachments

Service and Customer Care

® |f you experience any problems with the operation
of your appliance, before requesting assistance
refer to the ‘Troubleshooting Guide’ section in the
manual or visit www.braunhousehold.com.

® Warranty & Service - for detailed information
see separate warranty and service leaflet or visit
www.braunhousehold.com.

® Made in China.

hid

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT
DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE ON WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE)

At the end of its working life, the product must not
be disposed of as urban waste. It must be taken to a
special local authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this service.

Recommended Usage Chart

ingredients being processed.
Do not process hot ingredients

Do not operate your appliance for longer than the times specified below without a rest period. Processing
continuously for longer periods can damage your appliance.
Processing information supplied is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and

Tool/ Function @
Attachment ( P ﬁ
(Secs)
All in one cake mixes 2 10 1.2kg total
weight
Pastry - rubbing fat into flour 2 10 300g flour
Adding water to combine pastry ingredients 1-2 10-20 weight
Chopping fish and lean meat 2 10-30 400g max lean
Patés and terrines beef
Chopping vegetables Pulse 5-10 100 — 250g
Chopping nuts 2 30 - 60 100g — 200g
Herbs 2 20 -30 30-50g
Mayonnaise 2 60 — 80 4 egg yolks
Pureeing soft fruit, cooked fruit and vegetables 2 10-30 500g
Whipping cream (Processing times may vary, 2 15-20 250ml
depending on fat content of cream)
f/
Yeasted mixes 2 60 340g flour
weight
5509 total
weight
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Recommended Usage Chart

Do not operate your appliance for longer than the times specified below without a rest period. Processing
continuously for longer periods can damage your appliance.

Processing information supplied is for guidance only and will vary depending on the exact recipe and
ingredients being processed.

Do not process hot ingredients

Tool/ Function @
Attachment , P \ﬁ
(Secs)
Grating and slicing firm food items - cheese, 2 -
carrots, potatoes and foods of a similar texture
Slicing softer food items - cucumbers and 1 - Do not fill
tomatoes above the
maximum 1.2L
marked on the
Grates Parmesan cheese 2 - bowl
Cold liquids and drinks 2 30-60 121i
(Add iceffrozen ingredients to goblet last) -2 litre
Milkshake/Cold milk based mixtures 2 15-30 1 litre
Ice crushing Pulse 30 - 40 6 ice cubes
(125g)
Batter mix 1 10 1 litre
(Add liquid ingredients first) i l
50
Nuts 2 10 - 30 50g
Coffee beans 2 30 50g
Uncooked meat (beef steak) cut into 2cm Pulse 5 50g
cubes
Troubleshooting Guide
Problem Cause Solution
The processor will not operate. | No Power. Check processor is plugged in.
Bowl not fitted to power unit Check that the feed tube and bowl handle are
correctly. situated to the right hand side.

Bowl lid not locked on correctly.

Check that the lid interlock is located
correctly into the handle area.

The processor will not work if the bowl
and lid are fitted incorrectly.

Detachable drive shaft & not
fitted to power unit.

Fit the detachable drive shaft (6) onto the
power unit before fitting the bowl. The bowl
tools and attachments will not operate unless
the drive shaft is fitted.

Blender or mill will not operate

Blender or mill not locked on
correctly.
Mill not assembled correctly.

Blender or mill will not operate if fitted
incorrectly to the interlock.

Check blade assembly is fully tightened into
the jar.

Processor stops during
processing

Processor overloaded/maximum
capacities exceeded.

Lid unlocked.

Check maximum capacities stated in the
recommended usage chart.

Check lid is locked correctly.

Mini chopper/mill leaking from
blade assembly base.

Seal missing
Seal incorrectly fitted
Seal damaged.

Check seal is fitted correctly and not
damaged. To obtain a replacement seal see
‘service and customer care’.

Poor performance of tools/
attachments

Refer to hints in relevant ‘using the attachment’ section. Check attachments are

assembled correctly.
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Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

Belangrijke veiligheidsinformatie

® | ees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

e Verwijder al het verpakkingsmateriaal, het marketingmateriaal en
de plastic beschermhoezen van de messen (indien van toepassing)
alvorens dit product voor de eerste keer te gebruiken. Was de
onderdelen: zie 'Onderhoud en reiniging'.

® Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen door
Braun of een door Braun geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden om gevaar te voorkomen.

e Raak de scherpe mesjes niet aan. De messeneenheid van de
blender/hakmolen, het meslemmet en de schijven zijn erg scherp: ga
er dus voorzichtig mee om. Houd de scherpe messen tijdens het
hanteren, het legen van de kom en het schoonmaken altijd bij de
vingergreep aan de bovenkant vast, weg van het snijviak.

e (X) Verwerk NOOIT hete ingrediénten.

e Wees voorzichtig als er hete vloeistof in de keukenmachine
of blender wordt gegoten omdat deze door het apparaat kan
worden uitgeworpen door plotseling stomen.

e KANS OP BRANDWONDEN: Laat hete ingrediénten altijd tot
kamertemperatuur afkoelen voordat u ze in de kom, molen of beker
plaatst of verwerkt.

e | aat het apparaat nooit onbeheerd terwijl het aan staat.

e Nooit de opgegeven maximumcapaciteit overschrijden: zie tabel voor
aanbevolen gebruik.

e Gebruik uw apparaat nooit langer dan hieronder staat
aangegeven zonder een pauze. Als u het apparaat langere tijd
zonder pauze gebruikt, kan dat schade veroorzaken.

Functie / hulpstuk Maximale Pauze tussen twee
inschakeltijd inschakelingen
Blender 60 sec.

- Haal de stekker uit
Zware mengsels in de 60 sec. het stopcontact en

.k.om (bijv. deeg) laat het apparaat
Mini hakhulpstuk / de 30 sec. 15 minuten afkoelen
molen gebruiken

e Til de keukenmachine niet bij het handvat op en draag hem evenmin
op die manier; hierdoor kan het handvat afbreken, waardoor u letsel
kunt oplopen.

e Voordat u de inhoud uit de kom giet, dient u altijd eerst het mes te
verwijderen.

e Houd uw handen en keukengereedschap uit de kom van de
keukenmachine en de beker van de blender, wanneer het apparaat
op het lichtnet is aangesloten.

e Schakel het apparaat altijd uit en haal de stekker uit het stopcontact
als u het onbeheerd achterlaat en alvorens het in elkaar te zetten, uit

8

5722077129_FP301AI-FP3131-FP3132 INT.indd 11 16.07.26 11:00



elkaar te halen, hulpstukken te verwisselen, bewegende onderdelen
vast te pakken of het apparaat schoon te maken.

e Gebruik nooit uw vingers om voedsel in de vultrechter te duwen.
Gebruik altijd de meegeleverde stamper.

¢ Plaats het meselement nooit op het motorblok zonder dat de
molenbeker is geplaatst.

e Voordat u het deksel van de kom, blender of molen van het motorblok
af haalt:
© zet het apparaat uit;
© wacht totdat de hulpstukken / messen helemaal tot stilstand zijn

gekomen;
O wees voorzichtig, zorg dat u de molenbeker niet van het
meselement af schroeft.

® De keukenmachine werkt niet als de kom en het deksel of andere
aparte hulpstukken niet goed in de vergrendeling zijn geplaatst.

e Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen. Gebruik
hiervoor altijd de aan/uit-knop.

e Als teveel kracht wordt uitgeoefend op het
vergrendelingsmechanisme, wordt dit apparaat beschadigd en
kan het letsel veroorzaken.

e Haal de stekker altijd uit het stopcontact wanneer u de
keukenmachine niet gebruikt.

e Gebruik nooit een niet bij het apparaat behorend hulpstuk.

e Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat het nakijken of
repareren: zie 'Onderhoud en klantenservice'.

e Laat het motorblok, het netsnoer of de stekker nooit nat worden.

e Laat het snoer nooit over de rand van een tafel of werkblad hangen of
in aanraking komen met hete oppervlakken.

e Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er zeker van te zijn
dat ze niet met het apparaat spelen.

® Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het
apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

e Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
lichamelijke, sensorische of geestelijke capaciteiten of gebrek aan
ervaring en kennis mits ze onder toezicht staan of instructie hebben
gekregen over het veilige gebruik van het apparaat, en de betrokken
risico’s begrijpen.

e Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik waarvoor
het is bedoeld. Braun kan niet aansprakelijk worden gesteld als het
apparaat niet correct werd gebruikt, of deze instructies niet werden
opgevolgd.

e Misbruik van de processor, blender of molen kan letsel veroorzaken.

e Het maximum vermogen is afhankelijk van het hulpstuk dat de
grootste hoeveelheid energie verbruikt. Andere hulpstukken
verbruiken mogelijk minder energie.

Blender

e Schakel de blender nooit in wanneer hij leeg is.

e Smoothie-recepten — verwerk nooit bevroren ingrediénten die tijdens
de bevriezing tot een vaste massa samengeklonterd zijn; breek de
massa op voordat u bevroren ingrediénten aan de kan toevoegt.

9
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o WAARSCHUWING — Gebruik de blender altijd met het deksel
geplaatst, zoals aangegeven in de instructies.

e Meng nooit bevroren stukjes fruit of groente die groter zijn dan
3 cmx 3cm.

e Steek nooit een hand in de beker van de blender wanneer die op de
voet is geplaatst. Als ingrediénten in het apparaat moeten worden
geduwd, gebruik dan geschikt keukengerei, zoals een spatel.

Mlnl hakhulpstuk / de molen gebruiken
® Nooit het maatglas eraf draaien als de molen aan het apparaat
bevestigd is.

e Verwijder de molen nooit voordat de messen helemaal tot stilstand
zijn gekomen.

® De machine functioneert niet als de molen onjuist is bevestigd.

® Raak de scherpe messen niet aan. Houd het meselement buiten
bereik van kinderen.

® Verwerk nooit hete ingrediénten in de molen. Laat ze afkoelen tot
kamertemperatuur alvorens ze te verwerken.

Schijven voor snijden/raspen
e Verwijder het deksel nooit voordat de schijf helemaal tot stilstand is
gekomen.

Stroomverbruik
e Als er geen snelheidsinstelling is geselecteerd of de UIT-knop @ is
ingedrukt.
O Automatisch overschakelen naar de UIT-modus: niet van
toepassing.
O Voeding in UIT-modus: <0,3 W.

GESCHIKT VOOR GEBRUIK BlJ CONTACT MET VOEDSEL

e Inspecteer het product regelmatig op tekenen van materiaalverslechtering
die het ongeschikt kunnen maken voor contact met voedsel. Indicatoren
zijn scheuren, blaarvorming, delaminatie, krimp, kleverigheid, verlies van
transparantie, corrosie of andere structurele en textuurafwijkingen.

e Raadpleeg altijd de gebruiksaanwijzing van het product voor een goede
reiniging en onderhoud van materialen die met levensmiddelen in contact
komen om materiaalverslechtering te voorkomen of te vertragen.

e Raadpleeg voor veilig en correct gebruik van het product met voedsel (en)
altijd de productveiligheid en/of gebruiksaanwijzing, die ook eventuele
noodzakelijke gebruiksbeperkingen met voedsel kunnen beschrijven..

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt

® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning heeft als op de onderkant van het apparaat wordt
aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004 inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.

10
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Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt

1 Verwijder de plastic beschermhoezen van het mes.
Wees voorzichtig: de messen zijn erg scherp.
Deze beschermhoezen moeten weggegooid
worden; ze zijn uitsluitend bedoeld om het

mes tijdens de vervaardiging en het vervoer te
beschermen.

Was de onderdelen, zie 'Onderhoud en reiniging'.

\S]

Legenda
Keukenmachine

Stamper

Vultrechter

Deksel

Kom

Verwijderbare aandrijfas
Motorblok

Pulseerstand
Snelheidsknop 1
Snelheidsknop 2
Aan/uit-knop
Snoeropslag (aan achterzijde)
Veiligheidsvergrendeling

Kunststof blender

Deksel met druppelopening
Beker met vast mes

% @ P00 OEOEOEO

Standaard hulpstukken

Meslemmet

Deeghulpstuk

Emulgeerhulpstuk

@) Schijf voor snijden/raspen van 4 mm

B Optionele hulpstukken (*niet bij alle
modellen)

e >

Schijf voor snijden/raspen van 2 mm *
Extra fijne raspschijf *
@) Mini hakhulpstuk / de molen gebruiken *

De keukenmachine gebruiken
Afbeelding @ - ©

1 Bevestig de verwijderbare aandrijfas op het
onderstel.

2 Plaats dan de kom op de aandrijfas en draai deze
rechtsom tot de kom vast zit.

3 Plaats een hulpstuk op de aandrijfas van de kom.

® Zet de kom en het hulpstuk altijd op de
keukenmachine voordat u ingrediénten toevoegt.

4 Zet het deksel erop — zorg ervoor dat de
bovenkant van de aandrijfas/het hulpmiddel in het
midden van het deksel past.

5 Steek de stekker in het stopcontact, zet de
machine aan en kies een snelheid. (Zie de tabel
voor aanbevolen gebruik).

® De machine functioneert niet als de kom of het
deksel niet goed vergrendeld zijn. Controleer
of de vultrechter en de komhendel zich
rechtsvoor bevinden.

® Gebruik de pulseerknop (P) voor korte stoten.

De machine pulseert zolang de pulseerknop
vastgehouden wordt.

5722077129_FP301AI-FP3131-FP3132 INT.indd 14
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6 Volg de bovenstaande procedure in omgekeerde
volgorde om het deksel, de hulpstukken en de
kom te verwijderen.

Belangrijk

® Deze keukenmachine is niet geschikt voor het
verpulveren of malen van koffiebonen of voor het
vermalen van kristalsuiker tot basterdsuiker.

® Wanneer u amandelessence of -smaakstof aan
mengsels toevoegt, dient u het contact met
kunststof te vermijden, aangezien dit permanente
vlekken kan geven.

De hulpstukken gebruiken

Zie de tabel voor aanbevolen gebruik
voor alle hulpstukken.

KB Kunststof blender

De blender gebruiken
Afbeelding @ - ®

1 Plaats de ingrediénten in de kan.

2 Plaats het deksel op de beker en draai hem naar
rechts, totdat hij vastklikt.

3 Plaats de blender op het motorblok en draai
rechtsom om deze vast te zetten.

4  Steek de stekker in het stopcontact, selecteer de
maximumsnelheid en meng totdat het mengsel de
gewenste dikte heeft.

Tips

® Wanneer u mayonaise maakt, doet u alle
ingrediénten, behalve de olie, in de blender. Giet
vervolgens terwijl het apparaat draait langzaam
de olie in de opening van het deksel.

® Bij dikke mengsels, zoals patés en dips, moet
u de wand mogelijk schoonschrapen. Als het
mengsel te dik is voor de verwerking, voegt u
meer vloeistof toe.

Meslemmet

Volg de instructies onder ‘de keukenmachine
gebruiken’.

Tips

® Gebruik de pulsknop voor een grovere textuur.

® Snijd vlees, brood en groente in blokjes van ca. 2
cm.

® Koekjes moeten in stukjes verbrokkeld worden en
via de vultrechter worden toegevoegd, terwijl de
machine draait.

® Zorg ervoor dat u de machine niet te lang
gebruikt.

® Als u gebak maakt en de boter rechtstreeks uit de
koelkast gebruikt, moet u de boter in blokjes van 2
cm snijden.

Deeghulpstuk

Deze haak wordt gebruikt voor het kneden van gegist
deeg.
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Tips

® \erwerk de voedingsmiddelen niet langer dan 60
seconden.

® Plaats de droge ingrediénten in de kom, voeg de
vloeistof toe via de vultrechter. Verwerk het geheel
totdat een gladde elastische deegbal is ontstaan.

® Kneed het deeg opnieuw met de hand. Kneed het
deeg niet in de kom, omdat de machine hierdoor
instabiel kan worden.

E Emulgeerhulpstuk

Volg de aanwijzingen onder 'de keukenmachine
gebruiken’.

Alleen voor lichte mengsels gebruiken, zoals room,
mayonaise.

Tips
® Zorg er voor gebruik voor dat de kom en het
hulpstuk volledig schoon en vetvrij zijn.

- E Schijven

De snijschijven gebruiken

1 Plaats de aandrijfas en de kom op het motorblok.
2 Houd de schijf aan de middengreep vast en plaats
hem op de aandrijfas, met de juiste zijde naar
boven gekeerd.

Zet het deksel op zijn plaats.

Doe de ingrediénten in de vultrechter.

Zet de machine aan en duw de ingrediénten
gelijkmatig met de stamper naar binnen — steek
uw vingers nooit in de vultrechter.

LW

Tips

® Gebruik verse ingrediénten.

® Snijd de voedingsmiddelen niet in te kleine
blokjes. Vul de breedte van de vultrechter
nagenoeg helemaal. Dit voorkomt dat de
voedingsmiddelen tijdens de verwerking opzij
glijden.

® Bij gebruik van de snij- of raspschijf: voedsel
dat rechtop in de vultrechter wordt gezet, komt
er korter uit dan voedsel dat horizontaal wordt
ingebracht.

® Na de verwerking blijft er altijd een kleine hoeveel-
heid voedsel op de schijf of in de kom achter.

Mini hakhulpstuk / de molen
gebruiken (indien meegeleverd)

Beker
Afsluitring
Meselement

OT O

1 Doe de ingrediénten in de beker.

2 Plaats de afsluitring in het meselement.

3 Draai het meselement ondersteboven. Laat het
met de messen naar beneden in het maatglas
zakken.

4 Schroef het meselement vingervast op het
maatglas. Raadpleeg de afbeeldingen aan de
onderzijde van het meselement, als volgt:

- onvergrendelde stand
8 - vergrendelde stand

5 Plaats de molen op de krachtbron en draai
rechtsom om op zijn plaats te vergrendelen.

6 Kies de maximumsnelheid of gebruik de
pulseerknop (P).

Tips

kamertemperatuur afkoelen voordat u de molen
gaat gebruiken.

het fijnhakken van kruiden.

® Babyvoeding/puree — laat de gekookte voeding tot

® Aangeraden wordt de grote kom te gebruiken voor

Onderhoud en reiniging

® Zet het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het

stopcontact voordat u het gaat schoonmaken.
® Ga voorzichtig om met het meselement van

de molen, het mes en de schijven. Ze zijn heel

scherp.
® Het plastic kan verkleuren door sommige
voedselproducten. Dit is normaal, levert geen

schade op aan het plastic en beinvloedt de smaak
van uw voedsel niet. U kunt deze verkleuringen
verwijderen met een doek die licht bevochtigd is

met plantaardige olie.
Motorblok

® Veeg het motorblok met een vochtige doek af en

droog hem daarna zorgvuldig. Controleer of het

veiligheidsmechanisme vrij is van voedselresten.

® Dompel het motorblok niet in water onder.
® Berg extra snoer op in de snoeropslag aan de
achterkant van het motorblok (@J).

Zie afbeelding 4] voor het reinigen van

de hulpstukken.

Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van
de machine, raadpleeg dan eerst de informatie
onder ‘problemen oplossen’ in deze handleiding
of ga naar www.braunhousehold.com

® (arantie & service: zie bijgevoegde garantie- en
service-informatie voor extra informatie of ga
naar www.braunhousehold.com.

® Vervaardigd in China.

A

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE

JUISTE VERWIJDERING VAN HET PRODUCT
VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIUN
BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product
mag het niet samen met het gewone huishoudelijke
afval worden verwijderd. Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling van de
gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt
dat deze service verschaft.
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Tabel voor aanbevolen gebruik

zonder pauze gebruikt, kan dat schade veroorzaken.

verwerkt. Verwerk geen hete ingrediénten.

Gebruik uw apparaat nooit langer dan hieronder staat aangegeven zonder een pauze. Als u het apparaat langere tijd

Dit dient uitsluitend als richtlijn en is afhankelijk van het precieze recept en de ingrediénten die worden

Instrument/ Functie @
Hulpstuk f (‘\ \ﬁ'
(Sec.)
Kant-en-klare taartmixen 2 10 1,2 kg
Totaalgewicht
Deeg - boter en meel vermengen 2 10 300 g
Water toevoegen om ingrediénten te 1-2 10-20 Bloemgewicht
mengen
Vis en mager vlees hakken 2 10 -30 400 g max
Paté en terrines mager
rundvlees
Groenten hakken Pulseerknop 5-10 100g—-250g
Noten hakken 2 30 -60 1009 -200g
Kruiden 2 20 - 30 30g-50¢g
Mayonaise 2 60 — 80 4 eidooiers
Zacht fruit, gekookt fruit en gekookte 2 10-30 500 g
groenten pureren
Slagroom (Tijden variéren, afhankelijk van het 2 15-20 250 ml
vetpercentage van de room)
Mengsels met gist 2 60 340 g
Bloemgewicht
550 g
Totaalgewicht
Raspen en snijden van harde etenswaren: 2 -
kaas, wortels, aardappelen en etenswaren met
een gelijksoortige textuur
= Ni I
Zachtere etenswaren snijden: komkommer en 1 - b'g\t/g: deen
tomaten markering van
Raspt Parmezaanse kaas 2 - 1,21 op de kom
Koude vloeistoffen en dranken 2 30-60 1,2 liter
(IJsklontjes/bevroren ingrediénten als laatste
toevoegen)
Milkshake/koude, op melk gebaseerde 2 15-30 1 liter
mengsels
IJsklontjes vermalen Pulseerknop 30 -40 6 ijsklontjes
(1259)
Beslag 1 10 1 liter
(Eerst de vloeibare ingrediénten toevoegen) i l
50
Noten 2 10-30 509
Koffiebonen 2 30 50g
Rauw vlees (biefstuk) in blokjes van Pulseerknop 5 509
2cm
13
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Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De machine werkt niet.

Geen stroom.

De kom is niet juist op het
motorblok geplaatst.

Het deksel van de kom is niet
juist vergrendeld.

Controleer of de stekker in het stopcontact zit.
Controleer of de vultrechter en de komhendel
zich rechtsvoor bevinden.

Controleer of de dekselvergrendeling juist in het
handvatgebied geplaatst is.

De keukenmachine werkt niet als de kom en
het deksel onjuist geplaatst zijn.

Verwijderbare aandrijfas
niet aangebracht op het
motorgedeelte.

Bevestig de verwijderbare aandrijfas

op het motor-gedeelte alvorens de kom te
plaatsen. De hulpstukken voor de kom werken
alleen als de aandrijfas is aange-bracht.

Blender of molen werkt niet.

Blender of molen zit niet goed
vast.

Molen niet goed in elkaar gezet.

Blender of molen werkt niet als deze niet goed
in de vergrendeling geplaatst is.

Controleer dat het meselement goed in de
molen is vastgezet.

Keukenmachine stopt
tijdens de verwerking van
ingrediénten.

Keukenmachine te zwaar
belast/maximum capaciteit
overschreden.

Deksel niet vergrendeld.

Controleer maximumcapaciteit in de tabel voor
aanbevolen gebruik.

Controleer of het deksel juist vergrendeld is.

Mini hakhulpstuk/
molenhulpstuk lekt uit
de onderkant van het
meselement.

De afsluitring ontbreekt.

De afsluitring is onjuist
aangebracht.

De afsluitring is beschadigd.

Controleer of de afsluitring goed aangebracht
en onbeschadigd is.

Voor een vervangende afsluitring raadpleegt
u de informatie onder 'Onderhoud en
klantenservice'.

Slecht resultaat met
apparaten en hulpstukken.

Lees de tips in de paragraaf 'de hulpstukken gebruiken'. Controleer of de

hulpstukken goed zijn gemonteerd.

14
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Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

Informations importantes en matiere de sécurité

® |isez et conservez soigneusement ces instructions pour pouvoir vous
y référer ultérieurement.

e Avant la premiére utilisation, retirez tous les emballages, la
documentation commerciale et les protections en plastique des lames
(s’il y a lieu). Lavez les pieces : voir « Nettoyage et entretien».

e Si la fiche ou le cordon est endommagé, il faut, pour des raisons
de sécurité, le remplacer auprés de Braun ou d’un réparateur agréé
Braun afin d'éviter tout risque.

e NE TOUCHEZ PAS les lames, elles sont tranchantes. L'ensemble
blender/moulin, la lame du couteau et les disques sont tres
tranchants, a manipuler avec précaution. Tenez toujours par la
poignée en haut, loin du bord tranchant, faites attention lors de
la manipulation des lames tranchantes, de la vidange du bol et
du nettoyage.

e (X Veuiliez NE PAS MIXER des ingrédients chauds.

e Soyez prudent lorsque vous versez des liquides chauds dans le
bol du robot ou du blender, la production soudaine de vapeur
entraine un risque de projections.

e RISQUE DE BRULURE : les ingrédients chauds doivent refroidir a
température ambiante avant d’étre placés dans le bol, le gobelet, le
moulin ou avant de mélanger.

e Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne.

e Ne dépassez pas les capacités maximales données dans le tableau
des conseils d’utilisation.

o N'’utilisez pas votre appareil pendant plus de temps que celui
spécifié ci-dessous sans période d’arrét. Si vous I'utilisez

pendant de plus longues périodes, vous risquez d'endommager
'appareil.
Fonction/accessoire Temps Temps d’arrét entre
d’utilisation les utilisations
maximal
Blender 60 sec Déb hez I'abpareil
- - ébranchez I'apparei
Mélanges epais dans le bol 60 sec ot laissez refroidir
(ex. Pate) :
: : pendant 15 minutes
Hachoir/moulin compact 30 sec

e Veillez a ne pas soulever ou transporter le robot par la poignée —
celle-ci pourrait se briser et provoquer des blessures.

e Veillez toujours a retirer la lame avant de verser le contenu du bol.

e Conservez les mains et tout ustensile hors du bol du robot ou du
blender lorsque I'appareil est branché sur I'alimentation électrique.

e Eteignez toujours l'appareil et débranchez de I'alimentation électrique
s'il est laissé sans surveillance et avant de le monter, de le démonter,
de changer les accessoires, ou de vous approcher des parties
mobiles et pour le nettoyage.

15
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e N’utilisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le tube
d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni avec I'appareil.

¢ Ne montez jamais I'ensemble porte-lames sur le bloc moteur en
I’'absence de gobelet du moulin.

e Avant de retirer du bloc moteur le couvercle du bol, du blender ou du
moulin :

o éteignez I'appareil ;

O assurez-vous que les accessoires / lames sont completement
arrétes ;

O Attention a ne pas dévisser le gobelet du moulin de I'ensemble
porte-lames.

e e robot ne fonctionnera pas si le bol et le couvercle du robot , ou
les autres accessoires ne sont pas correctement enclenchés dans le
dispositif de verrouillage.

e N'utilisez pas le couvercle pour faire fonctionner le processeur,
utilisez toujours le bouton ‘OFF’.

e Cette machine sera endommagée et pourrait provoquer des
blessures si le mécanisme de verrouillage est soumis a une
force excessive.

e Débranchez toujours votre robot alimentaire lorsque vous ne
I'utilisez pas.

e N'utilisez jamais un accessoire non autorisé.

e N'utilisez jamais un appareil endommagé. Faites-le vérifier ou
réparer : voir « Service aprés-vente ».

e Ne mouillez jamais le bloc moteur, le cordon d’alimentation ou la
prise.

e Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’une table, du plan
de travail ou étre en contact avec des surfaces chaudes.

e | es enfants doivent étre surveillés afin qu’ils ne puissent pas jouer
avec cet appareil.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez garder
’appareil et le cordon hors de portée des enfants.

® |es appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui
ne disposent pas des connaissances ou de I'expérience nécessaires,
si elles ont été formées et encadrées pour l'utilisation des appareils,
et si elles ont conscience des risques encourus.

e N’employez Pappareil qu’a la fin domestique prévue. Braun
décline toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est utilisé
incorrectement ou quand les présentes instructions ne sont pas
respectées.

® Une mauvaise utilisation de votre appareil, blender ou moulin peut
provoquer des blessures.

e | a puissance maximale repose sur I'accessoire qui utilise la plus
grande charge d’énergie. D’autres accessoires peuvent demander
moins d’énergie.

Blender
e Ne faites jamais fonctionner le blender lorsqu’il est vide.

16
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e Recettes pour smoothies — ne mixez jamais d’ingrédients surgelés
qui ont formé une masse solide pendant la congélation. Brisez les
ingrédients avant de les placer dans le bol.

e AVERTISSEMENT - Toujours utiliser le blender avec le couvercle en
place comme il est indiqué dans les instructions.

e Ne mixez jamais des morceaux de fruits ou de Iégumes surgelés dont
la taille est supérieure a des cubes de 3 cm x 3 cm.

e Ne mettez jamais la main dans le gobelet du blender lorsqu'il est
placé sur le robot patissier multifonction. Si les aliments ont besoin
d’étre poussés vers le bas, utilisez un outil approprié tel qu'une
spatule.

Hachoir/moulin compact

e Ne dévissez jamais le bocal lorsque le moulin est installé sur votre
appareil.

® Ne retirez jamais le moulin tant que les lames ne sont pas
complétement a I'arrét.

° L’apelareil ne fonctionnera pas si le moulin n’est pas correctement
installé.

e Ne touchez pas les lames tranchantes - Maintenez I'ensemble des
lames hors de portée des enfants.

e Ne traitez pas d'ingrédients chauds dans le moulin. Laissez refroidir a
température ambiante avant d’utiliser les aliments.

Disques a émincer et a raper _
e Ne retirez jamais le couvercle tant que les disques de coupe ne sont
pas completement arrétés.

Consommation électrique

e Siaucun réglage de vitesse n'est sélectionné ou si le bouton OFF (&)
est enfoncé.

o0 Passage automatique en mode OFF : Sans objet.
o Consommation en mode Off : <0,3W.

UTILISATION APPROPRIEE AU CONTACT DES ALIMENTS

e Inspectez régulierement le produit pour détecter des signes de détérioration du ma-
tériau qui pourraient le rendre impropre au contact alimentaire. De tels signes se ma-
nifestent sous forme de craquelage, cloquage, délaminage, contraction, adhésivité,
perte de transparence, corrosion ou toute autre déformation structurelle et texturale.

® Reportez-vous toujours aux instructions d‘utilisation du produit pour un nettoyage et
un entretien appropriés des matériaux entrant en contact avec les aliments, afin
d‘éviter ou de ralentir la détérioration des matériaux.

e Pour une utilisation sire et appropriée du produit avec des aliments, reportez-vous tou-
jours aux instructions de sécurité et/ou d’utilisation du produit, qui devraient également
décrire en détail toutes les limites nécessaires dutilisation au contact des aliments.

Avant de brancher I'appareil
® Assurez-vous que votre alimentation électrique corresponde a celle qui est indiquée sur la partie inférieure de
votre appareil.

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur les matériaux et les articles destinés au contact
alimentaire.

17
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Avant la premiére utilisation

1 Retirez le cache lame de la lame couteau.
Attention, les lames sont trés tranchantes. Ce
cache doit étre jeté, il est uniquement destiné a
protéger la lame durant le processus de fabrication
et de transport.

2 Nettoyez les éléments, voir « Nettoyage
et entretien ».

Légende
Robot

Poussoir

Tube d’alimentation
Couvercle

Bol

Axe d’entrainement amovible
Bloc moteur

Bouton d'impulsion

Bouton Vitesse 1

Bouton Vitesse 2

Bouton OFF

Range-cordon (a I'arriére)
Dispositifs de verrouillage de sécurité

PORVEPE®OO

@ Blender en plastique

a Couvercle orifice goutte a goutte
b Gobelet & lames fixes

A Accessoires standard

@ Lame couteau

@ Pétrin

Accessoire a émulsionner
@) Disque éminceur/répe 4 mm

B Accessoires en option (*Sur une
sélection de modeéles uniquement)

Disque éminceur/rape 2 mm *
Disque rape exitra fin *
@ Hachoir/moulin compact *

Utilisation du robot
lllustrations @ — ©

1 Fixez I'axe d’entrainement amovible sur le bloc
moteur.

2 Montez ensuite le bol sur 'unité motrice et
tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a ce qu'il se verrouille en position.

3 Installez I'accessoire sur I'axe d’entrainement du
bol.

® Installez toujours le bol et 'accessoire sur le robot
avant d’ajouter des ingrédients.

4 Installez le couvercle - en veillant a ce que le I'axe
d’entrainement / I'outil soit positionné au centre au
couvercle.

5 Branchez I'appareil, allumez-le et sélectionnez une
vitesse (voir le tableau des conseils d'utilisation).

® | ’appareil ne fonctionnera pas si le bol ou le
couvercle ne sont pas correctement insérés et
verrouillés. Vérifiez que le tube d’alimentation
et la poignée du bol sont bien situés dans le
coin avant droit.

e Utilisez I'impulsion (P) pour de courtes pulsions.
L'impulsion se produira tant que le bouton sera
maintenu en position.
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6 Procédez de fagon inverse pour retirer le couvercle,
les accessoires et le bol.

Important

® Votre robot n’est pas congu pour concasser ou
moudre des grains de café ou transformer du
sucre cristallisé en sucre en poudre.

® Sivous ajoutez de I'essence d’amandes ou un
parfum aux préparations, évitez le contact avec
le plastique car il risquerait d’étre définitivement
taché.

Utilisation des accessoires

Consultez le tableau d'utilisation
recommandé pour chaque accessoire.

[ Blender en plastique

Utilisation du blender
lllustrations ® — @

1 Mettez vos ingrédients dans le bol.

2 Mettez le couvercle sur le bol et tournez dans
le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a le
verrouiller.

3 Montez ensuite le blender sur I'unité motrice et
tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu’a ce qu'il se verrouille en position.

4 Branchez, sélectionnez la vitesse maximale, mixez
jusqu'a obtenir la consistance souhaitée.

Conseils et astuces

® | ors de la préparation de la mayonnaise, mettez
tous les ingrédients, a I'exception de I'huile,
dans le blender. Ensuite, avec l'appareil étant en
marche, ajoutez lentement I'huile par le trou du
couvercle.

® | es mélanges épais, comme les péatés et les
sauces, peuvent nécessiter de racler les parois
de I'appareil. En cas de difficulté a mixer, ajoutez
davantage de liquide.

® | 'utilisation de I'appareil pour mixer des épices
n’est pas recommandée. En effet, celles-ci
pourraient endommager les piéces en plastique.

® Ne mixez jamais des morceaux de fruits ou de
légumes surgelés dont la taille est supérieure a
des cubes de 3 cm x 3 cm.

Lame couteau

Suivez les instructions dans la section
« Utilisation du robot ».

Conseils et astuces

® Pour les mélanges épais, utilisez la fonction pulse.

® Coupez les ingrédients tels que la viande, le pain
et les légumes en cubes d'environ 2 cm.

® | es biscuits doivent étre coupés en morceaux et
introduits dans le tube d’alimentation pendant que
le moteur est en marche.

® Prenez garde a ne pas mélanger trop longtemps.

® Pour la préparation de pates a tarte, utilisez la
matiére grasse sortie directement du réfrigérateur
et coupez-la en cubes de 2 cm.

Pétrin

Utilisez pour les pates a base de levure.
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Conseils et astuces

® Limitez la durée de fonctionnement & 60
secondes.

® Placez les ingrédients secs dans le bol puis
ajoutez le liquide dans le tube d'alimentation tout
en faisant fonctionner l'appareil. Mélangez jusqu'a
obtention d'une boule de pate lisse et élastique.

® Pétrissez la pate a la main uniquement. Il est
déconseillé de pétrir dans le bol car cela peut
entrainer une certaine instabilité du robot.

E Accessoire a émulsionner

Suivez les instructions de la section « utilisation de
votre robot culinaire ».

Utilisez uniquement pour les mélanges légers, p. ex.
créme, mayonnaise.

Conseils et astuces

® Vérifiez que le bol et I'accessoire sont propres
et ne comportent aucune impureté ni trace de
graisse.

- IB] Disques
Pour utiliser les disques éminceurs

1 Installez I'axe d’entrainement et le bol sur le bloc
moteur.

2 Tout en le maintenant par sa poignée centrale,

placez le disque sur I'axe d’entrainement, face

appropriée vers le haut.

Fixez le couvercle.

Introduisez les aliments dans le tube.

Allumez I'appareil et exercez a I'aide du poussoir

une pression réguliére - n’insérez jamais vos

doigts dans le tube d’alimentation.

abhw

Conseils et astuces

® Utilisez des ingrédients frais.

® Ne coupez pas les ingrédients trop petits.
Remplissez presque totalement la largeur du
tube d'alimentation. Ceci évite aux ingrédients de
glisser sur le c6té pendant le fonctionnement de
I'appareil.

® |orsque vous émincez ou vous rapez : les
aliments placés verticalement ressortent plus
courts que ceux placés horizontalement.

® || reste toujours une petite quantité d'aliments
sur le disque ou dans le bol apres utilisation de
I'appareil.

Hachoir/moulin compact (si fourni)
Gobelet

Joint d’étanchéité

Unité/Ensemble porte-lames

OT O

Placez les ingrédients dans le bol.

Installez la rondelle d’étanchéité dans I'unité porte-
lames.

Retournez 'unité porte-lames. Mettez-le dans le
bol, les lames vers le bas.

Vissez 'unité porte-lames dans le bol et serrez
bien. Référez-vous aux graphiques présentés sous
I'unité porte-lames comme suit :

@ - position déverrouillée

N —

A W

@ - position verrouillée

5 Installez le moulin sur le bloc moteur et tournez-le
dans le sens horaire jusqu'a ce qu'il se verrouille.

6 Sélectionnez la vitesse maximum ou utilisez la
fonction Pulse (P).

Conseils et astuces

® Aliments pour bébé / purées - laissez les aliments
cuits refroidir a température ambiante avant de les
passer au moulin.

® Pour de meilleurs résultats lorsque vous voulez
hacher des fines herbes, il est recommandé
d’utiliser le grand bol.

Nettoyage et entretien

® Arrétez et débranchez I'appareil avant de le
nettoyer.

® Manipulez I'ensemble porte-lames du moulin, la
lame couteau et les disques avec précaution -
ils sont extrémement tranchants.

® Certains aliments décolorent le plastique. Ce
phénomeéne est parfaitement normal. Cela
n’endommage pas le plastique et n’altere pas le
gout des aliments. Frottez-le a I'aide d’un chiffon
imbibé d’huile végétale pour faire disparaitre la
décoloration.

Bloc moteur

® Nettoyez avec un chiffon humide, puis séchez.
Assurez-vous que la zone de verrouillage est
exempte de résidus alimentaires.

® N’immergez pas le socle d’alimentation dans I'eau.

® Rangez I'excédent de cordon dans la zone de
stockage située a I'arriére du bloc moteur ).

Lillustration présente les
instructions pour le nettoyage des outils
et des accessoires

Service aprés-vente

® Sivous rencontrez des problémes avec le
fonctionnement de l'appareil, avant de demander
de l'aide consultez la section « Guide de
dépannage » dans le manuel ou consultez le
site www.braunhousehold.com.

® Garantie et Service - pour des
informations détaillées lisez le feuillet des
garanties et services ou consultez le site
www.braunhousehold.com.

® Fabriqué en Chine.

hid

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION
CORRECTE DU PRODUIT CONFORMEMENT
AUX TERMES DE LA DIRECTIVE EUROPEENNE
RELATIVE AUX DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).
Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas
étre éliminé avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de
collecte sélective prévus par I'administration
communale ou auprés des revendeurs assurant ce
service.
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Tableau des conseils d’utilisation

Ne laissez pas tourner votre appareil pendant une durée supérieure aux durées définies ci-dessous sans le laisser
refroidir, vous risqueriez d’endommager votre appareil.
Les informations fournies sur le mixage ne sont données qu’a titre indicatif et varient en fonction de la
recette et des ingrédients utilisés.

Ne mixez pas d'ingrédients chauds.

Outil/ Fonction @
Accessoire ( ('\ 5
(Sec)
Mélanges tout en un pour gateaux 2 10 1.,2 kg Poids
total
Pate - mélange de la matiére 2 10 300 g Poids
grasse avec la farine 1-2 10-20 farine
Ajout d’eau au mélange ingrédients
de pate
Pour hacher du poisson et de la viande 2 10-30 400 g boeuf
maigre maigre
Patés et terrines max.
Pour couper des légumes Pulse 5-10 100g-250g
Pour hacher des noix 2 30 - 60 100 g—-200g
Herbes aromatiques 2 20 - 30 30g-50g
Mayonnaise 2 60 — 80 4 jaunes
d'oeufs
Pour transformer en purée des 2 10-30 500 g
fruits tendres, des fruits cuits et des
léegumes
Creme a fouetter (les durées de mixage 2 15-20 250 ml
varient selon la teneur en matiéres grasses de
la créme)
Mélanges a base de levure 2 60 340 g Poids
farine
550 g Poids
total
Réper et émincer des aliments de texture 2 -
ferme : fromages, carottes, pommes de terre,
etc.
Ne pas
Couper des aliments plus tendres : 1 - dépasser le
concombres, tomates. repere max
de 1,21
indiqué sur
Pour raper le parmesan 2 - le bol
Soupes froides et boissons 2 30-60 1,2 litres
(Ajoutez les glagons ou ingrédients congelés
au gobelet en dernier)
Milkshake/mélanges a base de lait 2 15-30 1 litre
froid
Glace pilée Pulse 30 -40 6 glacons
(125 9)
Mélange de pate 1 10 1 litre
(ajouter les ingrédients liquides en premier) i
50
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Tableau des conseils d’utilisation

Ne laissez pas tourner votre appareil pendant une durée supérieure aux durées définies ci-dessous sans le laisser

refroidir, vous risqueriez d’'endommager votre appareil.

Les informations fournies sur le mixage ne sont données qu’a titre indicatif et varient en fonction de la

recette et des ingrédients utilisés.
Ne mixez pas d'ingrédients chauds.

Outil/ Fonction @
Accessoire ( ('\ ﬁ
(Sec)
Noix 2 10-30 509
Grains de café 2 30 509
Viande crue (viande de boeuf) découpée en Pulse 5 509
désde2cm

Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Le robot ne
fonctionne pas.

Pas d’alimentation électrique.
Le bol n’est pas installé
correctement sur

le bloc moteur.

Le couvercle du bol n’est pas
correctement verrouillé.

Vérifiez que le robot est branché.
Vérifiez que le tube d’alimentation et la poignée du bol sont
bien situés dans le coin avant droit.

Vérifiez que le dispositif de verrouillage du couvercle est
correctement positionné dans la zone de la poignée.

Le robot ne fonctionne pas si le bol et le couvercle ne
sont pas installés correctement.

L’axe d'entrainement
amovible B n'est pas
installé sur le bloc moteur.

Fixez I'axe d’entrainement amovible @ sur le bloc mo-teur
avant d’installer le bol. Les outils et accessoires du bol ne
fonctionneront que si I'axe d’entrainement est installé.

Le blender ou
le moulin ne
fonctionne pas

Le blender ou le moulin n’est
pas verrouillé correctement.
Le moulin n’est pas installé
correctement.

Le blender ou le moulin ne fonctionne pas s'il n’est pas
monté correctement sur le verrouillage.

Vérifiez que I'ensemble porte-lames est solidement vissé
dans le moulin.

Le robot s’arréte
pendant le
fonctionnement.

Le robot est surchargé/les
capacités maximales ont été
dépassées.

Le couvercle est déverrouillé.

Vérifiez les capacités maximum dans le Tableau des conseils
d’utilisation.

Vérifiez si le couvercle est correctement verrouillé.

Le hachoir/moulin
compact fuit au
niveau de la base
de I'ensemble porte-
lames.

Absence de joint d’étanchéité.
Joint d’étanchéité mal fixé.
Joint d’étanchéité
endommagé.

Assurez-vous que le joint est correctement mis en place et
non endommagé. Pour obtenir le remplacement d’un joint
d’étanchéité, consultez la section « Service aprés-vente ».

Mauvaise
performance des
outils/accessoires.

Consultez les conseils dans la section « Utilisation des accessoires » appropriée.
Assurez-vous que les accessoires sont correctement assemblés.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

Wichtige Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Anleitungen sorgféltig durch und bewahren Sie sie
zur spéateren Bezugnahme auf.

Vor dem ersten Gebrauch die gesamte Verpackung, alles
Marketingmaterial und (falls vorhanden) den Kunststoff-Klingenschutz
entfernen. Reinigen der Teile: siehe ,Pflege und Reinigung®.

Falls Stecker oder Netzkabel beschadigt sind, missen sie aus
Sicherheitsgrinden von Braun oder einer autorisierten Braun-
Kundendienststelle ausgetauscht werden.

NICHT die scharfen Klingen beriihren. Vorsicht — Messereinheit,
Klingen und Scheiben von Mixer und Muhle sind sehr scharf. Beim
Handhaben der scharfen Klingen, beim Entleeren des Behalters
und beim Reinigen immer oben am Fingergriff, weg von der
Schnittkante, anfassen.

(@ KEINE heiBen Zutaten verarbeiten.

Vorsicht beim Einflillen von heiBer Flissigkeit in die
Kiichenmaschine oder den Mixaufsatz. Sie kann durch pl6tzliche
Dampfentwicklung vom Gerat ausgestoBBen werden.

RISIKO VON VERBRUHUNGEN: HeiBe Zutaten vor dem Einfilllen
in die Schussel, den Mixbecher und die Mihle bzw. vor dem Mixen
immer auf Raumtemperatur abkudhlen lassen.

Das Gerét im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

Niemals die in der Empfehlungstabelle angegebenen Héchstmengen
uberschreiten.

Das Gerat nicht ohne Ruhezeit langer als unten angegeben
betreiben. Bei langerem, ununterbrochenem Betrieb kann lhr
Gerat Schaden nehmen.

Funktion/ Aufsatz Maximale Betriebszeit| Ruhezeit zwischen
Betriebsphasen

Mixer 60 Sek.

Schwere Mischungen 60 Sek. Gerat vom Netzstrom

in der Schussel (z. B. trennen und
Teig) 15 Minuten abkihlen

Kompakt-Zerkleinerer/ 30 Sek. lassen.

Mahlaufsatz

Die Kichenmaschine nicht am Griff heben oder tragen — der Griff
kann sonst abbrechen und zu Verletzungen fihren.

Vor Entleeren der Schissel immer das Schlagmesser herausnehmen.

Héande und Utensilien nicht in die Schissel oder den Mixbecher
halten, wéhrend das Geréat an den Netzstrom angeschlossen ist.
Das Gerat immer ausschalten und vom Stromnetz trennen, wenn es
unbeaufsichtigt gelassen wird, oder bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen oder reinigen, und bevor Sie Zubehorteile
austauschen oder sich bewegende Teile anfassen.
Schnittgut niemals mit den Fingern durch den Fullschacht drlcken.
Stets den mitgelieferten Stopfer verwenden.
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® Die Messereinheit niemals an der Antriebseinheit anbringen,
ohne dass der Mahlbehalter angebracht ist.

e \or dem Abnehmen des Deckels von der Schissel bzw. des Mixers/
der Muhle von der Antriebseinheit:
© das Gerat ausschalten;

o warten, bis das Zubehoérteil/die Messer vollig zum Stillstand gekom-
men sind;
O guf keinen Fall den Mahlbehalter von der Messereinheit abschrau-
en.

® Die Kichenmaschine funktioniert nur, wenn Schussel, Deckel oder
andgre separate Zubehorteile korrekt in die Verriegelung eingesetzt
wurden.

e Zum Betreiben der Kichenmaschine niemals den Deckel verwenden,
sondern stets die AUS-Taste.

e Das Gerat wird beschadigt und kann Verletzungen verursachen,
wenn der Verriegelungsmechanismus mit zu viel Kraftaufwand
betatigt wird.

o Stets den Netzstecker ziehen, wenn die Kiichenmaschine nicht in
Gebrauch ist.

e Niemals unzulassiges Zubehér verwenden.

e Niemals ein beschadigtes Geréat benutzen. Lassen Sie es Uberprifen
oder reparieren: siehe ,Kundendienst und Service“.

e Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals nass werden lassen.

e Uberschussiges Netzkabel nicht Uber die Tischkante oder
Arbeitsplatte herabhdngen oder mit heiBen Oberflachen in Berlhrung
kommen lassen.

e Kinder miissen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

® Dieses Geréat darf nicht von Kindern verwendet werden. Geréat und
Netzkabel mussen fur Kinder unzugénglich sein.

e Gerate kdbnnen von Personen mit kdrperlichen, sensorischen oder
geistigen Behinderungen oder von Personen mit mangelnder
Erfahrung oder Kenntnis verwendet werden, sofern diese beaufsich-
tigt oder in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen wurden
und sofern sie die damit verbundenen Gefahren verstehen.

e Das Gerat nur fur seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt verwen-
den. Braun Ubernimmt keine Haftung bei unsachgeméBer Benutzung
des Geréts oder Nichteinhaltung dieser Anleitungen.

e UnsachgemaBer Gebrauch lhrer Kichenmaschine, Ihres Mixers oder
Ihres Mahlaufsatzes kann zu Verletzungen fuhren.

e Der maximale Leistungswert wird anhand des Aufsatzes mit der groB-
ten Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen Aufsatzen ist die
Leistungsaufnahme u.U. geringer.

Mixer

e Den Mixer niemals leer laufen lassen.

e Rezepte fir Smoothies - niemals gefrorene Zutaten mixen, die beim
Tiefkuhlen zu einer festen Masse zusammengefroren sind. Die Masse
vor dem Einflillen zerkleinern.

e WARNUNG: Den Mixer nur dann betreiben, wenn sich der Deckel in
der in der Anleitung angegebenen Stellung befindet.

® Niemals gefrorene Obst- oder Gemusestucke verarbeiten, die groBer
als 3 x 3 cm sind.

23
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e Niemals mit der Hand in den Mixbecher fassen, wenn dieser auf dem
Sockel steht. Wenn Zutaten nach unten geschoben werden mussen, ein
geeignetes Utensil, z. B. einen Spatel, verwenden.

Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz
Niemals den Behélter abschrauben, solange der Mahlaufsatz auf der
Maschine sitzt.
Mahlaufsatz immer erst abnehmen, wenn das Messerwerk zum Stillstand
ekommen ist.
as Gerat funktioniert nicht, wenn der Mahlaufsatz falsch aufgesetzt ist.
Nicht die scharfen Klingen berthren. - Die Klingeneinheit von Kindern fernhalten.
Keine heiflen Zutaten im Mahlaufsatz verarbeiten. Sie vor der
Verarbeitung immer zunéchst auf Zimmertemperatur abkihlen lassen.

Raspel-/Schneidescheiben
e Deckel erst abnehmen, nachdem die Schneidescheibe ganz zum
Stillstand gekommen ist.

Stromverbrauch

e Wenn keine Geschwindigkeit gewahlt wurde oder die AUS-Taste (m)
gedruckt ist.
o Automatische Schaltung auf AUS-Modus: Nicht zutreffend.
o Aus-Modus Stromverbrauch: <0.3 W.

VORSCHRIFTSMASSIGER GEBRAUCH IN KONTAKT MIT LEBENSMITTELN

e Uberprifen Sie das Produkt regelmaBig auf Anzeichen einer Materialver-
schlechterung, durch die es flr den Kontakt mit Lebensmitteln nicht ge-
eignet sein konnte. Dazu gehdren Mikrorisse, Blasenbildung, Delaminie-
rung, Schrumpfung, Klebrigkeit, Transparenzverlust, Korrosion oder jede
andere Veranderung der Struktur oder Konsistenz des Materials.

e Beachten Sie stets die Bedienungsanleitung des Produkts fir die korrekte
Reinigung und Pflege der Materialien in Kontakt mit Lebensmitteln, um deren
Verschlechterung zu verhindern oder zu verlangsamen.

e Beachten Sie fur den sicheren und sachgemaBen Gebrauch des Produkts
mit Lebensmitteln stets die Sicherheitshinweise und/oder die Bedienungs-
anleitung, in denen eventuelle Einschrdnkungen bei der Zubereitung von
Lebensmitteln angegeben sind.

Vor dem Anschluss

® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der Unterseite des Gerats Ubereinstimmt.

® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 (iber Materialien und Gegensténde, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in BerGhrung zu kommen.

Vor dem ersten Gebrauch 4
1 Entfernen Sie den Kunststoff-Schutz vom Schlagmesser. Stufe-1-Taste
Vorsicht! Die Messer sind sehr scharf. Diese Abdeckungen Stufe-2-Taste
sollten entsorgt werden, da sie lediglich zum Schutz der AUS-Taste
Messer bei Herstellung und Transport dienen. @ Kabelfach (hinten)
2 Waschen Sie die Teile ab; siehe ,Pflege und Reinigung*. ® Sicherheitsverriegelungen
Ubersicht K .
- . unststoff-Mixer
Klchenmaschine ® g,
@ Stopfer a Deckel mit Tropfelloch
. P b Mixbecher mit befestigter Klinge
® Fillschacht
@ Deckel A Standardaufsatze
@  schiissel Schlagmesser
@ Abnehmbare Antriebswelle @ Knetwerkzeug
@ Antriebseinheit Emulsionsaufsatz
@ Pulstaste @ Raspel-/Schneidescheibe, 4 mm

24
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B Optionales Zubehdr (*nur ausgewahite
Modelle)

Raspel-/Schneidescheibe, 2 mm *
Raspelscheibe, extrafein *
Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz *

Verwendung lhrer Kiichenmaschine

Ab
1

2

Wic
[ ]

bildung @ - ©

Setzen Sie die abnehmbare Antriebswelle auf die
Antriebseinheit.

Setzen Sie dann die Schussel auf die
Antriebseinheit und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn, bis sie einrastet.

Setzen Sie ein Zubehorteil auf die Antriebswelle
der Schussel.

Setzen Sie immer die Schissel und das
Zubehorteil auf die Maschine, bevor Sie die
Zutaten hinzugeben.

Setzen Sie den Deckel auf - achten Sie darauf,
dass die Spitze der Antriebswelle bzw. des
Zubehorteils in die Mitte des Deckels greift.
SchlieBen Sie das Gerat an das Netz an, schalten
Sie es ein und wahlen Sie eine Geschwindigkeit
(siehe Empfehlungstabelle).

Die Kiichenmaschine funktioniert nur, wenn
Schiissel und Deckel richtig arretiert sind.
Uberpriifen Sie, dass sich Einfiillschacht

und Schiisselgriff auf der Ecke vorne rechts
befinden.

Verwenden Sie die Pulsfunktion (P), um das Gerat
stoBweise zu betreiben. Die Pulsfunktion lauft,
solange die Taste in der entsprechenden Position
gehalten wird.

Fuhren Sie die obigen Schritte in umgekehrter
Reihenfolge aus, um Schissel, Zubehorteile und
Deckel zu entfernen.

htig

Ihre Kiichenmaschine eignet sich nicht zum
Zerkleinern oder Mahlen von Kaffeebohnen oder
grobem Zucker.

Beim Hinzufligen von Mandelaroma oder anderen
Aromen mdglichst vermeiden, dass diese auf den
Kunststoff gelangen. Sie kénnten zu permanenten
Verfarbungen fihren.

Verwendung des Zubehérs

Lesen Sie die Empfehlungstabelle far
jedes Zubehorteil.

Ve

Ab

1
2

3

5722077129

Kunststoff-Mixer

rwendung lhres Mixers
bildung @ - @

Fullen Sie Ihre Zutaten in den Mixbecher.

Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher und
drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
Setzen Sie den Mixer auf die Antriebseinheit und
drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
Einstdpseln, auf maximale Geschwindigkeit stellen
und mixen, bis die gewlnschte Konsistenz erreicht
ist.
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Hinweise und Tipps

® Um Mayonnaise zu machen, alle Zutaten auBer
dem Ol in den Mixer geben. Dann bei laufendem
Gerat das Ol langsam durch das Tropfelloch im
Deckel hinzugieBen.

® Dickflussige Mischungen, z. B. Patés und Dips,
mussen evtl. zwischendurch von den Seiten des
Mixbechers nach unten geschabt werden. Lasst
sich die Mischung zu schwer verarbeiten, mehr
Flissigkeit zugeben.

® Es wird davon abgeraten, Gewlrze zu
verarbeiten, da diese die Kunststoffteile
beschadigen kénnen.

® Niemals gefrorene Obst- oder Gemusestiicke
verarbeiten, die gréBer als 3 x 3 cm sind.

m Schlagmesser

Siehe Anleitungen unter ,Verwendung lhrer
Kichenmaschine®.

Hinweise und Tipps

® Fir ein gréberes Ergebnis empfiehlt sich die
Pulsfunktion.

® Zutaten wie Fleisch, Brot oder Gemuse in ca. 2
cm groBe Stlicke schneiden.

® Kekse sollten in Stiicke gebrochen und bei
laufendem Gerét durch den Fillschacht
zugegeben werden.

® Ein zu langes Verarbeiten vermeiden.

® Beim Zubereiten von Teig das Fett direkt aus dem

Kuhlschrank in ca. 2 cm groBen Stiicken zugeben.

E Knetwerkzeug
Fir Hefeteig.

Hinweise und Tipps

® Nicht langer als 60 Sekunden verarbeiten.

® Trockene Zutaten in die Schissel geben und
Flissigkeit bei laufendem Geréat durch den
Flllschacht hinzufligen. Verarbeiten, bis eine
glatte, geschmeidige Teigkugel entsteht.

® VVon Hand nachkneten. Das Nachkneten in
der Schissel wird nicht empfohlen, da die
Kichenmaschine dabei ihren sicheren Stand
verlieren kénnte.

I8 Emulsionsaufsatz

Folgen Sie den Anleitungen unter ,Verwendung lhrer
Kuchenmaschine®.

Nur fir leichtes Mischgut wie z. B. Sahne oder
Mayonnaise geeignet.

Hinweise und Tipps
® \or Verwendung sicherstellen, dass Schussel und
Zubehor sauber und frei von Fettspuren sind.

-] Scheiben

Verwendung der Schneidescheiben

1 Setzen Sie Antriebswelle und Schissel auf die
Antriebseinheit.

2 Halten Sie die Scheibe am Mittelgriff fest und
setzen Sie sie mit der gewiinschten Seite nach
oben auf die Antriebswelle.

3 Setzen Sie den Deckel auf.
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4 Geben Sie das Schnittgut in den Fullschacht.

5 Schalten Sie das Gerat ein und dricken Sie das
Schnittgut gleichmaBig mit dem Stopfer nach
unten. Stecken Sie niemals die Finger in den
Fullschacht.

Hinweise und Tipps

® Frische Zutaten verwenden.

® Zutaten nicht zu klein schneiden. Die Breite
des Fullschachts ziemlich ausfiillen. Dies
verhindert, dass Zutaten beim Verarbeiten seitlich
wegrutschen.

® Beim Schneiden oder Raspeln: Senkrecht
eingefilltes Schnittgut wird kirzer geschnitten als
horizontal liegende Stlcke.

® Nach der Verarbeitung bleiben immer kleine Reste
auf der Scheibe oder in der Schissel zuriick.

Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz

(wenn im Lieferumfang)
Mahlbehalter
Dichtungsring
Messereinheit

OTO

—_

Geben Sie die Zutaten in den Behélter.
2 Legen Sie den Dichtungsring in den Messereinsatz
ein.
3 Drehen Sie den Messereinsatz um. Fiihren Sie
ihn mit nach unten weisenden Messern in den
Mahlbehélter ein.
4  Schrauben Sie den Messereinsatz in den
Mahlbehalter, bis er handfest angezogen ist.
Richten Sie sich nach den Abbildungen auf der
Unterseite des Messereinsatzes:

@ - entriegelte Position
@ - verriegelte Position

5 Die Muhle auf die Antriebseinheit aufsetzen und
im Uhrzeigersinn drehen, bis sie einrastet.

6 Wahlen Sie die H6chstgeschwindigkeit oder
verwenden Sie die Pulsfunktion (P).

Hinweise und Tipps

® Babynahrung/Pulrees — gekochte Zutaten vor
dem Verarbeiten im Multizerkleinerer immer auf
Raumtemperatur abkihlen lassen.

® Fr die besten Ergebnisse empfiehlt es sich,
zum Hacken von Krautern die Hauptschiissel zu
verwenden.

Pflege und Reinigung

® Das Gerat vor dem Reinigen immer ausschalten
und den Netzstecker ziehen.
® Die Messereinheit, Klingen und Scheiben

vorsichtig handhaben - sie sind extrem scharf.
® Manche Zutaten kénnen den Kunststoff verfarben.

Dies ist vollig normal und hat keine Auswirkungen
auf den Kunststoff oder den Geschmack Ihrer
Zutaten. Mit einem in Pflanzendl getauchten Tuch
abreiben, um die Verfarbungen zu beseitigen.

Antriebseinheit

® Mit einem feuchten Tuch abwischen
und abtrocknen. Sicherstellen, dass
der Verriegelungsbereich frei von
Lebensmittelriickstanden ist.

® Antriebseinheit nicht in Wasser tauchen.

e Uberschiissiges Kabel im Kabelfach auf der
Riickseite der Antriebseinheit verwahren ().

Siehe Abbildung B fur Anleitungen
zur Reinigung der Ruhrelemente und
Aufsatze

Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb lhres Geréts haben, ziehen Sie bitte den Abschnitt
+Fehlerbehebung” zu Rate oder besuchen Sie www.braunhousehold.com, bevor Sie Hilfe anfordern.

® Garantie- und Serviceleistungen: Néhere Informationen finden Sie im Informationsblatt zu Garantie- und
Serviceleistungen, oder besuchen Sie www.braunhousehold.com.

® Hergestellt in China.

Aktualisierte Informationen zur Entsorgung von Altgeréaten

Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG) enthalt eine Vielzahl von Anforderungen an den Umgang mit
Elektro und Elektronikgeréaten. Die wichtigsten sind hier zusammengestellt.

1. Getrennte Erfassung von Altgeraten

Elektro- und Elektronikgeréate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerate bezeichnet. Besitzer von
Altgeraten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufthren. Altgerate gehéren
insbesondere nicht in den Hausmill, sondern in spezielle Sammel- und Ruckgabesysteme.

2. Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerat umschlossen sind, sowie
Lampen, die zerstérungsfrei aus dem Altgerat entnommen werden kénnen, im Regelfall vor der Abgabe an einer
Erfassungsstelle vom Altgerat zu trennen. Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung zur Wiederverwendung
unter Beteiligung eines 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstréagers zugefuhrt werden.

3. Méglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kénnen diese bei den Sammelstellen der 6ffentlich-rechtlichen
Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG eingerichteten

Rdcknahmestellen unentgeltlich abgeben.

Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 m2 fur Elektro- und
Elektronikgerate sowie diejenigen Lebensmittelgeschafte mit einer Gesamtverkaufsflache von mindestens

800 m2, die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Dies gilt auch bei Vertrieb unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln, wenn die Lager- und
Versandflachen fur Elektro- und Elektronikgerate mindestens 400 m2 betragen oder die gesamten Lager- und
Versandflachen mindestens 800 m2 betragen. Vertreiber haben die Ricknahme grundséatzlich durch geeignete
Ruckgabemdéglichkeiten in zumutbarer Entfernung zum jeweiligen Endnutzer zu gewahrleisten.
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Die Moglichkeit der unentgeltlichen Ruckgabe eines Altgerétes besteht bei ricknahmepflichtigen Vertreibern
unter anderem dann, wenn ein neues gleichartiges Gerat, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen erfillt,
an einen Endnutzer abgegeben wird. Wenn ein neues Gerat an einen privaten Haushalt ausgeliefert wird, kann
das gleichartige Altgeréat auch dort zur unentgeltlichen Abholung tUbergeben werden; dies gilt bei einem Vertrieb
unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln fur Gerate der Kategorien 1, 2 oder 4 geméaB § 2 Abs. 1
ElektroG, namlich ,Warmeubertrager®, ,Bildschirmgerate* oder ,GroBgerate” (letztere mit mindestens einer uBeren
Abmessung Uber 50 Zentimeter). Zu einer entsprechenden Riuckgabe-Absicht werden Endnutzer beim Abschluss
eines Kaufvertrages befragt. AuBerdem besteht die Moglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe bei Sammelstellen
der Vertreiber unabhéangig vom Kauf eines neuen Gerates fur solche Altgerate, die in keiner duBeren Abmessung
groBer als 25 Zentimeter sind, und zwar beschrankt auf drei Altgerate pro Gerateart.
4. Datenschutz-Hinweis
Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene Daten. Dies gilt insbesondere fur Gerate der Informations-
und Telekommunikationstechnik wie Computer und Smartphones. Bitte beachten Sie in lhrem eigenen Interesse,
dass fur die Léschung der Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten jeder Endnutzer selbst verantwortlich ist.
5. Bedeutung des Symbols ,,durchgestrichene Miilltonne*
Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelméaBig abgebildete Symbol einer durchgestrichenen
E Mulltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Empfehlungstabelle

Das Gerat nicht ohne Pause langer als unten angegeben betreiben. Bei langerem, ununterbrochenem Betrieb kann
Ihr Gerat Schaden nehmen.

Die Verarbeitungsangaben dienen lediglich zur Orientierung. Tatséchliche Zeiten sind abhangig vom
jeweiligen Rezept und den verarbeiteten Zutaten.

Keine heiBen Zutaten verarbeiten.

Werkzeug/ Funktion C,_)
Zubehor (<) \ﬁ'
(Sek.)
Kuchenteige 2 10 1,2 kg
Gesamtgewicht
Knetteig — Einarbeiten von Fett in Mehl 2 10 300 g
Zugabe von Wasser fiir Teigzutaten 1-2 10 — 20 Mehlgewicht
Hacken von Fisch und magerem Fleisch 2 10-30 400 g max.
Patés und Terrinen mageres
Rindfleisch
Hacken von Gemise Puls 5-10 100g-250¢g
Hacken von Nissen 2 30 - 60 100g-200¢g
Krauter 2 20 - 30 30-50g
Mayonnaise 2 60 — 80 4 Eigelb
Purieren von weichem / gekochtem Obst und 2 10-30 500 g
Gemlse
Schlagsahne (Verarbeitungszeiten sind 2 15-20 250 ml
abhéngig vom Fettgehalt der verwendeten
Sahne.)
Hefeteig 2 60 340 g
Mehlgewicht
5509
Gesamtgewicht
Reiben und Schneiden fester Zutaten: Kase, 2 -
Karotten, Kartoffeln und Nahrungsmittel von
ahnlicher Konsistenz. Schiissel
- - : chiusse
?chnetlden weicherer Zutaten: Gurken und 1 - héchstens bis
omaten. zur Maximum-
Markierung
Zum Reiben von Parmesankase 2 - (1,21) fdllen
verwenden.
27
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Empfehlungstabelle

Das Gerat nicht ohne Pause langer als unten angegeben betreiben. Bei langerem, ununterbrochenem Betrieb kann
Ihr Gerat Schaden nehmen.
Die Verarbeitungsangaben dienen lediglich zur Orientierung. Tatséchliche Zeiten sind abhéngig vom
jeweiligen Rezept und den verarbeiteten Zutaten.
Keine heiBen Zutaten verarbeiten.

Werkzeug/ Funktion @
Zubehér ( (‘\ ‘ﬁ'
(Sek.)
Kalte Flussigkeiten und Getranke 2 30 -60 1,21
(Eis/gefrorene Zutaten zuletzt in die Flasche
geben)
Milkshake/Mischungen mit kalter 2 15-30 11
Milch
Eis zerkleinern Puls 30 -40 6 Eiswdrfel
(125 g)
Flussiger Teig 1 10 11
(Fliissigkeit zuerst hinzugeben) i l
50

Nusse 2 10-30 509
Kaffeebohnen 2 30 509
Rohes Fleisch (Rindersteak) Wiirfel Puls 5 509
von 2.cm

Fehlerbehebung

Problem Ursache Lésung

Die Kiichenmaschine Kein Strom. Prifen, ob der Stecker der Kiichenmaschine in

funktioniert nicht.

Schussel nicht richtig auf
Antriebseinheit angebracht.

Schusseldeckel nicht richtig
eingerastet.

der Steckdose steckt.
Uberpriifen Sie, dass sich Einfiillschacht und
Schusselgriff auf der Ecke vorne rechts befinden.

Prufen, ob Deckelverriegelung im Griffbereich
richtig eingerastet ist.

Die Kiichenmaschine funktioniert nicht, wenn
Schiissel und Deckel nicht korrekt angebracht
sind.

Abnehmbare Antriebswelle (B)
nicht an der Antriebs-einheit
angebracht.

Bringen Sie die abnehmbare Antriebswelle &

an der Antriebseinheit an, bevor Sie die

Schussel aufsetzen. Die Riihrelemente und
Zubehorteile werden nicht funktionieren, wenn die
Antriebswelle nicht ange-bracht ist.

Mixer oder Muhle
funktioniert nicht.

Mixer oder Mihle ist nicht richtig
eingerastet.

Mahlaufsatz nicht korrekt
zusammengesetzt.

Mixer oder Mihle funktioniert nicht, wenn er/sie
falsch aufgesetzt wurde.

Sicherstellen, dass die Messereinheit fest in den
Mahlaufsatz eingeschraubt ist.

Klchenmaschine

bleibt

wahrend der Arbeit stehen.

Maschine Uberlastet /
Hdéchstmengen Uberschritten.

Deckel nicht eingerastet.

Héchstmengen in der Empfehlungstabelle prifen.

Prifen, ob Deckel richtig eingerastet ist.

Beim Kompakt-Zerkleinerer/
Mahlaufsatz tritt unten

an der Messerein
Flissigkeit aus.

heit

Dichtung fehlt.
Dichtung falsch eingesetzt.
Dichtung beschéadigt.

Prifen, ob Dichtung korrekt eingesetzt und
intakt ist. FUr Informationen zum Kauf einer
Ersatzdichtung siehe ,Kundendienst und Service“.

Unzureichende Leistung von
Werkzeugen/Zubehdrteilen.

Siehe Tipps im relevanten Abschnitt ,Verwendung des Zubehdrs*. Prifen, ob
Zubehorteile richtig angebracht sind.

28
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Italiano
Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

Informazioni importanti sulla sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

® Prima del primo utilizzo, rimuovere tutti gli imballaggi, la
documentazione commerciale e le coperture in plastica delle lame (se
presenti). Lavare le parti: vedere “Cura e pulizia”

® Se la spina o il cavo sono danneggiati, devono essere sostituiti, per
motivi di sicurezza, da Braun o da un riparatore Braun autorizzato per
evitare pericoli.

® NON toccare le lame affilate. Il gruppo frullatore/macinino, la lama
e i dischi sono molto affilati, maneggiare con cura. Tenere sempre
I'impugnatura nella parte superiore, lontano dal bordo tagliente,
sia quando si maneggiano le lame affilate, sia quando si svuota
il contenitore, sia durante la pulizia.

e (X) NON lavorare ingredienti caldi.

e Fare attenzione se si versa del liquido caldo nel robot da cucina o
nel frullatore poiché puo essere espulso dall'apparecchio a causa
di vapore improvviso.

e RISCHIO DI SCOTTATURA: Gli ingredienti caldi devono essere
lasciati raffreddare a temperatura ambiente prima di metterli nella
ciotola, caraffa, macinino o prima della miscelazione.

e Non lasciare mai I'apparecchio incustodito dopo averlo acceso.

e Non superare le capacita massime indicate nella tabella di utilizzo
consigliato.

e Non azionare I'apparecchio piu a lungo di quanto specificato
qui di seguito senza periodi di pausa. Tritare continuamente per
lunghi periodi pudé danneggiare I’apparecchio.

Funzione/Accessorio | Massimo tempo di Periodo di pausa tra

azionamento azionamenti
Frullatore 60 sec Todli | 2 dall
Miscele pesanti nella 60 sec O?e":;e d?cie:r';iteaea
ciotola (es. Impasto) pres
— lasciare raffreddare
Mini tritatutto/ 30 sec

per 15 minuti

macinino compatto

e Non sollevare né trasportare il robot dal manico, perché potrebbe
rompersi e causare un infortunio.

e Rimuovere sempre la lama prima di svuotare la vaschetta.

e Non inserire le mani o altri utensili nella vaschetta del robot da cucina
e nella caraffa del frullatore se prima non si é tolta la spina dalla
presa di corrente.

e Spegnere sempre l'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione
se viene lasciato incustodito e prima di procedere al montaggio,
smontaggio, sostituzione di accessori, avvicinamento a parti in
movimento o pulizia.

29
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e Non usare mai le dita per spingere gli alimenti nel tubo di
riempimento. Utilizzare sempre lo spingitore in dotazione.

e Non montare mai il gruppo lama sull'unita di alimentazione senza
la caraffa del macinino installata.

e Prima di rimuovere il coperchio dalla ciotola, dal frullatore o dal
macinino dal corpo motore:

O spegnere I'apparecchio;

o attendere che le parti accessorie o la lama si siano fermate
completamente;

o fare attenzione a non svitare la caraffa del mulino dal gruppo lame.

e |l robot da cucina non funzionera a meno che il recipiente e |l
coperchio del robot da cucina o altri accessori separati non siano
in-seriti correttamente nell'interblocco.

e Non utilizzare il coperchio per azionare il dispositivo, utilizzare sempre
il pulsante "OFF".

e Questo apparecchio puo venire danneggiato e provocare un
infortunio esercitando forza eccessiva sul suo meccanismo di
blocco.

e Scollegare sempre la spina del robot dalla presa quando non lo
si utilizza.

e Non utilizzare I'apparecchio con accessori non autorizzati.

e Non usare mai un apparecchio danneggiato. Farlo controllare o
riparare: vedere la sezione ‘Manutenzione e assistenza tecnica’.

e Non bagnare il motore, il cavo o la spina.

e Non lasciar pendere il cavo elettrico dal piano di lavoro e non lasciare
che tocchi superfici calde.

e Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino con
’apparecchio.

® Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai bambini. Tenere
apparecchio e cavo lontani dalla portata dei bambini.

e Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con ridotte
capacita psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza e conoscenze
insufficienti solo nel caso in cui siano state attentamente sorvegliate e
istruite da un responsabile su come utilizzare un apparecchio in modo
sicuro e siano consapevoli dei pericoli.

e Utilizzare 'apparecchio solo per 'uso domestico per cui € stato
realizzato. Braun non si assumera alcuna responsabilita se
"apparecchio viene utilizzato in modo improprio o senza seguire le
presenti istruzioni.

e | 'utilizzo scorretto del robot, frullatore 0 macinino pud provocare
infortuni.

e |a potenza massima si basa sull’apparecchio che esercita il carico
maggiore. Altri apparecchi possono consumare meno corrente.

Frullatore

e Non usare mai il frullatore a vuoto.

e Ricette per gli smoothie — non frullare mai ingredienti solidificatisi
dopo il congelamento; disgregarli prima di aggiungerli nella caraffa.

e ATTENZIONE - Utilizzare sempre il frullatore con il coperchio in
posizione come indicato nelle istruzioni.

30
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e Non frullare mai frutta o verdura surgelata di dimensioni superiori a
3 cmx 3 cm.

e Non inserire mai le mani nel calice del frullatore quando € posizionato
sulla base. Se é necessario spingere verso il basso gli alimenti,
utilizzando uno strumento adeguato, come una spatola.

Mini tritatutto/macinino compatto

® Non svitare mai la ciotola mentre il macinino € montato sul dispositivo.

® Non rimuovere mai il mini tritatutto/macinino fintanto che le lame non
siano completamente ferme.

® | ’apparecchio non funziona se il mini tritatutto / macinino € montato
scorrettamente.

e Non toccare le lame affilate - Tenere il gruppo lame lontano dalla

ortata dei bambini.

e Non lavorare ingredienti caldi nel macinino. Lasciarli raffreddare a

temperatura ambiente prima di lavorarli.

Dischi per affettare/grattugiare
e Assicurarsi che il disco affilato si sia fermato completamente prima di
rimuovere il coperchio.

Consumo energetico

e Quando non e selezionata nessuna impostazione di velocita o &
premuto il pulsante OFF @P
o Passaggio automatico alla modalita OFF: non applicabile.
o Potenza in modalita OFF: <0,3 W.

USO APPROPRIATO A CONTATTO CON GLI ALIMENTI

e [spezionare regolarmente il prodotto per individuare eventuali segni di dete-

rioramento dei materiali che potrebbero renderli non idonei al contatto con
li alimenti. Tali segni includono microfessurazioni, formazione di bolle, de-

aminazione, restringimento, appiccicosita, perdita di trasparenza, corrosio-
ne, o qualsiasi altra alterazione della struttura o consistenza del materiale.

e Consultare sempre le istruzioni d’uso del prodotto per una corretta puli-
zia e manutenzione dei materiali a contatto con gli alimenti, al fine di
prevenire o rallentare il deterioramento dei materiali stessi.

e Per un uso sicuro e appropriato del prodotto con gli alimenti, fare sem-
pre riferimento alle istruzioni di sicurezza e/o d’uso, dove vengono ripor-
tate eventuali limitazioni d’uso nella preparazione degli alimenti.

Prima di collegare I’'apparecchio alla rete elettrica
® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa di quella indicata sulla targhetta sotto I'apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme al regolamento (CE) No. 1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con alimenti.

Prima di usare per la prima volta Tasto OFF
1 Eliminare le protezioni in plastica dalla lama. Fare Awolgi )

attenzione: le lame sono molto affilate. Le prote- vvolgicavo (posteriore)

zioni vanno gettate, in quanto servono solo a proteg- @ Dispositivi di blocco di sicurezza

gere la lama durante la produzione e il trasporto. : -
2  Lavare i componenti — vedere la sezione ‘Cura & pulizia'. @ Fru”atore In plastlca
a  Coperchio con gocciolatore

Legenda b  Caraffa con lama fissa
Robot A Accessori standard
) Spingitore
@ Tubo di riempimento @ Lama
@ Coperchio GanC|_o |mpastgtore
@ Vaschetta UFensne emulsionante .
(B  Alberino motore rimovibile Disco per affettare/grattugiare da 4 mm
® Corpo motore B Accessori opzionali (*solo determinati modelli)
izzig lvn;IFZ)L::IIT; 1 Disco per affettare/grattugiare da 2 mm *
© Tast locita 2 Disco per grattugiare extra fine *
asto velocita Mini tritatutto/macinino compatto *
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Uso del robot
lllustrazioni @ — ©

1

2

Montare 'alberino motore rimovibile sul corpo
motore.

Quindi montare la ciotola sul corpo motore e
ruotare in senso orario fino a quando non si blocca
in posizione.

Montare un accessorio sull’alberino motore della
vaschetta.

Prima di aggiungere gli ingredienti, assicurarsi
sempre di montare la vaschetta e 'accessorio sul
robot da cucina.

Montare il coperchio — assicurandosi che la parte
superiore dell’alberino motore/accessorio si trovino
al centro del coperchio.

Collegare, accendere e selezionare una velocita.
(Fare riferimento alla tabella di utilizzo consigliato).
Il robot non funziona se la vaschetta o il
coperchio non sono montati correttamente sul
dispositivo di sicurezza. Assicurarsi che il tubo
di riempimento e la maniglia della vaschetta si
trovino sulla destra.

Utilizzare il tasto Impulso (P) per azionamenti
brevi. L'impulso lo fara funzionare finché il
pulsante sara tenuto in posizione.

Rimuovere coperchio, accessori e recipiente
eseguendo la procedura inversa.

Importante

Questo apparecchio non & indicato per macinare
caffe in grani o per ottenere zucchero a velo da
zucchero granulato.

Durante I'aggiunta di aromi o essenza di mandorle,
evitare il contatto diretto con la plastica in quanto
puo provocare macchie permanenti.

Uso degli accessori
Consultare la tabella di utilizzo consigliato

per ciascun accessorio.

Frullatore in plastica

Uso del frullatore
lllustrazione @ - @

1
2

3

4

Mettere gli ingredienti nella caraffa.

Fissare il coperchio sulla caraffa e ruotare in
senso orario fino a quando si sente un click.
Montare il frullatore su corpo motore e ruotare in
senso orario per bloccarlo in posizione.

Inserire la spina, selezionare la velocita massima
e frullare fino a ottenere la consistenza desiderata.

Suggerimenti e consigli

® Quando si prepara la maionese, mettere tutti gli
ingredienti, tranne I'olio, nel frullatore. Poi, con
I'apparecchio in funzione, aggiungere lentamente
I'olio attraverso il foro del coperchio.

® Nel caso di impasti molto densi, come paté e
salse, potrebbe essere necessario staccare gli
ingredienti dalle pareti della caraffa, usando la
spatola. Se la lavorazione risulta difficoltosa,
aggiungere piu liquido.

® Non si consiglia di lavorare spezie in questo
apparecchio, altrimenti si rischia di danneggiare le
parti in plastica.

® Non frullare mai frutta o verdura surgelata di
dimensioni superioria 3 cm x 3 cm.
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m Lama

Seguire le istruzioni della sessione intitolata "Uso del
robot da cucina".

Suggerimenti e consigli

® Per consistenze meno omogenee utilizzare il
comando a impulsi.

® Tagliare alimenti come carne, pane e verdure in
cubetti da 2 cm circa.

® Spezzettare i biscotti e aggiungerli attraverso il
tubo di riempimento mentre I'apparecchio € in
funzione.

® Non esagerare con la lavorazione.

® Nel preparare dolci, utilizzare burro appena tolto
dal frigorifero, tagliato in cubetti da 2 cm pollici.

Gancio impastatore

ilizzare per miscele d’impasto con lievito.
Util le d’ t lievit

Suggerimenti e consigli

® Non azionare I'apparecchio per piu di 60 secondi
di sequito.

® [ntrodurre gli ingredienti secchi nella vaschetta
e aggiungere il liquido attraverso il tubo di
riempimento mentre I'apparecchio & in funzione.
Lavorare fino a ottenere una palla di impasto
omogenea ed elastica.

® Reimpastare solo a mano. Si sconsiglia
di reimpastare nella vaschetta per non
compromettere la stabilita dell’apparecchio.

Utensile emulsionante
Seguire le istruzioni in "Come utilizzare il tuo robot da
cucina".

Utilizzare solo per miscele leggere ad es. panna,
maionese.

Suggerimenti e consigli
® Accertarsi che la ciotola e I'accessorio siano puliti
e non unti prima dell'uso.

- I8 Dischi

Uso dei dischi da taglio

1 Montare l'alberino di trasmissione e la ciotola sul
corpo motore.

2 Tenendolo per la presa centrale, inserire il disco

sull’alberino di rotazione con il lato appropriato

rivolto verso I'alto.

Inserire il coperchio.

Inserire gli alimenti nel tubo di riempimento.

Accendere I'apparecchio ed esercitare una

pressione uniforme con lo spingitore. Non infilare

mai le dita nel tubo di riempimento.

g w

Suggerimenti e consigli

® Usare ingredienti freschi

® Non tagliare gli ingredienti a pezzi troppo piccoli.
Riempire il tubo di riempimento quasi fino al bor-
do. In tal modo si evitera che i pezzi scivolino di
lato durante la lavorazione.

® Nell’affettare o grattugiare: gli alimenti inseriti in
verticale saranno tagliati in pezzi piu corti di quelli
inseriti in orizzontale.
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® Dopo la lavorazione, rimarra sempre un certo
quantitativo di residui sul disco o nella vaschetta.

Mini tritatutto/macinino compatto (se

in dotazione)

Recipiente
Anello di tenuta
Unita delle lame

OTO

1 Inserire gli ingredienti nella caraffa.
Inserire I'anello anello di tenuta nell’'unita delle
lame.

3 Capovolgere 'unita delle lame e abbassarla nella
caraffa con le lame rivolte verso il basso.

4 Avvitare I'unita delle lame sulla caraffa a mano
senza forzare eccessivamente. Si rimanda
allimmagine sotto l'unita delle lame:

@ - posizione sbloccata
@ - posizione bloccata

5 Posizionare il macinino sul corpo motore e ruotare
in senso orario per bloccarlo in posizione.

6 Selezionare Velocita massima o utilizzare il tasto
ad impulsi (P).

Suggerimenti e consigli

® Alimenti per lattanti/puree - lasciare raffreddare gli
alimenti cucinati a temperatura ambiente prima di
lavorarli nel mini tritatutto.

® Per un risultato ottimale, si consiglia di utilizzare la
vaschetta principale per sminuzzare le erbe.

Cura e pulizia

® Spegnere sempre e scollegare dalla rete prima di
pulire.

® Maneggiare con cura il gruppo lama del
macinino, la lama del coltello e i dischi, che
sono estremamente affilati.

® Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Cio
rientra nella noma e non danneggia la plastica né
pregiudica il gusto degli alimenti. Sfregare con un
panno imbevuto di olio vegetale per eliminare la
macchia.

Corpo motore

® Pulire con un panno umido, quindi asciugare.
Accertarsi che nell’area del meccanismo di
sicurezza non ci siano residui di alimenti.

® Non immergere in acqua il corpo motore.

® Riporre la lunghezza in eccedenza del cavo
nell’apposita rientranza dietro il corpo
motore .

Fare riferimento alla figura per le
istruzioni di pulizia degli utensili e degli
accessori

Manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso di problemi con il funzionamento del
dispositivo, prima di richiedere assistenza
consultare la sezione "Guida alla risoluzione
dei problemi" nel manuale o visitare
www.braunhousehold.com.

® Garanzia e assistenza - per informazioni
dettagliate vedere il foglio illustrativo
sulla garanzia e assistenza o visitare
www.braunhousehold.com.

® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO
SMALTIMENTO DEL PRODOTTO Al SENSI

DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI RIFIUTI

DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED
ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere
smaltito insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di
raccolta differenziata predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori che offrono questo
servizio.
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Tabella di utilizzo consigliato

Non azionare I'apparecchio piu a lungo di quanto specificato qui di seguito senza periodi di pausa. L'uso continuo
per lunghi periodi potrebbe danneggiare I'apparecchio.
Le informazioni di lavorazione fornite sono solo indicative e variano a seconda della ricetta esatta e degli
ingredienti da lavorare.

Non lavorare in

gredienti caldi.

Ciotola/ Funzione @
Accessori , A ﬁ
(Sec)
Miscela per dolci tutto in uno 2 10 1,2 kg peso
totale
Impasto dolce — lavorare burro e farina in un 2 10 300 g peso
composto sbriciolato 1-2 10-20 farina
Aggiungere acqua per amalgamare gli
ingredienti
Tagliare pesce e carne magra 2 10-30 400 g max.
Paté e terrine manzo magro
Tagliare verdura P 5-10 100g-250¢g
Tagliare frutta secca 2 30 - 60 100 g—-200g
Erbette 2 20 -30 30-50¢g
Maionese 2 60 — 80 4 tuorli d'uovo
Passare frutta morbida, frutta e 2 10-30 500 g
verdura cotte
Panna da montare (I tempi di lavorazione 2 15-20 250 ml
possono variare a seconda del contenuto di
grassi della panna)
Miscele con lievito 2 60 340 g peso
farina
550 g peso
totale
Grattugiare e affettare cibi solidi - formaggio, 2 -
carote, patate e cibi con una consistenza
simile Non riempire
Affettare cibi pit morbidi - cetrioli & pomodori 1 _ oltre la capacita
massima di
1,2 litri indicata
- — sulla
Grattugia parmigiano 2 - vaschetta
Liquidi e bevande freddi 2 30 - 60 1,21
(Aggiungere ghiaccio/ingredienti congelati per
ultimi nella caraffa)
Frappé / Miscele a base di latte 2 15-30 11
freddo
Frantumazione del ghiaccio P 30 -40 6 cubetti di
ghiaccio
(125 g)
Miscela di pastella 1 10 11
(Aggiungere prima gli ingredienti liquidi) i
50
Frutta secca 2 10-30 50 g
Chicchi di caffé 2 30 50 g
Carne cruda (bistecca di manzo) P 5 509

tagliata a cubetti di 2 cm

34
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Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

Il robot non funziona.

Manca la corrente.

Vaschetta non inserita
correttamente sul corpo motore.
Coperchio della vaschetta
inserito male.

Controllare che la spina dell’apparecchio

sia inserita nella presa elettrica.

Assicurarsi che il tubo di riempimento e la
maniglia della vaschetta si trovino sulla destra.
Verificare che il dispositivo di blocco del
coperchio sia ben inserito nell’area del manico.
Il robot non funziona se la vaschetta e il
coperchio non sono inseriti in modo corretto.

Alberino motore rimovibile &
non montato sul corpo motore.

Montare I'alberino motore rimovibile & sul corpo
motore prima di montare la ciotola. Gli utensili e
gli accessori della ciotola non funzioneranno a
meno che I'alberino moto-re non sia montato.

Il frullatore o il macinino non
funzionano

Il frullatore o il macinino non &
bloccato correttamente.

Il macinino non & montato
correttamente.

Il frullatore o il macinino non funzionera se
montato in modo errato sull'interblocco.
Controllare che il gruppo lame sia completamente
serrato nel macinino.

Il robot si ferma durante
l'uso.

Sovraccarico/superamento delle
capacita massime del robot.
Il coperchio non & ben chiuso.

Controllare le capacita massime nel “Grafico di
utilizzo consigliato”.

Controllare che il coperchio sia ben
chiuso.

Il mini-tritatutto ha delle
perdite dalla base del
gruppo lame.

Manca la tenuta
La tenuta & inserita male
La tenuta & danneggiata

Controllare che la tenuta sia ben inserita
e non abbia subito danni. Per ottenere
una tenuta di ricambio, vedere la sezione
“Manutenzione e assistenza tecnica”.

Gli utensili/accessori danno
scarse prestazioni

Leggere i consigli nella sezione “Utilizzare gli accessori”. Controllare di aver montato

correttamente gli accessori.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracées da primeira pagina.

Informacéo de Segurancga Importante

Leia atentamente estas instrugdes e guarde-as para consulta futura.
Antes de utilizar pela primeira vez, retire todas as embalagens,
literatura de marketing e plastico das tampas das laminas (se
aplicavel). Lave os componentes: ver “Cuidados e Limpeza”.
Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver danificado deve, por razdes de
seguranca, ser substituido pela Braun ou por um reparador Braun
autorizado para evitar qualquer perigo.
NAO toque nas laminas afiadas. O dispositivo de lamina do
liquidificador / moinho, a unidade de Iamina e os discos estao
extremamente afiados, manipule com cuidado. Segure sempre
pela pega superior afastando-se do gume, quando manusear as
laminas afiadas, quando esvaziar a taca e quando limpar.

NAO processe ingredientes quentes.
Tenha cuidado ao deitar liquidos quentes no confeccionador de
refeicoes ou liquidificador, uma vez que podem ser lancados
para fora do aparelho devido a formacao subita de vapor.
RISCO DE QUEIMADURAS: Deixe arrefecer os ingredientes quentes
até a temperatura ambiente antes de os colocar na taca, no copo, no
moinho ou antes de liquidificar.
Nunca deixe o aparelho sem vigilancia quando estiver em
funcionamento.
N&o exceda as capacidades maximas mencionadas no quadro de
utilizagao recomendada.
Nao faca funcionar o seu aparelho durante mais tempo do
que os especificados abaixo e faca pausas entre recomecos.
Processar continuamente durante longos periodos pode
danificar o seu aparelho.

Funcao/Acessorio Tempo Maximo de Tempo de
Funcionamento Pausa Entre
Funcionamentos
Liquidificador 60 seg.
Misturas pesadas dentro 60 seg. Desligue o aparelho
da taca (p. ex. Massa de e deixe arrefecer
péo) durante 15 minutos
Mini picadora/moinho 30 seg.

N&ao levante ou transporte o processador pela pega — esta pode
quebrar e provocar ferimentos.

Retire sempre a lamina antes de retirar os alimentos da taca.
Mantenha as méos e utensilios longe da taca e do copo liquidificador
do processador enquanto estiver ligado a corrente eléctrica.

Desligue e retire sempre da tomada eléctrica o aparelho quando

néo estiver a vigia-lo e antes de o montar, desmontar, mudar algum
acessorio, se aproximar de pecas que se movem ou antes de limpar.

36
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e Nunca utilize os dedos para empurrar 0os alimentos no tubo de
alimentacédo. Utilize sempre o empurrador fornecido.

e Nunca coloque o dispositivo de laminas na unidade motriz sem
o jarro do moinho colocado.

® Antes de retirar a tampa da taca, do liquidificador ou do moinho da
unidade motriz:
© desligue o aparelho;

O aguarde até o acessorio/as laminas pararem totalmente;
© tenha cuidado para nao desenroscar o jarro do moinho do
dispositivo de laminas.

e O processador nao funcionara se a taca e a tam-pa ou outros
acessorios ndo estiverem colocados correctamente no mecanismo de
engate.

e N3ao utilize a tampa para operar o processador, utilize sempre o botao
“OFF”.

e Este aparelho ficara danificado e podera provocar ferimentos se
o0 mecanismo de engate for submetido a uma forca excessiva.

e Desligue sempre o seu processador de alimentos da corrente
eléctrica quando nao estiver em utilizacao.

e Nao utilize acessorios ndo autorizados.

e Nunca utilize um acessorio danificado. Mande-a examinar ou reparar:
ver “Assisténcia e cuidados do cliente”.

e N&o deixe que a unidade motriz, o cabo ou a ficha figuem molhados.

e N3ao deixe que o cabo fiqgue pendurado ao longo da extremidade de
uma mesa ou bancada ou entre em contacto com superficies quentes.

e As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam com o
electrodoméstico.

e Este electrodoméstico ndo pode ser usado por criangas. Mantenha o
electrodoméstico e o respectivo fio eléctrico fora do alcance de criangas.

® Os electrodomésticos podem ser utilizados por pessoas com
capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas, ou com falta
de experiéncia ou conhecimento, se forem supervisionadas ou
instruidas sobre o0 uso do electrodoméstico de forma segura e se
compreenderem 0s riscos envolvidos.

e Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se destina. A
Braun nado se responsabiliza caso o aparelho seja utilizado de forma
inadequada, ou caso estas instru¢cdes nao sejam respeitadas.

® O uso incorrecto do seu processador, liquidificador ou moinho pode
resultar em ferimentos.

e A capacidade maxima esta baseada no acessério que leva a maior
quantidade. Outros acessorios podem levar menos quantidade.

Liquidificador

e Nunca ponha em funcionamento se o liquidificador estiver vazio.

e Receitas de smoothies — nunca misture ingredientes congelados que
tenham solidificado durante a congelacéo; esmague-os antes de os
adicionar no copo.

e AVISO - Sé Utilize o liquidificador com a tampa colocada na posicao
mostrada no manual de instrugdes.

e Nunca liquidifique pedacos de frutos ou vegetais congelados maiores
do que 3cm x 3cm.
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e Nunca coloque a mao dentro do copo liquidificador quando estiver
montado na unidade. Se os alimentos precisarem de ser empurrados
para baixo utilize um utensilio apropriado como uma espatula.

Mini picadora/moinho

e Nunca desenrosque 0 jarro enquanto 0 moinho estiver colocado no
seu aparelho.

® Nunca retire 0 moinho enquanto as laminas nao estiverem completa-
mente paradas.

® O aparelho néo funcionara se o moinho néo estiver correctamente colocado.

e N3o toque nas laminas afiadas — Mantenha o dispositivo de laminas
afastado das criancas.

e NAO processe ingredientes quentes no moinho. Deixe-os arrefecer
até a temperatura ambiente antes de os processar.

Discos de Fatiar/Ralar
e Nunca retire a tampa enquanto o disco de corte nao estiver comple-
tamente parado.

Consumo de Energia
e Sem velocidade seleccionada ou o botdo OFF (®) premido.

o Mudanca automatica para o Modo OFF (desligado): Nao aplicavel.
o Poténcia do Modo OFF: 0,3W

UTILIZACAO CORRETA EM CONTATO COM ALIMENTOS

e Inspecione o produto regularmente com relagéo a sinais de uma deteriora-
cao do material que possa torna-lo inadequado para o contato com alimen-
tos. Entre os indicadores, estao microfissuras, formacao de bolhas, delami-
nagao, encolhimento, pegajosidade, perda de transparéncia, corrosao ou
qualquer outra deformacgao na estrutura ou na textura.

e Consulte sempre as instrugcdes de utilizacdo do produto para uma limpeza
e uma manutencao adequadas dos materiais em contato com alimentos
para evitar ou retardar a deterioragcdo do material.

e Para uma utilizacao segura e adequada do produto com alimentos, consul-
te sempre as instrucoes de seguranca e/ou de utilizagao do produto, que
também podem detalhar eventuais limitacbes necessarias para a utilizacao
com alimentos.

Antes de ligar a corrente

® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar corresponde a indicada na parte de baixo da maquina.

® Este aparelho esta conforme com a Directiva n.° 1935/2004 da Comunidade Europeia sobre materiais concebidos
para estarem em contacto com alimentos.

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez @ Boto de impulso
1 Remova as tampas plasticas da lamina de corte. Botio de velocidade 1

Tenha cuidado porque as laminas estao muito © %0 d locidade 2

afiadas. Estas tampas de proteccéo devem ser Botao de velocidade

deitadas fora uma vez que servem apenas para Botéo OFF

protecgdo durante a fabricagdo e transporte. (@) Arrumag&o do cabo (nas costas do aparelho)
2 Para limpar os componentes ver “Cuidados e limpeza”. @@ Mecanismo de engate de segurancga
Legenda @ Liquidificador em plastico

A i a Tampa com enchimento gota-a-gota
Rob6 de cozinha b Copo com laminas fixas
@ Empurrador . -
® Tubo de alimentagao A Acessorios padrao
® Tampa Unidade de laminas
@ Taca @ Utensilio para massas
® Veio accionador destacavel Utensilio Emulsionador
@ Unidade motriz @ Disco de fatiar/ralar de 4 mm
38
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B Acessorios opcionais (*apenas alguns
modelos)

Disco de fatiar/ralar de 2mm *
Disco de ralar extra fino *
@ Mini picadora/moinho *

Para usar o seu processador de
alimentos

llustracoes @ — ©

1 Introduza o eixo accionador amovivel na unidade
motriz.

2 Depois encaixe a taca na unidade motriz e rode
na direcgao horaria até prender.

3 Encaixe um acessoério por cima do eixo accionador
da tacga.

® Coloque sempre a taga e acessorio no
processador antes de colocar os ingredientes.

4 Coloque a tampa - assegurando-se que o cimo
do eixo accionador/ferramenta estéa localizado no
centro da tampa.

5 Ligue a corrente eléctrica, ligue e seleccione
uma velocidade. (Consulte o quadro de utilizagdo
recomendada).

® O robot nao funcionara se a taga ou a tampa
nao estiverem colocadas correctamente
no mecanismo de engate. Confirme que o
tubo de alimentacao e a pega da taca estao
posicionados no canto direito da frente.

® Use o impulso (P) para pequenos accionamentos.
O impulso funciona enquanto o botdo for mantido
nessa posi¢ao.

6 Efectue o procedimento acima pela ordem inversa
para retirar a tampa, os acessorios e a taga.

Importante

® O robd néo foi concebido para esmagar ou moer
gréos de café nem transformar agucar granulado
em agucar mais fino.

® Quando adicionar esséncia ou aroma de améndoa
as misturas, evite o contacto com as pegas
de plastico pois tal pode resultar em manchas
permanentes.

Utilizar os acessorios

Consulte o quadro de utilizagéo
recomendada para cada acessorio.

Liquidificador em plastico
Utilizar o liquidificador
llustracdes @ — O

1 Coloque o anel vedante no dispositivo de laminas
1 Introduza os ingredientes no copo.

2 Coloque a tampa no copo e gire na direc¢édo dos
ponteiros do relégio até ouvir um clique.

3 Encaixe o liquidificador na unidade motriz e rode
na direcgao horaria para prender.

4 Ligue a corrente eléctrica, seleccione a velocidade
maxima e liquidifique até atingir a consisténcia
desejada.
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Dicas e Sugestoes

® Quando confeccionar maionese, coloque todos
os ingredientes no liquidificador, excepto o azeite.
Em seguida, com o aparelho em funcionamento,
deite muito devagar o azeite através do buraco da
tampa.

® As misturas grossas como sejam os patés e
molhos podem necessitar de ser raspados. Caso
seja dificil de processar a mistura, adicione mais
liquido.

® Nao se recomenda o processamento de
especiarias pois estas podem danificar as partes
plasticas.

® Nunca liquidifique pedacgos de frutos ou vegetais
congelados maiores do que 3cm x 3cm.

I Unidade de laminas

Siga as instru¢des que pode encontrar em “Para usar
0 seu processador de alimentos”.

Dicas e Sugestoes

® Para texturas mais grossas utilize o controlo de
impulso.

® Corte os alimentos como carne, pao, vegetais em
cubos de 2cm antes de os processar.

® Os biscoitos devem ser partidos em pedacgos
e adicionados através do tubo de alimentacéao
enquanto a maquina estiver a funcionar.

® Tenha cuidado para nao misturar demasiado.

® Quando confeccionar massa para bolos utilize
a gordura (margarina, manteiga ou outra)
directamente do frigorifico e cortada em cubos de
2cm.

E Utensilio para massas

Utilize para misturas com fermento.

Dicas e Sugestoes

® Nao processe mais de 60 segundos seguidos.

® Coloque na taca os ingredientes secos e
adicione o liquido através do tubo de alimentacéao
enquanto o aparelho estiver a funcionar. Processe
até obter uma bola de massa macia e elastica.

® Continue a amassar apenas a mao. Nao se
aconselha que misture novamente na maquina
uma vez que esta pode ficar instavel.

m Utensilio Emulsionador

Siga as instrugdes que encontra em “para usar o seu
processador de alimentos”.

Usar apenas para misturas leves como bater natas,
maionese.

Dicas e Sugestoes
® Certifique-se de que a taga e o utensilio estao
limpos e sem gordura antes de utilizar.

- I] Discos

Para usar os discos

1 Introduza o eixo accionador e a taca na unidade
motriz.

2 Segurando pelo suporte central, coloque o disco
de corte no eixo accionador com o lado apropriado
virado para cima.

3 Coloque a tampa.

4 Coloque os alimentos no tubo de alimentacgao.
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5 Seleccione auto, ligue e, empurre com o
empurrador - nunca introduza os seus dedos no
tubo de alimentacao.

Dicas e Sugestoes

® Utilize ingredientes frescos.

® Nao corte os alimentos muito pequenos. Encha o
tubo de alimentacgéo largo de forma razoavel. Isto
impede que os alimentos deslizem para os lados
durante o processo.

® Quando fatiar ou ralar: os alimentos colocados
verticalmente saem mais pequenos que 0s
alimentos colocados na horizontal.

® Existira sempre uma pequena perda de alimentos
que ficardo no disco ou na taca depois de
processados.

Mini picadora/moinho (se fornecido)

a Jarro

b Anel vedante

C Dispositivos de lamina

1 Coloque os ingredientes no jarro.

2 Encaixe o anel vedante no dispositivo de laminas.
3 Vire o dispositivo de laminas ao contrario.

Coloque-o dentro do jarro com as laminas para
baixo.

4 Enrosque o dispositivo de laminas no jarro até
estar bem apertado. Consulte as imagens que se
encontram por baixo do dispositivo de laminas, da
seguinte forma:

@ - Posicdo aberta
@ - Posicao fechada

5 Coloque o moinho na unidade motriz e rode no
sentido horario para prender.

6 Seleccione a velocidade Maxima ou utilize o
controlo de impulso (P).

Dicas e Sugestoes

® Preparados para bebés - deixe arrefecer, até a
temperatura ambiente, os alimentos cozinhados
antes de os processar no moinho.

® Para obter melhores resultados, recomenda-se
que utilize a taca principal para picar as ervas.

Cuidados e limpeza

® Desligue sempre o aparelho e retire o cabo da
tomada eléctrica.

® Manuseie com cuidado o dispositivo de
laminas do moinho, a unidade de lamina e os
discos porque estao extremamente afiados.

® Alguns alimentos podem retirar a cor do pléstico.
Isto é perfeitamente normal e ndo danifica o
plastico nem altera o sabor dos alimentos. Limpe
com o pano humedecido com 6leo vegetal para
recuperar a cor original.

Unidade motriz
® Limpe com um pano humedecido e, em seguida,
seque. Certifique-se de que a area do mecanismo

de engate néo tem restos de alimentos agarrados.

® Na&o submerja a unidade motriz na agua.
® Arrume o cabo em excesso na area de
armazenagem na parte posterior da unidade

motriz ().

Para instrugcbes sobre a limpeza dos
utensilios e dos acessorios, consulte a
ilustragao .

Assisténcia e Cuidados ao Cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu
aparelho, antes de pedir assisténcia consulte a
seccao “Guia de Avarias” do Manual ou visite o
site www.braunhousehold.com

® Garantia & Assisténcia - para informag6es mais
detalhadas sobre a garantia e a assisténcia
consulte o folheto separado ou visite o site
www.braunhousehold.com.

® Fabricado na China.

hid

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO
CORRECTA DO PRODUTO NOS TERMOS

DA DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA AOS
RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser
eliminado conjuntamente com os residuos urbanos.
Pode ser depositado nos centros especializados de
recolha diferenciada das autoridades locais, ou junto
dos revendedores que prestem esse servigo.
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Quadro de Utilizagdo Recomendada

Nao faca funcionar o seu aparelho durante mais tempo do que os especificados abaixo e faca pausas entre
recomecos. Processar continuamente durante longos periodos pode danificar o seu aparelho.

As informacoes sobre processamento sao apenas indicativas e podem variar de acordo com a receita e/ou
os ingredientes utilizados.

Nao processe ingredientes quentes

Utensilio/ Funcao @
Acessoério ( ('\ ﬁ

(Seg.)
Preparados completos para bolos 2 10 1,2 kg peso
total

Pastelaria - misturar farinha em gordura 2 10 300 g peso de
Adicionar 4gua para misturar 1-2 10-20 farinha
ingredientes de pastelaria
Cortar peixe e carne magra 2 10 - 30 400 g max. de
Patés e terrinas carne de vaca

magra
Cortar vegetais Impulso 5-10 100g-250g
Picar nozes 2 30 - 60 100g-200g
Ervas 2 20 -30 30g-50g
Maionese 2 60 — 80 4 gemas
Fazer puré com frutos macios, 2 10-30 500 g

frutos e vegetais cozinhados.
Bater natas (Os tempos de processamento 2 15-20 250 ml
podem variar dependendo da percentagem de
matéria gorda presente nas natas)

Misturas levedadas 2 60 340 g peso de
farinha
550 g peso
total
Ralar e fatiar alimentos firmes - queijo, 2 -
cenouras, batatas e alimentos de texturas
similares =
N&o ultrapasse
Fatiar alimentos macios - pepinos e tomates 1 - a capacidade
maxima de
1,2L marcada
Rala queijo Parmeséo 2 - na taca
Liquidos e bebidas frios 2 30 - 60 1,2 litros
(Adicione em ultimo lugar o gelo / ingredientes
congelados no copo)
Batidos/bebidas a base de leite frio 2 15 -30 1 litros
Esmagar gelo Impulso 30 -40 6 cubos de
gelo (125 g)
Mistura para polme 1 10 1 litros
(Adicione primeiro os ingredientes liquidos) i
50
Nozes 2 10-30 509
Gréos de café 2 30 50¢g
Carne de vaca crua - corte em cubos de 2 cm Impulso 5 509
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Guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

O processadornao funciona.

Falta de energia.

A taca n&o esté correctamente
colocada na unidade motriz.

A tampa da tagca ndo esta
correctamente presa.

Verifiqgue se o processador esté ligado a
corrente.

Confirme que o tubo de alimentagéo e a pega
da taca estéo posicionados no canto direito da
frente.

Confirme que o mecanismo de engate da tampa
esta correctamente na zona da pega.

O processador nao funcionara se a taca e
tampa nao estiverem bem colocadas.

O eixo accionador amovivel
nao esta colocado na
unidade motriz.

Monte o eixo accionador amovivel

® na unidade mo-triz antes de colocar a taca.
Os utensilios da taca e os acessoérios ndo vao

funcionar se o eixo accionador néao estiver bem
colocado.

O liquidificador ou 0 moinho
nao funciona

O liquidificador ou moinho néao
esta correctamente preso.

O moinho nao esta montado
correctamente.

O liquidificador ou moinho néo funciona se néo
estiver correctamente preso nos engates.
Verifiqgue se o dispositivo de laminas esta
totalmente apertado dentro do moinho.

O processador péara durante
o funcionamento.

Excedida a capacidade maxima
do processador.

Tampa né&o presa.

Consulte as capacidades maximas no “Quadro de
Utilizacdo Recomendada”.

Verifique se a tampa esta correctamente presa.

A(0) mini picadora/moinho
verte pela base da lamina.

Falta o anel vedante.

Anel vedante incorrectamente
instalado.

Anel vedante danificado.

Verifiqgue se o anel vedante esta correctamente
instalado e ndo danificado.

Para obter um anel vedante de substitui¢ao, ver
“Assisténcia e cuidados do cliente”.

Mau desempenho dos
utensilios/acessorios.

Consulte as sugestdes na secgao respectiva em “utilizar os acessorios”. Verifique
se 0s acessorios estdo correctamente montados.

42
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Espanol
Antes de leer, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

Informacion importante sobre seguridad

® | ea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

® Antes de utilizar el aparato por primera vez, quite todo el embalaje,
los folletos publicitarios y los protectores de plastico de las cuchillas
(si corresponde). Lave las piezas: consulte “Cuidado y limpieza”.

e Si el enchufe o el cable estan dafados, por razones de seguridad,
deben ser sustituidos por Braun o por un técnico autorizado por
Braun para evitar posibles riesgos.

e NO toque las cuchillas afiladas. El conjunto batidora de vaso/
molinillo, la cuchilla y los discos estan muy afilados; manéjelos con
cuidado. Sosténgalos siempre por el asa en la parte superior,
lejos del borde cortante, tanto al manipular las cuchillas afiladas
como al vaciar el recipiente y durante la limpieza.

e (X) NO procese ingredientes calientes.

e Tenga cuidado al verter liquidos calientes dentro del procesador
de alimentos o la batidora de vaso ya que pueden salir
despedidos del aparato debido a la generacion repentina de
vapor.

e RIESGO DE ESCALDARSE: hay que dejar que los ingredientes
calientes se enfrien a temperatura ambiente antes de ponerlos en
bol, el vaso el molinillo o antes de mezclarlos.

e No deje nunca el aparato desatendido mientras esté en
funcionamiento.

e No sobrepase las capacidades maximas indicadas en la tabla de
usos recomendados.

¢ No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del que se
especifica a continuacion sin un periodo de descanso. Si lo hace
funcionar de manera continuada durante periodos de tiempo
mas largos, puede danar el aparato.

Funcién/accesorio Tiempo maximo de Periodo de
funcionamiento descanso
entre los
funcionamientos
Batidora de vaso 60 segundos Desenchufe el
Mezclas pesadas en el 60 segundos aparato y deje que
bol (p. ej., masa) se enfrie durante
Minipicadora/molinillo 30 segundos 15 minutos

e No levante ni lleve el procesador por el asa, ya que ésta podria
romperse y ocasionar alguna herida.

e Retire siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.

e No introduzca las manos ni ningun utensilio en el bol del procesador
ni el vaso de la batidora cuando esté enchufado a la red eléctrica.
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e Apague siempre el aparato y desconéctelo de la toma de corriente
si se deja desatendido y antes de montarlo, desmontarlo, cambiar
accesorios, acercarse a piezas moviles o limpiarlo.

e Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en el tubo de
entrada. Utilice siempre el empujador que se suministra.

e Nunca acople el conjunto de cuchillas a la unidad de potencia
sin que la jarra del molinillo esté colocada.

® Antes de quitar la tapa del bol, la batidora de vaso o el molinillo de la
unidad de potencia:

o desenchufe el aparato;

O espere hasta que el accesorio/cuchillas se hayan parado
totalmente;

o tenga cuidado de no desenroscar la jarra del molinillo del conjunto
de cuchillas.

e E| procesador no funcionara a menos que el bol y la tapa del
procesador u otros accesorios independientes estén correctamente
ajustados en el enclavamiento.

e No utilice la tapa para hacer funcionar el procesador; utilice siempre
el botdn de "APAGADOQO".

e Este aparato se estropeara y puede producir lesiones si el
mecanismo de enclavamiento se ve sometido a una fuerza
excesiva.

e Desenchufe siempre el procesador de alimentos cuando no lo
utilice.

e Nunca utilice un accesorio no autorizado.

e Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que lo revisen o lo
reparen consulte: “servicio técnico y atencion al cliente”.

e Nunca permita que se mojen la unidad de potencia, el cable o el
enchufe.

e No deje que el exceso de cable cuelgue de la mesa o la encimera ni
que toque superficies calientes.

e Hay que vigilar a los nifos para asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

e Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el aparato y
su cable fuera del alcance de los nifios.

® Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o0 mentales disminuidas o con falta de experiencia
0 conocimientos si han recibido instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato de forma segura y si entienden los
peligros que ello implica.

e Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico al que esta
destinado. Braun no se hara cargo de responsabilidad alguna si el
aparato se somete a un uso inadecuado 0 si no se siguen estas
instrucciones.

® E| uso incorrecto de su procesador, batidora de vaso o molinillo
puede producir lesiones.

e La potencia maxima se establece segun el accesorio que requiere
la mayor fuerza. Es posible que otros accesorios requieran menos
potencia.
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Batidora de vaso

e No ponga nunca en marcha la batidora de vaso cuando esté vacia.

e Elaboracion de smoothies: no bata ingredientes congelados que ha-
yan formado una masa sélida durante la congelacion, trocéelos antes
de anadirlos al vaso.

e ADVERTENCIA: Utilice siempre la batidora de vaso con la tapa colo-
cada en su sitio tal como se indica en las instrucciones.

e Nunca bata trozos de fruta o verdura congelada que sean mas gran-
des que dados de 3 cm x 3 cm.

e Nunca introduzca la mano en el vaso de la batidora cuando esté co-
locada sobre la base. Si hay que empujar la comida hacia abajo, use
un utensilio adecuado, como una espatula.

Mlnlplcadora/mollnlllo
e Nunca desenrosque la jarra mientras el molinillo esté acoplado al aparato.

® Nunca quite el molinillo hasta que las cuchillas se hayan parado com-
pletamente.

e E| aparato no funcionara si el molinillo no esta acoplado correctamente.

e No toque las cuchillas afiladas. Mantenga el conjunto de cuchillas
fuera del alcance de los nifios.

e No procese ingredientes calientes en el molinillo. Deje que se enfrien
a temperatura ambiente antes de procesarlos.

Discos rebanadores/ralladores
e Nunca quite la tapa hasta que el disco de corte se haya parado com-
pletamente.

Consumo de energia

e Sin ningun ajuste de velocidad seleccionado o con el boton de apaga-
do (@) pulsado.
o Cambio automatico al modo apagado: no procede.

o Potencia del modo apagado: <0,3 W.

USO APROPIADO EN CONTACTO CON ALIMENTOS
® |nspeccione el producto con regularidad para detectar signos de deterioro
del material que puedan hacerlo inadecuado para el contacto con alimen-
tos. Los indicadores incluyen grietas, ampollas, delaminacion, contraccion,
pegajosidad, pérdida de transparencia, corrosion o cualquier otra deforma-
cion de estructura y textura.

e Consulte siempre las instrucciones del usuario del producto para una
limpieza y mantenimiento adecuados de los materiales en contacto con
alimentos para prevenir o ralentizar el deterioro del material.

® Para un uso seguro y apropiado del producto con alimentos, siempre con-
sulte la seguridad del producto y/o las instrucciones de uso, que también
pueden detallar cualquier limitacion necesaria de uso con alimentos.

Antes de enchufar el aparato

® AsegUrese de que el suministro de energia eléctrica sea el mismo que el que se muestra en la parte inferior del aparato.

® Este dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.° 1935/2004 sobre los materiales y objetos destinados a entrar en
contacto con alimentos.

Antes de utilizar el aparato por primera vez 2 Lave las distintas piezas; consulte “Cuidado y limpieza”.
1 Quite las fundas protectoras de plastico de las .

cuchillas. Tenga cuidado ya que las cuchillas es- Descripcion del aparato

tan muy afiladas. No guarde las fundas protectoras Procesador de alimentos

ya que solo se utilizan para proteger la cuchilla du-

rante el proceso de fabricacion y el transporte. Empujador
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% @ G0ORIEOLO
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®
@

Tubo de entrada de alimentos
Tapa

Bol

Eje motor desmontable
Unidad de potencia

Boton de accion intermitente
Botén de velocidad 1

Botén de velocidad 2

Boton de APAGADO
Recogecables (parte trasera)
Enclavamientos de seguridad

Batidora de vaso de plastico

Tapa con orificio de goteo
Vaso con cuchillas fijas

Accesorios estandares

Cuchilla

Utensilio para amasar

Disco emulsionante

Disco rebanador/rallador de 4 mm

B Accesorios opcionales (*solo en algunos
modelos)

@

Pa

Disco rebanador/rallador de 2 mm *
Disco rallador extrafino *
Minipicadora/molinillo *

ra utilizar el procesador de alimentos

llustraciones @ — ©

1

2

Acople el eje motor desmontable sobre la unidad
de potencia.

Luego coloque el bol en la unidad de potencia y
girelo en el sentido de las agujas del reloj hasta
que quede bien sujeto en su posicion.

Coloque un accesorio sobre el eje motor del bol.
Antes de anadir ingredientes, acople siempre el
bol y el accesorio.

Coloque la tapa asegurandose de que la parte
superior del eje motor/utensilio quede situada en
el centro de la tapa.

Enchufe el aparato, conéctelo y seleccione

una velocidad (consulte la tabla de usos
recomendados).

El procesador no funcionara si el bol o la
tapa no estan correctamente ajustados en el
enclavamiento. Compruebe que el tubo de
entrada de alimentos y el asa del bol estén
situados hacia la esquina derecha de la parte
delantera.

Utilice el boton de accion intermitente (P) para
generar impulsos breves. El boton de accion
intermitente funcionara mientras se mantenga
apretado.

Siga el procedimiento anterior en sentido inverso
para retirar la tapa, los accesorios y el bol.

Importante

El procesador de alimentos no es apto para triturar
o moler granos de café ni para convertir azicar
granulado en azucar extrafino.

Si afiade esencia de almendra o aromatizantes a
las mezclas, evite el contacto con el plastico ya
que podrian quedar manchas permanentes.
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Uso de los accesorios

Consulte la tabla de usos recomendados
para cada accesorio.

Batidora de vaso de plastico
Para utilizar la batidora de vaso

llustraciones ©® — ®

1 Coloque los ingredientes en el vaso.

2 Ponga la tapa en el vaso y gire en el sentido de
las agujas del reloj hasta que haga clic.

3 Acople la batidora de vaso a la unidad de potencia
y girela en el sentido de las agujas del reloj para
que quede bien sujeta en su posicion.

4 Enchufe el aparato, seleccione la velocidad
maxima y bata hasta alcanzar la consistencia
deseada.

Consejos y sugerencias

® Al hacer mayonesa, ponga todos los ingredientes,
excepto el aceite, en la batidora de vaso. Luego,
con el aparato en marcha, afiada el aceite
lentamente a través del orificio de la tapa.

® | as mezclas espesas, por ejemplo, patés y
salsas, podrian quedarse apelmazadas en los
lados del vaso; raspe los lados con una espatula
y mezcle con el resto para seguir batiendo. Si la
mezcla es dificil de batir, afiada mas liquido.

® No se recomienda procesar especias ya que
pueden danar las piezas de plastico.

® Nunca bata trozos de fruta o verdura congelada
que sean mas grandes que dados de
3cmx3cm.

A Cuchilla

Siga las instrucciones indicadas en "Para utilizar el
procesador de alimentos".

Consejos y sugerencias

® Para obtener texturas mas gruesas, utilice el
control de accion intermitente.

® Corte los alimentos como carne, pan u hortalizas
y verduras en dados de 2 cm aproximadamente.

® Rompa las galletas en trozos e introduzcalos por
el tubo de entrada de alimentos con el aparato en
marcha.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de
procesamiento.

® Para hacer masa para pasteles, utilice manteca
recién sacada de la nevera y cortada en dados
de 2 cm.

E Utensilio para amasar

Use este accesorio para masas con levadura.

Consejos y sugerencias

® No procese los ingredientes durante mas de 60
segundos seguidos.

® Ponga los ingredientes secos en el bol y afada
el liquido por el tubo de entrada de alimentos con
el aparato en marcha. Procese los ingredientes
hasta obtener una bola de masa elastica y suave.

® E| reamasado o la forma deben hacerse
Unicamente a mano. No es aconsejable reamasar
o dar forma en el bol, ya que esta operacion
podria afectar a la estabilidad del aparato.
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m Disco emulsionante

Siga las instrucciones indicadas en "para utilizar el
procesador de alimentos".

Utilicelo solamente para mezclas ligeras como nata o
mayonesa.

Consejos y sugerencias
® Antes de utilizar el bol y el utensilio, aseglrese
de que estén limpios y sin restos de grasa.

-] Discos

Para utilizar los discos de corte

1 Acople el eje de transmisién y el bol sobre la
unidad de potencia.

2 Sujetandolo por la parte central, coloque el disco

sobre el eje motor con el lado apropiado hacia

arriba.

Coloque la tapa.

Coloqgue los alimentos en el tubo de entrada.

Encienda el aparato y empuje cada trozo

firmemente con el empujador; nunca meta los

dedos en el tubo de entrada de alimentos.

aprw

Consejos y sugerencias

® Utilice ingredientes frescos.

® No corte la comida en trozos demasiado pe-
quefos. Llene el tubo de entrada de alimentos
casi hasta arriba. Asi evitara que la comida se
deslice hacia los lados al procesarla.

® Al rebanar o rallar: los alimentos colocados en
sentido vertical salen mas cortos que los que se
colocan en sentido horizontal.

® Después de procesar los alimentos, siempre
quedaran pequefios restos de comida en el disco
o en el bol.

Minipicadora/molinillo (si se incluye)

a Jarra

b Anillo de cierre

C Conjunto de cuchillas

1 Ponga los ingredientes en la jarra.

2 Acople el anillo de cierre al conjunto de cuchillas.
3 Gire el conjunto de cuchillas boca abajo.

Coléquelo en la jarra, con las cuchillas hacia
abajo.

4 Enrosque el conjunto de cuchillas en la jarra
a mano. Consulte los siguientes graficos que
aparecen en la parte inferior del conjunto de
cuchillas:

@ - posicion de desbloqueo
@ - posicion de bloqueo

5 Coloque el molinillo sobre la unidad de potencia
y girelo en el sentido de las agujas del reloj para
que quede bien sujeto en su posicion.

6 Seleccione la velocidad méaxima o utilice el botén
de accion intermitente (P).

Consejos y sugerencias

® Comida para bebés/puré - deje que los alimentos
cocinados se enfrien a temperatura ambiente
antes de procesarlos en el molinillo.

® Para obtener mejores resultados, se recomienda
usar el bol principal para picar hierbas aromaticas.

Cuidado y limpieza

® Apague y desconecte siempre el aparato antes de
proceder a su limpieza.

® Maneje el conjunto de cuchillas del molinillo, la
cuchilla y los discos con cuidado ya que estan
muy afilados.

® Algunos alimentos pueden manchar el plastico.
Esto es algo totalmente normal y no causa
ningun dafo en el plastico ni afecta al sabor de
los alimentos. Para eliminar las manchas, frote
el plastico con un pafio suave mojado en aceite
vegetal.

Unidad de potencia

® Limpiela con un trapo himedo y séquela a
continuacion. Asegurese de que el area de
enclavamiento no muestre restos de comida.

® No sumerja la unidad de potencia en agua.

® Recoja el exceso de cable en el lugar de
almacenamiento situado en la parte trasera de la
unidad de potencia @J).

Consulte la ilustracion para ver
las instrucciones de limpieza de los
utensilios y los accesorios

Servicio técnico y atencion al cliente

® Sitiene problemas con el funcionamiento del
aparato, antes de solicitar ayuda, consulte la
seccion "Guia de solucion de problemas" en el
manual o visite www.braunhousehold.com.

® Garantia y servicio técnico - para obtener
informacion detallada, consulte el folleto
independiente sobre la garantia y el servicio
técnico o visite www.braunhousehold.com.

® Fabricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION
DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA
EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS
ELECTRICOS Y ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida til, el producto no debe eliminarse
junto a los desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida
diferenciada dispuestos por las administraciones
municipales, o a distribuidores que faciliten este servicio.
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Tabla de usos recomendados

No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del que se especifica a continuacion sin un periodo de descanso.
Si lo hace funcionar de manera continuada durante periodos de tiempo mas largos, puede dafnar el aparato.

La informacion sobre el procesamiento que se facilita es solo una orientacion y variara dependiendo de la
receta exacta y de los ingredientes que se procesen.
No procese ingredientes calientes

Herramienta/ | Funcion @
Accesorio ( ('\ ﬁ
(Segundos)
Preparados para tartas en un solo 2 10 1,2kg Peso
paso total
Masa - mezclar manteca con harina 2 10 300 g Peso de
Afadir agua para combinar los ingredientes 1-2 10-20 la harina
para masa para pasteles
Trocear pescado y carne magra 2 10-30 400 g Peso
Patés y terrina max de la
carne magra:
Cortar hortalizas y verduras Control 5-10 100g-250¢g
de accion
intermitente
Picar frutos secos 2 30 - 60 100g-200g
Hierbas arométicas 2 20 - 30 30g-50g
Mayonesa 2 60 — 80 4 yemas de
huevo
Hacer puré con fruta blanda, 2 10-30 500 g
hortalizas y verduras y fruta cocidas
Montar nata (los tiempos de procesamiento 2 15-20 250 ml
pueden variar dependiendo del contenido en
grasa de la nata)
Mezclas con levadura 2 60 340 g Peso de
la harina
550 g Peso
total
Rallar y rebanar alimentos consistentes como 2 -
queso, zanahorias, patatas y alimentos de
textura similar No llene el bol
Cortar en rodajas alimentos mas blandos 1 - por encima de
como pepinos y tomates la capacidad
maxima de 1,2
| marcada en
Rallar queso parmesano 2 - el mismo
Bebidas y liquidos frios 2 30-60
(ahada el hielo/ingredientes congelados al 1,2 litros
vaso en Ultimo lugar)
Batidos/Mezclas a base de leche fria 2 15-30 1 litros
Picar hielo Control 30 -40 6 cubitos de
de accion hielo
intermitente (125 g)
Mezcla para rebozado 1 10 1 litros
(ahada los ingredientes liquidos en primer
lugar)
50
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Herramienta/ | Funcion

C)

Accesorio r\ ﬁ
( ) (Segundos)
Frutos secos 2 10 -30 50g
Granos de café 2 30 50g
Carne cruda (bistec) cortado en Control 5 50g

dados de 2cm

de accién
intermitente

Guia de solucién de problemas

Problema

Causa

Solucion

El procesador no funciona.

No hay corriente.

El bol no se ha acoplado
correctamente en la unidad de
potencia.

La tapa del bol no se ha cerrado
correctamente.

Compruebe que el procesador esté enchufado.

Compruebe que el tubo de entrada de alimentos
y el asa del bol estén situados hacia la esquina
derecha de la parte delantera.

Compruebe que el enclavamiento de la tapa esté
bien ubicado en la zona del asa.

El procesador no funcionara si el bol y la
tapa se han acoplado incorrectamente.

Si no es por ninguna de las razones anteriores,
compruebe el fusible/cortacircuitos en su hogar.

El eje motor desmontable &
no esta acoplado a la unidad de
potencia.

Acople el eje motor desmontable B sobre la
unidad de potencia antes de colocar el bol. Los
utensilios y los accesorios del bol no funcionaran
si el eje motor no esta acoplado.

La batidora de vaso o el
molinillo no funciona.

La batidora de vaso o el molinillo

no se ha ajustado correctamente.

El molinillo no esta montado
correctamente.

La batidora de vaso o el molinillo no funcionara
si no esta acoplado correctamente en el
enclavamiento.

Compruebe que el conjunto de cuchillas esté
bien ajustado dentro del molinillo.

El procesador se detiene
cuando estéa en marcha.

Se ha sobrecargado el
procesador/superado la
capacidad méaxima.

La tapa no esta bien sujeta.

Revise las capacidades maximas en la “Tabla de
usos recomendados”.

Compruebe que la tapa esté bien sujeta.

La minipicadora/molinillo
gotea por la base del
conjunto de cuchillas.

Falta el anillo de cierre.

El anillo de cierre no esta
acoplado correctamente.

El anillo de cierre esta dafado.

Compruebe que el anillo de cierre esté acoplado
correctamente y que no esté dafiado. Para
conseguir un anillo de cierre de repuesto,
consulte la seccion “Servicio técnico y atencion
al cliente”.

Bajo rendimiento de los
utensilios/accesorios.

Consulte los consejos de la seccion “Uso del accesorio” pertinente. Compruebe que
los accesorios estén correctamente ensamblados.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

Vigtig sikkerhedsinformation

Lees denne brugervejledning noje, og opbevar den i tilfeelde af, at du
far brug for at sla noget op i den.

For forste brug skal al emballage, markedsfaringsmateriale og
knivbetraekkene af plast fijernes (hvis relevant). Vask delene: Se "Pleje
og renggring".

Hvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal Braun eller en
autoriseret Braun-reparator af sikkerhedsgrunde sta for udskiftningen
for at undga fare.

Ror IKKE ved de skarpe knive. Blender/kvaern-enheden, kniven og
skiverne er seerdeles skarpe og skal handteres forsigtigt. Hold altid
i fingergrebet gverst, vaek fra zeggen, bade ved handterlng af de
skarpe knive, tamnlng af beholderen og under rengoring.

& Tilbered IKKE varme ingredienser.

Veer forsigtig, hvis der haeldes varm vaeske i foodprocessoren
eller blenderen. Den kan blive sprojtet ud af apparatet ved
pludselig dannelse af damp.

SKOLDNINGSRISIKO: Varme ingredienser skal kgle ned il
stuetemperatur, for de kommes i skalen, blenderglasset eller
kveernen, og far der blendes.

Efterlad aIdrlg apparatet uden opsyn, nar det er i drift.

Overskrid ikke de angivhe maksimummaengder i oversigten over
anbefalet brug.

Lad ikke dit apparat kore i laengere tid end de nedenfor
specificerede tider uden pause. Kontinuerlig tilberedning i
laengere tid kan skade dit apparat.

Funktion/tilbehor Maksimal Pause i brug
brugstid
Blender 60 sek.

Tag apparatets stik

Tunge b(lfagssl'n%:)l skalen 60 sek. ud, og lad det kole
- - ned i 15 minutter
Minihakker/kvaern 30 sek.

Loft eller baer ikke maskinen i handtaget — det kan ga i stykker, hvilket
kan medfore personskader.

Tag altid kniven af, inden indholdet haeldes ud af skalen.

Stik aldrig haender og kakkenredskaber ned i foodprocessorens skal
eller i blenderglasset, mens de er tilsluttet stramforsyningen.

Sluk altid for apparatet, og tag stikket ud, hvis det efterlades uden
opsyn, samt for samling, adskillelse, udskiftning af tilbeher, for du
nzermer dig beveegelige dele og fer rengering.

Brug aldrig fingrene til at stoppe maden ned i pafyldningstragten.
Brug altid den medfglgende nedstopper.

Seet aldrig knivsenheden pa motorenheden uden kvarnens
baeger pasat.
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® For laget tages af skalen, blenderen eller kveernen fra motorenheden:

o sluk maskinen;
O vent tiI tilbehar/knive star helt stille;
O pas pa ikke at skrue kvaernens beeger af knivsenheden.

® Processoren korer ikke, hvis ikke skalen og laget eller andet separat
tilbehar er monteret korrekt pa lasemekanismen.

e Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren med, brug altid "OFF”-
knappen.

e Maskinen bliver beskadiget, og du risikerer selv at komme til
skade, hvis du prover at omga sikkerhedslasen med magt.

e Traek altid stikket ud, nar kekkenmaskinen ikke er i brug.

e Brug aldrig uoriginalt tilbeher.

e Brug aldrlg en defekt maskine. Fa den efterset eller repareret: se
under ‘Service og kundepleje’.

e Motorhus, ledning eller stik ma aldrig blive vade.

e Lad ikke Iednlngen haenge ned over en bordkant, et skaerebreet
el.lign. Undgé, at den rerer ved varme overflader.

e Born bor overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

® Dette apparat ma ikke anvendes af born. Opbevar apparatet og
ledningen utilgaengeligt for barn.

¢ Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sansemaessige eller mentale evner eller mangel pa erfaring og
kendskab, hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser i brugen
af apparatet pa en sikker made, og hvis de forstar de farer, der er
involveret.

e Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Braun patager sig intet
erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes korrekt eller disse
instruktioner ikke folges.

® Misbrug af din foodprocessor, blender eller kveern kan medfare
personskade.

e Den maksimale kapacitet er baseret pa det tilbehar, der kraever den
starste belastning. Andet tilbehor kan kreeve mindre strom.

Blender

e Lad aldrig blenderen kare, nar den er tom.

e Opskrifter pa smoothies — Blend aldrig frosne ingredienser som
har formet sig til en solid masse ved frysning. En sadan klump skal
knuses, for den tilfgres glasset.

e ADVARSEL — Brug altid blenderen med laget placeret som angivet i
vejledningen.

e Du ma aldrig blende stykker af frossen frugt eller grantsager, som er
storre end 3 cm x 3 cm.

e Stik aldrig handen i blenderglasset, nar det sidder pa sokkelenheden.
Hvis maden skal skubbes ned, skal du bruge et egnet kakkenredskab
som f.eks. en spatel.

Minihakker/kveern
e Skru aldrig baegeret af, mens kvaernen sidder pa dit apparat.

® Tag aldrig kveernen af, for knivene er stoppet helt.
® Apparatet virker ikke, hvis kvaernen er sat forkert pa.
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e Ror ikke ved de skarpe knive — opbevar knivsenheden utilgeengelig
for barn.

e Tilbered ikke varme ingredienser i kvaernen. Lad dem kale ned til
stuetemperatur inden tilberedning.

Skiveskeering/rivning
e Tag aldrig laget af, for snittepladen star helt stille.

Stremforbrug
e Nar der ikke er valgt nogen hastighedsindstilling, eller der er trykket pa
knappen OFF

o Automatisk skift til OFF-tilstand: Ikke relevant.
o Effekt i OFF-tilstand: < 0,3W.

HENSIGTSMIESSIG BRUG | KONTAKT MED FODEVARER
e Efterse produktet regelmaessigt for tegn pa materialeforringelse, der kan
gare det uegnet til kontakt med fadevarer. Indikatorer omfatter krakele-
ring, bobler, delaminering, krympning, kleebrighed, tab af gennemsigtig-
hed, korrosion eller andre strukturelle og teksturelle deformationer.

® Se altid produktbrugervejledningen for korrekt rengaring og vedligehol-
delse af materialer i kontakt med fgdevarer for at forhindre eller bremse
materialeforringelse.

® For sikker og korrekt brug af produktet med fodevarer henvises altid til
produktsikkerheds- og/eller brugervejledning, som ogsa kan angive even-
tuelle nadvendige begreensninger for brug med fadevarer.

For stikket saettes i stikkontakten
® Sorg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den, der er vist pa bunden af maskinen.
® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om materialer og genstande, der kommer i kontakt med levnedsmidler.

For ibrugtagning

1 Fjern plastovertraek fra knivene. Pas pa — knivene
er meget skarpe. Disse overtraek bor kasseres —
de er kun beregnet til at beskytte knivene under

2 mm skive til skiveskaering/rivning *
Skive til ekstrafin rivning *
@ Minihakker/kveern *

produktion og transport. Sadan bruges foodprocessoren
2 Vask delene, se under ‘Pleje & rengoring’. lllustration @ — ©
Forklaring 1 Seet den aftagelige drivaksel pa motorenheden .
Processor 2 Saett Qe(;;ta_?dskéllgr; psé @otlorg\nheden, og drej med
uret, indtil den lases pa plads.
% N?dstopper 3 Seet et tilbehor ned over skalens drivaksel.
5 E?fy'd”'”gs"agt e Scet altid skal og tilbehor fast pa maskinen, inden
ag der fyldes ingredienser i.
@ skal 4 Seet laget pa — se efter, at toppen af drivakslen/
% Aftagelig drivaksel 5 l’SedSka_?(it er pa p(ljads Tidr: i |é‘_9ﬁt-d (e sk
Motorenhed et stikket i, teend, veelg hastighed. (Se skemaet
for anbefalet brug).
Pulskngp . ® Foodprocessoren virker ikke, hvis skalen eller
Knap il hastighed 1 laget ikke sidder korrekt i lasen. Kontrollér,
©  Knap til hastighed 2 at pafyldningstragten og skalens handtag er
OFF-knap placeret i hojre forreste hjorne.
(@) Ledningsopbevaring (bagpa) ® Brug puls (P) til korte sted. Pulsen kerer sa leenge,
@ Sikkerhedslase som knappen holdes inde.
6 Lag, tilbehor og skal fiernes i omvendt reekkefolge
@ Plastblender af den beskrevne procedure.
a  Lag med drabetilfarsel Vlgtlgt
b Blenderglas med fast kniv Foodprocessoren egner sig ikke til at knuse eller male
A Standardtilbehgr kaffebonner, eller til at lave stadt melis om til flormelis.
e Nar der tilszettes mandelessens eller krydderier:
Kniv Undga, at de kommer i bergring med plastik. Det
Dejredskab kan give misfarvning, der ikke kan fjernes.
Emulgeringsredskab -
4 mm skive til skiveskeering/rivning Brug af tilbehor

Se skemaet over anbefalet brug
angaende de enkelte tilbeharsdele.

B Ekstratilbehgr (*kun udvalgte modeller)
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Plastblender
Sadan bruges blenderen
lllustration @ - @

1 Kom ingredienserne i blenderglasset.

2 Seet laget pa blenderglasset, og drej med uret,
indtil det siger klik.

3 Seet blenderen pa motorenheden, og drej med uret
for at lase den i position.

4 Tilslut, veelg maksimal hastighed, blend til ansket
konsistens.

Vink og tips

® Ved tilberedning af mayonnaise skal alle
ingredienserne, undtagen olien, kommes i
blenderen. Mens maskinen korer, tilseettes olien
s& langsomt gennem hullet i laget.

® Tykke blandinger dvs. patéer og dips, skal evt.
skrabes ned. Safremt blandingen er vanskelig at
tilberede tilfores der mere veede

® Det anbefales ikke, at der tilberedes krydderier i
blenderen, da det kan skade plastikdelene.

® Du ma aldrig blende stykker af frossen frugt eller
grontsager, som er storre end 3 cm x 3 cm.

A kniv

Falg vejledningen under "Sadan bruger du
foodprocessoren”.

Vink og tips

® Onskes en grovere konsistens, kan
impulskontrollen bruges.

® Skeer fodevarer som ked, brod og grontsager i
terninger pa cirka 2 cm.

® Kiks bor braekkes i mindre stykker og tilseettes
gennem pafyldningstragten, mens maskinen
korer.

® Pas pa ikke at lade det kare for leenge.

® Til bagveerk bruges fedtstoffet direkte fra
koleskabet skaret i 2 cm tern.

B Dejredskab

Anvendes til dejblandinger med geer.

Vink og tips

® Tilbered ikke i leengere tid end 60 sekunder.

® Heeld de torre ingredienser i skalen, og tilfoj
vaesken med pafyldningstragten, mens apparatet
karer. Fortseet tilberedningen, til du har en glat
elastisk dejlkugle.

® Anden gang ltes kun i hdnden. Det frarades
at eelte anden gang i skalen, da maskinen kan

komme ud af balance.

m Emulgeringsredskab

Folg vejledningen under "sadan bruger du
foodprocessoren”.

Ma kun bruges til lette blandinger, f.eks. flade og
mayonnaise.

Vink og tips
® Sgorg for, at skalen og redskabet er rene og fri for
fedt inden brug.
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-] skiver

Sadan bruges skeereskiverne

1 Seet drivakslen og skalen pa motorenheden.

2 Hold pladen i grebet i midten, szt den ned over
drivakslen med den gnskede side opad.

3 Seet laget pa.

Leeg ingredienserne i pafyldningstragten.

Teend maskinen, og tryk jeevnt med nedstopperen

— stik aldrig fingrene ned i pafyldningstragten.

o s

Vink og tips

® Brug friske madvarer.

® Skeer ikke foadevarerne i for sma stykker. Fyld
tilforselsraret i hele dets bredde. Dette hindrer, at
maden glider til siden under tilberedning.

® [ngredienser der placeres i lodret position,
kommer ud i mindre stykker, end ingredienser der
placeres i vandret position.

® Der vil altid veere en lille meengde mad til overs pa
skiven eller i skalen efter tilberedning.

Minihakker/kvaern (hvis medieveret)

Kande

Teetningsring

Knivenhed

Kom ingredienserne i baegeret.

Seet teetningsringen ind i knivsenheden.

Vend bunden i vejret pa knivsenheden. Kom den
ned i baegeret med knivene nedad.

Skru knivsenheden pa baegeret, til den er
fingerstram. Se grafikken pa undersiden af
knivsenheden som folger:

@ - Oplést position
@ - Last position
5 Seet kveernen pa motorenheden, og drej med uret

for at lase den pa plads.
6 Veaelg maksimal hastighed, eller brug impuls (P).

wnNn= O

N

Vink og tips

® Babymad/puré — lad varm mad afkele til
stuetemperatur for tilberedning i kvaernen.

® For at fa de bedste resultater anbefales skalen til
hakning af urter.

Pleje og rengering

® Sluk altid for maskinen og tag stikket ud, inden den
gores ren.

e Handter kvaernens knivsenhed, kniven og
skiverne med forsigtighed — de er sardeles
skarpe.

® Visse fodevarer misfarver plastdelene. Det er ganske
normalt og skader ikke plastikken eller giver afsmag
i maden. Misfarvninger kan fjernes ved at gnide dem
med en klud dyppet i spiseolie.

Motorenhed

® Aftorres med en fugtig klud; ter efter. Sorg for, at
omradet omkring sikkerhedslasen er frit for madrester.

® Nedsaenk aldrig motorenheden i vand.

® Opbevar overskydende ledning i opbevaringsomradet
pa bagsiden af motorenheden @

Se illustration p4] angéende rengering
af redskaber og tilbehor
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Service og kundepleje
® Hvis du oplever nogen problemer med betjening
af apparatet, skal du, for du anmoder om hjeelp,
se afsnittet "fejlsagning” i manualen eller besoge

www.braunhousehold.com. I
® Garanti og service — fa detaljerede oplysninger i .
den separate garanti- og servicebrochure, eller VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT
beseg www.braunhousehold.com. BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET OM
® Fremestillet i Kina. AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR
(WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke
bortskaffes som almindeligt affald. Det bor afleveres

pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en
forhandler, der yder denne service.

Oversigt over anbefalet brug

Lad ikke dit apparat kare i leengere tid end de nedenfor specificerede tider uden pause. Kontinuerlig tilberedning i
leengere tid kan skade dit apparat.

Oplysninger om tilberedning er kun vejledende og varierer afhangigt af den praecise opskrift og
ingredienserne, der tilberedes.

Tilbered ikke varme ingredienser

Redskab/ Funktion @
Tilbehor ( (“\ ﬁ'
(Sek.)
Alt i et kageblandinger 2 10 1,2 kg veegt
i alt
Butterdej — smuldring af fedtstof 2 10 300 g melvaegt
i mel 1-2 10-20
Tilfgjelse af vand til at samle dejingredienserne
med.
Snitning af fisk og magert ked 2 10-30 400 g maks.
Pateer og terriner magert
oksekod
Snitning af gronsager Impuls 5-10 100 g —250 g
Snitning af nedder 2 30 - 60 100 g-200g
Urter 2 20 - 30 30g-50¢g
Mayonnaise 2 60 — 80 4
seggeblommer
Purering af blgde frugter, kogte 2 10-30 500 g
frugter og grensager
Piskeflode (Tilberedningstiderne kan variere 2 15-20 250 ml
afhaengigt af fladens fedtindhold)
Geerdeje 2 60 340 g melveegt
5509 veegt i alt
Rivning og snitning af faste fadevarer — ost, 2 -
gulergdder, kartofler og fadevarer med
lignende konsistens .
Overskrid ikke
Snitning af bledere fedevarer — agurker og 1 - maksimum pa
tomater 1,21, der er
markeret pa
Kan rive parmesanost 2 - skalen
54
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Redskab/ Funktion @
Tilbehor f (‘\ ﬁ
(Sek.)
Kolde vaesker og drinks 2 30 -60 1,2 liter
(Kom is/frosne ingredienser i blenderglasset
til sidst)
Milkshake/blandinger med kold maelk 2 15-30 1 liter
Knusning af is Impuls 30 -40 6 isterninger
(125 g)
Blanding af pandekagede;j 1 10 1 liter
(Kom farst flydende ingredienser i) i l
50
Nodder 2 10-30 50g
Kaffebgnner 2 30 509
Rat ked (bofked) skaret i terninger Impuls 5 509
pa2cm
Fejlsogningsguide
Problem i’\rsag Losning
Processoren fungerer ikke. Ingen strom. Kontrollér, at foodprocessorens stik er sat i en

Skalen er ikke sat korrekt pa
motorenheden.

Laget til skalen er ikke last rigtigt
pa.

stikkontakt.

Kontrollér, at pafyldningstragten og skalens
handtag er placeret i hgjre forreste hjgrne.

Sorg for at Iagets sikkerhedslas er placeret
korrekt i handtaget.

Foodprocessoren kan ikke starte, hvis skal og
lag er sat forkert pa.

Hvis alt det ovenstaende er i orden, ber du
efterse dine sikringer/afbryder.

Aftagelig drivaksel ® ikke pasat
motorenhed.

Seet den aftagelige drivaksel & pa
motorenheden, far skalen pasasttes.
Skalredskaberne og tilbeharet fun-gerer ikke,
medmindre drivakslen er pasat.

Blender eller kveern fungerer

ikke

Blender eller kvaern ikke last
korrekt pa.

Blender eller kveern ikke samlet
korrekt.

Blender eller kveern fungerer ikke, hvis den sidder
forkert pa sikkerhedslasen.

Kontrollér, at knivenheden er helt tilspaendt i
blenderglasset/baegeret

Foodprocessor stopper,
mens den er i gang.

Foodprocessoren er
overbelastet/de maksimale
meengder er overskredet.
Laget er last op.

Kontrollér den maksimale kapacitet i oversigten
over anbefalet brug.

Check, at laget er last korrekt fast.

Blender eller minihakker
uteet ved knivsenhedens

sokkel.

Der mangler en taetningsring.
Teetningsringen er sat forkert pa.
Taetningsringen er beskadiget.

Kontrollér, at taetningsringen sidder rigtigt og ikke
er beskadiget.

Se "Service og kundepleje” for at fa erstattet
teetningsringen.

Redskabert/tilbeheor virker

ikke rigtigt.

Se tip i afsnittet "Brug af tilbehor”.

Kontrollér, at tilbeharet er samlet og sat rigtigt pa.
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Svenska

Vik ut frimre omslaget med bilderna.

Viktig sakerhetsinformation

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida bruk.
Innan du anvander produkten for férsta gangen ska du ta bort allt
emballage, alla marknadsfdringsdokument och eventuella plastskydd
pa bladen. Tvétta delarna: Se avsnittet "Skétsel och rengdring”.

Om kontakten eller sladden ar skadad maste den av sékerhetsskal
bytas ut av Braun eller en auktoriserad Braun-reparatér for att
undvika en fara.

ROR INTE de vassa bladen. Mixer/kvarn, knivblad, skarskivor

ar mycket vassa och ska hanteras med forS|kt|ghet Hall alltid i
handtaget upptill, pa avstand fran skareggen, bade néar du
hanterar de vassa knivarna, tommer skalen eller vid rengéring.
&) Bearbeta INTE heta mgredlenser

Var forsiktig om varm vatska halls i matberedaren eller mixern
eftersom den kan spruta ut ur apparaten pa grund av plétslig
anga.

RISK FOR BRANNSKADOR: Heta ingredienser maste fa svalna till
rums-temperatur innan de placeras i skalen, bagaren, kvarnen eller
fGre mixning.

LAmna aldrig apparaten obevakad néar den &r igang.

Overskrid inte den maximala kapaciteten som anges i diagrammet
"Rekommenderad anvandning”.

Kor inte apparaten under langre tid an vad som anges nedan
utan viloperiod. Kontinuerlig bearbetning under langre perioder
kan skada apparaten.

Funktion/tilloehoér Maximal drifttid Viloperiod mellan
bearbetningar

Mixer 60 s Koool
Tunga blandningar | skalen 60 s oppia ur,
apparaten och lat den
(t.ex. deg) :
— svalna under 15 min.
Minihackare/kvarn 30s

Lyft inte och bar inte matberedaren i handtaget — om du goér det kan
handtaget ga sdnder och orsaka skada.

Ta alltid bort kniven innan du témmer skalen.

Stick inte ner hander eller redskap i skalen eller mixerbagaren nar
kontakten ar i.

Sténg alltid av apparaten och koppla bort den fran stromférsorjningen
om den l&mnas obevakad, samt fére montering, demontering, byte av
tillbehor, hantering av rorliga delar eller rengoring.

Anvéand aldrig fingrarna for att trycka ner bitar i matarréret. Anvand
alltid matarstaven som medfdljer.

Kvarnbehallaren maste vara monterad innan du monterar
bladenheten pa drivenheten.
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e Innan du avlagsnar locket fran skalen, mixern eller kvarnen fran dri-
venheten:
© stang av apparaten
O vanta tills tillbehéren/knivbladen ar helt stilla
O var forsiktig sa att du inte skruvar loss kvarnbehallaren fran bladenheten.

e Matberedaren fungerar inte om matberedarska-len och locket, eller
andra enskilda tillbehér, inte &r korrekt monterade och sammankopp-
lade.

e Anvand inte locket for att reglera matberedaren, anvand alltid AV”-
knappen.

e Denna apparat skadas och kan orsaka skada om lasmekanismen
utsatts for alltfor stor kraft.

e Lamna aldrig stickkontakten i uttaget nar matberedaren inte
anvands.

e Anvand endast tillbehdér som ar direkt avsedda fér denna apparat.

e Anvand aldrig en skadad apparat. Se till att den undersoks eller repa-
reras. se ’service och kundtjanst’.

e Lat aldrig strdmenhet, sladd eller kontakt bli vata.

e Lat inte dverflodig sladd hanga ner 6ver kanten pa bordet eller arbets-
banken eller komma at en het yta.

e Barn far inte lov att leka med apparaten. Lamna dem inte ensamma
med den.

e Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och sladden
utom rackhall fér barn.

® Apparaten kan anvéandas av personer med begrénsad fysisk eller
mental formaga eller begransad kansel eller med bristande erfarenhet
eller kunskap, om de Overvakas eller far instruktioner om hur den ska
anvandas pa sékert satt och forstar de medfdljande riskerna.

e Anvéand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet. Braun tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten anvands pa felaktigt satt eller om
dessa instruktioner inte f6ljs.

e Om du anvander matberedaren, mixern eller kvarnen pa fel satt kan
det resultera i skada.

e Maximala markdata baseras pa det tillbenhdér som kraver storst effekt.
Andra tillbeh6r kan vara mindre energikrédvande.

Mixer

e Kor aldrig mixern nar den ar tom.

® Recept pa smoothies — mixa aldrig frusna ingredienser som har bildat en
fast klump vid frysningen. Bryt sénder den innan du l&agger den i bagaren.

e VARNING! Anvand alltid mixern med locket i korrekt I&age enligt anvis-
ningarna.

e Om du behdver trycka ned livsmedel ska du anvanda ett lampligt
verktyg, t.ex. en stekspade.

e Blanda aldrig frysta frukt- eller gronsaksbitar som ar stérre an
3cmx 3cm.

Minihackare/kvarn

e Skruva aldrig loss behallaren medan kvarnen ar monterad pa apparaten.
® Ta aldrig bort kvarnen férran bladen har stannat helt.

® Maskinen startar inte om kvarnen inte ar korrekt monterad.
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e Vidror inte de vassa bladen — Férvara knivsatsen utom rackhall fér barn.
e Bered inte varma ingredienser i kvarnen. Lat ingredienserna svalna till
rumstemperatur innan du tillreder dem.

Skivnings-/rivhingsskivor
e Ta aldrig av locket forrédn skarskivan ar helt stilla.

Elférbrukning
e Utan hastlghetsmstallnlng vald eller med AV-knappen (®) intryckt.

o Automatisk 6vergang till AV-lage: Ej tillampligt.
o Effektforbrukning i avstangt lage: < 0,3 W.

LAMPLIG ANVANDNING | KONTAKT MED LIVSMEDEL
® Inspektera produkten regelbundet for tecken pa materiell férsamring som
kan goéra den olamplig for kontakt med livsmedel. Indikatorer inkluderar
krackelering, blasbildning, delaminering, krympning, klibbighet, forlust av
transparens, korrosion eller andra strukturella och texturala deformationer.

e Se alltid bruksanvisningen fér produkten for korrekt rengéring och under-
hall av material som kommer i kontakt med livsmedel for att férhindra
eller bromsa materialférstoring.

e FOr séker och lamplig anvandning av produkten med livsmedel, se alltid
produktsakerhet och/eller bruksanvisning, som ocksa kan beskriva even-
tuella nédvandiga begransningar fér anvandning med livsmedel.

Innan du satter i kontakten
® Kontrollera att din eltyp &r samma som anges pa apparatens undersida.
® Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om material och produkter avsedda att komma i kontakt med livsmedel.

Fore anvéindning L B Valfria tilloehor (*endast utvalda modeller)
1 Ta bort plastskydden fran knivbladet. Observera
att bladen dr mycket vassa. Dessa skydd bor 2 mm skivnings/rivningsskiva *
slangas eftersom de endast ar avsedda att skydda Extra fin rivningsskiva *
bladet under tillverkning och transport. @0 Minihackare/kvarn *
2 Diska delarna, “Se Skétsel och rengéring”
Forklaring till bilder Anvanda matberedaren
Matb?redare B|Id 0-0
) Paforare Sétt pa den borttagbara drivaxeln pa natenheten.
@  Matarrér 2 Montera sedan skalen pa drivenheten och vrid
@ Lock medurs tills den lases fast i sitt lage.
@ skal 3 Montera en tillsats pa skalens drivenhet.
® Borttagbar drivaxel ® Satt alltid skalen och tillbehoret pa matberedaren
@ Drivenhet innan du tillsétter ingredienserna.
@) Pulsknapp 4  Satt pa locket, och se till att drivaxelnsttillsatsens
5 ; 6vre ande kommer in i mitten pa locket.
Enapp f?r hast!ghet ! 5 Satt i kontakten och vélj en hastighet (se
napp for hastighet 2 ; " . T
AV-knapp diagrammet Rekommenc_jerad anvanﬂdnmg ).
EE . ® Matberedaren fungerar inte om skalen eller
@  Sladdférvaring (bakill) locket inte #r ordentligt fastlasta. Kontrollera
(@ Sakerhetslas att matarréret och skalets handtag sitter i det
@ . . hogra hérnet pa framsidan.
Mixer i pIaSt ® Anvand pulslage (P) for kortare kérningar. Pulsen
a  Lock med droppmatningshal ar igang sa lange du haller knappen i sitt lage.
b Bagare med fast kniv 6 Fol an\:isningarna ovan i omvand ordning for att ta
loss skalen, locket och tillbehéren.
Viktigt
A- Standardtillbehor ® Matberedaren lampar sig inte for att krossa
. eller mala kaffebonor eller gora strésocker till
Knivblad florsocker.
Degverktyg ® Nar du tillsatter bittermandelessens eller andra
Emulgeringsverktyg smaktillsatser maste du undvika att dessa kommer

i direktkontakt med plasten, eftersom det kan

@ 4 mm skivnings/rivningsskiva orsaka bestaende missfargningar.
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Anvanda tillbeh6éren

Se diagrammet "Rekommenderad
anvandning” for varje tillbehor.

Mixer i plast

Anvéanda mixern

Bild @ - ©®

1 Lé&gg ingredienserna i bagaren.

2 Satt pa locket pa bagaren och vrid medurs tills det
knépper till.

3 Montera mixern pa drivenheten och vrid medurs
for att lasa den i sitt lage.

4 Anslut till eluttaget, vélj hdgsta hastighet och mixa
till 5nskad konsistens.

Tips och idéer

® Nar du gér majonnés ska du lagga alla
ingredienser utom oljan i mixern. Déarefter, nar
maskinen &ar i gang, tillsatter du olja langsamt
genom halet i locket.

® Tjocka blandningar, t.ex. patéer och dipmixer
kan behéva skrapas ned. Tillsatt mer vatska om
blandningen &r svar att bereda.

® Virekommenderar inte att kryddor bereds
eftersom de kan skada plastdelarna.

® Blanda aldrig frysta frukt- eller grénsaksbitar som
ar storre &n 3 cm x 3 cm.

Knivblad

Félj anvisningarna under "Anvénda matberedaren”.

Tips och idéer

® Anvand momentanreglaget for grévre konsistens.

® Skar livsmedel som kétt, bréd, gronsaker i cirka 2
cm stora kuber.

® Bryt kex i bitar och slapp ner dem i matningsréret
medan maskinen gar.

® Var noga med att inte arbeta degen f6r mycket.

® For pajdeg ska matfettet tas direkt ur kylen, skuret
i 2 cm tarningar.

E Degverktyg

Anvands for jastdegar.

Tips och idéer

® Bearbeta inte langre &n 60 sekunder.

® Placera de torra ingredienserna i skélen och
addera véatska genom matarréret medan
apparaten &r igang. Bearbeta tills dess att en
jdmn, elastisk boll av deg bildas.

® Gor den andra knadningen for hand. Att gora
den andra knadningen i skalen &r inte att
rekommendera, eftersom matberedaren da kan bli
ostadig.

I8 Emulgeringsverktyg

Félj anvisningarna under "anvanda matberedaren”.

Anvénds endast for latta blandningar, t.ex. gradde,
majonnas.

Tips och idéer
® Se till att skal och verktyg &r rena och fria fran fett
fére anvandning.
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- ] skivor

Anvanda skarskivorna

1 Montera drivaxeln och skalen pa drivenheten.

2 Hall i handtaget i mitten och lagg skivan pa
drivaxeln med 6nskad sida uppat.

3 Satt pa locket.

4 Lé&gg livsmedlen i matarroret.

5 Sl& pa matberedaren och tryck ner livsmedien i
jamn takt med matarstaven — stoppa aldrig ner
fingrarna i matarréret.

Tips och idéer

® Anvand férska ingredienser.

® Skar inte livsmedlen i alltfor sma bitar. Fyll ma-
tarroret ganska fullt pa bredden. Detta forhindrar
att livsmedel glider sidledes under bearbetningen.

® Om bitarna laggs i upprétt blir de kortare &n om
de laggs i liggande.

® Det blir alltid lite rester av livsmedel kvar pa skivan
eller i skalen efter bearbetning.

Minihackare/kvarn (om sadan medféljer)

Behallare

Tatningsring

Bladenhet

Placera ingredienserna i behallaren.

Montera tatningsringen pa knivsatsen.

Véand knivsatsen upp och ner. Satt den pa
behallaren med bladen nedat.

Skruva pa knivsatsen pa behallaren sa hart det gar
for hand. Se bilderna pa undersidan av knivsatsen,
med féljande betydelser:

@ —Ejlastlage

wnNn= OTR

A

@ - Last lage

5 Satt kvarnen pa natenheten och 1as fast genom att
vrida medsols.

6 Vélj maxhastighet eller anvéand pulsknappen (P).

Tips och idéer

® Barnmat/ puré — Iat tillagad mat svalna till
rumstemperatur innan du bereder den i kvarnen.

® Resultatet blir bast om du anvénder den stora
skalen nar du hackar orter.

Skétsel och rengdring

® Stang alltid av matberedaren och dra ur kontakten
innan du rengdr den.

o Hantera bladenheten for kvarnen, knivbladet
och skérskivorna med férsiktighet — de ar
mycket vassa.

® Vissa livsmedel kan missfarga plasten. Detta ar
helt normalt. Plasten skadas inte, och mat som
du lagar senare paverkas inte heller pa nagot
satt. Om du gnuggar med en trasa doppad i
vegetabilisk olja férsvinner missfargningen.

Drivenhet

® Torka med fuktig trasa och torka sedan torrt.
Kontrollera att det inte finns nagra matrester nara
lasmekanismen.

® Séank inte ned natenheten i vatten.

® Linda upp sladden i forvaringsutrymmet pa
stromdelens baksida (7).

Se bild fér rengdrings- anvisningar
for verktyg och tillbehor
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Service och kundtjanst
® Om du far nagra problem med att anvanda
apparaten bor du lasa avsnittet om
problemsoékning i bruksanvisningen eller besdka

www.braunhousehold.com innan du ringer I
kundtjéanst.
® Garanti och service - for detaljerad information VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN
se separat garanti- och servicesedel eller besok SKALL KASSERAS | ENLIGHET MED EUROPEISKA
www.braunhousehold.com. DIREKTIV OM AVFALL SOM UTGORS AV ELLER
INNEHALLER ELEKTRISK OCH ELEKTRONISK
® Tillverkad i Kina. UTRUSTNING (WEEE)

Nar produktens livslangd &r ver far den inte slangas
i hushallssoporna. Den kan 6verlamnas till lokala
myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en
aterforséljare som ger denna service.

Rekommenderad anvandning
Kér inte apparaten langre én de tider som anges nedan utan en viloperiod. Att kéra kontinuerligt under en langre
period kan skada apparaten.
Informationen om bearbetning som anges tjanar endast som riktlinje och varierar beroende pa det enskilda
receptet och ingredienserna som bearbetas.
Bearbeta inte varma ingredienser
Verktyg/ Funktion @
Tillsats ( (‘\ ‘E’
()
Allt-i-ett, kakmix 2 10 1,2 kg total vikt
Pajdeg - knada in fett i mjol 2 10 300 g mjolvikt
Tillsatta vatten till pajdegen 1-2 10-20
Hacka fisk och magert kott 2 10 -30 400 g Max
Patéer och terriner magert kott
Hacka grénsaker P 5-10 100 g—-250 g
Hacka nétter 2 30 - 60 100 g-200¢g
Orter 2 20 - 30 30 g - 50g
Majonnés 2 60 — 80 4 aggulor
Puréa mijuk frukt, tillagad frukt och 2 10-30 500 g
grénsake
Vispa gradde (bearbetsningstiden kan variera 2 15-20 250 ml
beroende pa graddens fettinnehall)
Jéstdegar 2 60 340 g mjolvikt
550 g total vikt
Rivning och skivning av harda livsmedel - 2 -
ost, mordtter, potatis och livsmedel med en
liknande konsistens Fyll aldrig
Skivning av mjukare livsmedel - gurka och 1 - mer &n den
tomater maxkapacitet
pa 1,2 | som
- anges pa
River parmesanos 2 - skalen
60
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Rekommenderad anvandning
Kér inte apparaten langre &n de tider som anges nedan utan en viloperiod. Att kra kontinuerligt under en langre
period kan skada apparaten.
Informationen om bearbetning som anges tjanar endast som riktlinje och varierar beroende pa det enskilda
receptet och ingredienserna som bearbetas.
Bearbeta inte varma ingredienser
Verktyg/ Funktion @
Tillsats ( (‘\ \ﬁ'
(S)
Kalla vatskor och drycker 2 30 -60 1.2 liter
(Tillsatt is/frysta ingredienser sist till bagaren) ’
Milkshakar/kalla mjélkbaserade 2 15-30 1 liter
blandningar
Krosshing av is P 30 - 40 6 isbitar
(125 g)
Kakmix 1 10 1 liter
(Tills&tt flytande ingredienser forst) i l
50
Notter 2 10-30 509
Kaffebdnor 2 30 50¢g
Ratt kott (notstek) skuret i 2 centimeters bitar P 5 509

Problemsdkning

Problem

Orsak

Lésning

Matberedaren fungerar inte

Ingen strém

Skalen har inte satts pa pa
natenheten pa ratt satt.
Skalens lock &r inte last pa ratt
satt.

Kontrollera att matberedaren ar ansluten till
strommen.

Kontrollera att matarréret och skalets handtag
sitter i det hdgra hornet pa framsidan.
Kontrollera att locket laser korrekt i
handtagsomradet.

Matberedaren fungerar inte om skalen och
locket sitts pa felaktigt.

Om inget av ovanstaende géller ska du
kontrollera s&kringen/strémbrytaren i hemmet.

Den borttagbara drivaxeln & ar
inte monterad pa driv-enheten.

Montera den borttagbara drivaxeln & pa
drivenheten innan du monterar skalen. Skalens
redskap och tillbe-hér kommer inte att fungera
om drivaxeln inte ar mon-terad.

Mixer eller kvarn fungerar
inte

Mixer eller kvarn ar inte fastlast
pa ratt satt.
Kvarnen &r inte monterad korrekt.

Mixer eller kvarn fungerar inte om de inte &r
korrekt monterade sa att de lases fast.
Kontrollera att bladenheten ar ordentligt fastsatt
i kvarnen.

Mixern stannar under
beredningen

Mixern ar 6verbelastad/maximal
kapacitet

har éverskridits.

Locket &r inte last.

Kontrollera maxkapaciteterna som anges i
tabellen med rekommenderade hastigheter.

Kontrollera att locket lasts ordentligt.

Minihackaren/kvarnen lacker
vid bladenhetens bas.

Téatningsringen saknas.
Tétningsringen sitter inte rétt.
Téatningsringen skadad.

Se till att tatningsringen sitter ratt och att den inte
ar skadad.

Se "Service och kundtjanst” om du behéver en ny
tatningsring.

Verktygenttillsatserna
fungerar inte som de ska

Se tipsen i motsvarande avsnitt “Anvanda tillsatserna”. Se till att tillsatserna har satts

ihop ordentligt.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

Viktig sikkerhetsinformasjon

Les noye giennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den slik at
du kan sla opp i den senere.
Fjern all emballasje og markedsfaringsmateriell for f@rste gangs bruk
(hvis dette gjelder) Vask delene: se «stell og rengjering'.
Hvis stopselet eller ledningen er skadet, ma de av sikkerhetsarsaker
skiftes ut av Braun eller en reparatgr godkjent av Braun for & unnga
fare.
Du ma IKKE ta pa de skarpe bladene. Hurtigmikser/kvern-enheten,
knivbladet og platene er veldig skarpe. Veer forsiktig ved handterlng
Hold alltid i fingergrepet overst, vekk fra kniveggen, bade nar du
handterer de skarpe knlvbladene tommer beholderen og under
rengjoring.

Du ma IKKE behandle varme ingredienser.
Veer forsiktig nar du heller varm vaeske i kjgskkenmaskinen eller
blenderen — den kan bli slynget ut av apparatet ved plutselig
dampdannelse.
SKALDEFARE: Varme ingredienser ma kjoles ned til romtemperatur
for du har dem i bollen, glasset, kvernen eller for miksing.
lkke ga fra apparatet mens det er i bruk.
Ikke overskrid maksimal kapasitet som beskrevet i tabell over anbefalt
bruk.
Ikke bruk apparatet lenger enn de angitte tidene uten
hvileperioder. Ved kontinuerlig behandling i lengre perioder kan
det skade apparatet.

Funksjon/tilbehor Maksimum Hvileperiode mellom
behandlingstid hver behandling
Hurtigmikser 60 sek
Tunge blandinggr i bollen 60 sek Ié(;bl[aeér; ij%ﬁgrsézt
'(f'.eks. deig) ned i 15 minutter
Minihakker/kvern 30 sek

lkke loft eller beer prosessoren i handtaket. Det kan knekke og fore il
skader.

Ta alltid ut kniven fgr du temmer bollen.

Hold hender og verktgy unna prosessorbollen og mikserglasset mens
strammen er koblet til.

Sla alltid av apparatet og koble det fra stramnettet hvis det star uten
tilsyn, og fer du monterer, demonterer, bytter tilbeher, neermer deg
bevegelige deler eller rengjor det.

Bruk aldri fingrene til & skyve ingrediensene ned i matetrakten. Du ma
alltid bruke stapperen som fglger med.

Knivbladet ma aldri monteres pa stromenheten uten at
kvernbeholderen er pamontert.
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e For du fierner lokket fra bollen, hurtigmikseren eller kvernen fra

stremenheten:

O sla av maskinen;

o vent til tilbehgret/knivbladene har stoppet helt opp;

o veer forsiktig slik at du ikke skrur lgs kvernbeholderen fra
knivenheten.

® Prosessoren vil ikke fungere med mindre proses-sorbollen og lokket
eller annet separate tilbehor set-tes riktig pa plass i lasen.

e Du ma ikke bruke lokket til & stoppe prosessoren. Bruk alltid
AV-knappen.

e Dette apparatet blir odelagt og kan fore til skader hvis
lasemekanismen blir utsatt for stort press.

e Trekk alltid ut stopselet nar apparatet ikke er i bruk.

e Bruk kun originalt tilbehor.

e Aldri bruk et skadet apparat. Fa det kontrollert eller reparert: se
Service og kundetjeneste.

® La aldri stramenheten, ledningen eller stapselet bli vatt.

e La ikke ledningen henge over kanten pa bordet eller arbeidsbenken,
eller ligge inntil varme overflater.

e Barn ma ha tilsyn for a sikre at de ikke leker med apparatet.

e Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og den
tilhgrende ledningen utenfor barns rekkevidde.

® Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner, eller som mangler erfaring eller kunnskap, hvis
de har fatt tilsyn eller veiledning om trygg bruk av apparatet og de
forstar farene det innebeerer.

e Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Braun frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen.

® Feil bruk av processoren, hurtigmikseren eller kvernen kan fare til
personskader.

e Maksimum kapasitet er basert pa tilbeharet som bruker mest strom.
Annet tilbehgr bruker kanskje mindre strgm.

Hurtlgmlkser
Du ma aldri kjgre hurtigmikseren nar den er tom.

e Smoothie-oppskrifter — ikke bland frosne ingredienser som har stivnet
til en klump i fryseren. Bryt den opp for den tilsettes mikserglasset.

e ADVARSEL - Bruk alltid blenderen med lokket pa som angitt i
instruksjonene.

e Aldri bland frosne frukt- eller grannsaksbiter som er storre enn 3 cm x
3 cm terninger.

e Aldri plasser handen i blenderbegeret nar det er plassert pa
baseenheten. Hvis maten ma skyves ned, bruk et passende verktay,
for eksempel en slikkepott.

Minihakker/kvern

e Du ma aldri skru opp beholderen mens kvernen er festet til apparatet.
e Du ma aldri ta av kvernen for knivene har stoppet helt.

e Apparatet fungerer ikke hvis kvernen ikke er satt korrekt pa plass.
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lkke ta pa de skarpe knivene. - Hold knivenheten unna barn.
Ikke bearbeid varme ingredienser i kvernen. La den avkjgles til
romtemperatur fgr bearbeiding.

Skjaere-/riveplater

e Aldri fiern lokket far skjeereplaten har stanset helt.

Stromforbruk

e Uten at noen hastighetsinnstilling velges eller at AV-knappen (m) blir
trykket pa.

o Automatisk veksling til AV-Modus: Ikke relevant.
© Av-Modus strom: <0.3W.

EGNET BRUK | KONTAKT MED MATVARER
e Foreta jevnlige inspeksjoner av produktet for tegn pa materialforringel-
se som kan gjore det uegnet for kontakt med matvarer. Se etter tegn pa
sprekkdannelser, blemmer, avskalling, krymping, klebrighet, uklarhet, kor-
rosjon eller andre strukturelle og teksturmessige misdannelser.

e Kontroller alltid bruksanvisningen til produktet for riktig rengjering og vedli-
kehold av materialer som kommer i kontakt med matvarer, for a forhindre
eller forsinke materialforringelse.

® For sikker og hensiktsmessig bruk av produktet sammen med matvarer,
ma man alltid forholde seg til produktsikkerhets- og bruksanvisningene,
som vil ta for seg ngdvendige begrensninger for bruk med matvarer.

For du setter i stopselet

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det som star pa undersiden av apparatet.

® Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om materialer og gjenstander som er bestemt & komme i kontakt
med nzeringsmidler.

For forste gangs bruk . B Valgfritt tilbehgr (*kun utvalgte modeller)
1 Fjern plastdekslene fra knivbladet. Bladene er 2 mm skjsere-/riveplate *

veldig skarpe, sa veer forsiktig. Disse dekslene s .
bor kastes da de kun skal beskytte bladet under Ekstra fin riveplate
produksjon og transport. @ Minihakker/kvern *
2 For vask av delene ser du Rengjoering og vedlikehold.
Deler Bruk av foodprocessoren
Foodprocessor lllustrasjon @ — ©
@® Stapper 1 Sett den avtagbare drivakselen pa stremenheten.
@ Matetrakt 2 Deretter setter du bollen pa stramenheten og vrir
® Lokk med klokken til den lases pa plass.
@ Bolle 3 Sett pa et tilbeher over bollens drivaksel.
®  Avtagbar drivaksel ® Sett alltid bollen og tilbeheret pa plass pa
@ Stremenhet processoren for du legger til ingredienser.
@ Pulseringsknapp 4 Fest lokket og sorg for at toppen av drivakselen/
) verktoyet festes i midten av lokket.
:Zi:g:g ;E:ZSE 5 Sett inn stopselet, sla pa og velg hastighet. (Se
g tabell over anbefalt bruk).
AV-knapp ® Processoren fungerer ikke hvis bollen
@) Ledningsvikler (bak) eller lokket ikke er last korrekt pa plass i
@ Sikkerhetslaser sikkerhetslasen. Sjekk at matetrakten og
L bollehandtaket sitter foran til hoyre.
® Plasthurtigmikser ® Bruk pulsering (P) for korte stot. Pulseringen

fortsetter sa lenge knappen holdes pa plass.

a  Lokk med dryppmater 6 Folg trinnene ovenfor i motsatt rekkefalge nar du
b Mikserglass med fastmontert knivblad skal ta av lokket, tilbehgret og bollen.
. V|kt|g
A Standardtilbehgar Foodprocessoren egner seg ikke til knusing eller
. maling av kaffebenner, eller til knusing av grovt
Kn.'Vblad sukker til strasukker (farin).
@  Feigkrok e Nér du tilsetter mandelessens eller andre
Emulgeringsverktoy smakstilsetninger, méa ikke disse komme i kontakt
@ 4 mm skjeere-friveplate med plastmaterialet da de kan lage merker.
64
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Bruk av tilbehogret

Se tabell over anbefalt bruk for hvert
tilbehar.

Plasthurtigmikser
Bruk av hurtigmikseren
lllustrasjon @ — @

1 Ha ingrediensene i mikserglasset.

2 Sett lokket pa mikserglasset og vri med klokken til
det klikker pa plass.

3 Fest hurtigmikseren til stramenheten og vri med
klokken for & lase den pa plass.

4 Koble til strom, velg maks. hastighet, bland til
ansket konsistens.

Rad og tips

® Nar du lager majones, legg alle ingrediensene
bortsett fra oljen i blenderen. Med apparatet i
gang, tilsett oljen sakte gjennom hullet i lokket.

® Tykke blandinger, f.eks. patéer og dipp, ma
kanskje skrapes ned. Hvis blandingen er vanskelig
a prosessere, skal du tilsette mer vaeske.

® Det anbefales ikke & prosessere krydder, da de
kan skade plastdelene.

® Aldri bland frosne frukt- eller grgnnsaksbiter som
er stgrre enn 3 cm x 3 cm terninger.

Knivblad

Knivbladet er det mest allsidige av alt tilbehgret. Folg
veiledningen under «Bruk av foodprocessoren».

Rad og tips

® Bruk pulskontrollen for en grovere konsistens.

® Skjeer matvarer som kjott, brod og grennsaker i
terninger pa ca. 2 cm.

® Kjeks kan brytes i biter og tilsettes i matetrakten
mens maskinen kjgrer.

® Pass pa & ikke overbehandle dem.

® Nar du lager bakverk bruker du fett rett fra
kigleskapet som er skaret i terninger pa 2 cm.

Deigkrok
Bruk til gjeerdeigblandinger.

Rad og tips

® |kke behandle matvarene lenger enn 60 sekunder.

® Ha de torre ingrediensene i bollen og hell vaesken
ned i matetrakten mens apparatet kjorer. Kjor til
ingrediensene danner en jevn, elastisk deigball.

® Elte pa nytt for hand. Det anbefales ikke at du
elter pa nytt i bollen siden det kan fare til at
prosessoren blir ustabil.

I8 Emulgeringsverktay

Folg instruksjonene under “Slik bruker du
kjokkenmaskinen».

Ma bare brukes til lette blandinger, f.eks. krem og
majones.

Rad og tips
® Pass pa at bollen og verktoyet er rene og uten fett
for bruk.
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-] Plater

Bruk av skjeereplatene

1 Sett drivakselen og bollen pa stremenheten.

2 Hold i midtgrepet og plasser platen pa drivakselen
med passende side gverst.

3 Sett pa lokket.

4 Legg maten i matetrakten.

5 Sla pa og dytt jevnt nedover med stapperen - aldri
plasser fingrene i matetrakten.

Rad og tips
® Bruk ferske ingredienser

® |kke skjeer matvarene i for sma biter. Fyll
matetrakten rimelig full i bredden. Det forhindrer at
matvarene sklir sidelengs under behandlingen.

® Mat som er plassert staende kommer ut kortere
enn mat som er plassert liggende.

® Det kommer alltid til & ligge igjen litt rester pa
skiven eller i bollen etter behandlingen.

Minihakker/kvern (hvis den medfalger)

a Beholder

b Tetningsring

C Knivenhet

1 Legg ingrediensene i begeret.

2  Sett tetningsringen inn i knivenheten.

3 Snu knivenheten opp ned. Senk den ned i begeret

med knivbladene ned.

4 Skru fast knivenheten i begeret til den sitter stramt.
Se illustrasjonene pa undersiden av knivenheten:
@ - Ulast posisjon
@ - Last posisjon

5 Plasser kvernen pa motordelen og vri med klokken

for & lase den pa plass.
6 Velg maksimal hastighet eller bruk pulsering (P).

Rad og tips

® Barnemat/mos: la varm mat kjole seg ned til
romtemperatur for du behandler den i kvernen.

® Du far best resultat hvis du bruker hovedbollen til
hakking av urter.

Rengmnng og vedlikehold

Sla alltid av maskinen og trekk ut stepselet for
rengjoring.

® Veer forsiktig nar du handterer kvernenheten,
knivbladet og rive/skjeereplater — de er svaert
skarpe.

® Enkelte ingredienser kan fore til misfarging av
plastmaterialet. Dette er helt normalt og skader
ikke plasten. Det pavirker heller ikke smaken
pa maten. Fjern misfarging med en klut fuktet i
vegetabilsk olje.

Stromenhet

® Tork av med en fuktig klut, og deretter med en
torr klut. Pase at det ikke er matrester i eller rundt
sikkerhetslasen.

® |kke legg motordelen i vann.

® Oppbevar overfladig ledning i oppbevaringsrommet
bak p& stremenheten

Se illustrasjon B for rengjering av
verktoy og tilbehor
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Tabell over anbefalt bruk

Ikke bruk apparatet lengre enn de angitte tidene uten hvileperioder. Ved kontinuerlig behandling i lengre perioder
kan det skade apparatet.
Bruksinformasjonen som oppgis er bare veiledende og vil variere ut fra oppskrift og ingrediensene som

behandles.
Du ma ikke mikse varme ingredienser
Verktoy/ Funksjon @
tilbehor ( (“\ \ﬁ'
(Sek)
Alt-i-ett-kakemiks 2 10 1,2 kg total vekt
Butterdeig — smuldre smer i melr 2 10 300 g melvekt
Tilfaying av vann for & kombinere 1-2 10-20
ingredienser i butterdeig
Skjeere opp fisk og magert kjott 2 10-30 400 g maks
Posteier og terriner magert
storfekjott
Skjaere opp gronnsaker Pulse 5-10 100g-250g
Hakke notter 2 30 — 60 100 g - 200 g
Urter 2 20 -30 30g-50g
Majones 2 60 — 80 4 eggeplommer
Mose myk frukt, kokt frukt og grannsaker 2 10 - 30 500 g
Pisket krem (Behandlingstidene kan variere ut 2 15-20 250 ml
fra fettinnholdet i flaten)
Gjeerdeig 2 60 340 g melvekt
550 g total vekt
Kutte og rive faste matvarer — ost, gulrotter, 2 -
poteter og matvarer med lignende tekstur
Ikke fyll over
Kutte mykere matvarer — agurk og tomater 1 - maksmerket
pé bollen —
- 1,2 liter
River parmesanost 2 -
Kalde veesker og drikkevarer 2 30-60 1,2 liter
(Tilsett isbiter/frosne ingredienser i glasset til
slutt)
Milkshaker eller blandinger med kald melk 2 15-30 1 liter
Isknusing Pulse 30 - 40 6 isbiter
(125 g)
Rare 1 10 1 liter
(Tilsett flytende ingredienser forst) i
50
Notter 2 10-30 509
Kaffebgnner 2 30 509
Ratt kjott (storfebiff) skaret i terninger pa 2 cm Pulse 5 509
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Feilsokingsveiledning

Problem

Arsak

Losning

Prosessoren fungerer ikke.

Ikke strom.

Bollen er ikke festet riktig til
stromenheten.
Bollelokket er ikke last riktig.

Sjekk at stopselet pa prosessoren sitter i
kontakten.

Sjekk at matetrakten og bollehandtaket sitter
foran til hoyre.

Kontroller at lokklasen er riktig plassert i
héndtaksomradet.

Prosessoren vil ikke fungere hvis ikke bollen
og lokket sitter som de skal.

Hvis det ikke er noe av ovennevnte, kontrollerer
du sikringene/strambryteren i huset.

Avtagbar drivaksel ® er ikke
koblet til stromenhet.

Monter den avtagbare drivakselen & pa
stromenheten for du monterer bollen.
Bolleredskapet og tilbehor vil ikke fungere,
med mindre drivakselen er montert.

Hurtigmikser eller kvern
fungerer ikke

Hurtigmikser eller kvern er ikke
l&st pa plass.
Kvern er ikke riktig montert.

Hurtigmikser eller kvern vil ikke fungere hvis den
er satt ukorrekt pa lasesystemet.

Kontroller at knivbladenheten er godt festet i
kvernen.

Prosessoren stanser midt i
prosessen.

Prosessoren er overfylt /
maksimal kapasitet overskredet.
Lokket er last opp.

Sjekk maksimalkapasiteten som star oppfert i
tabellen for anbefalt bruk.

Kontroller at lokket er riktig last.

Minihakker/kvern lekker fra
knivbladbasen.

Tetningsringen er ikke satt pa.
Tetningsringen er feil satt pa.
Tetningsringen er skadet.

Sjekk at tetningsringen er satt riktig pa og ikke er
skadet.

Hvis du trenger en ny tetningsring, se Service og
kundetjeneste.

Redskapet/tilbehoret
fungerer darlig.

Se tipsene i den relevante delen under «Bruk av tilbehgret». Sjekk at tilbehgret er

satt sammen riktig.

Service og kundetjeneste

® Hvis du far problemer ved bruk av apparatet, se
kapitlet om feilsgking i handboken eller ga inn pa
www.braunhousehold.com for du ber om hjelp.

® Garanti og service - for detaljert informasjon, se

eget hefte om garanti og service eller ga inn pa
www.braunhousehold.com.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING

AV PRODUKTET | HENHOLD TIL EU-DIREKTIVET
OM ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UTSTYR SOM
AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som
vanlig avfall.

Det mé tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en
forhandler som tilbyr tjenesten.

® |agetiKina.
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

Turvallisuus

® Lue ndma ohjeet huolella ja séilytd ne mybhempaa tarvetta varten.

® Poista ennen ensimmaista kayttokertaa kaikki pakkausmateriaali,
markkinointimateriaali ja muovikannet (tarvittaessa). Pese osat: ks.
"Hoitaminen ja puhdistaminen”.

® Jos pistoke tai virtajohto on vaurioitunut, sen saa turvallisuussyista
vaihtaa ainoastaan Braun tai Braunin valtuutettu huoltoedustaja
vaaran valttamiseksi.

e ALA koske teraviin teriin. Tehosekoittimen/myllyn osat, tera
ja levyt ovat erittéin teravia. Késittele niitd varovasti. Pida aina
kiinni ylaosan tartuntakohdasta etaalla leikkuureunasta seka
kasitellessasi teravia leikkuuteria etta tyhjentaessasi astiaa ja
puhdistuksen aikana.

e (X) ALA kasittele kuumia ainesosia.

e Ole varovainen kaataessasi kuumaa nestetta yleiskoneeseen
tai tehosekoittimeen, silla sita voi roiskua ulos akillisen
hoéyrystymisen vuoksi.

e PALOVAMMAVAARA: Kuumien aineosien on annettava jaahtya
huoneenlampdisiksi ennen niiden asettamista kulhoon, astiaan tai
myllyyn ja ennen sekoittamista.

e Ala koskaan jata laitetta valvomatta, kun se on toiminnassa.

e Ala ylitd kayttosuositustaulukossa mainittuja enimmaistehoja.

e Laitetta saa kayttaa yhtajaksoisesti korkeintaan alla kuvatun
ajan verran ilman taukoa. Jos sita kaytetaan yhtajaksoisesti
pidempaan, se saattaa vaurioitua.

Toiminto/lisélaite Pisin yhtdjaksoinen Tauon pituus

kayttoaika kayttojaksojen
valilla
Tehosekoitin 60 sekuntia Irrota laitteen
Raskaat seokset kulhossa 60 sekuntia _ pistoke t

(esim. taikina) p'sjt:r:r?r"aas a
Monitoimimyllyn 30 sekuntia laitteen jaghtya

15 minuuttia.

e Ala nosta tai kanna yleiskonetta kahvasta. Muutoin kahva voi sarkya,
jolloin voi aiheutua onnettomuus.

e |rrota leikkuuterd aina ennen kuin kaadat kulhon siséllén astiaan.

e Pida kadet ja keittibvalineet poissa yleiskoneen kulhosta ja
tehosekoittimen astiasta, kun yleiskoneen pistoke on pistorasiassa.

e Katkaise aina laitteesta virta ja irrota se virtalahteesta, jos
laite jatetda&n valvomatta, ja ennen kokoonpanoa, purkamista,
lisdtarvikkeiden vaihtoa, liikkuvien osien lahelle menemista tai
puhdistusta.

e Ala koskaan paina ruokaa syéttdésuppiloon sormien avulla. Kéayta aina
mukana toimitettua paininta.
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e Ala koskaan kiinnita terakokonaisuutta moottoriyksikkdon ilman
kiinnitettya myllyn kannua.

e Ennen kannen poistamista kulhosta tai tehosekoittimen tai myllyn
irrottamista moottoriyksikdsta
o kytke virta pois.

O odota, kunnes levy/tera on pysahtynyt kokonaan.
o varo kiertamasta myllyn kannua irti terdkokonaisuudesta.

® Yleiskone ei toimi, jos yleiskoneen kulhoa ja kantta tai muita erillisia
lisélaitteita ei ole lukittu kunnolla paikalleen.

e Ala ohjaa yleiskonetta kannen avulla. Kayta aina OFF-painiketta.

e Tama laite vaurioituu ja voi aiheuttaa henkilovahingon, jos
lukitusmekanismiin kohdistetaan suuri voima.

e Kun yleiskonetta ei kayteta, irrota sen pistoke
sdhkopistorasiasta.

e Ala koskaan kiinnita laitteeseen muita kuin sen omia osia.

e Ala kayta vaurioitunutta laitetta. Toimita se tarkistettavaksi tai
korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

e Ala kastele virtayksikk6a, sahkojohtoa tai pistoketta.

e Varo, ettei virtajohto roiku poydan tai tyotason reunan alla tai kosketa
kuumiin pintoihin.

e |apsia tulee pitda silmalla sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki
laitteella.

® T&ta laitetta ei saa antaa lasten kayttoon. Pida laite ja sen virtajohto
poissa lasten ulottuvilta.

® Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai kokemattomat
henkil6t voivat kayttaa laitteita, jos heidat on koulutettu kayttdméaan
niitd turvallisesti ja he ymmartavéat kayttamisen aiheuttamat vaarat.

e Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon. Braun-
yhti6 ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai naita
ohjeita ei ole noudatettu.

® Yleiskoneen, tehosekoittimen tai pienoisleikkurin vaarinkaytto voi
aiheuttaa loukkaantumisen.

e Suurin kuormitus maaraytyy eniten virtaa kuluttavan varusteen
mukaan. Muut varusteet voivat kuluttaa vdhemman virtaa.

Tehosekoitin

e Ala koskaan kaytéa tehosekoitinta sen ollessa tyhja.

e Valmistaessasi smoothieta ala aseta tehosekoittimeen kimpaleeksi
jaatyneita aineosia. Riko kimpaleet ennen niiden asettamista
kannuun.

e VAROITUS — Kayta tehosekoitinta aina ohjeiden mukaisesti niin, etta
kansi on paikallaan.

e Al4 koskaan sekoita pakastettuja hedelmé&- tai vihannespaloja, jotka
gvat suurempia kuin 3 x 3 cm:n kuutiot.

e Ala koskaan aseta kattasi tehosekoittimen kannuun sen ollessa
sijoitettuna perusyksikkdon. Jos ruokaa taytyy painaa alaspain, kayta
sopivaa tyOkalua, esimerkiksi lastaa.

Monitoimimyllyn
e Ala irrota astiaa, jos laitteeseen on kiinnitetty mylly.
e Ala poista myllya, ennen kuin terat ovat pysahtyneet kokonaan.
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® | aite ei toimi, jos mylly ei ole kunnolla paikoillaan.

o Al4 koske teraviin teriin — Pida terdkokonaisuus lasten ulottumattomissa.

e Al4 késittele myllysséd kuumia aineksia. Anna ainesten jaahtya huo-
neenldmpdtilaan ennen késittelya.

Viipalointi-/raastamislevyt
e Ala poista kantta, ennen kuin levy on kokonaan pysahtynyt.

Tehonkulutus

e Kun mitdan nopeusasetusta ei ole valittuna tai painiketta OFF @ pai-
netaan.
o Automaattinen vaihto tilaan OFF: Ei kayttssa.
o Off-tilan teho: <0,3 W.

ASIANMUKAINEN KAYTTO KOSKETUKSISSA ELINTARVIKKEIDEN

KANSSA
e Tarkasta séanndllisesti, onko tuotteessa merkkeja materiaalin pilaantumi-
sesta, joka voi tehd siité soveltumattoman elintarvikekéyttdon. Merkkeja
ovat sardily, pullistumat, kerrosten irtoaminen, kutistuminen, takertuvuus,
lapinékyvyyden menetys, korroosio tai muut rakenteelliset vaéntymat.

e Katso aina tuotteen kayttéohjeesta elintarvikepakkausmateriaalien asian-
mukainen puhdistus ja huolto materiaalin heikkenemisen estamiseksi tai
hidastamiseksi.

e Tuotteen turvallista ja asianmukaista kayttda varten elintarvikkeiden kanssa
tutustu tuoteturvallisuuden tietoihin ja/tai kayttéohjeisiin, joissa voi myds olla
yksityiskohtaisia tietoja tarvittavista kayttorajoituksista elintarvikkeiden kanssa.

Ennen liittdmista verkkovirtaan
® Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa kaytettavan verkkovirran jannitetta.
® Tama laite tayttdd EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.

Ennen kuin kaytéat laitetta ensimmaisté kertaa

1 Poista terdn muovisuojukset. Terét ovat erittain
teravid, joten toimi varovasti. Tama suojukset on
heitettava pois, silla niiden tehtava on vain suojata
terdd valmistuksen ja kuljetuksen ajan.

B Lisavarusteet (*vain tietyt mallit)
2 mm:n viipalointi-/raastamislevy *
Erittain hieno raastamislevy *

@ Monitoimimyllyn *

2 Pese osat hoitaminen ja puhdistaminen -kohdassa . s
kuvatulla tavalla. 2P Yleiskoneen kaytto
Seli Kuva 0-06
el!te Kiinnita irrotettava akseli moottoriosaan.
Yleiskone 2 Aseta kulho moottoriyksikkéon ja lukitse
@ Syéttépainike kaantamalla myotapaivaan.
@ Syéttésuppilo 3 Kiinnita laite kulhon akselin paalle.
@ Kansi ® Aseta kulho ja varuste aina paikoilleen
@ Kulho yleiskoneeseen ennen aineosien lisdamista.
g, 4 Aseta kansi paikoilleen. Varmista, etta

% I\;li'rc;:aytlt(as\i/;kgyontyskappale kayttdakselin/vélineen yldosa tulee kannen
@ Svk inik keskelle.

ykayspainike 5 Aseta pistoke pistorasiaan, kaynnista
Nopeuden 1 painike laite ja valitse nopeus. (Liséatietoja on
© Nopeuden 2 painike kayttosuosituskaaviossa.)
OFF-painike ® Yleiskone ei toimi, jos kulho tai kansi ei ole
B) Virtajohdon lokero (takana) kunnolla paikallaan. Tarkista, ettéd syo6ttéputki
@ Turvalukitukset ja kulhon kahva ovat oikealla puolella.

® Sykays (P) tuottaa lyhyita sekoitusjaksoja. Sykays
@ Muovinen tehosekoitin toimii, kun painiketta pidetédén tassa asennossa.
a Kansi ja suodattimenpidin 6 Kf;l_nsi, tyé_vélinee_t"jg kulho irro}etaan
b Kannuja kiinnitetty tera painvastaisessa jarjestyksessa.
: Tarkeaa

A - Vakiovarusteet ® Yleiskoneella ei voi rouhia tai jauhaa kahvinpapuja

Hienonnustera

Taikinan sekoitin
Tehosekoitustydkalu

4 mm:n viipalointi-/raastamislevy

Qe
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tai hienontaa palasokeria.

Kun kaytat mausteena manteliesanssia tai
-aromia, varo etta aine ei kosketa muoviosiin, silla
siité jaa pysyvia jalkia.
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Varusteiden kayttd

Katso kayttésuositustaulukosta lisétietoja
varusteiden kayttdmisesta.

m Muovinen tehosekoitin

Tehosekoittimen kayttd
Kuva @ - ®

1 Laita sekoitettavat ainekset sekoitusastiaan.

2 Sovita kansi astiaan ja lukitse kd&nna
myo6tépéivaan, kunnes se napsahtaa.

3 Aseta tehosekoitin moottoriyksikkéon ja lukitse

kaéntamalla myotépaivaan.

Kytke laite pistorasiaan, valitse suurin nopeus,

sekoita niin kauan, ettd saat haluamasi

koostumuksen.

N

Vihjeité ja neuvoja

® Aseta majoneesia tehdessési kaikki ainekset 6ljya
lukuun ottamatta sekoittimeen. Lis&a sen jalkeen
laitteen ollessa kaynnissa 6ljy hitaasti kannen
reiasta.

® Paksut seokset, kuten pateetaikinat ja
dippikastikkeet, on ehka kaavittava lastalla. Jos
seos on liian paksua, lisdé nestetta.

® Mausteiden késittelemisté ei suositella, silla ne
voivat vaurioittaa muoviosia.

® Al3 koskaan sekoita pakastettuja hedelma- tai
vihannespaloja, jotka ovat suurempia kuin
3 x 3 cm:n kuutiot.

m Hienonnustera

Noudata monitoimikoneen Kaytt6 -kohdassa annettuja
ohjeita.

Vihjeita ja neuvoja

® Jos haluat karkeamman koostumuksen, kayta
sykaystoimintoa.

® | eikkaa esimerkiksi liha, leip4 ja vihannekset noin
2 cm kokoisiksi kuutioiksi.

® Keksit on murennettava ja lisattava syéttdputkeen,
kun laite on toiminnassa.

® Varo kasittelemasta ruoka-aineita liikaa.

® Kun valmistat leivonnaisia, kuutioi kova rasva
ensin 2 cm:n kuutioiksi.

E Taikinan sekoitin

Kaytetaan leivottaessa hiivataikinoita.

Vihjeité ja neuvoja

® Al4 kasittele yli 60 sekunnin ajan.

® Aseta kuiva-aineet kulhoon ja lisdé neste
syottdputken kautta laitteen ollessa kdynnissa.
Tyo6sta niin kauan, kunnes kulhoon on
muodostunut kimmoisa taikinapallo.

® Jos haluat vaivata taikinaa uudelleen, tee se
ainoastaan kasin. Uudelleenvaivaaminen kulhossa
ei ole suositeltavaa, sill4 yleiskone voi sen vuoksi
menettda vakauttaan.
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m Tehosekoitustydkalu

Noudata Monitoimikoneen kaytté -kohdassa annettuja
ohjeita.

Kayta vain kevyille seoksille, kuten kermalle ja
majoneesille.

Vihjeitd ja neuvoja
® Varmista ennen kaytt6a, ettd kulho ja tydkalu ovat
puhtaita ja rasvattomia.

- E Levyt

Viipalointilevyjen kayttaminen

1 Kiinnité akseli ja kulho moottoriosaan.

2 Tartu levyn keskiosaan ja aseta se akseliin oikea
puoli yléspain.

3 Aseta kansi paikalleen.

4 Aseta ainekset sy6ttdputkeen.

5 Kéaynnista ja paina tydntimella tasaisesti. Ala
tyébnné sormiasi syéttéputkeen.

Vihjeité ja neuvoja

® Kayta tuoreita raaka-aineita.

® Ala paloittele ruokaa liian pieniksi paloiksi. Tayta
syo6ttoputki melko téyteen, jotta ainekset eivét liikku
sivusuunnassa.

® Pystysuunnassa asetetut ainekset tulevat ulos
lyhyempind kuin vaakasuunnassa asetetut.

® | evyyn tai kulhoon j&a aina hieman téhteita.

Monitoimimyllyn (jos sisaltyy
toimitukseen)

Astia

Tiivisterengas

Terayksikkd

Laita aineosat astiaan.

Kiinnita tiivisterengas terdasetelmaan.

Ké&anna terdasetelma yldsalaisin. Laske se astiaan
terat alaspéin.

Kierré terdasetelma astiaan ja kiristd sormin.
Lisatietoja on teraasetelman pohjassa:

@ - Avatussa asennossa

wnNn= OO

N

@ - Lukitussa asennossa

5 Aseta mylly moottoriyksikkdéon. Lukitse se
paikalleen kédantamalla myoétapaivaan.

6 Valitse suurin nopeus tai kdyta sykdystoimintoa

(P).

Vihjeité ja neuvoja

® Vauvanruoka tai soseet: anna keitetyn ruoan
jaéhtya huoneenlampobiseksi ennen sen laittamista
pienoisleikkuriin.

® Parhaiden tulosten varmistamiseksi on
suositeltavaa kayttda kulhoa, kun yrtteja
hienonnetaan.

Hoitaminen ja puhdistaminen

® Sammuta laite ja irrota pistoke pistorasiasta aina
ennen puhdistamista.

® Tehosekoitin/mylly, tera ja levyt ovat erittdin
teravia. Kasittele niitd varovasti.

® Jotkut elintarvikkeet saattavat varjatd muovia.
Tama on taysin normaalia eiké vahingoita muovia
tai vaikuta ruoan makuun. Poista véri hankaamalla
kasvisoljyyn kastetulla kankaalla.
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Virtayksikko
® Pyyhi kostealla pyyhkeelld ja kuivaa. Varmista, etté
lukituskohdassa ei ole ruoan jatteita.
e Ala koskaan upota moottoriyksikkda veteen.
® \oit sailyttda ylimaaraista johtoa moottoriyksikén
takana.

Varusteiden ja valineiden
puhdistusohjeet ndkyvat kuvassa .

Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitetta kaytettédessé ilmenee ongelmia,
katso lisatietoja kayttdohjeessa tai
osoitteessa www.braunhousehold.com
annettavista ongelmanratkaisuohjeista ennen
asiakaspalveluun soittamista.

® Takuu ja huolto: lisatietoja on erillisessa takuusta
ja huollosta kertovassa julkaisuissa ja osoitteessa
www.braunhousehold.com.

® Valmistettu Kiinassa.

hid

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN _
HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN
ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittda yhdessé tavallisten
kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen kaytosta
poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksyméaan
kierratyskeskukseen tai anna se jélleenmyyjan
héavitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan.
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Kayttésuositustaulukko

Laitetta saa kayttaé yhtéjaksoisesti korkeintaan alla kuvatun ajan verran ilman taukoa. Jos sité kaytetaén
yhtéjaksoisesti pidempéaan, se saattaa vaurioitua.

Kasittelytiedot ovat vain suosituksia. Tarkka nopeus méaéaraytyy ruokaohjeen ja késiteltdvien ainesosien
mukaan.

Ala kasittele kuumia ainesosia.

Viline/ Toiminta
lisélaiter ( ( \ @ ﬁ
(Sekuntia)

Valmiit leivontaseokset 2 10 1,2 kg
kokonaispaino

Taikina: rasvan hierominen jauhojen 2 10 300 g

sekaan 1-2 10-20 jauhojen paino

Veden lisddminen murotaikinaainesten
yhdistéamiseksi

Véharasvaisen lihan tai kalan 2 10-30 4009
hienontaminen rasvatonta
Pateet ja terriinit naudanlihaa
Vihannesten pilkkominen Sykays 5-10 100g-250g
Pahkindiden hienontaminen 2 30 - 60 1009 -200g
Yrtit 2 20 - 30 30g-50g
Majoneesi 2 60 — 80 4
munankeltuaista
Pehmeiden tai keitettyjen hedelmien ja 2 10-30 500 g
vihannesten soseuttamine
Kerman vaahdottaminen (Aika voi vaihdella 2 15-20 250 ml

kerman rasvapitoisuuden mukaan.)

Hiivataikinat 2 60 340 g
rasvatonta
naudanlihaa
550 g
kokonaispaino

Juuston, porkkanoiden, perunoiden ja 2 -
koostumukseltaan vastaavien ruoka-aineiden
raastaminen ja viipaloiminen Ala ylita
- - - - kulh:
Kurkun ja tomaattien kaltaisten pehmeiden 1 - m:rk(i)t?;é
kasvisten viipaloiminen suurinta
- : maaraa
Parmesaanijuuston raastamiseen 2 - (1,2 litraa).
Kylméat nesteet ja juomat 2 30 -60 1,2 litraa
(Lisaa jaakuutiot tai jaiset ainekset
sekoitusastiaan viimeisina.)
Pirtel6t ja kylmat maitopohjaiset seokset 2 15 -30 1 litra
Jaan murskaaminen Sykays 30 -40 6 jadpalaa
(125 g)
Taikinan sekoittaminen 1 10 1 litra
(lisda nestemaiset ainekset ensin) i sl
0
Pahkinat 2 10 — 30 50¢g
Kahvinpavut 2 30 50¢g
Kypsentdmétoén liha (naudanpaisti) leikattuna 2 Sykays 5 509

cm:n kuutioiksi
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Ongelmanratkaisuohjeita

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Yleiskone ei toimi.

Ei virtaa.

Kulhoa ei ole kiinnitetty
moottoriyksikkd6n kunnolla.
Kulhon kansi ei ole kunnolla
paikoillaan.

Tarkista, etta yleiskoneen virtajohto on seinén
pistorasiassa.

Tarkista, ettd syottdputki ja kulhon kahva ovat
oikealla puolella.

Tarkista, ettd kannen lukitus on oikeassa
paikassa kahvan alueella.

Yleiskone ei toimi, jos kulho ja kansi eivit ole
kunnolla paikoillaan.

Jos ndma tarkistukset eivat auta, tarkista

kodin sulake.

Irrotettava kayttoakseli ®
irrotettuna moottoriosasta.

Kiinnita Irrotettava kayttoakseli & moottoriosaan
en-nen kulhon kiinnitysta. Kulhon lisélaitteet ja
varusteet eivat toimi, jos kéyttdakselia ei ole
kiinnitetty paikal-leen.

Tehosekoitin tai mylly ei
toimi.

Tehosekoitin tai mylly ei ole
kunnolla paikoillaan.
Myllya ei ole koottu oikein.

Tehosekoitin tai mylly ei toimi, jos lukitus ei ole
kunnolla paikallaan.
Tarkista, etta terdkokonaisuus on kiristetty tiukasti

myllyyn.

Yleiskone pysahtyy kesken
kaiken.

Yleiskone on ylikuormitettu tai
suurin

kapasiteetti on ylitetty.

Kansi on auki.

Tarkista suurimmat kapasiteetit
kayttdsuositustaulukko

Tarkista, ettd kansi on kunnolla
paikoillaan.

Minileikkuri/mylly vuotaa

terékokonaisuuden pohjasta.

Tiiviste puuttuu.

Tiiviste ei ole oikein paikallaan.

Tiiviste on vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste on oikein paikallaan
eika se ole viallinen.

Varaosien hankkimisesta on lisatietoja
Huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Vélineet/osat toimivat
heikosti.

Lue Varusteiden kayttd -kohdassa annetut vinkit. Tarkista, ettéd osat on asennettu

oikein.

74
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Turkce

Kullanim ydnergelerini okumadan énce én sayfayi ceviriniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Onemli Givenlik Bilgileri

e Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar icin saklayin.

® |k kez kullanmadan énce, tim ambalajlari, pazarlama brogurlerini ve
plastik bicak kiliflarini (varsa) ¢cikarin. Parcalari yikayin: bkz. ‘Bakim
ve Temizlik’.

® Fis veya kablo hasar gorduyse, olasli tehlikelerden kagcinmak igin
guvenlik sebebiyle Braun veya yetkili Braun servis merkezi tarafindan
degistiriimelidir.

e Keskin bicaklara DOKUNMAYIN. Blender/6gutucu tertibati, bicak
ve diskler ¢cok keskindir, dikkatli tutun. Keskin kesme bicaklarini
kullanirken, kabi bosaltirken ve temizlik sirasinda daima keskin
kenardan uzak, st kisimdaki parmak tutamagindan tutun.

e (X Sicak malzemeleri ISLEMEYIN.

e Mutfak robotuna ya da blendere sicak sivi dokerken dikkatli olun,
ani buhar olusumu sebebiyle disari sicrayabilir.

* HASLANMA RISKI: Sicak malzemeleri kaseye, hazneye, 0guticiye
koymadan ya da blenderden gecirmeden 6nce oda sicakligina
gelmelerini bekleyin.

e Calisirken cihazin bagindan asla ayriimayin.

® Onerilen kullanim tablosunda belirtilen maksimum kapasiteleri
asmayin.

e Cihazinizi agagida belirtilen siireleri asacak sekilde araliksiz
olarak calistirmayin. Uzun sire boyunca siirekli olarak calisma
cihaziniza zarar verebilir.

Fonksiyon / Ek Azami Calisma | Islemler arasinda
Saresi dinlendirme suresi
Blender 60 saniye Cihazin figini
- : cekin ve
Kasedezlélr Xoagrrmn Iaarl)rlglmlar 60 saniye 15 %%Kiﬁfngcs’?'nulnca
Mini dograyici/Ogaticiyd 30 saniye bekleyin

e Robotu elinizle kaldirmayin veya tagimayin — elle tutmak yaralanmaya
neden olabilir.

e Kaseyi bosaltmadan dnce daima bigagi cikartin.

e Guc kaynagina baglyken ellerinizi ve malzemeleri robot kasesinden
ve mikser kabindan uzak tutun.

e Gozetimsiz birakiliyorsa ve montaja, demontaja, aksesuarlarin
degistiriimesine, hareketli parcalara yaklagsmaya veya temizlemeye
baslamadan Once, cihazi her zaman kapatin ve gli¢ kaynagindan
ayirin.

e Yiyecekleri asla parmaklarinizla gida girisinden asagi itmeyin. Her
zaman saglanan iticiyi kullanin.

e Bicak tertibatini, 6giitiici haznesi takili degilken, asla giic
unitesine takmayin.
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e Kapagi kaseden; blender veya 6guticiyl gic unitesinden

cikarmadan oOnce:

o cihazi kapatin;

© blender haznesini/sisesini veya 6gutucu siseyi/kapagi bigcak
dizeneginden sbkmemeye dikkat edin.

© @guticu haznesini bicak tertibatindan sbkmemeye dikkat edin.

e Mutfak robotu, mutfak robotu kasesi ve kapak veya diger eklentiler
dogru sekilde takilp kilittenmedikgce calismayacaktir.

® Robotu calistirmak icin kapag! kullanmayin, daima 'KAPATMA'
digmesini kullanin.

e Kilitteme mekanizmasi asiri yike maruz kaldiginda cihaz hasar
gorecektir ve yaralanmaya neden olabilecektir.

e Mutfak robotunuzu kullanmadiginizda daima fisten ¢ekin.

e Asla onaylanmamig parcalar kullanmayin.

e Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir ettirin: bkz.
‘Servis ve musteri hizmetleri’.

e Cihazin motor kismi, elektrik kablosu ya da elektrik figinin
Islanmamasina 6zen gosterin.

e Elektrik kablosunun masa/tezgah kenarlarindan sarkmasini ya da
sicak yuzeylere temas etmesini 6nleyin.

e Cocuklar cihazla oynamamalar gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

® Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihazi ve kordonunu
cocuklarin erisemeyecegi yerde tutun.

® Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri yetersiz kisiler
tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan kisilerce g6zetim altinda
olmalari ve cihazin guvenli sekilde kullanimina iligkin talimatlar
almalari ve olasi tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.

e Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Braun, cihaz uygunsuz kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde higbir sorumluluk kabul etmez.

e Mutfak robotunun, blender veya 6guttcinun hatal kullanimi
yaralanmaya neden olabilir.

e Maksimum deger en blyik yliki ¢eken eklentiye baglidir. Diger
eklentiler daha az gug cekebilir.

Blender

e Mikseri asla bos c¢alistirmayin.

e Smoothie tarifler — dondurulurken kati hal almis malzemeleri asla
karistirmayin, hazneye koymadan once kirin.

e UYARI - Blender'i her zaman talimatlarda belirtildigi sekilde, kapagi
takili olarak calistirin.

e Asla 3 cm x 3 cm kuplerden daha buyik dondurulmus meyve veya
sebze parcalarini karigtirmayin.

e Blender kabi taban Unitesine yerlestirildiginde asla elinizi kabin icine
sokmayin. Yiyecekleri asagl dogru itmeniz gerekiyorsa, spatula gibi
uygun bir alet kullanin.

Mini dograyici/Ogitiiciiyii
e (Ogutucu cihaziniza takiliyken asla siseyi cikartmayin.
® Bicaklar tamamen durmadan 6guticiyu ¢ikartmayin.
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e (Oguticl yanhs takildiysa, cihaz ¢alismayacaktir.

e Keskin bigcaklara dokunmayin. - Bigak takimini ¢gocuklarin ulagsamaya-
cagi bir yerde saklayin.

e Oguticude sicak malzemeleri igslemeyin. isleme baglamadan énce
malzemelerin oda sicakligina sogumasini bekleyin.

Dilimleme/Rendeleme Diskleri
e Kesme diski tamamen durmadan kapagi asla kaldirmayin.

Gucg Tuketimi
e Hiz ayar segilmediginde veya KAPALI diigmesi (®) basildiginda.

o Otomatik olarak KAPALI Moduna gegcis: Uygulanamaz.
o Kapal Mod Gig: <0,3 W.

GIDA iLE TEMAS HALINDE UYGUN KULLANIM
e Uriinii, gida ile temas icin uygun olmayan hale getirebilecek malzeme bo-
zulma belirtileri agisindan duzenli olarak inceleyin. Gostergeler arasinda
catlama, kabarma, delaminasyon, bizulme, yapiskanlik, seffaflik kaybi, ko-
rozyon veya diger yapisal ve dokusal deformasyonlar bulunur.

e Malzemenin bozulmasini 6nlemek veya yavaglatmak icin gida ile temas
eden malzemelerin uygun sekilde temizlenmesi ve bakimi i¢in her zaman
aran kullanici talimatlarina bakin.

e Urinun gida(lar) ile glivenli ve uygun kullanimi i¢in her zaman gida(lar) ile
gerekli kullanim sinirlamalarini da detaylandirabilecek Griin glvenligine ve/
veya kullanici talimatlarina bakin.

Fise takmadan 6nce
® Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta belirtilen akimla ayni oldudundan emin olunuz.
® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC 1935/2004 Yé&netmeligine uygundur.

Ik kullanimdan &nce B Opsiyonel ekler (*sadece secili modellerde)
1 Bigaktan plas_tlk tzlgak Ifapaklarml cikarin. Blgalflar omm dilimleme/rendeleme diski *
cok keskindir, dikkatli olun. Bu kapaklar bigagi . ol *
o . Ekstra ince rendeleme diski
sadece Uretim ve nakil sirasinda koruduklarindan Mini do JOFtaCaV *
atimalidirlar. ini dograyici/Oguttciyu
2 Pargalar yikayin, bkz. ‘Bakim ve temizlik’. Mutfak robotunun kullanimi
Parcalar
Mut%ak robotu (;|Z|m 0-6
@  Iici Sokulebilir mili gii¢ Unitesi lGzerine yerlestirin.
® 2 Sonra kaseyi gl¢ Unitesine yerlestirin ve yerine
Besleme borusu oturup kilitenene kadar saat ydniinde cevirin.
@ Kapak 3 Kase tahrik mili Gizerine bir eklenti takin.
@ Kase ® Her zaman kaseyi ve eki robota malzemeleri
@ Cikarilabilir kumanda mili eklemeden Once yerlestirin.
% Gug birimi 4 Kapag! yerlestirin — tahrik milinin/aletinin Gstinin
Puls diigmesi kapagin ortasina yerlestiginden emin olun.
Hiz 1 dggmesi 5 Fige takin, calistirin ve bir hiz secin. (Onerilen
@ i : kullanim tablosuna bakin).
Hiz 2 dugmesi ® Kase veya kapak diizgiin olarak takilmadiginda
KAPATMA digmesi mutfak robotu calismayacaktir. Besleme
Kordon sarma yuvasi (arkada) tiipiiniin ve kase tutacaginin én sag késesine
@ Guvenlik kilitleri yerlestirilip yerlestirilmedigini kontrol edin.
@ P| ik blend ® Kisa araliklarla Puls (P) modunu kullanin. Puls,
asti enaer digme basil tutuldugu slrece galisacaktir. _
a  Damla beslemeli kapak 6 Kapagl, parcalari ve kaseyi sékmek igin yukaridaki
b Sabit bicakli kap islemi islemi ters sirayla yurutin.
Onemli
A Stan_d_art ekler ® Mutfak robotunuz ile kahve 6gutllemez ya da toz
Kesici bigak sekeri pudra sekeri halinde getirilemez.
@® Hamur yogurucu ® Kase igindeki karigima badem 6zl ya da tatlandirici
Emiilsiyon araci eklerken bunlarin plastik pargalara degmesini
@ 4mm dilimleme/rendeleme diski Onleyin. Aksi halde kalici lekeler olusabilir.
77
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Ek parcalarin kullanimi

Her eklenti icin dnerilen kullanim
tablosuna bakin.

Plastik blender
Blenderin kullanimi

Cizim @ - 0O

1 Malzemelerinizi kabin igine koyun

2 Kapag! haznenin lizerine yerlestirin ve kilitlemek
icin klik sesi duyulana kadar saat yéniinde cevirin.

3 Blenderi gl Unitesine takin ve yerinde kilitlemek
icin saat yonuinde gevirin.

4 Fisi takin, maksimum hizi seg¢in ve istenen kivama
gelene dek karigtirin.

Oneri ve ipuclan

® Mayonez yaparken, yagd hari¢ tim malzemeleri
blender’a ekleyin. Ardindan, cihaz calisirken,
kapagin uzerindeki delikten yagdi yavasca ekleyin.

® Yogun karisimlarin, érn. pateler ve dipler,
kazinmasi gerekebilir. Eger karigimin iglenmesi
zorsa, daha fazla sivi ekleyin.

® Baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar
verebilecekleri igin dneriimemektedir.

® Asla 3 cm x 3 cm kuplerden daha buylk
dondurulmus meyve veya sebze pargalarini
karigtirmayin.

m Kesici bigak
“Mutfak robotunuzun kullanimi” altindaki talimatlari
uygulayin.

Oneri ve ipuclan

® Daha kalin doku icin darbeli kontrol kullanin.

® Et, ekmek, sebze gibi yiyecekleri yaklagik 2 cm
blyuklUkte kesin.

® Biskiviler ufalanmall ve makine c¢alisirken
besleme haznesinden eklenmelidir.

® Fazla karistirmamaya dikkat edin.

® Pasta yaparken buzdolabindan gikarttiginiz
yaglar beklemeden 2cm ing kipler halinde
dograyarak kullanin.

Hamur yogurucu

Mayali hamur karisimlari igin kullanin.

Oneri ve ipuglan

® 60 saniyeden daha uzun sure islemeyin.

® Kuru malzemeleri kaseye koyun ve islak
malzemeleri cihaz calisirken besleme tiipinden
asag! ilave edin. Puruizsiz, elastik bir hamur topu
olugsana kadar isleyin.

® Tekrar yogururken sadece elde yogurun. Kasenin
icinde tekrar yogurma tavsiye edilmez, ¢linkl bunu
yapmak mutfak robotunun dengesizlesmesine yol
acabilir.

Emdilsiyon Araci
“Mutfak robotunuzun kullanimi” altindaki talimatlari
uygulayin.

Sadece hafif karigimlar icin kullanin, érn. krema,
mayonez.
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Oneri ve ipuglan
® Kullanmadan énce kase ve aletin temiz ve
yaglardan arinmis oldugundan emin olun.

-] Diskler

Kesme disklerinin kullanimi

1 Tahrik milini ve kaseyi gi¢ Unitesinin tzerine
yerlestirin.

2 Orta tutamaklardan tutarak, diski uygun yan
Ustlerle tahrik mili Gzerine yerlestirin.

3 Kapag yerlestirin.

4 Yiyecekleri besleme haznesine koyun.

5 Acin ve iticiyle esit olarak itin — parmaklarinizi asla
besleme haznesinin icine sokmayin.

Oneri ve ipuclan

® Taze malzemeler kullanin.

® Yiyecekleri ¢cok kuglk kesmeyin. Besleme tipunin
genigligini makul élgtide doldurun. Bu yiyeceklerin
isleme sirasindan yanlardan kaymasini énler.

® Dik yerlestirilen yiyecek yatay yerlestirilen
yiyecekten daha kisa cikar.

® Calistirmadan sonra diskin lizerinde ya da ¢anagin

icinde her zaman kiclik miktarda artik olacaktir.

Mini dograyici/Ogtiictyi
(saglanmigsa)
Kavanoz

Conta bilezigi
Bicak tertibati

OT O

1 Malzemeleri kaseye koyun.

2 Sizdirmazlik halkasini bigak lnitesine takin.

3 Bicgak Unitesini ters gevirin. Ana Uniteyi bigaklar
asaglya gelecek sekilde hazneye dogru indirin.

4 Bigak Unitesini hazneye elle sikica vidalayin.
Bigak Unitesinin altinda bulunan grafige bakin:

@ — Kilit agik pozisyon
@ - Kilitli pozisyon

5 Ogutiiclyi gig Gnitesinin Ustiine takin ve kilitlemek
icin saat yénlinde déndurun.

6 Maksimum hizi segin veya puls (P) kontrollnu
kullanin.

Oneri ve ipuclan

® Bebek mamasi/piresi — 6gutlicide islemeden
Once gidalarin oda sicakligina gelmelerini
bekleyin.

® Baharatlari dograrken en iyi sonug igin blylk

kaseyi kullanmaniz énerilir.

Bakim ve temizlik

® Temizlige bagslamadan énce daima cihazi kapatip
fisini prizden cekin.

® Son derece keskin olduklari icin blender/
ogiitiici tertibati, bicak ve diskleri dikkatli
tutun.

® Bazi gidalar, plastigin rengini degistirecektir.
Bu durum normaldir. Plastige zarar gelmez ve
yiyeceklerinizin tadini etkilemez. Biraz sivi bitkisel
yag surilmus bir bez ile ovarak bu durumu
giderebilirsiniz.

Gig birimi
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® Nemli bir bez ile silerek kurutun. Kilit alaninda gida
artiklar bulunmamasina dikkat edin.

® Glc unitesini suya sokmayin.

® Kablo fazlahgini gli¢ Unitesi arkasindaki yerde

Alet ve eklentilerin temizlik talimatlari
icin ¢izim 'ye bakin

toplayin ).
Tavsiye Edilen Kullanim Tablosu
Cihazinizi, dinlendirmeden asagida belirtilen sirelerden daha uzun siire ¢alistirmayin. Cihazinizi uzun streli strekli
calistirmak ona zarar verebilir.
Verilen isleme bilgileri sadece bilgi amaclidir ve islenmekte olan tam tarife ve malzemelere bagh olarak
farklilik gésterebilir.
Sicak malzemeleri islemeyin
Arac/Aparat Slevi r.\ @
7) (Saniye) ﬁ
Hepsi bir arada kek karigimlari 2 10 1,2 kg toplam
agirhk
Pastacilik — una yag eklemek 2 10 300 g kullanilan
Hamur malzemelerini birlestirmek icin su 1-2 10-20 unun agirhg
ekleme
Balik pargalama ve yagsiz kiyma 2 10-30 400g max lean
Pateler ve sebzeli yahniler beef
Sebzeli pargalama Puls 5-10 100 g—-250g
Kuruyemis parcalama 2 30 - 60 100 g—-200g
Bitkiler 2 20 - 30 30g-50g
Mayonez 2 60 — 80 4 yumurta
sarisi
Yumusak meyveleri, pismis meyve 2 10-30 500 g
ve sebzeleri plre haline getirme
Krema (islem sireleri, kremanin yag icerigine 2 15-20 250 ml
bagli olarak degisebilir)
Mayali karigimlar 2 60 340 g kullanilan
unun agirhgi
550 g toplam
agirlik
Sert yiyecekleri rendeleme ve dilimleme - 2 -
peynir, havug, patates ve benzer dokudaki
gidalar Doldururken
kase Uzerinde
Yumusak yiyecekleri dilimleme - salatalik ve 1 - isaretlenmis
domates 1.2L maksimum
Parmesan peynir rendeler 2 - gizgisini
gecmeyin
Soguk sivilar ve icecekler 2 30 -60 1.2 litre
(Kaseye en son buzu/dondurulmus
malzemeleri ekleyin)
Milkshake/Soguk siit bazli 2 15-30 1 litre
karigimlar
Buz kirmak Puls 30-40 6 buz kipl
(125 g)
Pasta karigimi 1 10 1 litre
(ilk olarak sivi malzemeleri ekleyin) i J
0
Ceviz 2 10— 30 509
Kahve ¢ekirdekleri 2 30 509
Pisirilmemis et (biftek) — 2cm Puls 5 509
kiipler halinde kesilmis
79
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Sorun giderme kilavuzu

Sorun

Neden

Cozim

Mutfak robotu calismiyor.

Elektrik akimi yok.

Kase gli¢ Unitesine dogru
yerlestiriimemis.

Kase kapag: dogru
kilitlenmemistir.

Fisin prize takili olup olmadigini kontrol

ediniz.

Besleme tupinin ve kase tutacaginin 6n sag
késesine yerlestirilip yerlestiriimedigini kontrol
edin.

Kapak kilidinin tutma yerine dogru yerlesip
yerlesmedigini kontrol edin.

Kase ve kapak dogru yerlestiriimemisse robot
calismayacaktir.

Eger yukaridakilerden hig biri degilse evinizdeki
sigorta/devre kesicisini kontrol edin.

Cikarilabilir kumanda mili ®
guc Unitesine takil degil.

Cikarilabilir kumanda milini ® kaseyi takmadan
6nce gug¢ Unitesine takin. Kumanda mili
takilmadigi siirece kase aletleri ve eklentiler
calismayacaktir.

Blender veya 6gutlcu
calismiyor

Blender veya 6gutuict dogru
sekilde kilittenmemis.
Ogutuicl dogru sekilde monte
edilmemis.

Blender veya 6gutlcu kilitleyiciye dogru sekilde
takilmadiginda ¢alismayacaktir.

Oguttcunin bicak tertibatinin tamamen
sikistirildigini kontrol edin.

Robot ¢alisma sirasinda
duruyor.

Robot asir ylklenmistir/

maksimum kapasitesini agmigtir.

Kapagin kilidi acildi.

‘Onerilen Kullanim Grafigi'ndeki’ maksimum
kapasiteleri kontrol edin.

Kapagin dogru kilitlenip kilitlenmedigini
kontrol edin.

Mini dograyici/6gituci bicak
tertibatl tabanindan sizint
yapiyor.

Sizdirmaz halka yerinde degil.
Sizdirmaz halka yerine dogru
takili degil.

Sizdirmaz halka hasarl.

Sizdirmaz halka hasarli degilse, dogru

takilip takilmadigini kontrol ediniz. Hasarl
Sizdirmazhigin yedegini elde etmek icin “Servis
ve mugteri hizmetleri’ne bakin.

Parca/ek pargalar iyi
calismiyor.

“Ek Parcalarin Kullanimi” béliimiine bakiniz ve faydali bilgilere g6z atiniz. Ek
parcalarin yerine dogru takilip takilmadigini kontrol ediniz.

Servis ve Musteri Hizmetleri

® Cihazinizin galigmasi ile ilgili herhangi bir
sorun yagarsaniz, yardim istemeden énce bu
kilavuzdaki “Sorun Giderme Kilavuzu” bélimiine
bakin veya www.braunhousehold.com adresini

ziyaret edin.

® Garanti ve Servis - detayll bilgi icin ayn
garanti ve servis brosuriine bakin veya
www.braunhousehold.com adresini ziyaret edin.

®  Cin'de Uretilmigtir.

)it

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK
EKIPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLiSKIN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE BERTARAF
EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BiLGi (WEEE)
Kullanim émriniin sonunda Urtin evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine
veya bu hizmeti sadlayan bir saticiya géturilmelidir.

80

5722077129_FP301AI-FP3131-FP3132 INT.indd 83

16.07.26 11:00



Cesky

Nez zaénete navod Eist, rozlozte si prvni stranku s ilustracemi

Dullezité bezpecnostni informace

® Precltéte si peclivé pokyny v této pfirucce a uschovejte ji pro budouci
pouziti.

® Pfed prvnim pouZitim odstrarite veskery pfipadny obalovy material,
marketingové materialy a plastové kryty sekacich nozd. Umyijte
jednotlivé ¢asti: viz oddil ,Péce a cisténi’.

® Pokud je poSkozena zastrCka nebo kabel, musi je z bezpeénostnich
ddvodu vyménit zastupce firmy Braun nebo autorizovany servisni
technik firmy Braun, aby se pfedesSlo nebezpeci.

e NEDOTYKEJTE SE ostrych nozil. Sestava mixéru/mlynku, noZzova
jednotka a kotouce jsou velmi ostré — zachazejte s nimi opatrné. PFi
manipulaci, vyprazdnovani nadoby a ¢isténi vzdy drzte ostré
noze za horni uchyt pro prsty, co nejdale od ostri.

e () NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.

¢ Pri nalévani horké tekutiny do kuchynského robota nebo do
mixéru bud’te opatrni, protoze maze kvuli nahlému uvolnéni pary
vystriknout, ..

e NEBEZPECI OPARENI: Horké pfisady je tfeba nechat pfed
umisténim do misy, poharu nebo mlynku nebo pfed mixovanim
vychladnout na pokojovou teplotu.

e Pfistroj v chodu nenechavejte nikdy bez dozoru.

e NeprekraCujte maximalni mnozstvi uvedena v tabulce doporucenych
mnozstvi.

e Nepouzivejte spotrebi¢ bez preruseni déle nez po dobu
uvedenou nize. Pri delSim pouzivani bez preruseni se miize
spotrebi¢ poskodit.

Funkce/nastavec Maximalni doba Doba odpoc€inku pfed
provozu dalSim pouzitim
Mixér 60 s _ Lo

Husté smési v mise 60 s Odpoite spotfebic a

(napf. kynuté tésto) necC;%r“anSOmmut
Viceucelovy mlynek 30s

e Mixér nezdvihejte ani nepfenaseijte za rukojet, protoze by se mohla
utrhnout a zpusobit zranéni.

e Sekaci nlz vzdy nejdfive vyjméte z pracovni nadoby, teprve pak ji
vyprazdnéte.

e Pokud je mixér pfipojen do sité, nevkladejte do misy robotu ani do
nadoby mixéru ruce ani kuchyriské potreby.

e Pred sestavovanim, rozebiranim, vymeénou pfislusenstvi, manipulaci
s pohyblivymi ¢astmi a €isténim nebo v pfipadé, Ze pfistroj neni pod
dozorem, vzdy pfistroj vypnéte a odpojte od zdroje napajeni.

e Potraviny nikdy netlacte do nasypky prsty. VZdy pouzivejte dodavany
péchovac.

¢ Nikdy nenasazujte nozovou jed-notku na hnaci jednotku, pokud
neni nasazena nadoba mlynku.

81
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Pfed sundanim vika z misy nebo mixéru a mlynku z hnaci jednotky:

O spotfebi¢ vypnéte;

o pocCkejte, az se nasazené doplriiky/noze uplné zastavi;

o dbejte na to, abyste nadobu mlynku neodsroubovali od nozové
jednotky.

Robot se nespusti, pokud nebude rfadné zajisténa misa a viko nebo

jiné samostatné nastavce.

K ovladani prlstrOJe nikdy nepouzivejte viko, ale vypinac.

Pokud Za]ISt ovaci mechanismus vystawte nadmeérné sile, dojde

k posSkozeni pristroje a nebezpeci nasledného zranéni.

Pokud kuchynsky robot nepouzivate, vytahnéte jej ze zasuvky.

Nepouzivejte pfislusenstvi neschvalené vyrobcem.

Pristroj nepouzivejte, pokud je poskozeny. Nechejte jej zkontrolovat

nebo spravit: viz ¢ast ,servis a udrzba®“.

Hnaci jednotka, pfivodni kabel a zastrcka nesméji pfijit do styku

S vodou.

Nenechavejte pfivodni kabel volné viset pfes okraj stolu nebo

pracovni plochy nebo se dotykat horkych ploch.

Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem nehraly.

Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat déti. Spotfebi€ a jeho kabel musi

byt mimo dosah déti.

Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi

schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti mohou

spotrebi€ pouzivat v pfipadé, Ze jsou pod dozorem nebo byly

pouceny o bezpecném pouzivani spotfebiCe a chapou rizika, ktera

jsou s pouzivanim spojena.

Toto zafizeni je urCeno pouze pro domaci pouziti. Spoleénost Braun

vylu€uje veskerou odpovédnost v pfipadé, Ze zafizeni bylo nespravné

pouzivano nebo pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Nespravné pouzivani robotu, mixéru nebo mlynku mize zpdlsobit

zranéni.

Udavana hodnota maximalniho vykonu je udaj ziskany pfi pouziti

prisluSenstvi, které odebira nejvice energie. Ostatni pfislusenstvi

mohou odebirat energie méné.

Mixér

Mixér nikdy nespoustéjte naprazdno.

Pfiprava ovocnych mléénych koktailt — nikdy nemixujte zmrazené
ingredience, které vytvofily pevnou hmotu, musite je pfed pfidanim do
nadoby rozbit na kousky.

UPOZORNENI — Vzdy mixér spousétéjte s nasazenym vikem, jak je
uvedeno v navodu.

Nikdy nemixujte kousky zmrazeného ovoce nebo zeleniny, které jsou
vétSi nez kostky o rozmérech 3 cm x 3 cm.

Nikdy do nadoby mixéru nevkladejte ruce, kdyZ je usazena na
zakladné. Pokud je nutné zatlacit potraviny dold, pouzijte vhodny
nastroj, napfiklad stérku.

Univerzalni mlynek/sekacek

NepokouSejte se odSroubovat nadobu, kdyZ je mlynek nasazeny na pfistro;.

Mlynek nesundavejte, dokud se noze zcela nezastauvi.
82
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® Pokud neni mlynek spravné nasazeny, nebude spotfebi¢ fungovat.

o Nedotykejte se ostrych nozl. Chrarite nozovou jednotku pred détmi.

e Nezpracovavejte v mlynku horké ingredience. Nechejte je pfed
zpracovanim vychladnout na pokojovou teplotu.

Kotoué na platky/strouhani
e Nezpracovavejte suSeny kurkumovy kofen, protoze je pfili§ tvrdy a mohl
by poskodit noze.

Spotfeba energie
e Bez zvolené rychlosti nebo pokud je stisknuté tlagitko VYPNUTO (m).

o Automatické pfepnuti do rezimu Vypnuto: -------------
O Spotfeba v rezimu Vypnuto: <0,3 W.

VHODNE PRO STYK S POTRAVINAMI
® Vyrobek pravidelné kontrolujte, zda nevykazuje znamky poskozeni materialu,
které by jej mohlo u€init nevhodnym pro styk s potravinami. Mezi tyto prlznaky
patfi vznik prasklin, tvorba bublin, odlupovani materialu, smrstovani, lepkavost,
ztrata prahlednosti, koroze nebo jakekoh jiné strukturalni a texturni deformace.

e VZdy se fidte pokyny pro uZivatele vyrobku pro fadné &idténi a Gdrzbu mate-
riall pfichazejicich do styku s potravinami, aby se zabranilo nebo zpomalilo
znehodnoceni materialu.

® Pro bezpecné a spravne pouzivani vyrobku v kombinaci s potravinami se vzdy
Fidte bezpeénostnimi pokyny a/nebo navodem k pouZziti, které mohou rovnéz
obsahovat podrobné informace o pfipadnych omezenich pfi pouzivani s potra-
vinami.

Pfed zapojenim
® Presvédcte se, Zze vaSe elektrickd zasuvka odpovida zasuvce uvedené na spodni strané pfistroje.
® Tento spotfebi¢ splfiuje nafizeni ES &. 1935/2004 o materialech a vyrobcich uréenych pro styk s potravinami.

Pfed prvnim pouzitim , B VoliteIné nastavce (*pouze vybrané modely)
1 Zvnozu sundejte plastové kryty. Postupujte opatr- omm kotoud na platkv/strouhani *
né, protoze noze jsou velmi ostré. Kryty mizete platky,

zlikvidovat, protoze chrani noZe pouze pfi vyrobé a 9 Kotou€ na velmi jemné strouhani *

prepravé. @)  Univerzalni mlynek/sekacek *
2 h APé eéni* 3 X ey

Umyjte v8echny ¢&asti - viz ,Péce a Cisténi“. Jak pouzwat kuchynsky robot
Popis llustrace @ - ©
Kuchyrisky robot 1 Nasad'te oddglitelnou ¢ast hnaciho htidele na hna-
@ Péchovas ci jednotku.
@ Nasypka 2 Poté umistéte misu na hnaci jednotku a oto¢enim
@ Viko po smeéru hodinovych rugicek ji zajistéte.
@ Misa 3 Na hnaci hfidel misy nasadte ptislusenstvi.
® Oddslitelna &ast hnaciho hfidel ® Misu a pfisluSenstvi namontujte vzdy pfedtim, nez
® eliteina cast hnacino hridele do pristroje vlozite ingredience.

Nnaci jednotka 4 Nasadte viko tak, aby vrchol hnaci hfidele/nastroje
@ Tiagitko pulzniho rezimu byl uprostied vika.
Tlacitko rychlosti 1 5 Zapojte pfistroj do elektrické zasuvky, zapnéte ho a
© Tiagitko rychlosti 2 zvolte rychlost. (Viz tabulka doporuc¢enych rychlosti.)
Vypinaé ® Pokud nejsou misa nebo viko spravné nasazeny a
@ Ulozné misto napajeciho kabelu (v zadni &asti) zajistény, nebude pfistroj fungovat. Zkontrolujte, zda
@ Zaiist . hani jsou nasypka a drzadlo misy umistény vpravo vpredu.
ajistovaci mechanismus ®  Pro rychlé zpracovani pouzijte pulzni rezim (P).
@ Plastovy mixér Pfistroj bude pracovat, dokud budete drzet oviadag
. . v pfislusné poloze.

a V|ko’s kap%mm ot.vorem 6 PFi snimani misy, vika a pfisluSenstvi postupuijte
b  Pohar s nozovou jednotkou opacng.
A Standardni nastavce Upozornéni
Nastavec s nozovymi bfity ® Tento kuchyflsky robot neni vhogny k drcerji nebo
@ Hnétaci nastavec na tésto mleti zrnkové kavy nebo k drceni krystalového cukru
Emulgovaci nastavec na praskovy.
@) 4mm kotoug na platky/strouhani
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® Pridavate-li do smési mandlovou esenci, dbejte na
to, aby neprii$la do styku s materialy z plastu. Mohla
by na nich zanechat neodstranitelné skvrny.

Pouzivani nastavcl
PFi pouziti kazdého nastavce postupuijte
podle tabulky doporu¢eného mnozstvi.

E Plastovy mixér
Jak pouzivat mixér
llustrace @ - @

1 Vlozte do nadoby pfisady k mixovani.

2 Nasadte viko na nadobu a otoéte ve sméru
hodinovych ruci¢ek dokud nezaklapne.

3 Nasadte mixér na hnaci jednotku a otogenim po
sméru hodinovych ruciek ho zajistéte.

4  PYipojte pfistroj ke zdroji napajeni, zvolte
maximalni rychlost a mixujte, dokud nebude
dosazeno pozadované struktury.

Rady a tipy

® P¥i vyrobé majonézy vlozte do mixéru vSechny
ingredience kromé oleje. Za chodu pfistroje pak
pomalu pridavejte kapacim otvorem ve viku olej.

® U hustych smési, jako jsou pastiky
a pomazanky, je nékdy nutné seskrabat smés ze
stén nadoby. Je-li mixovani obtizné, pfidejte vic
tekutiny.

® Nedoporucuje se mixovat tvrda kofeni, protoze by
mobhlo dojit k poSkozeni plastovych ¢asti.

® Nikdy nemixujte kousky zmrazeného ovoce nebo
zeleniny, které jsou vétsi nez kostky o rozmérech
3cmx3cm.

m Nastavec s noZzovymi bfity

Postupujte podle pokyn( v ¢asti ,Jak pouzivat
kuchyrisky robot“.

Rady a tipy

® Chcete-li dosahnout hrubsi konzistence, pouzijte
pulzni rezim.

® Potraviny jako maso, pecivo ¢i zeleninu nakrajejte
asi na 2 cm velké kostky.

® Suchary nalamte na kousky a vhazuijte za chodu
nasypkou.

® Nenechavejte smés zpracovavat prili§ dlouho.

® P¥i vyrobé sladkého tésta pouzijte tuk pfimo
z chladnicky nakrajeny na kostky o velikosti 2 cm.

B Hnétaci nastavec na tésto
Pouzivejte na kynuté tésta.

Rady a tipy

® Nezpracovavejte déle nez 60 sekund.

® Do misy nasypte suché ingredience a tekutinu
pfilévejte nasypkou, kdyz je spotfebi¢ spustény.
Zpracovavejte, dokud nevznikne hladka elasticka
koule tésta.

® DalSi hnéteni provadéjte pouze ruéné. Dalsi
hnéteni v mise se nedoporuéuje, protoze robot by
se mohl pfevrhnout.
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m Emulgovaci nastavec
Postupuijte podle pokynu pro pouziti kuchyriského
robota.

Pouzivejte nastavec pouze pro lehké smési, napf.
smetanu nebo majonézu.

Rady a tipy
® Pfed pouzitim zkontrolujte, jestli jsou misa
a nastroje Cisté a nezlstala na nich mastnota.

KotoucCe 4 - E

Pouzivani krajecich kotoucu

1 Nasadte hfidel a misu na hnaci jednotku.

2 Kotoug uchopte za uchytku uprostfed a nasadte
jej na htidel pfislusnou stranou nahoru.
Nasad'te viko.

PFisluSnou potravinu vlozte do nasypky.
Zapnéte a rovhomérné tlacte péchovac¢em — do
nasypky nestrkejte prsty.

b w

Rady a tipy

® Pouzivejte Cerstvé suroviny

® Nekrajejte potraviny na pfili§ malé kousky. Vyplrite
nasypku do celé Sitky. Zabranite tim sklouzavani
potravin stranou béhem zpracovani.

® Potraviny krajené kolmo budou krat$i nez
potraviny krajené podéine.

® Po zpracovani na kotou¢i nebo v nadobé vzdy
zlstane trochu odpadu.

Univerzalni mlynek/sekacek (pokud je

soucasti baleni)

Pohar
Tésnici krouzek
Nozova sestava

OT O

Vlozte suroviny do nadoby.
Nasad'te t&snici krouzek na nozovou jednotku.
Otoéte noZovou jednotku vzhliru nohama. Nasadte
ji na nadobku tak, aby noze sméfovaly doll.
Nozovou jednotku nasroubujte na nadobku
a jemné utahnéte. Ridte se vyobrazenim na
spodni strané nozové jednotky:
@ — nezajisténa pozice
@ — zajisténa pozice
5 Nasadte mlynek na hnaci jednotku
a oto¢enim ve sméru hodinovych ruci¢ek ho
zajistéte.
6 Zvolte nejvyssi rychlost nebo pouzijte pulzni
spina¢ (P).

» wn =

Rady a tipy

® Détskéa vyziva / pyré — pfed zpracovanim
v mlynku nechte uvarené potraviny vychladnout
na pokojovou teplotu.

® K sekani bylinek se nejlépe hodi hlavni misa.
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Péce a Cisténi

® Pred Cisténim robot vzdy vypnéte a pfivodni kabel
vytahnéte ze zasuvky.

® Zachazejte opatrné s nozovou sestavou
mlynku, nozovou jednotkou a kotouéi - jsou
nesmirné ostré.

® Neékteré potraviny zpdsobuji zménu barevného
odstinu plastickych hmot. To je normalni, plasticky
material se tim neposkodi a chut jidel zGstane
stejna. Zbarveni je mozné odstranit hadfikem
navlhéenym v rostlinném oleji.

Hnaci jednotka

® Otrete vlhkym hadfikem a osuste. Zkontrolujte,
zda kolem zajistovaciho mechanismu nejsou
zbytky potravin.

® Hnaci jednotku nikdy neponofujte do vody.

® Nadbyte¢nou délku kabelu ulozte do Ulozného
prostoru na zadni strané hnaci jednotky @).

Pokyny pro ¢isténi nastroju a nastavcu
viz obrazek

Servis a udrzba

® Pokud budete mit pfi pouZziti pfistroje problémy,
nez si vyzadate pomoc, podivejte se do ¢asti
,Odstrafiovani problémd“ v pfiruéce nebo
navstivte stranky www.braunhousehold.com.

® Zaruka a servis — podrobné informace viz
samostatny letak s informacemi o zaruce
a servisu nebo stranky
www.braunhousehold.com.

® Vyrobeno v Ciné.

B

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU
LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU |

S EVROPSKOU SMERNICI O ODPADNICH
ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukoné&eni doby provozni zivotnosti se tento
vyrobek nesmi likvidovat spole¢né

s doméacim odpadem. Vyrobek se musi odevzdat na
specializovaném misté pro sbér tfidéného odpadu,
zfizovaném meéstskou spravou anebo prodejcem, kde
se tato sluzba poskytuje.
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Tabulka doporuéenych rychlosti
Nepouzivejte spotfebi¢ nepferuSované déle nez po dobu uvedenou nize. Pfi delSim nepfetrzitém pouzivani se mize
spotrebi¢ poskodit.
Uvedené udaje jsou pouze orientacni a budou se liSit v zavislosti na pouzitém receptu a zpracovavanych

surovinach.
Nezpracovavejte horké ingredience.
Nastroj/ Funkce
Nastavec ( ('\ @ ﬁ
(S
Smési na mouéniky 2 10 1,2 kg celkova
hmotnost
Sladké tésto — tfeni tuku s moukou 2 10 300 g hmotnost
Pfidavani vody do tésta na peceni 1-2 10-20 mouky
Sekani ryb a libového masa 2 10-30 400 g libového
Pastiky a teriny hovéziho (max.)
Krajeni zeleniny Pulzni rezim 5-10 100 g — 250 g
Sekani ofechi 2 30 -60 100g-200g
Bylinky 2 20 - 30 30g-50g
Majonéza 2 60 — 80 4 Zloutky
Mixovani mékkého ovoce, vafeného ovoce 2 10-30 500 g
a zeleniny
Slehadka (doba zpracovani se muze lisit 2 15-20 250 ml
v zavislosti na obsahu tuku ve smetané)
Kynuta tésta 2 60 340 g hmotnost
mouky
550 g celkova
hmotnost
Strouhani a krajeni tuhych potravin — syra, 2 -
mrkve, brambor a potravin s podobnou
strukturou Nepfepliiuit
Krajeni mék¢&ich potravin — okurek a rajéat 1 - eprr?gdnw °
maximum 1,2 |
vyznacené na
Strouhéni parmezanu 2 - mise
Studené tekutiny a napoje 2 30-60 1.2 litru
(Led/zmrazené ingredience pfidavejte do
pohéru jak posledni)
MIécné koktejly / smési ze studeného miéka 2 15-30 1 litr
Drceni ledu Pulzni rezim 30 - 40 6 kostek ledu
(125 g)
Smés na lité tésto 1 10 1 litr
(jako prvni pfidejte tekuté ingredience) l
2 50
Orechy 2 10-30 509
Kéavova zrna 2 30 509
Syrové maso (biftek) nakrajené na 2 cm Pulzni rezim 5 509

kosti¢ky

86
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Privodce odstrariovanim problém

Problém

PFic¢ina

Reseni

Robot nefunguje.

Neni napéjeni.

Misa neni spravné nasazena na
zakladnu

Viko misy neni ve spravné
poloze.

Zkontrolujte, zda je robot pfipojen do

napéjeci sité.

Zkontrolujte, zda jsou nasypka a drzadlo misy
umistény vpravo vpredu.

Zkontrolujte, zda-li je zapadka vika umisténa ve
spravné poloze v oblasti rukojeti.

Pokud nejsou misa a viko spravné nasazeny,
pristroj nebude fungovat.

Na hnaci jednotce neni
nasazena oddélitelna ¢ast hnaci
hiidele ®.

Nez nasadite misu, nasadte oddélitelnou &ast
hnaci hiidele ®. Nastroje pro misu

a nastavce nebudou fungovat, pokud nebude
nasazend hnaci hfidel.

Mixér nebo mlynek se
nespusti.

Mixér nebo mlynek neni fadné
zajistény.
Mlynek neni spravné sestaveny.

Mixér nebo mlynek se nespusti, pokud nebude
fadné nasazeny do bezpec¢nostniho mechanismu.
Zkontrolujte, jestli je nozova jednotka na mlynku
pevné utazena.

Robot se béhem provozu
zastavi.

Robot pretizen/pfekrocena
maximalni kapacita.
Viko neni zajisténo.

Zkontrolujte maximalni hodnoty uvedené
v tabulce doporu€enych rychlosti.
Zkontrolujte, Ze viko je spravné zajisténo.

Ze zakladny nozoveé
jednotky univerzalniho
mlynku/sekacku unika
obsah.

Chybi tésnéni.

Tésnéni neni spravné nasazeno.

Tésnéni je poskozeno.

Zkontrolujte, zda je tésnéni nasazeno
spravné a zda neni poskozeno.
Pokud budete potfebovat nahradni
tésnéni, informace naleznete v &asti
LServis a udrzba“.

Maly vykon néstroji anebo
nastavcd.

Podivejte se do odpovidajicich pokynd v oddile ,Pouzivani nastavcu“.
Zkontrolujte, zda jsou nastavce spravné sestaveny.
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Magyar

A haszndlati utasitds olvasdsa kézben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztracidk is lathaték legyenek.

Fontos biztonsagi tudnivalok

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg késdobbi

felhasznalasra!

Az els6 hasznalat elétt tavolitson el minden csomagoldéanyagot,

marketing kiadvanyt és mianyag késvédét (ha van). Mossa el az

alkatrészeket. Lasd: a ,Karbantartas és tisztitas” részt.

Ha a haldzati vezeték sérilt, azt a veszélyek megel6zése érdekében

biztonsagi okbdl ki kell cseréltetni a Braun vagy egy hivatalos Braun

szerviz szakemberével.

Ne érjen hozza az éles késekhez. Legyen 6vatos, mert a mixer/

daralé késegysége, a forgokés és a tarcsak rendkiviil élesek. Az éles

vagokések kezelésekor, az edény uritésekor és a tisztitas soran

mindig a felil talalhat6 fogorészt fogja meg, a vagoéltol tavol.
Ne dolgozzon fel forré hozzavalokat.

Legyen Gvatos, ha forr6 folyadékot ont a robotgépbe vagy

a mixerbe, mert a hirtelen gozkepzodes kévetkeztében a forrd

folyadék | klfroccsenhet a késziilekbol.

EGESI SERULES KOCKAZATA: Forré hozzavalok esetén, mielétt az

edénybe, keverOpoharba vagy daraldéba helyezné és 6sszekeverné

azokat, varja meg, hogy lehliljenek szobah6mérsékletre.

MUkddés kézben ne hagyja a késziléket fellgyelet nélkal.

Ne lépje tul a felhasznalasi utmutatd tablazataban megadott

maximalis kapacitasokat.

Ne miikddtesse a késziiléket pihentetés nélkiil az alabbiakban

megadottnal hosszabb ideig. Ha hosszabb ideig miikodteti

egyfolytaban, azzal karosithatja a késziléket.

Funkcib/tartozék Maximalis A mikodtetések kdzott
mukodesi szlUkséges pihentetés
id6
Mixer 60 s A halozati csatlakozot
Sird anyag az edényben 60 s hlazza ki a konnektorbdl,
(pl. tészta) és varjon 15 percet, hogy a
Mini daralé 30 s készulék leh(ljén

Ne emelje fel, vagy hordozza a készuléket a fogantyunal fogva —

a fogantyu eltérhet, ami sérulést okozhat.

Az edény kilritése elétt mindig vegye ki a vagokeést.

Tartsa tavol kezét és a konyhai eszkbzdket a robotgép edényétdl és
a kever6pohartol, amikor a készlilék csatlakoztatva van a hal6zatra.
Mindig kapcsolja ki a készlléket és a csatlakozdédugot huzza ki a
konnektorbdl, ha felligyelet nélkil hagyja, valamint 6sszeszerelés,
szétszerelés, tartozékcsere, mozgo alkatrészek megkozelitése vagy
tisztitas elott.

Az élelmiszert soha ne az ujjaval nyomja le az adagol6csdben. Mindig
hasznélja a tartozék tdmdrudat.

88
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e Soha ne szerelje a késegységet a meghajtéegységre a
daraléedény nélkiil.

e Mielbtt eltavolitana a fedelet az edényrél, mixerrél vagy a daralot
a meghajtéegységrol:
© kapcsolja ki a készuléket;

O varja meg, amig a tartozékok/kések teljesen leéllinak;
© Ugyeljen ra, nehogy a daraléedényt lecsavarja a késegységrél.

e A robotgép nem miikédik, ha a robotgép edénye és a fedél vagy
egyéb kulon tartozékok nincsenek megfelelben felszerelve
a rogzitészerkezetre.

e A robotgépet ne a fedéllel mikddtesse, erre a célra mindig
a kikapcsolbgombot hasznalja.

o A késziilék megsériilhet és sériilést okozhat, ha a
zaroszerkezetet talzott eronek teszik ki.

e A robotgépet mindig huzza ki a halézati aljzatb6l, amikor nem
hasznalja.

e Csak engedélyezett tartozékot hasznaljon.

e Soha ne hasznaljon meghibasodott késziiléket. Ellendrzés és javitas
— lasd: ,Szerviz és vevOszolgalat”.

e A meghajtbegységet, a halézati vezetéket és a csatlakozodugaszt
Ovja a nedvességtol.

e Ugyeljen arra, hogy a halézati vezeték ne l6gjon le az asztal vagy
munkafelllet szélérdl, és ne érintkezzen forrd felllettel.

e A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a készulékkel.

e Ezt a készuléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni kell arra,
hogy a készllékhez és zsindrjahoz gyermekek ne férjenek hozza.

e A készuléket tizemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,
érzékelésiikben vagy mentalisan korlatozottak, illetve nincs kellé
hozzaértésuk vagy tapasztalatuk, amennyiben a készuléket
felugyelet mellett hasznaljak, vagy annak biztonsagos hasznélatara
vonatkozdan utasitasokkal 1atték el 6ket, és tisztaban vannak
a kapcsolodo veszélyekkel.

o A készlléket csak a rendeltetésének megfelel6 haztartasi célra
hasznélja! A Braun nem vallal felel6sséget, ha a késziiléket nem
rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem
tartjak be.

® Az apritd, mixer vagy daralé helytelen hasznalata balesetet okozhat.

e A maximalis sebesseg a legnagyobb terheléssel mikédo toldaton
mulik. A t6bbi toldat esetleg kisebb teljesitményda.

Mixer

e Soha ne mikddtesse a mixert Gresen.

e Jeges italok készitésekor a fagyott hozzavaldkat térje darabokra,
miel6tt a poharba tenné.

e FIGYELEM — A mixert csak akkor mikddtesse, ha a fedél a
hasznalati utasitasban leirtak szerint a helyén van.

e Soha ne turmixoljon 3 cm x 3 cm-es kockaknal nagyobb fagyasztott
gyumolcsvagy zéldségdarabokat.

e Soha ne nyuljon a keverépoharba, amikor az fel van szerelve a meg-
hajtbegyégre. Ha az ételt lejjebb kell nyomni, hasznéljon megfelel
eszkézt, példaul egy spatulat. 89

5722077129_FP301AI-FP3131-FP3132 INT.indd 92 16.07.26 11:00



Mini daralé

® Soha ne csavarja le az edényt, amig a daralo fel van szerelve a késztilékre.

® Soha ne tavolitsa el a daralét addig, amig a kések teljesen le nem alltak.

e A készulék nem mikodik, ha a daraloé nincs megfeleléen felszerelve.

e Ugyeljen arra, hogy ne érjen az éles vagokésekhez. — A késegységet
gyermekektdl tartsa tavol.

e Ne dolgozzon fel forr6 hozzavaldkat a daraloban. El6bb varja meg,
hogy lehlljenek szobahémérsékletre.

Szeletel6-/reszelotarcsak .
e Soha ne tavolitsa el a fedelet addig, amig a vagétarcsa teljesen le nem Allt.

Energiafogyasztas
e Nincs sebességfokozat kivalasztva vagy a kikapcsoldgombot @ meg-
nyomta.

o Automatikus atkapcsolas kikapcsolt Gzemmaddba: nincs.
o Kikapcsolt tzemméd: <0,3 W

MEGFELELO HASZNALAT ELELMISZERREL ERINTKEZVE
® Rendszeresen ellendrizze a terméket, hogy nincsenek-e rajta olyan anyag-
karosodasra utalo jelek, amelyek alkalmatlanna tehetik az éleimiszerrel valo
érintkezésre. Az indikatorok k6zé tartozik a repedés, a hdlyagképzbdés, a
rétegenkénti levalas, a zsugorodas, a ragacsossag, az atlatszésag elvesz-
tése, a korrdzid vagy barmely mas szerkezeti és texturdlis deformacio.

e Mindig olvassa el a termék hasznalati utasitasat az élelmiszerrel érint-
kez6 anyagok megfelelé tisztitasdhoz és karbantartdsdhoz az anyag
romlasanak megel6zése vagy lassitasa érdekében.

e Atermék élelmiszerrel/élelmiszerekkel torténd biztonsagos és megfe-
lel6 hasznalata érdekében mindig olvassa el a termékbiztonsagi és/
vagy a felhasznal6i utasitdsokat, amelyek részletezhetik az élelmisze-
rekkel valé hasznalat szikséges korlatozasait is.

Csatlakoztatas el6tt

® Ellendrizze, hogy a haztartasaban Iévé haldzati fesziltség paraméterei megegyeznek a készllék aljan feltintetett
paraméterekkel.

® A készllék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe keriilé anyagokrél és targyakroél szold
1935/2004/EK rendelet kdvetelményeinek.

Az els6 hasznalat el6tt
1 Tavolitsa el a mianyag késvéddket a vagokésrol.

@ Vezetéktarol6 (a hatlapon)

A kések nagyon élesek, 6vatosan kezelje Sket. @ BiitO”Ségi retes.zek

Ezeket a védbéelemeket dobja ki, mivel azok csak @ Muanyag mixer

a gyartas és széllitas soran szolgalnak a kés , P

védelmére. a  Fedél csepegtetbnyilassal
2 Mossa el az alkatrészeket — lasd: ,Karbantartas és b Keverépohar rogzitett késsel

tisztitas”.
A készllék részei A Alaptartozékok
Alapgep @ vagokes

g
@ Tomérud @ Dagaszto
@ Adagolécss Emulgealo eszkéz
® Fedél @ 4 mm-es szeletelé-/reszelbtarcsa
@ Edeny
®  Levehets hajtotengely B Vélaszthato tartozékok (*csak egyes
® Meghajtoéegység . .
o tipusoknal)
@ Rovid tzem gomb
1. sebesség gomb 2 mm-es szeleteld-/reszelbtarcsa *
© o2 sebesség gomb Extra finom reszel6tarcsa *
Kikapcsologomb @)  Mini daralé *
90
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A robotgép hasznalata
Abra 0-6

lllessze a levehetd hajtotengelyt a
meghajtbegységre.

2 Ezutan illessze az edényt a meghajtbegységre, és
forgassa el jobbra, amig régziil.

3 Szereljen egy tartozékot az edény hajtotengelyére.

® Mindig régzitse az edényt és a tartozékot
a meghajtdegységhez, miel6tt betenné a
hozzavalokat.

4 Helyezze fel a fedelet — a hajtotengely/eszkdz
csucsanak a fedél k6zéppontjaba kell illeszkednie.

5 Csatlakoztassa a hal6zathoz, kapcsolja be, majd
véalassza ki a sebességet. (Lasd a felhasznalasi
Utmutaté tablazatat.)

® A robotgép nem miikédik, ha az edény
vagy a fedél nincs megfeleléen felszerelve
a régzitoszerkezetre. Ellendrizze, hogy az
adagoldcso és az edény fogantyuja jobbra
nézzen.

® Rovid I6késekhez haszndlja a (P) révid izem
funkciét. A révid tizem funkcié addig miikédik,
amig a gombot lenyomva tartja.

6 A fedél, a tartozékok és az edény eltavolitasat
forditott sorrendben kell elvégezni.

Fontos

® A robotgép nem alkalmas kavészemek apritasara
vagy daralasara, illetve porcukor kristalycukorbol
valo elballitasara.

® Mandulaesszencia, illetve egyéb izesitdanyagok
hozzaadasakor lgyelni kell arra, hogy ezek az
anyagok ne érjenek a miianyaghoz, mert tartés
elszinezddést okozhatnak.

Tartozékok hasznéalata

Az egyes tartozékokra vonatkozdan
a felhasznal6i Gtmutat6 tablazata ad
tajékoztatast.

MUanyag mixer
A mixer hasznélata

Abra 0-06

Tegye a hozzavalokat a poharba

2 Helyezze a fedelet a poharra, és jobbra elforditva
rogzitse.

3 Helyezze a mixert a meghajtéegységre és jobbra
elforgatva régzitse.

4 Csatlakoztassa a késziiléket a halézathoz,
véalassza a legnagyobb sebességet, és addig
keverje, amig el nem éri a kivant allagot.

Tanacsok és tippek

® Majonéz készitésekor az olaj kivételével dntse az
Osszes hozzaval6t a mixerbe. Ezutan a készulék
miikddése kdzben lassan adja hozza az olajat a
fedélen levd lyukon at.

® S(ir(i keverékek, példaul pastétomok és ontetek
készitésekor eléfordulhat, hogy le kell kaparni
az edény oldalara tapadt masszat. Ha az anyag
nehezen keverhetd, adjon hozza folyadékot.

® Ne apritson fliszereket, mert karosithatjak
a mlianyag részeket.

® Soha ne turmixoljon 3 cm x 3 cm-es
kockaknal nagyobb fagyasztott gyiimélcsvagy
z6ldségdarabokat.
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® Szaraz hozzavaldk keverése — vagja darabokra
a hozzavalokat, vegye le a téltényilas kupakjat,
majd a késziilék miikédése kozben egyenként
dobalja be a darabokat. Tartsa a kezét a
nyilason. A legjobb eredmény elérése érdekében
rendszeresen Uritse az edényt.

Vagokés
Kovesse ,A robotgép hasznélata” fejezetben leirt
utasitasokat.

Tanacsok és tippek

® Durvabb éllag eléréséhez hasznélja a révid tizem
funkciot.

® Az élelmiszert (hust, kenyeret, zéldséget) vagja
fel kb. 2 cm-es kockékra.

® A kekszet térje darabokra, és a gép mikddése
kbzben helyezze be az adagolocsévon keresztiil.

® Ugyeljen arra, nehogy tul sokaig végezze a
feldolgozast.

® Tészta készitésekor a zsiradékot egyenesen
a hiitészekrénybdl vegye ki, és vagja 2 cm éld
kockékra.

B Dagaszto

Kelt tésztak készitéséhez hasznalhatoé.

Tanacsok és tippek

® Ne miikddtesse 60 masodpercnél tovabb.

® A szaraz hozzavalokat helyezze az edénybe, a
folyadékot pedig a gép miikddése kdzben téltse
be az adagolécsévon keresztil. A tészta rugalmas
golyéva valasaig folytassa a keverést.

® Az atgyurast kézzel végezze, de ne a
keverbedényben, mert a robotgép karosodhat.

m Emulgeal6 eszkoz

Kovesse ,A robotgép hasznalata” fejezetben leirt
utasitasokat.

Csak hig keverékekhez hasznalja, pl. tejszin, majonéz.

Tanacsok és tippek
® A hasznélat el6tt ellendrizze, hogy az edény és az
eszkoz tiszta és zsirmentes legyen.

-] Tarcsak
A vagotarcsak hasznalata

1 Szerelje fel a hajtotengelyt és az edényt a
meghajtbegységre.

2 A kdzéps6 fogorésznél megtartva a megfeleld

oldalaval felfelé helyezze a tarcséat a

hajtétengelyre.

lllessze a helyére a fedelet.

Tegye be az ételt az adagolécs6be.

Kapcsolja be a gépet, és a tomoéraddal

egyenletesen nyomja le a nyersanyagot —

nyuljon kézzel az adagolocsébe.

a b w

soha ne

Tanacsok és tippek

® Friss hozzaval6kat hasznaljon.

® Ne vagja az élelmiszert tul kicsire. Az adagolocsé
teljes szélességeét toltse ki. Igy megakadalyozza,
hogy a feldolgozéas soran a nyersanyag oldalra
csusszon.
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® A fligg6legesen elhelyezett darabok révidebbre
lesznek vagva, mint a vizszintesen elhelyezett
darabok.

® A feldolgozas utan mindig marad kis mennyiségi
élelmiszer a tarcsan vagy a talban.

Mini daralé (ha tartozék)
Edény

Tomitégyrd

Késegység

OT O

Tegye a hozzavalbokat az edénybe.

Helyezze a tomitdgydrit a késegységre.

Forditsa a késegységet fejjel lefelé. Engedje le az

edénybe, késekkel lefelé.

4 Csavarja a késegységet az edényre, és szoritsa
meg, amennyire kézzel lehet. Lasd a késegység
aljan lathat6 abrat:

& - Nyitott allas
B - zatalas

5 Helyezze a daral6t a meghajtéegységre, és jobbra
elforditva régzitse.

6 Vaélassza a legnagyobb sebességet, vagy

hasznalja a révid tzem (P) funkciét.

wn =

Tanacsok és tippek

® Bébiétel/plré — a daraléban vald feldolgozas
el6tt varja meg, hogy fétt étel lehiljén
szobah&meérsékletre.

® Fliszernévények apritasahoz a f6 edényt célszeri
hasznalni.

Karbantartas és tisztitas

® Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a gépet, és a
hal6zati dugaszt hizza ki a konnektorbol.

® A daralo késegysége, a forgokés és a tarcsak
rendkivil élesek, ezért ezekkel nagyfoku
koriiltekintéssel kell banni.

® Bizonyos élelmiszerek hatasara a miianyag
elszinezddhet. Ez normélis jelenség, ami nem
karositja a mlanyagot, illetve nem befolyasolja
az élelmiszerek izét. Az ilyen elszinez6dések
névényi olajba martott ruhadarabbal dérzsélve
eltavolithatok.

Meghajtéegység

® El6bb nedves ruhaval torolje at, majd torélje
szarazra. Ugyeljen arra, hogy a zar6szerkezetnél
ne legyenek éleimiszermaradékok.

® Ne meritse vizbe a meghajtéegységet.

® A felesleges vezetéket tarolja a meghajtoegység
hatoldalan kiképzett taroloban ().

Az eszk6zOk és tartozékok tisztitasara
vonatkozdan lasd a Pl abrat

Szerviz és vevbszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a késziilék
hasznalata soran, olvassa el a hasznalati
latogasson el a www.braunhousehold.com
webhelyre, miel6tt segitséget kérne.

® Garancia és szerviz — a részletes informéaciok
megtalalhatdk a kilén garancia és szerviz
tajékoztatoban vagy latogasson el a
www.braunhousehold.com webhelyre.

® Készilt Kinaban.

A

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI

UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS
BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket
nem szabad kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az 6nkormanyzatok altal fenntartott
szelektiv hulladékgydijté helyeken vagy az ilyen
szolgéltatast biztositd kereskeddknél adhato le.
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Felhasznalasi Utmutato

Ne mikddtesse a késziiléket pihentetés nélkil az alabbiakban megadottnal hosszabb ideig. Ha hosszabb ideig
mUkodteti egyfolytdban, azzal karosithatja a készlléket.
A feldolgozasra vonatkoz6 informacidk csak iranymutatasul szolgalnak és fliggnek a pontos recepttdl és a
feldolgozandé nyersanyagoktél.

Ne dolgozzon fel forré6 hozzavalokat

Eszkoz/ Funkcio @
Tartozék ( ('\ ﬁ
(S)
Tésztaporok 2 10 1,2 kg teljes
suly
Sltemény — margarin bedolgozasa 2 10 300 g liszt
a lisztbe 1-2 10-20 sllya
Viz hozzaadasaval 6sszedolgozza a tészta
hozzavaléit
Hal és sovany his apritasa 2 10 -30 400 g max.
Pastétomok sovany
marhahus
Z06ldség apritasa Révid Gizem 5-10 100g—-250g
Di6 apritasa 2 30 — 60 100 g—-200g
Flszerndvények 2 20 - 30 30g-50g
Majonéz 2 60 — 80 4 tojas sargaja
Puha gyimolcs, f6tt gyimolcs és zdldség 2 10-30 500 g
purésitése
Tejszin (A feldolgozasi id6 a tejszin 2 15-20 250 ml
zsirtartalmatol fliggden eltérd lehet.)
Elesztdvel késziilt tésztak 2 60 340 g liszt
sulya
550 g teljes
suly
TOmor hozzavalok reszelése vagy szeletelése 2 -
— sajt, sargarépa, burgonya és hasonl6 allagu
élelmiszerek Ne it
Lagyabb hozzavalok szeletelése — uborka és 1 - 2dgnse az
. yen
paradicsom lathatd
maximalis 1,2 |
Parmezan reszeléséhez 2 - jel folé
Hideg folyadékok és italok 2 30-60 1,2 liter
(A jeget/fagyasztott hozzavaldkat utoljara
Ontse a keverépoharba)
Tejturmix/hideg tej alapu keverékek 2 15-30 1 liter
Jégapritas Révid tzem 30 -40 6 jégkocka
(125 g)
Tésztakeverék 1 10 1 liter
(ElB6szor a folyékony hozzavalokat dntse bele) i
50
Di6 2 10 -30 50 g
Szemes kavé 2 30 50¢g
Nyers hus (marhaszelet) 2 cm-es Révid tizem 5 509
kockéakra vagva
93
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Hibaelharitasi utmutat6

Az edényt nem megfeleléen
szerelték a meghajtoegységre.
Az edény fedele nem régzul
megfeleléen.

Hiba A hiba lehetséges oka Megoldas
A készilék nem indul el. A készllék nincs feszlltség Ellenérizze, hogy a hal6zati dugasz
alatt. megfelel6en van-e bedugva a konnektorba.

Ellendrizze, hogy az adagolocsé és az edény
fogantyuja jobbra nézzen.

Ellendrizze, hogy a fedél retesze
megfeleléen régziil-e a fogantyd mellett.
A késziilék nem miikodik, ha az edény
vagy a fedél nem megfeleléen van
felszerelve.

Az ® levehets hajtotengely
nincs felszerelve a
meghajtbegységre.

Az edény behelyezése el6tt szerelje az ®
levehetd hajtotengelyt a meghajtbegységre. A
keveréfejek és tartozékok csak akkor miikddnek,
ha a hajtétengely fel van szerelve.

A mixer vagy a daralé nem | A mixer vagy a daralé nincs

A mixer vagy a daralé nem mikdédik, ha nincs

A fedél kioldédott.

mikodik megfeleléen régzitve. megfeleléen felszerelve a régzitészerkezetre.
A daralé nincs megfelel6en Ellendrizze, hogy a késegység szorosan rogzitve
Osszeszerelve. legyen a daraléban.
A készilék leall hasznalat A készuléket tulterhelte / tallépte | Ne Iépje tul a felhasznaléi utmutatéban jelzett
kézben. a maximalis kapacitast. maximalis kapacitasokat.

Ellendrizze, hogy a fedél megfeleléen régzitve
legyen.

A mini darél6 a késegység Hianyzik a témités.

aljanal szivarog. A tomités nem megfeleléen
illeszkedik a helyére.

A tdmités megsériilt.

Ellendrizze a tdmitést, hogy megfeleléen
illeszkedik-e és nem sériilt-e. A
cseretdmités beszerzésérdl lasd:
~Szerviz és vevészolgalat”.

Egyes tartozékok nem Olvassa el az adott tartozékok hasznalata szereplé tanacsokat. Ellenérizze, hogy a
mikodnek tartozékok megfeleléen vannak-e felszerelve.
megfeleléen.

94
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Polski

Prosimy roztozyé¢ ilustracje na pierwszej stronie

Wazne informacje na temat bezpieczeristwa

® Przeczyta¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowaé na wypadek
potrzeby skorzystania z niej w przysztoSci.

® Przed pierwszym uzyciem usung¢ wszelkie materiaty pakunkowe i
marketingowe oraz plastikowe ostony ostrzy (jezeli dotyczy). Umy¢
czeéci, zob ustep pt. ,Konserwacja i czyszczenie”.

® Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewo6d musi zostaé
wymieniony przez pracownika firmy Braun lub upowaznionego przez
firme Braun zaktadu naprawczego w celu uniknigcia zagrozenia.

e NIE dotykaé ostrzy nozy. Zespoét ostrzy blendera/mtynka, ostrze
tngce i tarcze sag bardzo ostre — nalezy sie z nimi obchodzi¢
ostroznie. Zaréwno podczas obstugi ostrzy, jak i oproézniania
miski oraz czyszczenia urzadzenia trzymacé nalezy wytacznie
za przeznaczony do tego gorny uchwyt i nie dotyka¢ krawedzi
tnacej.

e (X) NIE rozdrabniaé sktadnikéw goracych.

e Podczas wlewania goracego ptynu do robota lub blendera
nalezy zachowaé ostroznos¢, poniewaz ptyn moze wyprysnaé z
urzadzenia z powodu nagtego wytworzenia sie pary.

e RYZYKO POPARZENIA: Przed umieszczeniem w misce, dzbanku
lub mtynku i przed blendowaniem gorgce sktadniki nalezy zawsze
ostudzi¢ do temperatury pokojowe;j.

e Wigczonego urzgdzenia nie wolno zostawia¢ bez nadzoru.

e Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci sktadnikdw, podanej
w tabeli zalecen.

e Nie uzywac¢ urzadzenia bez przerwy przez czas dtuzszy niz czasy
podane ponizej. Nieprzerwana praca przez czas diuzszy moze
spowodowa¢ uszkodzenie urzadzenia.

Funkcja/nasadka Maksymalny czas Dtugosé przerwy
pracy pomiedzy etapami
pracy
Blender 60 sekund Wviaé wivezk
Qeste sk’faqui w 60 sekund gni aZ{jq: ;’;gﬁ; a?:ezg o
misce (np. ciasto na i odczekac 15 minut,
— chleb) . az urzadzenie
Mini-rozdrabniacz/ 30 sekund ostygnie
miynek

¢ Nie podnosi¢ ani nie przenosi¢ robota, trzymajac za uchwyt — uchwyt
moze sie oderwac, w konsekwencji czego moze dojs¢ do wypadku i
urazu ciata.

e Przed wylewaniem rozdrobnionych skfadnikédw z miski nalezy zawsze
najpierw wyjac ostrze.

e Gdy urzgdzenie jest podtgczone do prgdu, do miski robota i dzbanka
blendera nie wolno wktadac rgk ani przyboréw kuchennych.

95
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® Przed pozostawieniem urzgdzenia bez nadzoru oraz przed jego
demontazem, montazem, czyszczeniem oraz wymiang akcesoriow i
zblizaniem sie do czesci znajdujgcych sie w ruchu urzadzenie nalezy
zawsze wytgczy¢ i odigczyé od zrddia zasilania.

e Zywnosci nie wolno popychac do podajnika palcami. Uzywaé
wytgcznie popychacza zatagczonego w zestawie.

e NIGDY nie zaktada¢ zespotu ostrzy na podstawe zasilajaca ,
jezeli nie zostat na nig zatozony po-jemnik mtynka.

® Przed zdjeciem pokrywy z miski lub blendera badZz mtynka z
podstawy zasilajgce;j:

O wytgczyC urzadzenie;

o zaczekaé, az nasadka/ostrza catkowicie sie zatrzymajag;

o zachowac ostroznosé, by nie odkreci¢ pojemnika mtynka z zespotu
ostrzy.

e Robot nie bedzie dziata¢, jezeli miska i pokrywa robota lub inne
osobne nasadki nie zostang prawidtowo zamocowane w blokadzie
bezpieczenstwa.

® Do obstugi urzgdzenia nie uzywac¢ pokrywy — stuzy do tego wytacznie
wytacznik (,OFF”).

e Uzywanie nadmiernej sity podczas obstugi mechanizmu
blokujacego spowoduje uszkodzenie urzadzenia, co moze w
konsekwencji spowodowaé wypadek i urazy ciata.

e Nieuzywany robot nalezy zawsze odigczy¢ od sieci, wyjmujac
wtyczke z gniazdka.

e Nigdy nie stosowaé niekompatybilnych nasadek.

e Nie uzywac uszkodzonego urzgdzenia. W razie awarii oddac je do
sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt. ,serwis i punkty obstugi
klienta”).

e Nie wolno dopuszcza¢ do zamoczenia podstawy zasilajgcej,
przewodu sieciowego i wtyczki.

e PrzewOd sieciowy nie powinien zwisac z blatu, na ktérym
stoi urzgdzenie ani stykac sie z goragcymi przedmiotami lub
powierzchniami.

e Dzieci nalezy nadzorowac i nie dopuszczaé, by bawity sie
urzgdzeniem.

® Urzadzenia nie wolno obstugiwa¢ dzieciom. Urzgdzenie i przewod
sieciowy nalezy przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.

e Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby o obnizonej
sprawnosci fizycznej, zmystowej lub umystowej lub osoby niemajgce
do$wiadczenia ani wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o
ile korzystajg z nich pod nadzorem odpowiedniej osoby lub otrzymaty
instrukcje dotyczgce ich bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia
zwigzane z ich uzytkowaniem.

e Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego z
przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Braun nie ponosi
odpowiedzialnosci za wypadki i uszkodzenia powstate podczas
niewtasciwej eksploatacji urzadzenia lub w wyniku nieprzestrzegania
niniejszej instrukciji.

e Stosowanie robota, blendera lub mtynka w sposob niezgodny z
przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem i uszkodzeniem ciata.
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e Maksymalna moc urzgdzenia odnosi si¢ do nasadki pracujgcej pod naj-
wiekszym obcigzeniem. Pobor mocy innych nasadek moze by¢ mniejszy.

Blender

e Nie wolno uruchamiaé blendera, jezeli dzbanek jest pusty.

® Przepisy na napoje typu smoothie — nie mieszac sktadnikow, ktére
zbrylity si¢ podczas zamrazania. Przed umieszczeniem ich w dzbanku
nalezy je pokruszyc.

e OSTRZEZENIE — Blendera uzywac¢ wytacznie z pokrywa znajdujgca
sie w pozycji pokazanej w instrukcji obstugi.

e Nigdy nie blendowa¢ mrozonych owocow ani warzyw w kawatkach
wiekszych niz kostka 3 cm x 3 cm.

e Nigdy nie wktada¢ rgk do dzbanka blendera znajdujgcego sie na pod-
stawie zasilajgcej. Jezeli konieczne jest popchniecie sktadnikdéw, uzyé
odpowiedniego narzedzia, np. topatki.

Mini-rozdrabniacz/mtynek

e Nigdy nie odkrecac pojemnika w czasie, gdy mtynek jest zamontowa-
ny na urzgdzeniu.

e Mtynek zdejmowacé jedynie po catkowitym zatrzymaniu sie ostrzy.

e Urzadzenie nie bedzie dziata¢, jezeli miynek nie zostat poprawnie za-
mocowany.

e Nie dotykac¢ powierzchni tngcych ostrzy — ostrza nalezy przechowy-
wac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

e W miynku nie rozdrabnia¢ gorgcych sktadnikéw. Przed rozdrabnia-
niem zaczekac, az ostygng do temperatury pokojowej.

Tarcze krojace/trace
e Pokrywe zdejmowac wytgcznie po catkowitym zatrzymaniu sie tarczy tngce;.

Pobor mocy

e Bez wybranej predkosci lub przy wcisnietym wytgczniku (OFF) @
o Automatyczne przetgczanie do trybu wytgczenia: nie dotyczy.
© Pobdr mocy w trybie wytgczenia: < 0,3 W.

WLASCIWE STOSOWANIE W PRZYPADKU KONTAKTU Z ZYWNOSCIA
® Regularnie sprawdzaj produkt czy nie ma zadnych oznak zuzycia
materiatu, ktre mogg sprawic, ze nie bedzie si¢ on nadawat do kon-
taktu z zywnoéciq. Oznakami sg peknigcia, pecherze, rozwarstwienia,
skurcz, kleistosé, utrata przezroczystosci, korozja lub wszelkie inne
deformacje strukturalne i materiatowe.

e Zawsze zapoznaj sie z instrukcjg obstugi produktu w celu prawidtowe-
go czyszczenia i konserwacji materiatbw wchodzacych kontakt z zyw-
nos$cig, aby zapobiec lub ograniczy¢ ich degradacije.

e W celu bezpiecznego i wtasciwego stosowania produktu w kontakcie
z zywnos$cig/produktami spozywczymi zawsze zapoznaj sie z zasa-
dami dotyczgacymi bezpiecznego stosowania produktu i/lub instrukcjg
obstugi, ktéra moze rowniez szczegbtowo okresla¢ wszelkie niezbed-
ne ograniczenia stosowania z zywnoscia/produktami spozywczymi.

Przed podtaczeniem do sieci

® Sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe odpowiada danym znamionowym podanym na spodzie obudowy urzadzenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty Europejskiej nr 1935/2004 dotyczacego materiatow i wyrobdw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
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Przed pierwszym uzyciem

1 Zdjg¢ plastikowe ostony z ostrzy. Zachowaé
ostroznos$é¢, poniewaz sg bardzo ostre. Ostony
ostrzy nalezy wyrzuci¢ — stuzg wytacznie do ochro-
ny ostrzy podczas produkcji i przewozenia.

Umy¢ czes$ci — zob. ustep pt. ,Konserwacja i
czyszczenie”.

N

Oznaczenia

Robot kuchenny
Popychacz

Podajnik

Pokrywa

Miska

Wyjmowany wat napedowy
Podstawa zasilajgca
Przycisk pracy przerywanej
Przycisk predkosci 1
Przycisk predkosci 2
Whytacznik (,OFF”)
Schowek na przewdd sieciowy (z tytu)
Blokady bezpieczenstwa

® ©0LEREEEEO

Plastikowy blender
Pokrywa z dozownikiem kroplowym
Dzbanek z ostrzem zamocowanym na state

Nasadki standardowe
Ostrze
Konicéwka do zagniatania ciasta
Koricowka do taczenia niemieszajgcych sig
sktadnikow ptynnych
Tarcza do tarcia/krojenia na 4-milimetrowe plastry

PeE~> °°

S)

B Nasadki opcjonalne (*wytgcznie wybrane

modele)

Tarcza do tarcia/krojenia na 2-milimetrowe pla-

stry *
Tarcza do tarcia na bardzo drobne wiérka *
Obstuga robota

Mini-rozdrabniacz/mtynek *

IIustracla 0-06
Na podstawie zasilajgcej zamocowaé wyjmowany
wat napedowy.

2 Nastepnie na podstawie zasilajgcej zamocowac
miske i przekreci¢ jg zgodnie z ruchem wskazo-
wek zegara do momentu, az zablokuje sie we wia-
Sciwym potozeniu.

3 Na wale napedowym miski zamocowa¢ wybrang
nasadke.

® Przed wilozeniem sktadnikéw miske i nasadke nale-
zy najpierw zamocowac na podstawie zasilajgcej.

4 Zamocowac pokrywe — sprawdzajac, czy goérna
czes$¢ watu napedowego/nasadka wpasowata sie
w Srodek pokrywy.

5 Wiozy¢ wtyczke do gniazda zasilajgcego, wtaczyé
urzadzenie i ustawi¢ predkos¢ (zob. tabela zalecen).

® Robot nie bedzie dziata¢, jezeli miska lub po-
krywa nie zostang prawidiowo osadzone w
blokadach bezpieczenstwa. Podajnik i ragczka
miski muszg znajdowac¢ sie z przodu i by¢ skie-
rowane na prawo.

® Do trybu pracy przerywanej uzy¢ przycisku (P). W
tym trybie urzgdzenie pracuje tak dtugo, jak dtugo
przycisk przytrzymywany jest w tym potozeniu.

6 Aby zdjg¢ pokrywe, nasadki i miske, wykona¢ wy-
zej opisane czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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Uwaga

® Robot nie jest przeznaczony do rozdrabniania lub
mielenia kawy ani do mielenia cukru na cukier pu-
der.

® Dodajgc olejek migdatowy lub substancje smako-
we do mieszanych sktadnikéw, nalezy uwazac, by
nie zetknety sie z plastikowymi elementami, ponie-
waz moze to spowodowac trwate plamy.

Uzytkowanie nasadek
Zob. tabela zalecen dla kazdej nasadki.

Plastikowy blender
Obstuga blendera
IIustracla 0-06

W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

2 Na dzbanek zatozy¢ pokrywe i przekreci¢ jg zgod-
nie z ruchem wskazéwek zegara do momentu, az
rozlegnie sie klikniecie.

3 Na podstawie zasilajgcej zamocowa¢ blender i
zablokowac, przekrecajac go zgodnie z ruchem
wskazowek zegara, az zablokuje sie we wtasci-
wym potozeniu.

4  Wiozy¢ wtyczke do gniazdka zasilajagcego, wybra¢
maksy-malng predko$é obrotéw, blendowaé do
uzyskania zgdanej konsystenciji.

Porady i wskazéwki

® Przygotowujgc majonez, w blenderze nalezy
umiesci¢ wszystkie sktadniki oprocz oleju.
Nastepnie wigczy¢ urzadzenie i przez otwér w
pokrywie powoli dodawac olej.

® Geste mieszanki, np. pasztety i sosy typu dip,
moga wymagac zgarniania sktadnikéw ze $cianek
dzbanka. Jezeli sktadniki trudno jest rozdrobnic,
dodac¢ wigkszg ilos¢ sktadnikow ptynnych.

® Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych,
poniewaz moga uszkodzi¢ plastikowe elementy.

® Nigdy nie blendowa¢ mrozonych owocow ani
warzyw w kawatkach wiekszych niz kostka
3cmx3cm.

Ostrze

Postepowac¢ zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci
pt. ,Obstuga robota".

Porady i wskazowki

® Aby uzyska¢ mniej rozdrobniong konsystencje,
uzy¢ trybu pracy przerywane;j.

® Skfadniki takie jak mieso, chleb czy warzywa
nalezy pokroi¢ w kostke wielkosci ok. 2 cm.

® Ciastka nalezy potama¢ na mniejsze kawatki
i wsypywac przez podajnik podczas pracy
urzgdzenia.

® Skfadnikoéw nie nalezy miksowac¢ zbyt mocno.

® Wyrabiajgc ciasto, uzywac ttuszczu schtodzonego
w lodéwce, pokrojonego w kostke wielkosci ok.
2cm.

E Koricowka do zagniatania ciasta

Do wyrabiania ciast na bazie drozdzy.

Porady i wskazowki

® Nie rozdrabnia¢ sktadnikoéw przez czas dtuzszy niz
60 sekund.

® Suche sktadniki umiesci¢ w misce, a nastepnie,
podczas pracy urzgdzenia, przez podajnik doda¢
sktadniki ptynne. Miksowa¢ do momentu, gdy
z ciasta uformuje sie gtadka kula o elastycznej
konsystenciji.
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® Nie zagniata¢ ponownie ciasta w robocie — nalezy
to zrobi¢ recznie. Nie zaleca sie ponownego
zagniatania w misce, poniewaz moze to
spowodowac utracenie przez robot stabilnosci
podczas pracy.

m Koricéwka do tgczenia
niemieszajgcych sie sktadnikow
ptynnych

Postepowac¢ zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci
pt. ,Obstuga malaksera”.

Koricéwka nadaje sie wytgcznie do lekkich mieszanin,
np. $mietany, majonezu.

Porady i wskazéwki
® Przed uzyciem sprawdzi¢, czy miska i koricowka

sg czyste i czy nie sg ttuste.

-8 Tarcze

Uzytkowanie tarcz krojgcych

1 Na podstawie zasilajgcej zamocowac wat
napedowy i miske.

2 Trzymajgc tarcze za Srodkowy uchwyt, umiesci¢

tarcze na wale napedowym, odpowiednig strong

skierowang do gory.

Zatozy¢ pokrywe.

Wiozy¢ sktadniki do podajnika.

Wiaczyé urzgdzenie i za pomocg popychacza

rownomiernie popycha¢ sktadniki do podajnika. Do

podajnika nie wolno wkfada¢ palcow.

a b w

Porady i wskazéwki

® Uzywane sktadniki powinny by¢ Swieze.

® Nie kroi¢ sktadnikdw na zbyt mate kawatki.
Szeroko$¢ otworu podajnika wypetni¢ sktadnikami
niemal catkowicie. Zapobiega to zsuwaniu sig
sktadnikbw bokami podczas rozdrabniania.

® Skitadniki umieszczone pionowo sa po
pokrojeniu lub rozdrobnieniu krétsze niz sktadniki
umieszczane poziomo.

® Po skoriczonej pracy na tarczach krojgcych/tra-
cych i w misce zawsze pozostaje niewielka ilos¢
resztek.

Mini-rozdrabniacz/mtynek (jezeli
zatgczono w zestawie)

a Pojemnik

b Pierscieri uszczelniajgcy

C Zespo6t ostrzy

1 Umiesci¢ sktadniki w pojemniku.

2 Na zespole ostrzy umiescic pierscien

uszczelniajacy.

3  Zespot ostrzy odwréci¢ do gory nogami.
Skierowawszy ostrza ku dotowi, wtozy¢ go do
pojemnika.

4 Mocno przykreci¢ zesp6t ostrzy recznie do
pojemnika. Rysunki na spodzie zespotu ostrzy
wskazujg pozycje:

@ — Pozycja ,odblokowane”

@ - Pozycja ,zablokowane”
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Umiesci¢ mtynek na podstawie zasilajgce;j i
zablokowa¢ go na miejscu, przekrecajac zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara.

Wybra¢ predko$¢ maksymalng lub uzyé trybu
pracy przerywanej (P).

Porady i wskazowki
® Zywnos¢ dla niemowlat, przeciery — przed

rozdrobnieniem sktadnikbw gotowanych w mtynku
nalezy odczeka¢, az ostygng do temperatury
pokojowej.

® Najlepsze wyniki podczas siekania zi6t daje

uzycie miski gtownej.

Konserwacja i czyszczenie

Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenie
wytaczy¢ i wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego.
Dotykajac zespotu ostrzy miynka, ostrzy
tnacych i tarcz, nalezy zachowa¢ szczegodlna
ostroznos¢ — sg bardzo ostre.

Niektére sktadniki moga spowodowaé
przebarwienie plastikowych elementéw
urzadzenia. Jest to catkowicie normalne zjawisko,
ktore nie ma szkodliwego wptywu na tworzywo
ani na smak potraw. Pocieranie plam szmatkg
umoczong w oleju roslinnym moze poméc je
usunag¢.

Podstawa zasilajgca

Wytrze¢ wilgotng Sciereczka, a nastgpnie
wysuszy¢. W razie konieczno$ci oczysSci¢ blokady
bezpieczeristwa z resztek jedzenia.

Nie zanurza¢ podstawy zasilajgcej w wodzie.
Niepotrzebng czes$¢ przewodu sieciowego mozna
przechowywaé w schowku na przewdd w tylnej
czesci podstawy zasilajacej @9).

Instrukcje dotyczace czyszczenia
koricowek i nasadek podane sg na
ilustracji .
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Tabela zalecen
Nie uzywac¢ urzgdzenia przez czas dtuzszy niz czas podany ponizej bez zrobienia przerwy. Ciggta praca przez czas
diuzszy moze spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.
Podane informacje na temat rozdrabniania stuzg jedynie za wskazéwke i beda rézne w zaleznosci od
konkretnego przepisu i rodzaju rozdrabnianych skfadnikow.
Nie nalezy miksowa¢ sktadnikéw goracych
Koncéwka/ Funkcja @
nasadka ( ( \ ﬁ
(w sekundach)
Przygotowywanie ciast w proszku 2 10 1,2 kg wagi
catkowitej
Ciasta — wcieranie tluszczu do maki 2 10 300 g wagi
Dodawanie wody, aby potgczy¢ 1-2 10-20 maki
sktadniki ciasta
Siekanie ryb i chudego migsa 2 10-30 400 g wagi
Pasztety i terriny maki
Siekanie warzyw Tryb pracy 5-10 100 g—-250 g
przerywanej
Siekanie orzechow 2 30 - 60 100g—-200g
Ziota 2 20 - 30 30g-50g
Majonez 2 60 — 80 4 z6ttka
Przecieranie migkkich owocéw, 2 10-30 500 g
gotowanych owocow i warzyw
Smietana do ubijania (czas ubijania moze byé 2 15-20 250 ml
rézny w zaleznosci od zawartosci thuszczu w
S$mietanie)
Mieszanki na ciasto drozdzowe 2 60 340 g wagi
maki
550 g wagi
catkowitej
Tarcie i krojenie twardych sktadnikéw — sera, 2 - ) .
marchwi, ziemniakow i innych sktadnikow o Nie napetnia¢
podobnej konsystencji mlslg powyzej
Krojenie migkszych sktadnikéw — ogoérkow i 1 - zngjdu1qc§ego
pomidorow Sl na niej
oznaczenia
maksymalnej
Do tarcia parmezanu 2 - ilosci
wynoszacej
1,21
Miksowanie zimnych sktadnikéw ptynnych i 2 30-60 1,21
przygotowywanie napojow
(l6d lub sktadniki mrozone nalezy doda¢ do
dzbanka jako ostatnie)
Koktajle mleczne, mieszaniny na 2 15-30 11
bazie zimnego mleka
Kruszenie lodu Tryb pracy 30 -40 6 kostek lodu
przerywanej (125 g)
Ciasto nale$nikowe (w proszku) 1 10 11
(Sktadniki ptynne nalezy doda¢ jako pierwsze) i l
50
Orzechy 2 10-30 509
Kawa 2 30 509
Surowe mieso (stek wotowy) pokrojone w Tryb pracy 5 509
kostke wielkosci 2 cm przerywanej
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwiagzanie

Robot nie dziata.

Brak pradu.

Miska jest nieprawidtowo
zamocowana na podstawie
zasilajgcej.

Pokrywa miski nie jest
poprawnie zablokowana.

Sprawdzi¢, czy robot jest podtgczony do
pradu.

Podajnik i raczka miski muszg znajdowac¢ sie z
przodu i by¢ skierowane na prawo.

Sprawdzi¢, czy blokada bezpieczeristwa jest
poprawnie zamocowana w okolicy uchwytu.

Robot nie bedzie dziataé, jezeli miska i pokrywa
nie zostaty prawidlowo zamocowane.

Wyjmowany wat napedowy ® nie
jest zamocowany na podstawie
zasilajgce;j.

Wyjmowany wat napedowy & zamocowaé na
podstawie zasilajg-cej przed zamocowaniem miski.
Mieszadta i nasadki nie bedg dziataé, jezeli wat
napedowy nie bedzie zamocowany.

Blender lub mtynek nie
dziata.

Blender lub mtynek nie zostat
poprawnie zablokowany na
miejscu.

Miynek nie zostat prawidtowo
zmontowany.

Blender ani mtynek nie beda dziataé, jezeli nie
zostang prawidtowo zamocowane w blokadzie
bezpieczenstwa.

Sprawdzi¢, czy zespo6t ostrzy jest mocno dokrecony
do miynka.

Robot zatrzymuje sig¢ w
czasie pracy.

Urzgdzenie jest przecigzone/
przekroczono maksymaing

Sprawdzi¢ w tabeli zalecen, ile wynosi maksymalna
dozwolona ilo$¢ dla danych sktadnikow.

pojemnosé.
Pokrywa jest odblokowana.

Sprawdzi¢, czy pokrywa zostata
prawidtowo zablokowana.

Uszczelka nie zostata
zatozona.

Uszczelka zostata
nieprawidtowo zatozona.
Uszczelka jest uszkodzona.

Sprawdzi¢, czy uszczelka zostata prawidtowo
zatozona i czy nie jest uszkodzona. Informacje

na temat tego, gdzie mozna zakupi¢ zapasowg
uszczelke znajdujg sie w czesci pt. ,Serwis i punkty
obstugi klienta”.

Minirozdrabniacz/miynek
jest nieszczelny — skfadniki
wycieka-jg przez podstawe
zespotu ostrzy.

Konicéwki/nasadki nie
funkcjonujg prawidiowo.

Zob. wskazoéwki w czesci dotyczgcej uzytkowania danej koricéwki/nasadki.
Sprawdzi¢, czy nasadka zostata prawidtowo zmontowana.

Uwagi dotyczace prawidiowego usuwania
produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci produktu nie nalezy
wyrzuca¢ do odpadéw miejskich. Mozna go
dostarczy¢ do odpowiednich o$rodkéw segregujacych
odpady przygotowanych przez wtadze miejskie lub do
jednostek zapewniajacych takie ustugi. Osobne
usuwanie sprzetu AGD pozwala unikngé negatywnych
skutkoéw dla srodowiska naturalnego i zdrowia z
powodu jego nieodpowiedniego usuwania i umozliwia
odzyskiwanie materiatow, z ktérych jest ztozony, w
celu uzyskania znaczacej oszczednosci energii i
zasobow. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wpltyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi, z uwagi na potencjalng
zawartos¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin
oraz czesci sktadowych. Na obowigzek osobnego
usuwania sprzetu AGD wskazuje umieszczony na
produkcie symbol przekreslonego pojemnika na

Smieci. E

Serwis i punkty obstugi klienta

® W razie wszelkich probleméw z obstugg
urzadzenia przed zwréceniem sie 0 pomoc nalezy
zapoznac si¢ ze wskazdéwkami w czesci pt.:
+,Rozwigzywanie probleméw” w instrukcji obstugi
urzgdzenia lub odwiedzi¢ witryne internetowg
www.braunhousehold.com.

® (Gwarancja i obstuga serwisowa — szczegétowe
informacje mozna znalez¢ w osobnej ulotce
gwarancyjnej i serwisowej lub w witrynie
internetowej www.braunhousehold.com.

® Wyprodukowano w Chinach.
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EAANVIKa

ZedIMAWOTE TNV PTIPOCTIVH) 0£Aida 610U TAPEXETAL ) EIKOVOYPAdNo

>NUAVTIKESC TANpodopiec yia Tnv acpaAiela

AlaBAoTE MPOCEKTIKA TIG 03NYiEG KAl UAAETE TIG YA HEAAOVTIKN
ava¢opa
Mptv amnod v TPWTN XPNnon, acpcupsors OAa Ta UAIKA
OUOKsuamaq, Ta OUVOdEUTIKA £yypada, KaBwg Kal Ta
TM\AOTIKA KaAUPuaTa Aemidwv (epooov ur[apxouv) MAUveTe TQ
sEaanuaTa BA. «PpovTida Kal Kaeaplopoq»
Edv to BUopa 1] To KAA®WDLO £XEL UTIOOTEIL Cnula 8a rtpsr[m
yla Abyoug aocpa)\e:laq, va QVTLKQTQOTQGSL arod tn Braun 1
eE0UOL000TNUEVO OUVEPYEIDO ETUIOKEUMWV TNG Braun, mpokeluévou
va arodpeuxBoUv Kivduvol.
MHN ayyiCeTe TIG KodTEPEG Aemideg. H d1atagn Tou urevrep/
MUAouU, n Aemida paxaiptoU Kal ol diokol SlVOl r[o)\u ou)gpnpa va
Ta usmxsmpl;sms HE npoooxn Na KpaTuTs TavTa ano ™ AaBn
OTO EMAVW HEPOG, HAKPIA ATIO TNV Ko<|>Tspn mAgupd, Katd Tov
XEIPIOHO TWV KOPTEPWV AETIOWV, TO ADEIACHA TOU MMOA KAl TOV
KaOapIoMOo.

MHN srrsE,spyaCaOTs KGUTG uMKa
npoosETa oTav Ba(a‘.Ts KauTo uypo oTov snsgspyaom Tpoq>|pwv
n oTo pnAsVTsp, Kabwg pnopsl Va EKTOEEUTEI amo TN OUOKEUN
AOyw anoTopung dnuioupyiag arpou.
KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Oa mpérnel va adpnveTe Ta KAUTA
UALKA va Kpuwoouv €wg 0Tou ¢BAocouv o Bepuokpaacia
dwuatiou, MPOTOU Ta TOTIOOETICETE OTO WMOA, OTNV KAVATA N
oTov pUAo N T[pOTOU Ta ClVCll.llE,E:TS
MoTé unv apnvete N CUOKSU‘I‘] oe )\SlToupyla XwpIg sruB)\qun
Mnv unspBalvsrs TIQ MEYLOTEG r[ooomreq mou avaypddovTtal
otov mivaka OUVLOTwusvoov TO.XUTT]T(.OV
Mnv xpnomonmsrrs ™ ouoKeun oag yia 6|ao1'r|pq pSVQAUTspo
aro auTa mou npooaloplzovml MAPAKATW, xwplq va Thv acpnvsn:
va «E,sxoupaoTa» yla Karmoia wpea. H ouveXNG snsﬁspyama
yia peyaAuTepa diaoTApaTa Ymopei va mipokaAEoel BAAGRN otn
OUOKEUN.

Aeltoupyia/ Méylotog Xpovog AldoTtnua un
EEdpTnua Aeltoupylag Aeltoupyiag peTa&u
TWV XPNOEWV
MrAévTep 60 deuT. ,
MaxUuppeuota 60 deut Anoquvélsors ™m
, ' ouokeun and tnv npida
HetyHara oto MTTOA Kal apnote T va
- (r[,.x. CUHT])’ Kpuwoel yla 15 Aerta
Mivt KOPTNG/MUAOG 30 deur.

Mn onkwveTe N peTAPEPETE TOV EMEEEPYAOTN amd TN Aaph,
KaBwG UMopel va omacel Kat va TPoKANBel TPAUPATIONOG.
Adalpeite mavta T Aemida paxatptoU mpLv adeIA0ETE TO
MEPLEXOUEVO TOU UTIOA.
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® [lpooéEte va Vg)Y Balete Ta xspla oag N ouvapya psoa OTO MUTIOA
TOU €Me&EPYAOTN KAl OTNV KAVATA TOU UTAEVTEP, EVOOW N OU-
OKeumn elvat ouvésésusvn otnv napoxn peluaTOG.

e Na arevepyomoleiTe MAvVTA Tr) CUOKEUN KAl va TNV AMOCUVOEETE Ao
TNV NMapoxr peupatog, 6tav dev TNV ETUPAEMETE Kal MPOTOU TNV ou-
vapuo)\oynosTs ™mv anoouvapuo)\oynOSTs aA\dEete sﬁapmuam n
TANCLACETE UEPN TIOU KivoUvTal N TPV aro Tov Kabaplouo.

® Mnv xpnolporoleite MOTE Ta dAXTUAA 0ag yla va wBnoeTe TA Tpo-
$Lua TIPOG Ta KATW OTO OWANVA Tpopodoaiag. Na XpnolHoToLEITE
TAVTA TOV WOTHPA TOU TIAPEXETAL.

¢ Mnv npooappoZSTe ToTé ™ o1araén )\emawv oTn MOovada HOTEP
Xwpig va sxsrs npooappooal TNV KavaTa TOU pquu

° I'Ipomu G¢Olp808T8 TO KOT[ClKl arid TO UTOA, TO UTMAEVTEP N TOV
HUAO ard povaéa MOTEP:

O QMEVEPYOTIOWOTE TN GUOKEUN,

O nsplusvsm £wg OTOU TO sﬁapmua/m Aemideg OTapaTnoouv EVTEAWG,

O TIPOOEETE va pnv EePIBWOETE TNV KAVATA TOU UMAEVTEP ATO TN
dlaTtaén Aemidwv.

e O srtaﬁspyao‘mq dev Ba Asnoupynoat €AV TO UTIOA Kal To KATIAKL
TOU eregepyaotn 1) GANa xwplota eEaptiuata dev £Xouv aodali-
O€L OWOTA OTNV EVO0ATPAAELQ.

® Mn XPNOLUOTIOLE(TE TO KATIAKL Yia va BE0ETE O AelToupyia Tov
sneispyaorn TPODIHWV. Xpnomonomsna navta TO Kouutt «OFF».

e Eav aoxnem unspBoMKn 6uvapr| oToVv pnxawopo evdoaopdaAel-
ag, autn n ouoxsun 0a unooTei {nMIA Kal EVEEXETAI va TIPOKANOEi
Tpaupanopoq

®* Na OTOCUVAEETE MAVTA TOV ene€epyaoTn Tpodipwv amo 1o peUpa
OTav deV TOV xpnolponmsns

® Mnv XpnolpomoLeite TIOTE N EYKEKPLUEVO sEaanua

® Mnv xpnolwporoleite ToTE 0UOK8UT‘| TIou éxel utiootei BAGRN. ZTelA-
TE TNV yla s)\syxo N erokeun: BA. evotnTa «X€PPIS Kal eEutmpe-
TNOoN MEAQTWV».

® Mnv agrjvete Mote va Bpaxouv n povada HoTe, TO KAAWDLO 1) TO PIG.

® Mnv agpnVveTe T0 KOAWSLO PEUNATOG VA KPEUETAL ATO TNV AKPN
Tpameglou N maykou epyaaiag, oUTe va epxeTal oe enan ue Bep-
MEG eTUPAVELEG.

* Ta natdld Ba mpémel va amB)\snovral €10l woTe va dlacdalileTal
OTL dev r[ouCouv ME TN OUOKSUT']

° AUT‘r] N CUOKEUN oev TIPETEL VA xpnomonmsnal ar[o nadia. du-
Adooete ™ OUOKSUI] Kal To KaAwdLo NG Hakpla ano rnatdla.

® Ol OUOKEUEG UIOPOUV va XPNOLUOTIOOUVTAL Ard ATOHA HE HELW-
usvsq owuanqu, alodNTNPIaKES r] VONTIKEGQ lKavornqu N ENAeL-
yn reipag kal yvwong, epocov Bpiokovral uTio eriBAeyn 1 Toug
gxouv dobei 0dnyieg ya mv aoqm)\n xprJon TNG CUOKEUNG Kal
epoOOOV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.

® Na XPNOLUOTIOLE(TE TN CUCKEUT) LOVO YIa TNV OLKIAKN XPT)on Yia
TNV omoia r[pooplCSTou H Braun dev 8a ¢Epel KG.p.lO. eubuvn edv
n ouoKsun )(p‘f]Olp.OT[Olr]GSL VES aKaTa)\)\n)\o TPOTIO N O€ TEPLTTTWON
U OUUHOPPWONG HE QUTEG TIG 0dNYIES.

e H KClK‘rJ XP1NONn Tou ene&epyaotn, TOU MTAEVTEP 1] TOU HUAOU

MTIOPEL VA TPOKAAETEL TPAUUATIONO.

H peylotn tiun Baoiletal oto eEApTNUA TIOU dEXETAL TO PEYAAUTEPO
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dopTio. Ta urtdAolna eEapTnuATa EVOEXETAL VA KATAVAAWVOUV Al-
yotepn LoxU.

MnAévTep

® Mnv B£TETE MOTE TO UMAEVTEP OE AelToupyia Otav eival adelo.

® >UVTayEg yia smoothie — unv avauelyvUETE TOTE TIAYWHEVA UAIKA
TIOU £X0UV OTepeoTOINBel AOYW NG YUENG, OMIACTE TA OE KOUHA-
T10 POTOU Ta TIPO0BECETE OTNV KAVATA.

e [TPOEIAOMMOIH2H - Na XpNnotUoToLEiTE TIAVTA TO UTMAEVTEQ HOVOV
OTav TO KAmMak! gival atn B£on Tou ocludwva Pe Tli\05’r]vl€q

® Mnv avapelyvUeTe MOTE KATEYUYHEVA GpoUTa Kal Aaxavikd rmou
gival yeyahltepa arnod kOBoug Twv 3 cm x 3 cm.

® [oTe un BAdeTe Ta XEPLA 0AG UECA OTNV KAVATA TOU UMAEVTEP OTAV
eival TonoBetnuevn otn wovaoa Baong. EQv Mpemel va meoceTe Ta TpO-
b, XPNOLUOTIOINOoTE £va KATAAANAO €pyaleio, OTIwG 1 OTIATOUAQ.

M|V| KOPTNG/MUAOG
® Mn EeBLOwVETE TIOTE TO doxeio evw o pUAOG elval IPOCAPUOOUE-
VOG OTN OUOKEUN 0aG.

® Mnv a@aipeiTe TTOTE TOV HUAO TTPOTOU OI AETTIOEG OTAUATIITOUV EVTEAWS
Va TIEPITTPEQPOVTAL.

® H guokeur) dev Aeitoupyei €av 0 HUAOG BeV €ival 0WAaTA TOTTOBETNPEVOG.

e Mnv ayyiCeTe TIG KODTEPEG AETUBEG - Kpathote Tn diatagn Aerti-
dwV PaKPLla amnod Ta Tatdld.

® Mnv ene&epyadeote e0TA UAKG OTOV MUAO. AC])‘I‘]VSTS va Kpuw-
oouVv éwg 0Tou pBAcouv og Bepuokpacia dwuatiou TpoToU Ta
ene&epyaoTeiTe.

Aiokol koyipaTtog/Tpipiparog
e Mnv ByadeTe MOTE TO KATAKL AV dEV £XOUV OTAUATHOEL EVIEANG
ol 6{OKOl KOTMG.

KaTava)\won psuuaToq
o Xwpig emmAgypevn pUBHLON TaxuTTag N Ue namusvo To Koupri OFF @
o AuTtoOpaTtn svspyonomon otn Aettoupyia OFF (Anevepyoroin-
on): Aev 1oxUEL.
o KatavaAwon Aettoupyiag anevepyoroinong: < 0,3 W.

KATAAAHAH XPHZH T'lA ENA®H ME TPO®IMA
® EAE£yxXeTe TOKTIKA TO TMPOIoV yia cmkla&a $®00pdAag ToU UAIKOU TIOU
MTIOPE( Va TO KATAOGTNOOUV aKATAAANAo yia enadr| ue TpOPLua. Ta
onuadia auta repihapBavouv oxlousq $OoUOKWHA, aroKOAAnaN,
ouppikvwon, KOAA®ON udn, anwAela g dlapavelag, dlappwon 1
OToladNTOTE AAAT MAPAPOPPWON OTN dOUN KAl OTNV UdN.

e [lp&neL mavTa va ouPBOUAEUEOTE TIG 0BNYIEG XPNONG TOU TIPOi-
OVTOG YIa TOV OWOTO KABAPLoUo Kal OUVTAPENOT TwV UAK®V TIoU
gpxovTal oe enadr pe TPOPIUa ya v npoAnyn 1 v emppaduv-
on ™G $60pAg TWV UAIKQV.

e [a TNV aopain Kal owoTn XPron Tou MPoioVToG HE TPOPLUA, ava-
TPEXETE MAVTA OTIG 08NYiEG aodaleiag TOu MPOLOVTOG /KAl OTIG
o6nylsq Xpnong, ot onomsq uropel emiong va avacpspouv TUXOV

anapaiTnToug MePLOPLoHOUS WG TIPOG TN XPNON UE TPOPIUA.

MpoTol ouvd£0eTe TN CUCKEUR 0TV Tipida

® Befawwbeite 0TI N mapoxn pelpaTog eivat idla pe autn mou avaypddpeTal 0To KATW HEPOG TNG CUOKEUNG.

® AUTN 1 OUOKeUY) CUPHOpdOVETAL e Tov Kavoviopd EK 1935/2004 oxeTIKA pe TA UAIKA KL TA AQVTIKE{peva Tou
npoopifovtal va épBouv ot enadn pe TpOPLUA.
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Mpiv XpNOIMOTIOINOETE TN OUOKEUN YIA TIPWTN ¢popa

1 Adalpéote Ta MACTIKA KAAUUATA and 1n
Aemida. Na npooéxeTe kabwg o1 Aemideg sivai
TMOAU KodpTEPEG. AUTA TA KOAUMUATA TIPETEL
va aroppirrovtal kabwg rpoopifovtal ya
va mpooTtaTtelouV TIG Aetideg pévo Katd Tnv
KATAOKEUT KAl TN Hetadopa.

2 MAUveTe 1a pépn — BA. «dpovTida kat
KaBapLopoG».

Emne&nynon cupBoOAwv
Ene&epyaotng

Qotpag

SwAfvag tpododoaiag

Kandkt

MrioA

AnooTniwpevog KivnThplog agovag
Movada potép

Koupri Aettoupyiag maApoU
Koupni tax0Tag 1

Kouuri taxutntag 2

Kouurti OFF

Xwpog anobnkeuong kaAwdiou (oTo Tiow
HEPOG)

EvdoaoddAela mpootaociag

® CLORPOEOEO

@ NMAaoTikd prévtep

a Movdada Aemidwv
a Karmdaki pe omm tpododoaoiag
b Kavdta pe evowpatwpéveg Aemideg

A >Ztavtap e€aptnuata

@ Aenida paxalplou

® EpyaAeio TUung

Epyaleio yia kpéueg

@ Alokog koyipaTog/Tppipartog 4 mm

B MpoalpeTikd eEaptnuata
(*eruAeypéva HovTEAA HOVO)
Aiokog koyipaTtog/Tpwpinatog 2 mm *
Alokog yla oAU Aerro Tpigiuo *
Mivi k6¢pTNg/MUAOG *

MNog va xpnolyoroleite Tov
ene&epyaotn TPOPINWY 0aAg

E|Kova 0-6

MNpooappdOTE TOV ATIOOTIVEVO Klvn'rnpto
A&ova Kat To PMoA oTn povAada HoTEP.

2 'Emnelta, mMpooapuOOoTE TO UMOA OTn Hovada
KlvnTnpa Kat otpéPte de§L60Tpoda wodTou
aodalioel otn B€on ToOU.

3 TormoBetnote €va eEApTnNHA MAVW ATO TOV
Aa&ova Tou WToA.

® [IpoToU MpooBEoeTe Ta UNIKA, TomoBeTE(TE
TMAVTA TO UIMOA Kal To €EApTnua oToV
eNe&epyaoTn TPODIHWV.

4 TomoBeTnoTe TO KAMAKL — Kal BeBaiwbdeite OTL
o d&ovag enegepyaotr)/To epyaleio BpiokeTal
OTO KEVTPO arnod To KATAKL.
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5 3Suvdéote otny Tpila, B£0TE TN CUOKEUN OE
Aettoupyia kat eTuAéETe TaxUTnTa. (Avatpégre
OTOV TMVOKA CUVIOTWHEVNG XPNONG).

® O eneiepyaoThG dev Oa AsiToupyei £av TOo
MTIOA 1 TO KaMAKi 8ev £Xouv aodalioel owoTa
oTO unxaviop6 acdpdaiiong. EAéyETe €av o
owAnfvag Tpodpodoaiag kai n AaBn Tou PIMoA
cival oTpappéva nipog Tn 3£€1d MAsupd.

® Xpnowormolote TNV MaAuikf Aettoupyia (P) yua
oUvTtoua, dladoylka dlaothuata Aettoupyiag.
H maApikn kivnon 6a Aeitoupyei yla 66o
31aoTnua o dlaKOTTNG MmMAOYNG MAPAMEVEL OTN
OUYKEKPLUEVN BEan.

6 AVTIOTPEYTE TNV NMapandvw dladlkacia ya va
adalpéoeTe TO KAMAKL, TA €EAPTAMATA KAl TO
MUTIOA.

ZNHavTIKO

® O ene&epyaotng oag dev eival KaTAAAnAog yla
va Bpuppartifel i) va aAéBel KOKKOUG KadE 1 yla
va PETATPETEL KPUOTAAALKR Zaxapn oe Caxapn
axvn.

® ‘OTav MPooBETeETE ApwHa apuyddlou 1) AAAEG
ApWHATIKEG UAeG Oe peiypata, va anopelyete
v enadn He To MAOTIKO KABWG Hropei va
mpokaAéoel ave&itnAa onuddia.

Xpnon Twv e€apTnUaTwV
AvaTp£ETe OTOV MivaKa CUVICTOPEVNG
Xpnong yia kdbe eEdptnua.

MAQOTIKO PTAEVTEP
Xpnon tou Prm\éviep
E|Kovc| 0-06

TomoBeTHoTe TA UAIKA 0OG OTNV Kavata.

2 MpooapudoTe TO KATIAKL 0TNV KavAta Kat
OTPEYTE TIPOG TA APLOTEPA HEXPIG OTOU
aodalioel otn B€0n ToOU.

3 MMpooapudate 1o HMAEVTEP OTN Hovada
KivnTHpa Kal oTpéPTe deElboTpoda yia va
aopalioel otn B£0n ToU.

4 Zuvd£éoTe TN OUOKeUT OTnv Tpida, eTuAéETE
™ Méylotn TaxutnTa, avauei€re £wg 6Tou
eTUTUXETE TNV UPY) TIOU eTubuUpE(TE.

ZupBOUAEG Kal UTTOdEIEEIg

® ‘Otav ¢TIayveTe paylovela, va Balete 6Aa
Ta UAIKA H€Ca OTO UMAEVTEP, EKTOG ATO TO
AGSL. ‘Emelta, evOOw N OUOKEUT) BplokeTal og
Aettoupyia, MpooBéaTte olya-oyd to AadL péca
anod TNV OrM OTO KATIAKL.

® ‘Otav mpodkKelTal yla naxUppeuoTa PeiyuaTta,
TLX. ATE KAl VTUT, eVOEXETAL VA XPELAOTEL
va EEKOANATE UALKA and Ta Tolwuata. Eav
n ene&epyaoia Tou pelyparog yiverat pe
duokoAia, mpooBéoTe MePlOCOTEPA UYPA.

® H ene&epyaocia Twv Praxaplkov dev
ouVvIoTATAL, KOBWG eVOEXETAL VA TPOKAAECOUV
$O0opda oTa MAACTIKA PEPN.

® Mnv avapelyvUeTe MOTE KATeYUYHEVA ppouTa
Kal Aaxavikd mou eivat peyalltepa anod
KUBoug Twv 3 cm x 3 cm.
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14 { ¢ Tpododooiag oe 6Ao To TAATOG Tou. ‘ETOoL TA
. Aerida paxatptou TPOGIUA dev Ba MEPTOUV OTO TAAL KATA TNV

AKO)‘OUGS{TSI g °§WY{8Q NG evOTNTAG «XPrioN Tou enekepyaoia.tpopodoaciag oe 6Ao To TMAATOG

EMEEEPYAOTN TPODIHWY>. Tou. ‘ETol Ta TpdPIua dev Ba MEGTOUV 0TO TAAL
Kata v ene&epyaoia.

® ‘Otav Teyaxilete oe pETEG 1) TPiReTE: TA
TpoOdLua Tou ToroBeTolvTal o 6pOla BEon
Byaivouv o pIKpOTEPO UNKOG aTT O,TL TA
TpOdLUa TIOU ToToBeTOUVTAL O 0PLLOVTIA
0éon.

® MeTd TnV ene&epyaoia, mvta Ba undpyxouv
Alya uroAeippata tpodng otov dioko 1) oto
MTOA.

ZupBOUAEG Kal UTTOBEIEEIG

® [0 TILO XOVTPOKOUMEVN UPT|, XPNOLLOTOLEITE TO
KOUMTH EAEYXOU TIAAMIKNG AetlToupyiag.

® Tepaxiote ta TPOPIUA, ONWG KPEQG, YW,
Aaxavikd, og KUBoug mepimnou 2 ek.

® Qa TPEMEL VA OTIACETE TA UMOKOTA OE
KOMMATLO KAl VA TA TPOOB£0ETE OTO OWAN VA
Tpododoaiag evw N oUCKEUN AEITOUPYEL

® [POoCEXETE VA PNV adOETE TOV EMEEEPYATTN
va AelToupyei MepLOoOTEPO ATt 6, TL TIPETEL Mivt KOPTNS/MUAOC (eav mapéxeTat)

® ‘Otav ¢TIdxveTE YAUKA, XPNOLUOTIOO0TE

, ; f p , a Aoxelo
E(?):J/Tzug: KateuBeiav anod to Yuyeio oe KUPBoUG b AaktiiAlog aTeyavoroinone
. C Alata&n Aemidwv
E EpyaAeio ¢oung 1 TomnoPeTHoTe Ta UAIKA pEoa oTo doxeio.
2 T[pooappodote Tov dAKTUALO oTEYavoTioinong

Xpnotoroteitat yia Uueg pe paytd. o™N BIATAEN AETIBWY.

3 Tuplote T dlatagn Aenidwv avanoda.

SupBOUA£G Kal UTIOSEIEEIG MAnoldoTe TV oto doxeio, He TIG Aemideg

® Mnv eneEepyAleoTe TA UAIKA YLO TIEPLOTOTEPO OTPAMMEVEG TIPOG TA KATW.
arnod 60 deutepOAETTTA. 4 Bldwote N d1dtagn Aemidwyv emdvw oto doxeio

® TomoBeTNOTE TA ENPA UAIKA OTO UIMOA HEXPL va odi&el KAAA. AvaTpEETe oTa YpadLka
Kal pooB£aTe To UYpPO amod Tov owANva OTO KATW PEPOG TNG JLATAENG AETdwWV:
Tpododoaiag eviw n ouokeur) AetTtoupyei. @ - 6¢on «Eekheidw»

Zuveyiote TNV ene€epyacia Twv UAKOV €WG

OTOU OXNUATIOTEL A OPOIOHOPPN EAAOTIKY| @ - 6ton «ebwptvn>

pridAa Z0ung. 5 Tomobethote TO HUAO OTN HovAdA HOTEP Kal
® =avalupwote povo pe To Xept. To Eavallipwua oTpéYTe Tov deklooTpoda yia va acpaAioel

OTO MTMOA dev ouvioTATal YIaTi 0 eMe&epyacTng otn 8&on Tou.

propel va yivel aotadng. 6 EmAéETe TN péylotn TaxuTnTa f

XPNOLUOTOINOTE TN Agttoupyia TaApou (P).

EpyalAeio yia Kpépeg

AKOAOUBNOTE TIG 03NYiEg TNG EVOTNTAG «XPAON ZupBouAég kai unodeigelg )
Tou ene&epyaoTh TPOPIHwWV». ® Bpedikég TPOGEG/MOUPES - aPoTe TO
MAYELPEUEVO PAYNTO VA KPUWDOEL LEXPL VA
Xpnotporoteital yia ehappd peiypata, Ty, KpEua, ¢taocel oe BSPHOKPGOI,G dwpartiou mpoTou To
uqy[ovézq_ eneEepyaoteite 0TO HUAO.
® [0 BEATIOTA ATMOTEAEOUATA, XPNOLUOTIOINOTE
TO KUPIWG UMoA 6Tav Tepay(leTe HUPWDIKA.

SupBOUAEG Kal UTIOdEIEEIG
® [lplv amd n Xpnon, BeBaiwbeite 6TL TO UMOA

Kal To epyaleio eival kaBapd kat dev Exouv ®povTida Kat KGGGPIGHOQ

endvw Toug YpAco. ® ArevepyoroleiTe Kal AMOOUVOEETE TIAVTA TN
OuoKeUuT TIPoToU TNV KabapioeTe.
, ® Na xelpileoTte TIG Aemideg Kal Tov 3ioko pe
- E Aiokol npoooxn - €ival eEAIPETIKA KOPTEPA.
' / , ® Karoleg TpodEG uropel va mpokaléoouv
Xpr]on TV dioKwV KOTmMG aAloiwon Tou XPWUATOG TOU TAACTIKOU.
1 TMpooapudoTe Tov KIVNTAPLO AEOVA KAl TO HIOA AUTO eival arndAUTA PUTIONOYIKO Kal BV EXEL
oTn povada HoTEp. BAaBepég oUVETELEG YIA TO TIAAOTIKO oUTE
2 Kpat®vtag Tov anod my Kevipikih Aapn, fa ermpedoet T yelon Tou payntol. Ma va
ToTI00ETNOTE TO diOKO MAVW OTOV AEova pe TNV adalpéoeTe TO AANOIWUEVO XPWUA, TPIYTE PE
KATAAANAN meupd ané navo. éva nav{ eUMoTIONEVO UE GUTIKO AGSL.
3 TomoBeTHOTE TO KATIAKL. , ,
4  TomoBeTNOTE TA TPOPLUA OTO CWAAvVA Movada potep
Tpododoaiag. ® SkourioTe pe UYPO Tavi Kal HETA OTEYVWOTE.
5 ©£0TE TN OUOKEUR Ot Aeltoupyia Kal TiéoTe Ta BeBawwbeite 0TI n meploxn TG evéoaodpaeiag
TPOdIUA e TO eEAPTNUA WBNONG opoldpopda dev €xel UToAeippaTa TPoPwy.
MPOG Ta KATW — | BACETE TOTE TA SAXTUAA 0ag ® Mn BubBiCete T povada HOTEP OE VEPO.
0TO CwANvVa Tpopodoariag. ® TomoBeteite TO KOA®MDLO TOU MEPLOCEVUEL OTOV

XWpo anobnkeuong Kalwdiou, oTo oW PEPOG
g povadag potép @.

SupBOUAEG Kal UTTOBEIEEIG , ,

® Xpnoldornolnote dpEoKa UALKA. AVGTpSETS oTnVv €lKova yua

® Mnv KOBeTe TA TPOPIUA O TIOAU PIKpA ‘ ¢ ‘
KOPMATLO. MepileTe opolOpopda TOoV CWANvVa 05Y]Yl€q KdedplO}J.OU Ty SpYG)\Sle

Kal Twv eEapTNUATWY
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Eav avTipetwrilete rtpoB)\nucrm ue
™ AelToupyia TnG oUOKeUNG oag,
poToU {nTtHoeTe BonBela avatpeEte

ZspBLq Kal eEutmpETNON MEAATWV ﬁ

OTNV EVOTNTA «0BNYOC AVTIUETHTIONG
MPORANUATWV>» Tou BIBAIOU 0dNYLOV N
eTUOKEPOE(TE TN BlABIKTUAKT ToTOBEGIQ ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ I'lA TH ZQ>TH
www.braunhousehold.com. ANOPPIWYH TOY NMPOIONTOZ ZYM®QNA ME THN
® Eyyunon kat c€pPIg — yla AeTropepeiq EYPQMAIKH OAHTIA ZXETIKA ME TA ANOBAHTA
M\npogopieg avatpéEte oTo EEXWPLOTO HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY E=ONMAIZMOY
dUAAdlo eyyunong kat o€pPIg H (AHHE)
emokedOeite TN dladIKTUAKY ToToBETIA 370 TENOG TNG WPEALUNG JwNG Tou, TO TPOIdV
www.braunhousehold.com. dev TPEMEL Va amnoppIrTeTal Je Ta AoTIKA
aroppipuara. Mpénel va arnopplpBei oe
® Kataokeudotnke otnv Kiva. €101KA KEVTPA SlapopoToNUEVNG GUAAOYAG

QAMOPPIUUATWY TIOU 0pilouV ol dNUOTIKES ApXEQ N
oToug $OopE(g TOU TIAPEXOUV AUTAV TNV urmpeaia.

MNivakag ouvIoTWUEVNS XPNONS
Mnv xpnolLomoleiTe T CUOKEUN 0ag Yia JLACTNHA HEYAAUTEPO AMO AUTA TIOU TPOadlopifovTal TapaKATw,
Xwpig va v apnvete va «EgkoupaoTtei» yla kamola wpa. H ouvexng enegepyaoia yia peyalitepa
dlaotnuarta propei va mpokaléoel BAGRN oTn CuoKeun.
O1 nAnpoodopicqg eneEepyaociag nmou mapéxovral gival am®G cUPBOUAEUTIKOU XAPAKTAPA Kal TIoIKIAAOuUV
avdloya pe Tn ouvTayn Kai Ta uAika mou enegepydleoTe.
Mnv ene&epyaleore KauTa uAIka
EpyaAcgio/ AsiToupyia C,_)
E&aptnua ( ('\ \ﬁ
(Aeur.)
Melypata yia K€K Je avapelEn oAwv Twv 2 10 1,2 kg
UAIKQOV padi SUVOALKO
Bapog
ZUpun yia YAUKA - mpoaBnkn BoutUpou oTo 2 10 Bdapog
alelplt 1-2 10 - 20 aleuplol
MpooBnkn vepoU yla TNV avAapelEn UAIK®OV 300 g
yia yYAukd
TeMayIOMOG YPaploU Kal ATayxou Kpéatog 2 10-30 400 g péy.
Maté kat tepiv arayo Bodvo
Kp€ag
TeHayxlopog Aaxavik®v MaAptkn 5-10 100g-250g
Aettoupyia
Tepaxlopog Enpwv Kapmmv 2 30 - 60 100g-200g
Mupwdikd 2 20 - 30 30g-50g
MaylovéZa 2 60 — 80 4 KpoKol
apyav
MoATomoinon HaAaK®V ppouTwy, 2 10 - 30 500 g
BpaouEVWV PPOUTWV KAl AAXAVIK®OV
Kpépa oavtiyi (Ot xpovol ene&epyaociag 2 15-20 250 ml
Mropei va dlapépouv, avaloya pe v
TIEPLEKTIKOTNTA TNG KPEUAG Oe Amapad)
Meiypata paytag 2 60 Bdpog
aAeuploU
340 g
550 g
SUVOALKO
Bapog
Tpiyiuo Kal Kotm oKANP®V Tpodinwy — 2 - Mnv yepuilete
Tupi, KapOTA, MATATEG KAl TPOPLUA PE navw anod
napouola udn ™ PEYIoTN
Ko o paAak®v Tpodipwy - ayyolpla Kat 1 - nogotnTa 1,2
VTOPATEG )\lTpmy Tou
avaypagpetal
OTO WIOA
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Mivakag ouvIoTWHEVNS XPNONS

Mnv xpnotuomoleiTe T CUOKEUN 0ag Yia dLA0TNUa HEYAAUTEPO AMd AUTA TMoU TPoadlopilovTal TMapaKATw,
XwpIg va Tnv apfveTe va «EeKkoupaoTei» yla kamola wpa. H ouvexng eme&epyacia yia peyalltepa
dlaotnuata uropei va rmpokaléaoesl BAGRN oTn ouokeun.
O1 mAnpodopieg ene&epyaociag mou mapExovral gival amAwg cuPBOUAEUTIKOU XapaKTAHPA Kail ToiKiAAouv
avdloya pe Tn ouvTayn Kai Ta uAikd nou enegepydleoTe.
Mnv ene&epyaleoTe KAUTA UAIKA

EpyaAeio/ AeiToupyia @
E&apTnua ( ('\ \ﬁl
(Aeurt.)

Tpiyo mapuelavag 2 - Mnv yeuicete
navw aro
™ Héylotn

noootnta 1,2
Altpwv mou
avaypdageTal
OTO WTOA

KpUa uypd kat motda 2 30-60 1,2 Aitpo

(MpocBéoTte Tov MAyo/Ta mMaywuéva

OUOTATIKA 0TV KavaTa teAeuTaia)

MiAkoeik/KpUa peiypata ye Baon to yaika 2 15-30 1 Aitpo

OpuUpHaATIONOG Ayou MaAukn 30 -40 6 Taydkia

Aeltoupyia (125 g)

Meitypa uung 1 10 1 Atpo

(MpocBéoTe Mp®TA Ta UYPA UAIKA) i

50

=npoi kaproi 2 10-30 509

Kokkol kadé 2 30 509

Quoé Kpéag (Hooxapiola pmplloAd) KOUUEVO MaAukn 5 50 g

oe KUBoug Twv 2 cm Aettoupyia

OdNYyOG AVTIMETWTIONG TPOBANUATWV

EAéyETe €AV TO UMOA €xelL
ToroBeTnOel
OWOoTA OTN povada PoTEP.

To KAmdakL Tou PToA dev €XelL
aopalioel owota.

MNp6pAnpa ArTia Alon
O enekepyaoTtng dev Aev umidpxel peupa. EAéyETe €av o emeepyaotng eivatl
Aeltoupyel. ouvdedepévog otny mpida.

EAéyETe eav 0 owAnvag Tpododoaiag kal n Aapn
TOU WroA eival oTpappéva mpog tn de&ld meupd.
EAéyETe €av 1 evdoaopAleld TOU KAmakloU eivat
ToroBeTNUEVN OWOTA OTNV TMepLloxn TG AapNG.
O ene&epyaocTg dev Oa AsiToupynoel €av To
HTOA Kal TO Kamdki d&v Tormo0eTnOolv owoTd.

O amnooTWUEVOG KIVNTHPLOG
4govag ® dev éxel
TomnoBeTnOel oTn povdada
MOTEP.

TomoBeT OTE TOV AMOCTIWHEVO KIvNThHplo dEova
® otn povada HOTEP TPOTOU TOTOBETHOETE TO
MroA. Ta epyaleia Kal Ta eEQPTHHATA TOU UTOA
dev Ba Aeltoupyroouv edv dev £xel TomoBeTNOE(
0 KIlvnTAplog dgovag.

To UMAEvTEP 1) 0 HUAOG
dev Aettoupyel

To ur\évtep 1) 0 pUAOG dev
éxel aodahiosl cwota.

O pUAog dev
ouvappoAoynBnkKe ocwoTa.

To um\évtep | 0 HUAOG dev Ba Aettoupyei, edv
deV MPOCAPHOOTEl CWOTA OTNV evdoachAlela.
EAEYETE €AV N d1ATAEN Aemidwv £xel odiEel
T\NPwG Héoa aTov HUAo.

O emne&epyaoTng oTapatd
katd 1 dldpKela TG
enekepyaoiag

O emne&epyaoctng £xel
utiepdopTwOei/ExeTe uTepPel
TIG MEYLOTEG TIOCOTNTEG.

To Kandkli £€xel anacpaliosl.

EAEYETE TIG PEYIOTEG TIOOOTNTEG OTOV «[livaka
OUVIOTWHEVNG XPNONG»..

EAéyETe €Av TO KaTMAKL £xel acpaliosl cwoTd.

O uivt K6GTNG/WUAOG
napouactalel dlappon and
™ Bdon g dlatagng
AETUOWV.

Aeinel o daKTUALOG
oteyavoroinong.

O dakTUALlOG OTEYAVOTIOINONG
dev éxel ToroBeTnOel owoTd.
O dakTUALlOG OTEYAVOTIOINONG

éxel utootel pOBopég.

EAéyETe €av 0 dakTUALOG OTEyavomoinong
éxel ToroBetnBel owoTd Kal dev £xel uTOOTE(
dOopEg.

la va AaBete avTaAAaKTIKO SAKTUALO
ogteyavoroinong, avatpéETe otnv evotnTa
«ZEPPIG KAl EEUTMPETNON TIEAATMV>.

XapnAn anédoon
epyalelwv/eEapTnuaTwy.

AvaTpEETe OTIG OUUBOUAEG OTN OXETIKY evoTnTa «[MG VA XPNOLUOToLE(TE TO
eEaptnua». EAéyETe edv Ta eEapTthHaTa £xouv ouvappoloynbei cwoTtd.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

Délezité bezpecnostné informacie

® Pozorne si precitajte tieto inStrukcie a uchovajte si ich pre budicu
potrebu.

® Pred prvym pouZitim odstrarite vSetky obaly, marketingové materialy
a plastové kryty Cepeli, (ak sU k dispozicii). Umyte Gasti: pozri ¢ast
,OSetrovanie a Cistenie”.

® Ak su konektor alebo kabel poskodene musia byt z bezpec¢nostnych
dévodov vymeneneé spolo¢nostou Braun alebo autorizovanou
opravoviou spolo¢nosti Braun, aby sa predislo nebezpecenstvu.

e NEDOTYKAJTE SA ostrych nozov. Zostava mixér/mlyncek, Cepel
noza a kotuce su vel'mi ostré, zaobchadzajte s nimi opatrne. Pri
manipulacii s ostrymi reznymi ¢epelami, pri vyprazdnovani
nadoby, aj pocas Cistenia, vZdy drzte za uchyt pre prsty v hornej
Casti, smerom od ostria.

e X NESPRACOVAVAJTE hortce ingrediencie.

¢ Ak sa do kuchynského robota alebo mlxera naleje horuca
tekutina, bud’te opatrni, pretoze moéze doéjst k jej vypudeniu v
dosledku nahleho sparovania.

e RIZIKO OBARENIA : Horlce prisady sa musia pred prldamm do
misky, poharika, mlynéeka alebo pred mieSanim nechat vychladnut
na izbovu teplotu.

e Nikdy nenechavajte bez dozoru zariadenie v €innosti.

® NeprekraCujte maximalne kapacity uvedené v tabulke odporuc¢aného
pouzitia.

* Neuvadzajte toto zariadenie do chodu bez prerusenia na dihSie,
nez su Casy uvedené nizsie. Neprestajné spracovavanie trvajuce
pocas dlhsej doby ho totiz méze poskodit.

Funkcia/prislusenstvo Maximalna dizka Cas odpoginku
chodu zariadenia | zariadenia medzi jeho
chodom
Mixér 60 sekund Zariadenie odpojte
Husté zmesi v nadobe 60 sekind z elektrickej siete
(napriklad cesto) a nechajte ho
Mini sekag&ik/mlynéek 30 sekand 15 minut postat, aby
sa ochladilo

® Nedvihajte, ani neprenasajte robot uchopenim za rukovat, lebo
rukovat by sa mohla odlomit a zapricinit zranenie.

e Pred vyliatim obsahu nadoby vyberte nozovu jednotku.

e Ruky a nastroje nestrkajte do nasadenych nadob robota, kym je
zariadenie zapojené do elektrickej siete.

e Ak nechate spotrebi€ bez dozoru a pred montazou, demontazou,
vymenou prislusenstva, priblizenim sa k pohyblivym ¢astiam alebo
Cistenim, vzdy ho vypnite a odpojte od elektrickej siete.

e Nikdy nestrkajte potraviny prstami do plniacej trubice. VZzdy na to
pouzivajte dodany posuvac.
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¢ Nikdy nemontujte noZovu zostavu na pohonnu jednotku bez
toho, aby bola nasadena nadoba mlynceka.

e Pred odstranenim veka z misy, mixéra alebo mynceka z jednotky na-
pajania:

O vypnite zariadenie;

O pockajte, kym sa doplnok/noze celkom nezastavia;

O davajte pozor, aby ste z nozovej zostavy neodskrutkovali nadobu
mlynceka.

e Robot nebude fungovat, pokial' nebude do blokovacieho mechanizmu
spravne nasadena nadoba a veko robota alebo iné samostatné na-
stavce.

® Na spustenie a prevadzku robota nepouzivajte veko, vzdy pouzivajte
tlacidlo ,OFF*.

e Ak zaistovaci mechanizmus zariadenia bude vystaveny nadmer-
nej sile, pokazi sa a moze zagrlcmlt zranenie.

o Ked kuchynsky robot nepouzivate, vzdy ho odpoijte z elektrickej
siete.

e Nikdy nepouzivajte ziadne neschvalené doplinky.

e Nikdy nepouzivajte poskodené zariadenie. Poskodené zariadenie daj-
te skontrolovat alebo opravit: pozrite si ¢ast' ,servis a starostlivost.

o leiy nevystavujte vihkosti pohonnu jednotku, elektrickt Snaru ani za-
strcku.

e Nenechévajte prebyto¢ni elektrick( $nuru volne visiet cez hrany stola
alebo cez pracovnu dosku linky a nedovolte, aby sa dotykala horucich
predmetov.

e Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

e Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho elektricku
Snuru drzte mimo dosahu deti.

¢ Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo mentalne schop-
nosti, maju o takychto zariadeniach malo vedomosti alebo maju s ta-
kymlto zariadeniami malo skusenosti, mézu toto zariadenie pouzwat
len pod dohladom alebo po pouceni o jeho bezpecnej obsluhe, pri-
¢om musia rozumiet suvisiacim rizikam.

® Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny ucel.
Spoloc¢nost Braun nepreberie Ziadnu zodpovednost za nasledky ne-
spravneho pouzivania zariadenia, ani za nasledky nereSpektovania
tychto inStrukcii.

¢ Nespravne pouzivanie tohto kuchynského robota, mixéra alebo mlyn-
¢eka modze mat za nasledok zranenie.

e Maximalny vykon zavisi od prislusenstva, ktoré vyvolava najvacsie
zataZenie. Iné prislusenstvo méze vyvolavat mensi vykon.

Mixér

e Nikdy nepustajte prazdny mixér.

e Tipy na mieSané ovocné napoje — nikdy nemixujte zmrazené ingredien-
cie, ktoré sa poCas mrazenia sformovali do pevnej hmoty. Najskér ich
rozdrvte na menSie kusky a az potom ich pridajte do mixovacej nadoby.

e UPOZORNENIE - Mixér vzdy pouzivajte s vekom v polohe, ktora je
uvedenda v navode.

e Nikdy nemixujte mrazené kusky ovocia alebo zeleniny, ktoré su
vacsie ako kocky s rozmermi 3 cm x 3 cm.
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¢ Nikdy nevkladajte ruku do mixeéra, ked je umiestneny na zakladni. Ak
je potrebné jedlo zatlacit, pouzite vhodny nastroj, napriklad Spachtlu.

Mini sekacik/mlynéek

e Nadobu nikdy neodskrutkovavajte, pokial' je mlyncek stale pripevneny
k vasmu zariadeniu.

e Milyncek nikdy nevyberajte zo zariadenia, kym sa noze Uplne nezastavia.

e Ak mlynCek nebude zaloZzeny spravne, zariadenie nebude fungovat

e Nedotykajte sa ostrych ¢epeli. Uchovavajte nozovu zostavu mimo do-
sahu deti.

¢ V mlynCeku nespracovavajte horlce suroviny. Pred spracovanim ich
nechajte vychladnit na izbovu teplotu.

Kotué€e na krajanie/strahanie
e Nikdy neskladajte veko zo zariadenia, kym sa rezaci kotu¢ uplne ne-
zastavi.

Spotreba energie
e Bez zvolenej rychlosti alebo stladenia tlagidla VYPNUTE @

o Automatické prepnutie do rezimu VYPNUTE: Neuplatriuje sa.
O Spotreba energie vo vypnutom rezime: < 0,3 W.

VHODNE POUZITIE V STYKU S POTRAVINAMI
e \Vyrobok pravidelne kontrolujte, €i nevykazuje znamky poskodenia materi-
alu, v désledku ktorych by bol nevhodny na styk s potravinami. Indikatory
zahrnaju popraskanie, bubliny, odlupovanie, zmrstenie, lepivost, stratu
priehladnosti, kor6ziu alebo akékolvek iné deformacie struktury a textury.

® Pri spravnom Ccisteni a Udrzbe materialov prichadzajdcich do styku s
potravinami sa vZdy riadte pokynmi pre pouzivatela vyrobku, aby sa
zabranilo alebo sa spomalilo znehodnotenie materialu.

e Pre bezpecné a vhodné pouzivanie vyrobku s potravinami sa vzdy
riadte pokynmi na bezpecnost vyrobku a/alebo pouzivatel'skymi po-
kynmi, ktoré mozu tiez podrobne uvadzat' vSetky potrebné obmedze-
nia pouzitia s potravinami.

Pred zapnutlm zariadenia

e Overte si, Ci vasa elektricka siet méa také isté parametre, aké st uvedené na spodnej strane zariadenia.

e Toto zariadenie splfia poziadavky nariadenia Europskeho parlamentu a Rady (ES) €. 1935/2004 o materialoch a
predmetoch uréenych na styk s potravinami.

Pred prvym pouzitim Tlagidl nutia OFF

1 Odstréarite vSetky plastové kryty noZzov. Poéinajte Pgmd O V¥P uk||a © ie elekirickei $n d
si opatrne, lebo rezné hrany su velmi ostré. rlestovr na oq a<.:ia‘n|e ele trickej Snary (vzadu)
Tieto kryty sa musia odstranit, lebo sltzia len na @ Bezpesnostny zaistovaci mechanizmus

ochranu pocas vyroby a transportu. @ P|aStOV)'/ mixér
Poumyvajte vSetky suc¢asti - pozrite si ¢ast a  Vietko s odkvapkavacim plnidom

,OS8etrovanie a Cistenie“. . )
b  Pohar s pevnou &epelou

N

Legenda . )
Ku?:h nskv robot A Standardné doplnky
@ pzsuvagl NoZova jednotka
@ Plniaca trubica @ Nastroj na pripravu cesta
@ Veko Emulga¢ny nastroj
@ Nadoba @ Kotu& na krajanie/strahanie (4 mm)
% Sgﬁg::tneéllnj)eldpr?oﬁizny hriadel B Volitelné doplnky (len vybrané modely)
@ Tiacidlo funkcie pulzovania Kotuc na kré}ia_n_ie/strtjhan,ie @ min) *
Tlagidlo 1.rychlostného stupria Kt.)tl.JC na’ \fglml |em{1e strihanie
© Tiagidlo 2.rychlostného stupria @0 Mini sekacika/Miyngeka *
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Pouzivanie kuchynského robota
Obrazok @ - ©

1 Do pohonnej jednotky zaloZte odpojitelny pohonny
hriadel.

2 Potom nasad'te misku na pohonnu jednotku a
otacajte iou v smere hodinovych ruciciek kym
nezapadne na svoje miesto.

3 Zalozte pozadovany doplnok na pohonny hriadel
nadoby.

® Pred vkladanim ingrediencii najskér na robot zalozte
nadobu a pozadovany doplnok.

4  Zalozte veko tak, aby vrch pohonného hriadel'a/
nastroja bol v jeho strede.

5 Zapojte, zapnite a zvolte rychlost. (Pozrite tabulku
odporuéaného pouzitia).

® Ak nadoba alebo veko nebudu spravne
zalozené do zaistovacieho mechanizmu, toto
zariadenie nebude fungovat. Plniaca trubica a
rukovit nadoby sa musia nachadzat smerom k
pravému prednému rohu.

® Na kratke impulzy pouzite funkciu pulzovania (P).
Spotrebi¢ bude v prevadzke dovtedy kym budete
drzat tlacidlo stlagené.

6 Pri skladani veka, doplnkov a nadoby postupuijte v
opacnom poradi.

Délezité upozornenia

® Robot nie je vhodny na spracovavanie alebo
mletie zrnkovej kavy, ani na mletie kryStalového
cukru.

® Pri pridavani mandlovej esencie alebo inych
prichuti do zmesi sa treba vyhnut priamemu
kontaktu s plastovymi dielmi, lebo by to mohlo
zanechat trvalé stopy na povrchu tychto dielov.

Pouzivanie doplnkov

Pre kazdé prisluSenstvo si pozrite tabulku
odporucaného pouzitia.

Plastovy mixér

Pouzivanie mixéra
Obrazok @ - @

1 Vlozte ingrediencie do nadoby.

2 Na mixovaciu nadobu zalozte veko a otacajte nim
v smere hodinovych ruci¢iek, kym nezapadne do
svojej pozicie.

3 Nasadte mixér na pohonni jednotku a uzamknite
na miesto oto¢enim v smere hodinovych ruciciek.

4 Zapojte, zvote maximalnu rychlost a mixujte do
pozadovanej konzistencie.

Rady a tipy

® Pri priprave majonézy vlozte do mixéra vSetky
ingrediencie, okrem oleja. Potom, ked' je spotrebic
zapnuty, pomaly pridavajte olej cez otvor vo veku.

® Husté mixované zmesi, ako su pastéty a omacky,
si mozu vyzadovat ogkrabavanie zo stien nadoby.
Pokial' sa zmes tazko mixuje, musite pridat viac
tekutiny.

® Mixovanie korenin sa neodporaca, lebo by mohli
poskodit plastové diely.

® Nikdy nemixujte mrazené kusky ovocia alebo
zeleniny, ktoré su vacsie ako kocky s rozmermi 3
cmx 3 cm.
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m Nozova jednotka

P

ostupujte podla inStrukcii uvedenych v Casti

»Pouzivanie kuchynského robota“.

Rady a tipy
® Na dosahovanie hrubsej Struktiry pouzivajte

pulzny chod.

® Potraviny, ako su méaso, chlieb a zelenina, najprv

nakréjajte na kocky pribliznej velkosti 2 cm.

® Sladkeé pecivo treba najskor nalamat na kusky a

potom za chodu zariadenia vkladat do pIniacej
trubice.

® Davajte si pozor na to, aby ste spracovanie

potravin neprehnali.

® Pri priprave cesta pouzivajte tuk priamo z

chladnicky, pricom ho narezte na kocky pribliznej
velkosti 2 cm.

Nastroj na pripravu cesta

P

ouziva sa na mieS$anie kvaseného cesta.

Rady a tipy

® Nespracovavajte dlhsie nez 60 sekind.
® Do nadoby vlozte suché ingrediencie a za chodu

zariadenia do nej cez plniacu trubicu pridavajte
tekutinu. Spracovavaijte, kym sa nevytvori hladka
elasticka gul'a z cesta.

® Opakované premiesenie cesta robte uz len

rukami. Opakované premiesenie cesta zariadenim
sa uz neodporuca, lebo by mohlo znizit stabilitu
zariadenia.

Emulgaény nastroj
Postupujte podl'a pokynov v €asti ,Pouzivanie vasho
kuchynského robota“.

Pouzivajte iba na I'ahké zmesi, napr. smotana,
majonéza.

Rady a tipy
® Pred pouzitim sa uistite, Ze misa a naradie su
Cisté a nie su mastné.

-] Kotuce

Pouzivanie rezacich kottucov

1

2

3
4
5

Nasad'te hnaci hriadel' a misu na jednotku
napajania.

Kotu¢ drzte za jeho stredové drzadlo a zalozte ho
na pohonny hriadel' prislu§nou stranou nahor.
Zalozte veko.

Vlozte ingrediencie do plniacej trubice.
Zariadenie zapnite a ingrediencie tlatte

posuvacom rovnomerne nadol — nikdy nevkladajte

do plniacej trubice prsty.

Rady a tipy

® Pouzivajte Cerstvé potraviny.

o Nekrajajte potraviny na prili§ malé kasky.
Naplrite plniacu trubicu na cell $irku. To zabrani
potravinam v tom, aby sa poc¢as spracovavania
kizali po stranach.

® Potraviny vkladané zvisle vychadzaju von kratSie
nez potraviny vkladané horizontalne.

® Na kotuc¢i alebo v nadobe vzdy zostanu po spraco-

vani nejaké zvysky potravin.

112

16.07.26 11:00



Mini sekadik/mlyn&ek (ak je dodany)

Nadoba
Tesniaci kruzok
Zostava nozov

OToO

Vlozte ingrediencie do nadoby.

Do nozovej zostavy zalozte tesniaci krazok.
NozZovl zostavu oto¢te naopak. Nozmi nadol ju
vlozte do nadoby.

4 Nozovu zostavu rukou pevne naskrutkujte na
nadobu. Riad'te sa touto grafikou nachadzajicou
sa na spodku nozZovej zostavy:

@ - Pozicia odistenia

wWnN =

@ - Pozicia zaistenia

5 Nasadte mlynéek na hnaciu jednotku a otoéte ho
proti smeru hodinovych ruci€iek na zaistenie v
polohe.

6 Zvolte maximalnu rychlost alebo pouzite tlagidlo
pulzovania (P).

Rady a tipy

® Dojcenska strava/pyré — uvarené potraviny najprv
nechajte vychladnut na izbovu teplotu a az potom
ich spracovavajte v mlynceku.

® Na dosahovanie najlepSich vysledkov pri sekani
byliniek odpori¢ame pouzivat hlavni nadobu.

OsSetrovanie a Cistenie

® Zariadenie pred Cistenim vzdy vypnite a odpojte z
elektrickej siete.

® S nozovou zostavou mlynéeka, s ¢eplou
noza a s diskami manipulujte opatrne — st
mimoriadne ostré.

® Niektoré potraviny mézu zapricinit odfarbenie
plastov. Tento jav je normélny a nezhorSuje
kvalitu plastov, ani neovplyvriuje chut potravin.
Odfarbené miesta pretrite handrickou namoc¢enou
v rastlinnom oleji a odfarbenie by malo zmiznut.

Pohonna jednotka

® Poutierajte vihkou utierkou a vysuste. Postarajte
sa o to, aby priestor zaistovacieho mechanizmu
bol ¢isty a bez zvySkov potravin.

® Pohonnu jednotku neponarajte do vody.

® Prebyto¢nl Cast elektrickej $nury ulozte do
priestoru na odkladanie elektrickej $ndry v zadnej
¢asti pohonnej jednotky ().

Ohladom &istenia pozri obrazok
Pokyny k nastrojom a prislusenstvu

Servis a starostlivost o zakaznikov

® Ak sa pocas prevadzky vasho spotrebica
vyskytnu akékolvek problémy, predtym
ako poziadate o pomoc, si pozrite Gast
~Sprievodca odstrafiovanim problémov* v
navode na pouzitie alebo navstivte stranku
www.braunhousehold.com.

® Zaruka a servis - pre podrobné informéacie
si pozrite samostatny zarucny list a
servisny list alebo navstivte stranku
www.braunhousehold.com.

® Vyrobené v Cine.

hi¢

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU
LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonceni zivotnosti sa tento vyrobok nesmie
likvidovat spolo¢ne s doméacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto
Specializované na triedenie odpadu alebo predajcovi,
ktory poskytuje takuto sluzbu.
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Tabulka odporu¢aného pouzitia
Nepouzivajte svoj spotrebi¢ bez prestavok dihSie nez nizSie uvedeny ¢as. Nepretrzité spracovavanie po dlhSiu dobu
méze poskodit vas spotrebic.
Poskytnuté informacie o spracovani slizia len na informaciu a budi sa lisit v zavislosti od presného receptu
a spracovavanych prisad.

Nespracovavajte horuce prisady

Nastroj/ Funkcia @
Doplnok ( ('\ 5
(Sekund)
Zmesi na muéne kolace 2 10 1,2 kg —
Celkova
hmotnost
Pecivo — vtieranie tuku do maky 2 10 3009 -
Pridanie vody na skombinovanie 1-2 10-20 Hmotnost
cestovych ingrediencii muky
Sekanie ryb a chudého mésa 2 10 -30 400 g chudého
Pastéty a teriny hovadzieho
masa (max.)
Krajanie zeleniny Pulzny chod 5-10 100 g —250 g
Sekanie orechov 2 30 - 60 100g—-200g
Bylinky 2 20 - 30 30 — 509
Majonéza 2 60 — 80 4 vajeéné Zltka
Mixovanie makkého ovocia, vareného ovocia 2 10-30 500 g
a zeleniny
Smotana na &lahanie (Cas spracovania sa 2 15-20 250 ml
méze menit, v zavislosti od obsahu tuku v
smotane)
Kvasené zmesi 2 60 340 ¢
Hmotnost miky
550 g Celkova
hmotnost
Mletie a krajanie tvrdych potravin - syr, mrkva, 2 -
zemiaky a potravin podobnej textury
. - N kracujt
Kréajanie méksich potravin — uhorky a rajciny 1 - ;g)?irr:g?:ée
mnozstvo 1,2 |
vyznacené na
Pouzivajl sa na strihanie 2 - nadobe
parmezanu
Studené tekutiny a napoje 2 30-60 1,2 litra
(Lad/mrazené prisady pridavajte do pohara
posledné)
Zmesi zaloZzené na mlie¢nych 2 15-30 1 liter
kokteiloch/studenom mlieku
Drvenie l'adu Pulzny chod 30 -40 6 kociek l'adu
(125 g)
Zmes cesta 1 10 1 liter
(Najskor pridavajte tekuté prisady) i
50
Jadrové plody 2 10-30 509
Kéavové zrna 2 30 509
Neuvarené maso (hovadzie) nakrajané na Pulzny chod 5 50g

kocky velkosti 2 cm
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Riesenie problémov

Problém

Pri¢ina

RieSenie

Kuchynsky robot nepracuje.

Robot nedostava elektricku
energiu.

Nadoba nie je spravne zalozena
na pohonnu jednotku.

Veko nadoby nie je spravne
zaistené.

Skontrolujte, ¢i je robot zapojeny do elektrickej
siete.

PlIniaca trubica a rukovat nadoby sa musia
nachadzat smerom k pravému prednému rohu.
Skontrolujte, &i je zaistovaci mechanizmus veka
spravne umiestneny do oblasti rukovati.

Robot nebude pracovat’, ak nadoba a veko
nebudu zalozené spravne.

Odpojitelny pohonny hriadel' ®
nie je nasadeny na pohonnu
jednotku.

Odpojitelny pohonny hriadel' ® nasad'te na
Hnaciu jednotku pred nasadenim misy. naradie
a nadstavce misky nebudl fungovat pokial nie je
nasadeny pohonny hriadel.

Mixér alebo mlynéek
nefunguju.

Mixér alebo mlynéek nie st
spravne nasadené na miesto.

Mlynéek nie je spravne
zmontovany.

Mixér alebo mlynéek nebudl fungovat, ak
nebudu spravne nasadené a nezapadnl na svoje
miesto.

Skontrolujte, ¢i je noZzovéa zostava v mlyn¢eku
Uplne dotiahnutéa.

Robot sa zastavil v priebehu
¢innosti.

Robot je prefazeny/je
prekro¢ena jeho maximalna
kapacita.

Veko nie je zaistené.

V ,Tabulke odporu¢aného pouzivania“ si pozrite
maximalne kapacity.

Skontrolujte, ¢i je veko spravne zaistené.

Zakladria nozovej zostavy
mini sekaca/mlynceka
netesni a presakuje.

Chyba tesnenie.
Tesnenie nie je spravne
zalozené.

Tesnenie je poSkodené.

Skontrolujte, ¢i je tesnenie spravne zalozené
a Gi nie je poskodené. Ak si chcete objednat
nahradné tesnenie, pozrite si ¢ast ,Servis a
starostlivost o zakaznikov*.

Slaby vykon nastrojov alebo
doplnkov.

Precitajte si prislusné rady v €asti ,Pouzivanie doplnkov*“. Skontrolujte, ¢i s dopinky

spravne namontované.
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YKpaiHCbKa

Byab nacka, posropHin nepuy CTOpiHKy 3 MasloHKamMmu

Ba)knusi BiopoMoCTi Wwoano 6esnexku

YBaXKHO NpoymTanTe iIHCTPYKLUItO Ta 36epeXiTh ii 4NnA nogansoro
BUKOPUCTAHHA.
[Mepen nepwrM BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb BCe yNakyBaHHA, PeK/1aMHi

€TUKETKMW i MOKPUTTA Ne3 (AKLLO 3aCTOCOBHO). Bumuinte getani: gme.

po3ain «[JornAan ta OYMLEeHHA».

Akwo wrencenbHa BuNKa abo WHyp NOWKOOXeHi, if NOTPiGHO,

3 MipKyBaHb 6e3neku, 3aMiHnT B komnaHii Braun abo B

YNOBHOBa>X€HOMY CepBiCHOMY LleHTpi Braun, wob yHUKHYTK

Hebe3neKkw.

HE TopkauTtecb roctpux nes. bnengep/nogpibHiosay y 360pi,

Hi>XX N1e30 i AMCKM oy>e rocTpi, noBoabTecA 06epexxHo. 3aBxaun

TpUMauTe NPUCTPIN 3a PYYKY Y BEpPXHiA YacTUHI, nopani Bif

pi>Ky4yoro kpato, AK nig 4yac po6oTn 3 rOCTPUMM PidDKYHMMK

nesamu, Tak i nig 4ac CNOPOXXHEHHA KOHTEeMHepa Ta YMLLUEHHA.
HE TopkauTeca rapA4YMx NoBepXOHb.

Byabte o6epeXxHi, AKLWO B KYXOHHU Kom6auH a6o 6neHaep

3a/IMBaETbCA rapAYa pignHa, OCKisibKMU BiH MOXKe BUUTU 3 Nlaay

yepes panTtoBe NapyBaHHA.

PU3UK OTPUMAHHA OMIKY: NapAa4nm iHrpegieHTam noTpibHO

0aTn OXONIOHYTU A0 KiMHATK TemnepaTypu nepes TUM, AK NOMICTUTK

B MUCKY, Yauwly, nogpibHioBay abo nepepn 3MilyBaHHAM.

He sanuwante npunag, Wo npautoe, 6e3 Harnaay.

He nepeBuLlynTe MakCUManbHUX NOKA3HUKIB, 3a3Ha4YeHuX y Tabnuui

pPeKOMEeHA0BAHNX LBUOKOCTEN.

He nepeBuwynTe yac po6otu npunaagy 6e3 nepepBu, BKasaHUU

HWXx4e. besnepepBHa ekcnyartauia npunaay NpoTArom

TpuBasnoro nepioay 4acy moxe rnowKoaUTU npunag.

®yHKuia /Hacagka MakcumanbHnm yac MepepBa Mix
ekcnnyaradii NOCiA0OBHUMM
3anyckamu
bneHpep 60 cekyHp, Bin'enHavite
FycTi cymiwi B yawwi 60 CeKyHa, npvnai sig
(Hanpvknag, TicTo) e”ef;%‘%“aigem
MynbTh-noapibHiosayem/ 30 cekyHn OXOMOHYTY
noapi6HioBa4em ilOMy MPOTAroMm
15 xBUNVH

He nigHiManTe Ta He nepeHocbTe npunag, TpUMar4m Noro 3a pyyky
— pyyKa MOXXe 3namaTmUCb Ta CMPUYNHUTI TPpaBMmy.
3aBXxgu BUMManTe Hixk nepen TMM, AK HarnoOBHIOBATK Yally.
3abopoHAETLCA TPUMATU PYKW Ta iHWEe KYXOHHE npunaanA
BCepeauHi Yawi 6neHpgepa nig yac pobotn KoMbamHy.
3aBXgou BUMUKanNTe nNpunag i BigknoyanTe 1Uoro Big gxepena
YXMBNEHHA, AKLWO BiH 3anuwaeTtbcA 6e3 HarnAay, a TakoxXx nepepn
CKNnagaHHAM, po3bupaHHAM, 3aMiHOO akcecyapiB, HabNMXXeHHAM O0
PYXOMUX YAaCTUH ab0 YMLLEHHAM.
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e Hikonn He npowToBXyUTE NPOAYKTU NanbuAMM Yepes nogaBasibHy
TPYO6Ky. 3aBXan KOPUCTYNUTECA LUTOBXA4YEM 3 KOMMIIEKTY.

e Hikonu He BcTaHOBIOUTE GJIOK HOXIB Ha cuNoBum arperat 6e3
BCTaHOBJIEHOro MJIMHKa.

e [lepep 3HiIMaHHAM KPULIKK 3 Yaui, bneHgepa abo yHiBepcanbHOro
noapibHioBaya 3 650Ky eNneKTpoaBUryHa:

O BUMKHITb Npunag;

O Oo4YeKanmTech MOBHOI 3YMUHKN HAacagKU/HOXOBOro 6110Ky;

O 6yabTe 0bepexkHi, Wwob He BIAKPYTUTU EMHICTb NnoapibHoBaYa Big,
nesa.

® KyXOHHUM KOMbBarH He npauioBaTMe, AKLIO Yalla i Kpuwka
KombanHa abo iHWIi OKpeMi Hacagkn HernpaBuIbHO BCTAHOBJIEHI B
oTBOPY ANA 6/10KYyBaHHA.

® He BUKOPUCTOBYMNTE KPULLKY Nig 4ac poboTn 3 kKombanHOM, 3aBXam
BUKOPUCTOBYMNTE KHOMNKY «OFF».

e 3acTtocyBaHHA HaAMipHOi CUNK A0 MeXaHi3Mm y 6110KyBaHHA
MO>Xe MOWKOoAUTU Npunag Ta CNPUYNHUTU TPaBMmy.

e 3aB)XXAM BiA'eaHYUTe KYXOHHUM KOMOGaMlH Bif mepexi, Kosu BiH
He BUKOPUCTOBYETbLCA.

® He BUKOPUCTOBYMNTE Hacagku, WO He Npu3HadveHi onaa uboro
npunaay.

e He BukopucTOoBYNUTE NowkKoakeHnn npunag. Nepesipka abo
PEMOHT 3AIMCHIOTLCA Y CheLjianbHUX LeHTpax: AuB. PO3ain
«ObcnyroByBaHHA Ta PEMOHT».

e He ponyckamTe noTpaniaAHHA BONOrn Ha 610K eNnekTpoasuryHa,
LWHYp abo BUIIKY.

e CnigkyuTte 3a TuUM, WOO LWHYP He 3BMUCaB 3i CTONY N HE TOpKaBcA
rapA40i NOBEpPXHI.

e He 3anuwanTte piten 6e3 HarnAgy i He [O3BONANTE iM rpaTucA i3
npunagom.

® |len npunapg He NpU3HaYeHUn ONA BUKOPUCTAHHA OiTbMU. TpumanTe
npwnag i WHyp y HeQoCTYNHOMY O/1A AiTen Micui.

® He peKoMeHOyeTbCA KOPUCTYBATUCA UMM npunagom ocobam
i3 06MeXXEeHNUMU (PiSUYHUMMN, CEHCOPHUMM abo PO3YyMOBNMU
MOX/IMBOCTAMU ab0 TUM, XTO Mae HeJoCTaTHLO A0CBIAY B
noro ekcnsyatauii. BuweHassaHum ocob6am 003BOSIAETHLCA
KOpUCTYBaTUCA NpMNagoM nuiwe nicnA iHCTPYKTaxky Ta nig,
HarnAAoOM OOCBiAYEHOI MIOAVHN, | 3a YMOBMU, WO BOHWU PO3YMIlOTb
NoB’A3aHi 3 UMM PUSUNKMU.

e Llen npunan npusHa4YeHN BUKNKOYHO O/1A NobyTOBOro
BUKopuctaHHA. KomnaHia Braun He Hece BignoBiganbHOCTI 3a
HeBigMNoBiAHE BMKOPUCTaHHA npuiagy abo nopyLeHHA npaBu
eKcnnyaTauii, BUKNnageHux y Ui iHCTpyKuUii.

® HenpaBuibHe 3acTocyBaHHA KOMbaunHa, 6neHaep a abo
noapibHoBaya MoXke NpM3BeCcTn A0 TPaBM.

e MakcumanbHe CroXX1BaHHA enekTpoeHeprii BKasdaHo AnA HanbinbLw
NOTY>XHOI HacaakW. |HWi Hacagky MOXYTb CNOXXUBATU MeHLUe
eHeprii.
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EneHnep
Hikonn He BMMKanTe NOPoXHIn 6neHaep.

e [lig yac NpUroTyBaHHA (O PyKTOBi KOKTENIUX HE NepemilynTe
3aMOpPOXKEHI IHFPedieHTH, WO NepeTBOPUINCA Ha TBepay macy nig,
yac 3amMopo3KK. MoapibHITb L0 Macy Ha HEBENMUKI LUMATOYKN, a
MOTIM MOKJa4iThb iIX A0 Yalli.

e 3ACTEPEXEHHA: 3aBxan BUKOPUCTOBYUTE 6rieHOep 3 KPULLKOLO,
BCTAHOBJIEHOO BiAMOBIAHO A0 IHCTPYKLIN.

e Hikonn He 3miwynTe 3aMOPOXXKEHi LUMATOYKU (PPyKTiB ab0 OBOYIB,
AKLWO BOHW 6inblui 3a Ky6Ukn 3 cM X 3 CMm.

e Hikonn He KnapiTb pyKy B Yawy 6neHaepa, KoM BoHa BCTaHOB/EHA
Ha 6a3oBunin 6N10K. AKLLO NOTPIOHO NPUTUCHYTU NPOAYKTMU,
BUKOPUCTOBYWNTE BiAMOBIAHUM IHCTPYMEHT, Hanpuknag nonaTky.

Mynbm nopapi6HioBa4/noapi6HIoBa4em
® Hikonu He Bigkpy4ynTe 6aHKy, NOKWM rnoapibHoBay BCTAHOBIEHUN Ha
BaLl npunag.

® Hikonu He 3HiManTe nogpibHBaY A0 NOBHOI 3YNMMHKU HOXIB.

® [Npunapg He 6yae npautoBaTu, AKWO NogpibHIOBaY BCTAHOBNEHUN
HenpaswuIibHO.

® He TopkamTeca rocTpux fies — TpumanTe n1es30 nogani sig aitew.

® He nepementonTe rapAdi iHrpedieHT B MAVHKY. Nepen o6pobkoto
Javte iM OXONOHYTU OO0 KiMHATHOI TemrnepaTypu.

Ouckn anA HapisKuW/HaTUpaHHA
® He 3HiManTe KpULWKY, OOKWN pi3anbHUMA ONCK HE 3YMUHUTBLCA
MOBHICTIO.

PiBeHb eHeprocrnoXxnBaHHA
e AKLWO HEe BMOPAHO XXOAHOro HanawTyBaHHA WBMOKOCTI abo
HaTUCHYTO KHonKy BUMKHEHO

o ABTOMaTU4YHe nepemukaHHA B pexxum BUMKHEHO: He
3aCTOCOBHO.

o ToTyxHicTb y pexxumi BUMKHEHO: <0,3 BT.

HANEXXHE BUKOPUCTAHHA NMPU KOHTAKTI 3 XAPHOBUMMUIPO-

OYKTAMU

* PerynApHo nepesipAanTe BUpPi6 Ha HAaABHICTb O3HaK MNOripLEHHA CTaHy Ma-
Tepiany, AKi MOXYTb 3p06UTKN MOro HeNpUaaTHUM OJ1A KOHTaKTy 3 Xxap4yo-
BUMW npoaykTamn. [Jo Taknx 0O3HaK HanexaTb: noABa TPILUWH, YTBOPEHHA
nyxmpiB, po3wapyBaHHA, ycanka, JIMNKiCcTb, BTpaTa Npo30poCTi, KOpOo3iA
abo 6yab-AKi iHWI CTPYKTYPHI Ta TEKCTYPHI Aechopmadii.

* 3aBXaun LOTPUMYNTECH IHCTPYKLUIi 3 ekcnyaTauii BUpo6by LOA0 HANEXHOrO OYNLLEH-
HA Ta gornAgy 3a Marepianamu, Lo KOHTaKTYTb 3 Xap4OBMMM NPoayKTamu, wob
3anobirtn abo yrnoBifibHATK NOTiPLUEHHA CTaHy MaTepiany.

¢ [1nA 6e3neYHOro Ta HasIeXXHOro BUKOPUCTaHHA NPOAYKTY 3 Xap4oBUMU
NpoAyKTaMu 3aBXXau 3BepTanTecA 0o iHCTPYKLUii 3 6e3nexkn NnpoaykTy Ta/abo
IHCTPYKLUji KOpUCTyBaya, B AKiN TAKOX MOXYTb ByTn aeTanbHO onucaHi byab-
AKi HeobXigHI 0OMEXXEHHA LWOAO0 BUKOPUCTAHHA 3 Xap4OBUMU NPOAYKTaMW.
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Me

pen NigKMOYEeHHAM [0 Mepe)Ki eneKTponocTta4aHHA

® [lepekoHalTecs, WO Hanpyra efnekTpoMepeXi y BalloMy [OMi BiAMNoBiAae NokasHMkam, BKa3aHM Ha 3BOPOTHIl
YacTuHi Npunagy.
® |len npunap Bignosigae Bumoram gupektnem €C 1935/2004 cTOCOBHO maTepianis, LWo 6e3nocepenHbo
KOHTaKTYThb 3 DKeto.

Mepep neplIMM BUKOPUCTAHHAM
1

° %@ POOELEEEEE

3HiIMITb N1aCTMKOBI 3ax1CHi pyTNApu i3 nesa.
BynbTe o6epexHi, ne3o ayxe roctpe. He 36e-
piranTe uewn yTnap, OCKiNbKX BiH NpU3HaYeHnn
nvwe onAa 3axucTy Nes nig yac BUpobHuLTBa Ta
TpaHCNOopTyBaHHA Npunagy.

NomuiTe BCi pgetani, ave. po3gin ‘Oornag ta
YMLLEHHA' .

LLIToBxau
3aBaHTaxyBasibHa Tpybka
Kpuwka

Yawa

3HiIMHWUIA NpUBIgHWI Ban
Brnok enekTpoasuryHa
KHonka HaTuckaHHA
KHonka wenakocTi 1
KHonKa wemnaKocTi 2
KHonka BUMKHEHHsA

Bincik ona 36epiraHHa WHypy (no3aay)
3axucHe 6nokyBaHHA

MnactnkoBuin 6neHpep
KpuLuka 3 gucneHcepHo Hacaakor
Yawa 3 He3HIMHUM 1e30M

A CtaHpgapTHe npunangA

@)
®

Hix

Hacagka onAa BMMilWyBaHHA TicTa

Emynbrytoumin npucTpin

4-MiniMeTpoBUIN AUCK ANA Hapi3aHHA/HaTUPaHHA

B [opaTtkoBe npunanaA (*nuwe suépai
mMopeni)

Ak

2-MiniMeTpoBUiA ANCK ANA Hapi3aHHA/HATMPAaHHA *
[Ouck pnA ocobnmMBO TOHKOrO HaTUPaHHA *
MynbTn nogpibHioBay/noapibHioBavem *

KOPUCTYBaTMCA KYXOHHUM KOMGaiHOM

ManioHok @ — ©

1

2

BcTaHoBITb 3HIMHWI Ban NpuBoay Ha 6510K >XMB-
NIeHHA .

MoTim BCTaHOBITH Yally A0 610Ky XXMBIEHHA Ta
NOBEPHITb 3a FOAVNHHUKOBOIO CTPINIKOKO NMOKW BiH
He 3adiKCyeTbCA.

BcTaHoBiTb Hacagky Ha Ban vati.

Yawa Ta Hacagka maloTb 6yTV BCTAHOBIIEHI Ha
npvnag nepep TUM, AK AOAABaTW iHrpeadieHTu.
BcTaHoBITh KpULLKY Tak, LWO6 BEPXHA 4YacTuHa
npveoay/iHcTpyMeHTa 6yna no LEeHTPY KPULLKK.
MigKnoYiTe Npunag oo Mepexi enekTponocTa-
YaHHA, YBIMKHITb 10ro Ta 06epiTb WBUAKICTb.
(OunB. TabNULIO PEKOMEHOOBAHNX LUBUOKOCTEN).
Mpouecop He npautoBaTume, AKLLO Yalua

a60 KpuliKa BCTaHOBJIEHi HENPaBUJIbHO.
MepekoHanTecs, WO 3aBaHTa)XyBaJibHa Tpy6Ka
i py4Yka 4Yauli posTawioBaHi y HanpAMKY 61vx-
HbOro NpaBoro KyTa npunaay.
BukopucToByiiTe iMnynbcHWIA pexxum (P) ona He-
[OBrUX iIHTEHCUBHMX NepewmiwysaHb. Mpunap 6yae
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npawoBaTu, AOKM BaXiNb NepeMukaya yTpumy-
€TbCA Y BiANOBIAHOMY MOSIOXEHHI.

6 [loBTOpiTb ONUCaHy BuLLE nNpoueaypy y 3BOPOTHO-
My MOPAAKY AN1A TOro, Wob 3HATU KPULLKY, Hacaa-
KM Ta yawy.

YBara!

e KowmbariH He MOXe BUKOpUCTOBYBaTUCA ANA
noapibHEeHHA YM MOMONY KaBOBUX 3€PEH,
abo onA nepeTBOPEHHA LyKpY Ha LyKpoBY
nynpy.

® [lig yac pogaBaHHA MUrganeBoi eceHuii abo npu-

CMaku [0 CyMmillen, HamarantTecA He TopkaTucA
NNacTUKOBUX AeTanemn, OCKiNbKN iCHYE pU3NK CTin-
Koro nogpapbyBaHHA.

BukopucTaHHA Hacagok

[vB. PekomeHpooBaHy cxemy
BUKOPUCTAHHA A7 KOXHOrO eIEMEHTY.

E MnacTtukoBuin 6rneHpep
Ak kopucTtyBaTuca 6neHgepom
ManioHok @ — ©@

1 Tloknapitb iHrpedieHTV 4o Yauui.

2 HakpuiTe Yally KpULLKOK Ta NMOBEPHITb 3a ro-
OVHHVKOBOIO CTPINKOK A0 KNauaHHs.

3 BcTaHoBiTb 6neHaep Ao 610Ky XXUBMEHHA Ta MNo-
BEPHITb MOro 3a roAUHHNKOBOIO CTPINKOIO 3adik-
CyliTe B MOTPIGHOMY MOMOXEHHI.

4 TligpknioYiTb Nnpunan, BU6epiTb MakCMasbHy
LIBUAKICTb, 36UITe A0 6a)kaHOi KOHCUCTEHLN.

KopucHi nopaau

® [Ipy NpUroTyBaHHi ManoHe3y NOMICTiTb y 611eH-
nep yci iHrpeaieHTu, okpim onii. MoTim, Konn
npunag npawtoe, noBiNbHO AofanTe onito Yyepes
OTBIp Y KPWLLLL.

[Mig yac NpuroTyBaHHA rycTux cymillen, Hanpu-
Knap, nawTeTiB abo CoyciB, MOXe TpanuTUCb
HanunaHHA NPOAYKTY Ha CTiHKM YaLli. Y TakoMmy
BMMNagKy noTpibHo ii ouncTntn. AKLWO iHrpeaieH-
TV NoraHo 3MilLytoTbCA, oAanTe piavHN.

He pekomeHpyeTbCcA nogpibHIoBaTH cnedii, amke
Lie MOXe MOLUKOAUTW NIacTUKOBI aeTani.
Hikonu He 3MilyinTe 3aMOPOXKeHi LWMaTOYKMN
dpyKTiB 260 0BOYIB, AKLLO BOHW BifbLUi 32 Ky6u-
Kr 3 cM X 3 CM.

Hix

[oTpumyliTech BKasiBoK 3 po3ainy «fAK kopuctyBaTu-
CA KYXOHHUM KOMOaMHOM».

KopwucHi nopaau

® [1nA rpy6ilumx TEKCTYp 3aCTOCOBYIMTE iMMYTbCHUIA
pPeXuM.

® Taki NpooyKTu, AK M'ACO, X6, OBOYI HapidynTe

Kybukamm po3mipom npubanaHo 2 CM.

[MeunBo cnip, NOKPULINTK Ta 3acmunaTi Yyepes

TPYOKy Yy x0o4i poboTn KoMbamHy.

CnigkynTe 3a TuMm, Wob He nigaasatn

iHrpenieHTn HagMipHin 06pobui.

>Xnp ana Ticta cnig HapisaTu XonogHUM Ha

KybuKm no 2 cm.
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Hacapnka onA BumillyBaHHA TicTa

BukopucToByeTbCA ANA APiXKAXKOBOro TicTa

KopucHi nopaau
® O6pobka NoBMHHA TpuBaTW He foBLle 60 cekyHA.
® [loknafiTb CyXi iHrpeaieHTn [o vaui i

[opaeanTe piavHy Yepes 3aBaHTaXKyBaslbHy
TpybKy B npoueci poboTn NPUCTPOIO.
O6pobKy NpoJOBXYMTE AOTU, NOKU TICTO HE
nepeTBOPUTLCA HAa FNaAKy enacTuyHy Kynio.
[MToBTOpPHO 3amiwyBaTy Cnig, TiNbKU pyKamu.
He pekomeHayeTbCA 34iINCHIOBATN NOBTOPHE
3aMillyBaHHA Yy Yalli, OCKiflbKU Lie MOXe
NPpU3BECTUN [0 HECTINKOI po6OTU KOMbBANHYy.

Emynbrytoumin npucTpin
OoTpumMyiiTech iHCTPYKLUI y po3aini "BukoprcTaHHA
KYXOHHOrO KOMbarHy".

BukopucTtoBynTe onAa nerkux cymillen, Hanpuknaga,
BEPLUKU, ManoHes.

KopucHi nopaau
® [lepen BUKOPUCTAHHAM NEepPeKoHanTeCh, WO

MUCKa Ta IHCTPYMEHT 4ncTi Ta He MatoTb

3a1uLWKiB macTuna.

- m [ncku

Ak KopucTyBaTUCA PidXXYyYMMM OUCKaMu

1

2

BcTaHoBiTb Ban npuBopay i yawy Ha 610k
eneKTpoaBuryHa.

Tpumaloun gepi>xkak B LEHTPI, yCTaHOBITb AUCK Ha
npviBigHWI Ban BiOMNOBIAHOK CTOPOHOIO Bropy.
YCTaHOBITb KPUILLKY.

MoknagiTb iHrpeaieHT Ao 3aBaHTaXKyBasibHOI
TPYyOKM.

VYBIMKHITb Npwiag, Ta noBifbHO NPOLUITOBXYNTE
iHrpenieHTV 3a AONOMOroo LWTOBXa4ya — HIKONN He
onyckanTe nasnbli A0 3aBaHTaXyBasnbHOI TPYOKW.

KopucHi nopagu
® BUKOPUCTOBYINTE CBiXi NPOAYKTU.
® He pixxTe NpoayKTN 3aHaATO MasneHbKUMN

LWIMaTKamn. 3anoBHIOMTE 3aBaHTaXyBaslbHy
TPYOKy Ha BCio WMpUHY. Toai NpoayKT Mif yac
06pobkM He byae 3ickoB3yBaTu BOIK.

MpopykTn, Wo [oAaTbeA y BEPTUKANTbHOMY
NMONOXEHHI, Hapi3alTbCA Ha KOPOTLUI LUIMaTOYKW,
HiX Ti, WO A08al0TbCA Y FOPU30HTAsIbHOMY
NONOXXEHHI.

MicnAa 06pobkun Ha ANCKY 3aBXaun
3annwaTMMeTbCA HEBENMKA KiNbKiCTb BiAXoniB.

MynbTr noapibHIOBaY (3a HaABHOCTI)

OTQ

N —

Hacapgka anAa HaTupaHHA
YuinbHioBanbHe KinbLe
Hoxosuin 6nok

[MoMicTiTb iHrpeaieHTn y vauwy.

BcTaHOoBITh yLinbHIOBaNbHE KifbLie Ha HOXXOBUIA
610K.

MoBepHiTb HOXOBMIM 650K Joropn gHOM. OnycTiTb
Moro B yaly, TpUMaroym nesamu BHUS.
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LLlinbHO HaKpyTiTb HOXOBMI G/TOK Ha YaLly.
3BEepHITbCA A0 NO3HAYOK Ha HUXKHIA YaCcTWHi
HOXKOBOro 6/10Ky:

@ — Pos6nokoBaHa nosuuia
@ - 3a6nokoBaHa noauuja

BcTaHoBiTb NnoapibHioBaY y 6/10K XUBNEHHS i
MOBEPHITb 32 FOANHHMKOBOIO CTPISIKOIO, LLO6
3a6510KyBaTN Y MNOSIOXEHHI.

BnbepiTb MakcumanbHy WwWBuaKicTb abo
cKopucTamTeca iMnynbCHUM pexxumom (P).

KopwucHi nopaau
® [lInTAYe xap4yyBaHHA / Mope — 3anuwTe

NPUroToBaHy XXy OXONMOHYTM A0 KiMHATHOI
TemnepaTypu nepep 06po6koto y noapibHIoBaYi.

® [1nA AOCAMHEeHHA Hankpalmx pesynbTaris

PEeKOMEeHAYETbCA KOPUCTYBATUCA OCHOBHOIO
Yawero AnA noapibHeHHA Tpas.

[JdornAan Ta YnLeHHA

3aBXxan BMMUKanTe npunag Ta Big'eqHynTe noro
Bifl enleKTpomepeXi nepes, YNLLEHHAM.

BynabTe o6epeXxkHi Npu po6oTi 3 1e30M MJIMHKA,
HOXXeM Ta AMCKaMM, OCKiNlbKU BOHU AyXe
rocTpi.

[MeAki NnpoayKTn MOXYTb 3HebapsnioBaTu
nnacTukosi getani. Lle BBaXaeTbcA HOpManbHUM
ABULLEM, HE NPU3BOAUTbL A0 MOLIKOAXKEHb
NnacTUKOBMX AeTanen Ta He BNIMBAE Ha CMaK
ixi. LLlo6 BuBecTn 3HebapBneHy nnamy, NoTpiTh ii
raH4ipKoK, 3MOYEHOIO Y POCMNHHIN Ofiii.

Bnok enektpoaBuryHa

MpoTpiTb 610K croYaTKy BOMOroko, a NoTiM CYyXoto
raHyipkoto. Cnigkynte 3a TuM, Wo6 30Ha NOPAL,
3 MexaHi3MoM 6510KyBaHHA He Byna 3acMmideHa
3anmwKamm ixi.

He onyckarTe 610K enekTpoasuryHa y soay.
3bepirariTe 3ariBy YacTuHy LUHypa y BiACIKy AnA
36epiraHHaA, AKMA po3TallOBaHO Y 3a4Hi YacTuHi
6noka enextpopeuryHa @J).

Ows. man. ONA OTPUMaHHA
iHdbopmauii Npo vnweHHA Mpunagis Ta
00OaTKOBUX eNeMeHTiB
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Tabnuua pekomMmeHgoBaHUX LUBNAOKOCTEN
He nepesuwyiTe Yac pob6oTn npunagy 6e3 nepepsu, BKasaHui HUX4Ye. beanepepsHa ekcnnyartauia npunagy
NPOTArOM TPMBAsoro nepiody 4acy Moxe nowKoauTH npunag.
Mopaawm woao o6po6iTKy HaBeAeHi TiNnbKu AnA iHdopmaLii U MOXXyTb 3MiHIOBaTUCA B 3a/Ie)XHOCTI Bif
peuenTty iHrpegieHTIB.
He o6po6nAanTe rapauyi iHrpegieHTH
IHcTpyMmeHT/ MpusHayeHHA @
Hacapka ( /'\ ﬁ
(CekyHp)
YHiBepcanbHi cymiwi anA TopTis 2 10 1,2 kr
3BaranbHanA
Bara
MeunBo - nepemiwyBaHHA 2 10 300 r Bara
XUpy i 6opoluHa 1-2 10-20 6opoLka
[opaBaHHA BOAM y pi3Hi iHrpedieHTun Ticta
ONA BUNIKaHHA
HapisaHHa pubu Ta nicHoro m’aca 2 10-30 Makc. 400 r
MawTteTn i TeppiHn nicHe oro m’Aca
LllaTkyBaHHA oBOYIB IMnynbcHWA 5-10 100r—250r
pexxum
MoppibHeHHA ropixis 2 30 - 60 100 r—200r
Tpasu 2 20 -30 30r-50r
MaroHes 2 60 — 80 4 Ae4HnxX
>KOBTKM
MpuroTtyBaHHA nope i3 M’AKMX abo NpUroTos 2 10-30 500 r
a ux ppykTis
36uTi Bepkn (Yac o6pobkn Moxke 2 15-20 250 mn
3MiHIOBaTUCA B 3aN1€XHOCTI Bif, )XMUPHOCTI
BEPLUKIB)
[na gpixpxxosoro Ticta 2 60 340 r Bara
6opoLika
550 r
3aranbHaA
Bara
HaTupaHHA Ta HapisaHHA TBEpAUX XapyOoBUX 2 -
NPOAYKTIB: CUPY, MOPKBW, KapTonsi Ta
npoayKTiB NOAI6HOI TEKCTypun H
e
HapizaHHA M’AKUX Xap40BMX NPOAYKTIB: 1 - HanoBHIOTE
oripkis i nomigopis yauy BuLe
MakcuMasbHoi
Hapiaye cup napmesaH 2 - nosHauku 1,2 n
XonopHi cynu 1A Hanoi 2 30 -60 1,2 niTpa
(JopanTe B yally nifa/3amMOpPOXKEHI iHrpeaieHTu
B OCTaHHIO Yepry)
MonouyHi KokTenni/cymili Ha OCHOBI 2 15-30 1 niTp
XOJIOAHOro MosioKa
MoppibHeHHA nboay IMnynbcHWA 30 - 40 6 KybuKiB
pexum nsopy
(125 )
36vBaHHA KNApy 1 10 1 nitp
(CnoyaTky popawiTe piaKi iHrpeaieHTn) i l
50
["opixu 2 10-30 50r
KaBosi 3epHa 2 30 50r
Cupe m'Aco (BichuTekc) HapisaTn IMnynbcHWA 5 50r
Kybukamm 2 cm pexum
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YCyHeHHA HecrnpaBHOCTEM

Mpo6nema

MpuumnHa

PilweHHA

KombainH He npauoe.

He nocTavaeTtbeA XMBNEHHA.

Yawwa HenpaswnbHO
BCTaHOBJIeHa Ha 6oL
eneKTPoABUryHa.

KpuLuKy yawi HenpasunbHO
3aikcoBaHo.

MepekoHanTecs, Wwo kombariH 6yno nig'egHaHo oo
eneKkTpomepexi.

MepekoHanTecs, WO 3aBaHTaXyBasnbHa TPybKa i
pyyKa 4Yalli po3TalloBaHi y HanpAMKY 6/1MXHbOro
npaBeoro Kyta npunagy.

MepekoHanTecs, Wo ikcaTop KPULLKK
po3TalloBaHuii B 06nacTi pyyKu.

MNpunap He npautoBaTUMeE, AKLLO Yalua Ta KpULIKa
6ynu BCTaHOBJIEHi HENPaBUJIbHO.

3HIMHUIA NpBOOHWIA Ban @
He BCTaHOBNEHO Ha bnoui
YXXUBNEHHA.

YCTaHOBITb 3HIMHUIA MPUBOAHWI Ban @ Ha 610K
>KMBJIEHHA Nepen, BCTaHOBMIEHHAM Yalli. IHCTpyMeHTH
yauwli Ta Hacafku He NpauoBaTUMyTb, AOKWN He byae
BCTaHOBJIEHO NPVBOAHUIA Bar.

Bnenpep abo
nogpibHioBay He
npauoTb

Bnenpep abo nogpibHioBay He
3a610K0BaHi NpaBubHO.
MopapibHioBay He BCTaHOBIEHO
HaNe>XHUM YMHOM.

BneHpep abo nogpibHiOBaY He NpautoTh, AKLLO
BOHW BCTaHOBIEHI He NpaBunbHO Ao dikcaTopa.
[MepeBipTe, Y Ne30 NOBHICTIO 3akpinieHe 0o
MIVHKA.

KombainH 3ynuHAeTbeA
nig yac po6oTu.

KombaiH nepesaHTaxeHo/
3aBaHTaXXEHHA BULLE
[0nNyCTUMOi HOpMW.
Kpuwky He 3adikcoBaHo.

MepeBipTe MakCcMasbHi NOKa3HNKMK
3aBaHTaXXeHHA, AKi 3a3HayeHi B Tabnuui
peKoMeHaoBaHoro BMkopucTaHHA.llepekoHanTeca,
L0 KPULLKY NpaBuiibHO 3adhikCoBaHo.

MiHi-nogpibHioBay/
MJ/IMHOK MPOTiKae 3
OCHOBW Ne3a.

He mae yuwinbHioBava.
YuwinbHoBa4Y BCTaHOBNEHO
HenpaBW/IbHO.
VWinbHIOBaY MOLWKOAXKEHO.

MepekoHariTeca, WO yLinbHIOBa4Y BCTAaHOBIEHO
npaBusbHO, i BiH He

Mae nowKoaXeHb. LLoby npaBuiibHO 3aMiHNTK
yulifibHIOBaY, AMBITbCA po3ain «O6cnyroByBaHHA Ta
PEMOHT».

HesaposinbHa poboTa
iHCTpyMeHTiB/HacagokK.

[uBiTbcA Nopaam y BignosigHOMY po3gini «BukopuctaHHA Hacapok». MNepekoHanTecs,
O Hacaaku 6ynn BCTAHOBMEHI NpaBusILHO.

® 3pobneHo B Kutai.

O6cnyrosyBaHHA Ta PEMOHT

® AKuWo y Bac BUHMKAM ByAb-AKi npobnemun 3
BVMKOPVCTAHHAM BaLlOro NpUCTPOLo, nepea,
TVM, AK 3BEpTaTUCh 3a A0NOMOrowo [us.
"MocibHUK 3 yCyHEeHHA HecnpaBHoCTen"

y posgaini KepisHnutso abo sigsinante
www.braunhousehold.com.

® [apaHTiA Ta 06CnyroByBaHHA - ANA OTPUMAaHHA
AeTanbHoi iHpopmauii [IMB. okpeMui
rapaHTiiHWIA Ta cepBicHUA N1CT abo BiaBipanTe
www.braunhousehold.com.

BAXINNBA IHPOPMALIA CTOCOBHO
HANEXHOI YTUNMI3ALII NPOAYKTY 3rigHO
13 ANPEKTOBOIO NPO YTUMI3ALIIO
ENEKTPUYHOIO TA EJIEKTPOHHOIO
OBJIAAHAHHA (WEEE)

lMicnA 3akiHYeHHA TepMiHy ekcnnyaTauii He
BYKMOANTe uen npunag 3 iHwuMm nobyToBUMM
Biaxopamu.

BigHeciTb npunag Ao micueBoro cneuiasnbHoro
aBTOPM30BAHOroO LEHTPY 36upaHHA Bioxonis abo oo
avnepa, AKMIN MOXe HaaaTu Taki nocnyru.
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Pycckumn

BaxkHaAa nHdopmauma no 6e3o0nacHOCTH

BHMMaTenbHO NpoYTUTE N COXPaHUTE 3TY MHCTPYKLMIO.

Mepen Tem, Kak Ucnonb3oBaTb NPUOOP BNepsble, yaanmTe BCLO
yNakoBKY, peK/amMHble MaTepuasibl N NacTUKOBbIE YeXSbl ANA
nes3Bnin (ecnv NpMMeHnmo). BeiMonTe getanu: cMm. pasgen «Yxon v
yucTKa».

[Mpun noBpeXxaeHnn BUNKN U WHYpa n3 coobpakeHnmn
6e30nacHOCTU UX Heo6XoAMMO 3aMeHNTb B KOMMaHuu Braun nnum B
ee aBTOpU30BaHHOM LIeHTpe BO n3beXkaHnme ornacHoCTw.

He npukacantecb K ocTpbiM HOXXaM. HoxxeBown 6510k 6neHaepa/
N3MeNbYUTENA, NEe3BUE HOXA N ANCKN OYEHb OCTPble, C HAMU
cnepyeT obpalwiatbcA OCTOPOXKHO. Bcerna pep>xute ycTpoucTBO
3a pyu4Ky, pacrosio)XXeHHYI CBepXy, noaanblue OT pexyLuien
KPOMKMU, KaK Nnpu obpaLleHUn ¢ OCTPbIMU PEXYLUMMU JIe3BUAMM,
Tak 1 NPy ONOpPoOXXKHEeHUN KOHTENHepa U BO BPEMA YNCTKM.
XHE CNEOYET o6pa6aTbiBaTh ropAYUE UHIPEAUEHTBI.

ByAbTe OCTOPOXXHbI, HAAUBaS rOPSAYYIO XKMAKOCTb B
KYXOHHYIO MalLUMHY UAU 6AEHAEP, TaK KaK ee MoXeT
BbI6pOCUTb U3 Npub6opa Nnpu BHe3anHOM o6pasoBaHuM napa.
PUCK OXXOTA. lNepepn 6neHanpoBaHneM ropavnx UHrpeamneHToB
W nepen Tem, TeM Kak NOMeCTUTb UX B Yally, cTakaH uim
N3MenbuYnTeNb, UM CcriegyeT AaTb OCTbITb 4O KOMHATHOM
Temneparypbl.

He ocTtaBnAnTe BKOYEHHbIV Npnbop 6e3 npucmoTpa.

He npeBblwanTe makcumarsnbHble napameTpbl, ykasaHHble B Tabnuue
peKoOMeHayemMoro Ncrnosib3oBaHuA.

HenpepbiBHaA paboTta npubéopa He AO/HKHA NpeBbilaTb
npeaenbl, yKkadaHHble HMXXe; MO OKOHYaHUN yKa3aHHOro
nepuopa crepyet Ha BpemMA OCTaHOBUTb paboTy. MNpeBbileHue
AONYCTUMOro BpeMmeHn o6paboTKu MOXXET NPUBECTU K
noBpeXxaeHuto npuoopa.

dyHkumnAa/Hacapka MakcumanbHoe NHTepBan mexxay
BpemA paboThbl nepuogamu paboTbl
bnenpep 60 cek

BbikntounTte npnbop

4 arm?(bl_'&%’!efe”c?o) 60 cexk N3 CeTn n panTte emy
OCTbITb B TEYEHME
MwHupeska/ 30 cek 15 MUH.
N3MENbYNTESb

He nogHMmanTe n He NepeHoCcUTe KYXOHHYIO MalUnHY, Aep>Xacb 3a
PYKOATKY, T.K. PyKOATKA MOXET CNoMaTbCA, U Bbl NOYy4YUTE TPaBMY.
Bcerpa cHumanTe HOX nepes TeM, Kak HanoNMHATL Yally.

Ecnn npmnbop NoAKOYEH K CETU, AepXUTe nasblbl UN KYXOHHbIE
npubopbl noganblle OT BHYTPEHHEW NOBEPXHOCTU Yalln KyXOHHOMN
MaLUUHbI NN KPYXXKKN 6neHpepa.
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e Bcerpa BbiknoyanTe npubop n 0TCOEONHANTE ero OT UCTOYHMKA M-
TaHMA, ecnun oH ocTaeTcA 6e3 NpUcMoTpa, a Takxe nepen c6opKown,
pa3bopKoun, 3aMEHOU NPUHaLIEeXXHOCTEN, Nepen TEM, KakK NPUKoC-
HYTbCA K ABMXXYLLMMCA YacTAM Unn nepen YNCTKOW.

® Hukorga He npoTankmBanTe NPOAYKThI B Nofarowwen Tpybke pykamu.
Bcerga nonb3ymnTech crneunansHO npunaraembiM ToKaTenem.

e Hukorpa He yctaHaBnMBauTe HOXXeBOWU G/10K Ha 610K NUTaHUA
He YyCTaHOBMB Yally MeJibHULbI.

e [lepen CHATUEM KpPbIWKW C Yawm, 6rneHgepa nnn n3menbynTena c
6noka nuTaHuA:-

O BbIK/IOYUTE NPUGOP;

O OOXAUTECH, YTOObI BCE ABWKYLIMECA OETAIM/HOXN OCTaHOBUITUC;

O cnepuTe 3a TeM, YTOObl HE OTBMHTUTDL Yally MefNbHULbI OT HOXe-
BOro 6noka.

e [lpmnbop byneT paboTaTb TOMLKO MNPWU YCNOBUK, YTO Yalla 1 Kpblwka
N Opyrme oTAeNbHble HaCaAKM KYXOHHOW MalUMHbI NPaBUbHO CO-
BMeLLEHbl C 610KMpaTopoM 6e30MacHOCTM.

e [1nAa ynpaBneHmAa paboTon KYyXOHHOW MallnHbl HE MONb3yNTECh
KpbIWKOW, Nonb3yntechb Bcerga kHonkom “BbIKJ1” (“OFF”).

e C mexaHuU3MOM GJIOKUPOBKM crnefyeT obpawaTbCA OCTOPOIKHO;
U3JIMLLHME YCUJIUA MOTYT NPUBECTU K MOBPEXAEHUIO MexaHu3ma
M K TpaBmam.

e Bcerpaa oTkJiloHanUTe KYXOHHYIO MalUUHY OT CeTU, Korga oHa He
MCcnoJsib3yeTcA.

® Hukorga He NoNb3ynTechb Hacagkamu, He NPenycMOTPEHHbIMW 1A OaH-
HOro npubopa.

e Hwukorpa He Nonb3ymnTecb NoBpeXXaeHHbIM Npnbopom. OThanTe ero
B PEMOHT: cM. pasgen ‘ObcnyxnsaHme n 3aboTta 0 nokynartenax’.

e Hukorga He gonyckanTe nonagaHua Braru Ha 610K NMTaHnA, WHYpP
NN BUSKY.

e Cnepoute 3a TeM, 4TOObI LUHYP HE CBELUMBA/ICA C KpaA CToNa N He Ka-
caJiCA ropAYnX NOBEPXHOCTEN.

e [leTu OOMKHbI ObITb MNOA NPUCMOTPOM U HE UrpaTb C NPUOGOPOM.

® [lpnbop He NnpegHa3HayeH AnA UCMNob30BaHMA AeTbMU. XpaHuTe
Npnbop 1 ero WHyp B HEAOCTYNHOM O/1A OeTen MecCTe.

® [lpnbopbl MOryT MCNOB30BATLCA SIULAMU CO CHUXEHHBbIMU (PU3NYECKU-
MW, CEHCOPHBIMU UMW YMCTBEHHbLIMW CMIOCOBHOCTAMM, a TakXXe nuamm
C HeJOCTaTOYHbIM OMNbITOM UM 3HAHUAMMU, €CNN OHW HAaXO4ATCA nog,
HabntogeHNEM UMW MONYYUIN MHCTPYKLUMK No 6€30nacHOMY UCMoNb30-
BaHWIO YCTPONCTBA N €CIN OHM MOHUMAIOT COMPAXKEHHbIE C 3TUM PUCKMN.

® OTOT BGbLITOBOW AMEKTPONPUOOP paspeLlaeTcA UCNob30BaTh TOSbKO
Nno ero npAMoMy Ha3Ha4veHuto. KomnaHnA Braun He HeceT oTBeT-
CTBEHHOCTW, eCcnn Npnbop NUCNob3YyeTCA HE NO HA3HAYEHUIO NN HE
B COOTBETCTBUM C AAHHOWN UHCTPYKLNEN.

e HenpaBwuibHOE MCNOMb30BaHME KYXOHHOW MalluHbl, 6neHgepa nnmv
MeSIbHULbI MOXXET MNPUBECTU K HECHACTHOMY Crly4ato.

e MakcumanbHoe noTpebneHne saHepruv ykasaHo g/1a Hanbonee aHepro-
eMKOoW Hacagku. [Npoyne Hacaoku MOryT NoTpebnATb MeHbLUEe 3HepPrun.

bneHpep

e BkniovanTte 6reHaep TONbKO C 3a(PUKCUPOBAHHOW KPbILLIKOW.

e CTakaHOM MOXXHO NOJSIb30BaTbCA TOSIbKO B COMETAHUM C HOXEBBIM
6/10KOM 13 KOMMeKTa NoCTaBKW.
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e NPEOVIIPEXXOEHWE Bnenpep cnenyet Bcerga akcnayatupoBaTh C
KPbILWKON, YCTAHOBNIEHHOW B MOIOXXEHUU, yKa3aHHOM B UHCTPYKLUUMW.

® Hukorpa He cMelnBanTe 3aMOPOXXEHHbIE (PPYKThbl 1 OBOLUM pasme-
pom 6onee, 4em 3 cMm X 3 CMm.

e Hukorga He onyckanmTe pyky B Yawy 6neHgepa, Korga oHa yCTaHoB-
neHa Ha 6noke ocHoBaHuA. Ecnn Heob6xoaMMo NPOTONIKHYTb NPOAYK-
Tbl BHU3, UCMONb3YNTE NOAXOOALMNN

MuHupeska/msmenbuuTesnb

e Hukorpa He OTKpy4MBamTe KyBLUWH, NMOKa Ha Bawem npubope ycTa-
HOBJIEH U3MesTbYUTE b.

® Hukorpa He CHMManTe U3MenbynTesb 40 NOSTHOM OCTaHOBKWU HOXe-
BOro 6noka.

® Ecnv namenbunTenb ycTaHOBEH HernpaBuiibHO, Npubop paboTaTb
He 6ypnerT.

® He npukacanTecb K OCTPbIM Ne3BUAM. XpaHnTe HOXeBown 650K B He-
OOCTYMHOM O/1F AeTeun MecTe.

® He n3menbyaunTe ropAYMe HrpegueHTbl B MenbHuue. lNepen ns-
MeSibYeHneM JanTe UM OCTbITb 0O KOMHATHOM TemnepaTypbl.

Oucku anAa Hape3ku / TOHKOro usmMmesib4yeHuA
® Hukorga He CHUManMTe KpbIWKy npexkae, 4em npousongeT rnosiHanA
OCTaHOBKa peXXyLlero gucka.

lNoTpebnAaemaa MOLWHOCTb
® Ecnv He BbibpaHa CKOPOCTb MM HaXaTta KHomnka oTkro4eHuA (BbIK/) @
O ABTOMaTUYECKNIN Nepexon, B pexxmm oTknoveHna (BblKJ1): He npu-
MEHUMO.
© MowHocTb B pexxume BblKJI1: <0,3 BT.

HAONEXALLEE UCNOJIb3OBAHUE NMPU KOHTAKTE C NMALWLEBbLIMA

I'IPOJZI,VKTAMI/I
® PerynApHoO npoBepAnTe Usgenue Ha Hanndmne Npu3HaKkoB U3HOCA MaTepu-
ana, KoTopble MOryT caenaTb ero HeNnpPUrogHbIM AnA KOHTakTa ¢ NuweBbl-
MW npoaykTamu. Takne Npu3Haku BKIIKOYAKOT pacTpecknsaHme, obpaso-
BaHWe nysblpen, paccnoeHne, ycagky, MMNKoCTb, NOTEPK NPO3PaYHOCTN,
KOPPO3nto nnu ntobble Apyrne CTPYKTYpHbIE N TEKCTYPHbIE Aedopmaumu.

® Bcerpa obpawanTtecb K MHCTPYKUMKX NONb3oBaTenda npogykra anAa npa-
BUNIbHOM OYUCTKM U 0BCNYy>XMBAHNA MaTepmnanoB, KOHTaKTUPYIOLWNX C
NULWEBbIMM NPOAYKTaMM, YTOObLI NPeaoTBpaTUTbL N 3aMeniuTb N3HOC
matepuana.

® [InA 6e3onacHOro 1 Haanexallero Ucnonb3oBaHnA N3aenua ¢ NUWeBbIMA
npoayKTamun Bcerga obpaliamTecb K MHCTPYKLUUM No 6e30nacHOCTU U3-
Aenua n/mnu NHCTPYKUMAM NONb30BaTenNAa, B KOTOPbIX TakXXe MOryT 6biTb
nogpo6BHO onucaHbl Ntobble HeoOXoANMbIE OrpaHUYEeHUA NUCTMONb30BAHUA C
NULLEBbLIMU NPOAYKTaAMM.

Mepen noaknoYeHMEM K CETU 3IeKTPONUTaHuA

® Y6eouTech B TOM, YTO HaMpAXeHMe 3N1eKTPOoCceTH B BalleM [OMe COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY Ha OCHOBaHMM
anekTponpubopa.

® [lpnbop cooTBeTcTBYET AupekTmBe EC 1935 / 2004 0 maTtepuanax v uagenvax, npefaHasHauyeHHbIX A1A KOHTakTa ¢
NULLEBLIMU MPOAYKTaMW.

Mepep nepBbIM MCNONb30BaHMEM [ON1A NpefoXpaHeHnA Ne3BniA TONbKO Ha BpeMA

1 CHMMWTEe NNacTMaccoBble 3aLUMTHbBIE HOXHbI C N3roTOBMIEHNA U TPAHCTMOPTUPOBKM, Tak YTO OHU
pexyLmx nessuii. ByabTe 0CTOPOXHbI, Ne3BunA BaMm 60nblue He NoHado6ATeA.
OUY€eHb OCTpble. ITU HOXHbI NPeAHa3HAYEeHbI 2 [pomonTe petann. Cm. pasgen “Yxoa v umctka”.
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OcCHOBHbIE KOMMOHEHTbI
KyxoHHaA mawmnHa

Tonkatenb

Mopatowan Tpybka
Kpbliwka

Yawa

CbeMHbIN NpuBOOHON Ban
Brok nuTaHuAa

KHonka «/IMnynbCHbIn pexunm»
KHonka «CkopocTb 1»
KHonka «CkopocTb 2»
KHonka «BbIKJ1» (“OFF”)
MecTo anAa wHypa (c3aam)
Bnokupartop 6e3onacHocTn

® COLELE®®EO

bneHpep ¢ nnactukosoun
KPY>XKOK

Kpbllwka ¢ KanensHon noga4en
Yawa ¢ 3ahmKCMpoBaHHbLIM N1e3BUEM

T o

A Hacapkw, ctaHgapTHanA

KoMnnekKTaunA
@ Hox
(@ Hacaaka nna BIMewMBaHMA TecTa
OmynbcudmkaTop
@ Auck nnA Hapesky / TOHKOrO 3MENbYEHIA
(4 Mm)

B - (MoryT He BXxoOMTb B KOMMNEKT
I'IOCTaBKI/I) (*Tonbko OnA oTAeNbHbIX
monenemn)

[vick onA Hapesku / TOHKOro M3MesibYeHnA
(2 Mm) *

[unck onAa ocobo TOHKOro n3MesnibyeHnaA *

@ MuHupeska/mamenbumTens *

Kak nonb3oBaTtbCA KyXOHHOM
MalLLUHON

Cxema @ - ©

)

YcTaHOBUTE CbEMHBIV MPUBOAHON Ban Ha 610K
nUTaHuA.

2 3artem ycTaHoBWTe Yally Ha 610K MUTaHUA U
NMOBEPHWTE MO YacoBOW CTpesnke A0 durKcaunn.

3 VYcTtaHoBMTe HacagKy Ha Ban valuu.

® He 3abbiBaiiTe yCTaHOBUTL HA MaLLMHY YaLly u
Hacagky nepep, 3arpy3kon UHrpeaneHToB.

4 YcTaHOoBWTE KPbILWKY TaK, YTOObl BEPXHAA 4acTb
npvBOAHOro Bana / Hacagku 6bina no ueHTpy
KPbILLKW.

5 TogknounTe NpmMbop K CeTu, BKIKUUTE
1 BblbepuTe ckopocTb (CM. Tabnuuy
peKOMEHAYEMbIX KOIMYECTB NMPOAYKTOB).

® Ecnu yawa unm Kpbiwka He npuaxeHbl
KakK cnepyeT K 6nokupaTtopy 6e3onacHocTy,
KyXOHHaA MaliMHa pa6oTaTb He Gyper.
Mopatowan Tpy6kKa U pyykKa yawm [OSKHbI
GbITb PacnonoXXeHbl B NepeaHeM yrny cnpasa.
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Monb3yrTeck uMNynbCcHbIM pexxumom (P) anAa
NpepbIBUCTOro BO3AENCTBUA. VIMNYNbCHBIN PEXXnUM
6yneT OencTBoBaThb A0 TEX MOp, NoKa HaxaTta
KHoMKa.

[MoBTOPUTE ONMCaHHYIO BbILLE NPOLIEAYypPY B
o6paTHOM NopAaKe ANA TOro, YToObl CHATb KPbILLKY,
Hacagku 1 yauy.

BHumaHue

KyXOHHYtO MaLLWHy HENb3A UCMob30BaTh A71A TOro,
YTOObI M3MenbYaTb UM MOSIOTb KOOerHbIe 3epHa
unu ana nepepaboTky caxapHOro necka B caxapHyro
nyapy.

[Mpn pobaBneHn MUHAANBHOW 3CCEHLMN NN
npunpaebl K CMECAM CTapanTecb N3beraTb KOHTaKTa
C NNacTUKOBbIMM AeTanAMU, Tak Kak 3TO MOXeT
NPVBECTU K CTOVKOMY OKpPaLUMBaHWIO.

Mcnonb3oBaHne Hacagok

Mo kaxkgon Hacagke cM. “Tabnuuy
pekoMeHOyeMoro ncrnosnb3oBaHnA”

BrneHpep ¢ NIacTUKOBOM

KPY>XKOK

Kak nonb3oBaTtbcA 6neHaepom
Cxema @ - ©®

1
2

3

[MomecTuTe MHrPeaneHTbI B KPYXKY.
YCTaHOBUTE KPbILWKY Ha KPYXXKY WU MOBEPHUTE NO
4aCcoOBOW CTPesKe OO Lenyka.

YcTaHoBuTe 6neHaep Ha 650K NUTaHnA U
NMOBEPHUTE MO 4acoBOW CTpernke Ao dumkcaunn.
BkntounTe npmbop B ceTb, BbibepuTe
MakCcuMasibHyt0 CKOPOCTb, CMeLLanTe A0
>KenaemMon KOHCUCTEHLNN.

CoBeTbl

Mpw npurotToBneHMn marioHe3a noMecTnTe Bce
WHrpeameHThbl, KpoMe Macna, B 6neHgep. 3atem,
npv BKJIIOYEHHOM Nprbope, MenieHHo fobaBbTe
Macro Yyepes OTBEPCTUE B KPbILLKE.

['ycTble cMecu, Hanpumep, NawTeTbl Uan
NOANUBbLI, MHOTAA NPUXOOUTCA OCTOPOXKHO
OTCKpebbiBaTh. ECnn cmecn nnoxo cMmewwmnsaroTces,
pobasbTe 60MbLIE XXNOKOCTU.

He pekomeHpyeTca cmelwmBaTh B npubope
cneumn, Tak Kak OHV MOryT MOBpPeauTb
nnacTMaccoBble YacTu.

Huvkorga He cmelunBanTe 3aMOPOXKEHHbIE
pyKTbI U OBOLWM pa3mepom bonee, Yem

3 cm x 3 cm.

Hox

Cnepynte ykasaHunaMm B pasgene “Kak nonb3oBartbcA
KYXOHHOW MaLUVHOW”.

CoBeTbl

[na nonyveHna 6onee rpybon KOHCUCTEHLNN
MCMNONb3YyNTE MMMYILCHBIN PEXUM.

Msaco, xneb 1 oBowwm HapexbTe Kybrukamn
pa3mMepoM NMpUMEpPHO 2 CM.

MeyeHbe cnepyeT NOKPOWNTL U 3ackinaTb Yepes
TpybKy B npouecce paboTbl MaLWHbI.

CnepnuTe 3a Tem, 4Tobbl HE NoABepraTbh
VHrpeameHThbl Ype3amepHol obpaboTke.

>Xvp onA Tecta cnegyeT Hape3aTb XONOAHBIM Ha
Ky6buku no 2 cm.
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kB Hacapka ona sbivelumsaHmua

TecTa
VcnonbayeTcA AnA APOXIKEBOro TecTa.

CoBeTbl

® Bpemsa 06paboTKu He AOKHO npesbiwaTh 60
CEeKyHA.

® [omecTuTe Cyxve MHrpeaneHThbl B Yally u
[ob6aBnAnTe XMAKOCTb Yepes nodatoLLyto TpyoKy
B npouecce paboTbl npubopa. Npogomkante oo
Tex nop, noka He obpasyeTcA rnagkuii ynpyrum
KOM TecTa.

® [MoBTOPHO 3amMelumnBaThb CreayeT TONbKO
BPYYHyt0. He pekomeHayeTcA BbIMNONHATD
MOBTOPHOE 3aMelLnBaHMe B Yalle, Tak Kak
3TO MOXET HapyLWTb YCTONYUBOCTb KYXOHHOW
MaLUMHbI.

8 SmynscudmkaTtop
CnepynTe MHCTPYKUMAM B pasgene “Kak
Nnonb30BaTbCA KYXOHHOM MalLUNHON”.

Mcnonb3yTe TONbKO ANA NTErknx cMecemn, Takmnx, Kak
KPEM Unn MamoHes.

CoBeTbl

® [lepepn 1CNONb30BaHWMEM YOOCTOBEPLTECH B TOM,
YTO Yala Y MHCTPYMEHT YUCTbIE N HA HUX HET
CnenoB Xupa.

-8 Avckn

Kak nonb3oBaTbcA pexXxywmnmn

AncKamMmu
1 YcTaHoBUTE NpMBOOHOM Ban U1 Yaly Ha 610K
NUTaHuA.

2 VYpoepxwuBaA pyyKy, pacrnosioKeHHYo B
LeHTpe, YCTaHOBUTE ANCK Ha NPVBOAHONW Bar
COOTBETCTBYIOLLEV CTOPOHOWN BBEPX.
YcTaHOBUTE KPbILLKY.

MonoXxuTe NPoAyKTbI B MOAAIOLLYIO TPYOKY.
BkntounTe npnbop 1 paBHOMEPHO HaXMManTe
BHW3 Ha TOSIKaTesb; HUKOr4a He Jonyckamnre,
4YTO6bI BaLLM NasbLibl 0OKasanvcb B NoAaroLLen
TpybKe.

o w

CoseTbl

® licnonb3ynTe cBeXxue NpoayKThl.

® He pexbTe NPoAYKTbI CMLLKOM MESKO.
3anonHAnTe nogatoLLyto TpyoKy paBHOMEPHO No
BCel WupuHe. Tem cambiM NpefoTBpalLaeTca
CMeLleHne NpoayKTOB B CTOPOHY npu obpaboTke.

® [Ipy LWIMHKOBKE 1 TOHKOM U3MesbYeHU
NPOAYKTHI, pasMellaemble BepTuKansHo, byayT
HapesaHbl 6011ee KOPOTKUMU KyCOYKaMmu, Yem
NpoAyKTbl, pasMellaemMble ropU30HTasbHO.

® Ha gucke vnu yalle Bcerpa octaetcA HebonbLuoe
KOMIMYECTBO NPOAYKTOB MO OKOHYaHMK npotecca
06paboTKu.
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MUHVpe3Ka/M3MenbunTesb (ecn
BXOONT B KOMNNEKT HOCTaBKVI)

KyBLunH
YNnoTHUTENbHoe KOoJbLo
Hoxxeson 6nok

MomMecTUTe UHrPeaNEHTbI B KYBLUVH.

YcTaHoBUTE YNAOTHUTENbHOE KOMbLIO HA HOXXEBOM

6510K.

3 TlepeBepHuTE HOXEBOM 610K. OnycTuTe €ro B
KYBLUVH NE€3BUAMMU BHUS3.

4  TpnBMHTMTE HOXEBOW 610K K KYBLUMHY A0 ynopa.

CM. 3Ha4ykun Ha 0B6OPOTHOWN HUXKHEN NOBEPXHOCTU

HOXeBOoro 6510ka:

@ — PasbnokuposaHHas nosnuma

N2 OTOD

@ - 3a6noknposaHHaA No3vuWA

5 [omecTute mMenbHWLY Ha 610K NUTaHWA 1
NoBEepHMTE MO YacoBOW CTpesike A0 durKcaumn.

6 BbibepvTe MakcuManbHy0 CKOPOCTb Un
MCNONb3YNTe MMMYNbLCHbIN pexxum (P).

CoBeTbl

® [lepen 06paboTKON B n3menbynTene
NPUroTOBIEHHbIE A1 AETCKOro NUTaHusA / nope
WMHrpeaneHTbl OO0/MKHbl OCTbIHYTb 0 KOMHaTHOW
TemnepaTypbl.

® [1nA JOCTUXXEHUA HauUmy4Lero pesynsrara
npv N3MenbYeHnn TpaB peKoMeHayeTcA
MCMOMb30BaTh OCHOBHYHO YaLlly.

Yxon v ouncTka

® [lepepn uncTkom npubopa Bcerga BbIK/YanTe ero
1 0TCOeaMHANTE OT CeTw.

® bByabTe OCTOPOXKHBbI NPU O6paLLEeHUn C
HOXXEBbIM GJIOKOM, JIeE3BUEM HOXa U AUCKaMM
— OHU OYEeHb OCTpbIE.

® HekoTopble NpoAyKTbl MOryT obecLBeYnBaTb
nnacTukKoBble geTann. ATo cunTaeTcaA
HOpMasbHbIM HE MPUBOAUT K NMOBPEXOEHNIO
netanen n He BMAET Ha BKyC nuwu. OnA
yaaneHua ob6ecLBe4YeHHOro NATHa NoTpuTe ero
TKaHbO, CMOYEHHOWN pacTUTENbHbIM MacsioM.

Bnok nutaHua

® [poTpuTe BNaXKHOM TPAMKOW, a 3aTeM HacyXxo.
Cnepute 3a Tem, 4Tob6bI 0611acTb BONN3N
610KMPOBOYHOrO MexaHm3ma He 6bina 3acopeHa
ocTaTkamy nuLy.

® He norpyxaiTe B BoAy 610K NMTaHWA.

® |lIHyp NUTaHMA Npu HE0BXOANMOCTU MOXHO
YKOPOTUTb, MOMECTVB YacTb ero B oTAeNneHne ana
XpaHeHWA B 3afHeii YacTy npusoaHoro 6noka (7).

Cnepnywnte MHCTpykummn P no Ynctke
WHCTPYMEHTOB 1 HacafoK.
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nokynarenAax

® CpenaHo B Kutae.

O6cny>xmBaHue n 3abota o

® Ecnny Bac BO3HUKHYT npobnembl ¢ paboTon
npubopa, nepea TeM, Kak 06paTuUTbcA
3a NOMOLLbK, 03HAKOMbTECH C pasfiesioMm
“YcTpaHeHne Henonapok” B “PykoBoacTse
nonb3oBaTena’ Unn noceTuTe canT
www.braunhousehold.com.

® [apaHTuA 1 o6cny>KuBaHue: No Bonpocam
rapaHTum 1 o6CnyXXnBaHMA CM. OTOENbHYHO
6poLUopy 0 rapaHTUKM 1 06CNY>KMBAHUN U
noceTute cant www.braunhousehold.com.

BAXXHAA UHOOPMALMA MO NPABUJILHOW
YTUNN3ALUUUN U3OENNA COIMNTIACHO
AWPEKTUBE EC MO YTUITIM3ALUUN
AJIEKTPUHECKOIO U AJIEKTPOHHOIO
OBOPYAOBAHUA (WEEE)

o ncteyveHnm cpoka cny>xbbl nsgenne Henb3A
Bbl6packiBaTb Kak OblTOBblE (FOPOACKME) OTXOAbI.
W3penue cnepyet nepepats B cneumasnbHbIv
KOMMYHaJIbHbIV NYHKT pa3fenbHoro cbopa 0TXoaoB,
MECTHOE yupeXXaeHve unu B npegnpuatume,
okasbiBawllee nogobHbie ycnyru.

MHpopmauma o koge patbl MOXET HaX0AMTbCA

Ha HVXHEN NOBEPXHOCTW NPOAYKTa Un OKOMo
TabnnMyKM ¢ TEXHUYECKMM AaHHbIMK. KoA aathbl
rnokasaH B BUAe koga roga v MecAua, 3a KoTopbim
cnepnyeT HOMep Headenwu.

OBPATUTE BHMAHWE: MNepeble ase undpsbl
0603HavaloT rof, nocnegHve ase undpbl —
NopAAKOBbLIN HOMEpP Heaenu ropa. Hanpumep: 1
ceHTAbpA 2026 roaa = 26T04

Mopenb TYPE: FP301AI
HanpsaxxeHne 220 -240 B
YacTtoTa konebaHui 50-60Ty
MoLwHocTb 800 Bt

Ycnosua xpaHeHuA

Temnepartypa: ot + 5°C po
+45°C
BnaxxHocTb: < 80 %.

CpoK xpaHeHuA

He orpaHunyeH.

Cpok cny>6bl

2 ropa (5 net ona
OTAeNbHbIX BUAOB TOBapa).

Ycnosua yTnnusaummn

YTunusuposaTb B
COOTBETCTBUM C
3KONOrMYECKNMN
TpeboBaHNAMMU.

Ycnosua
TPaHCNOPTUPOBKM

Bo BpemA TpaHCMOpTUPOBKY,
He 6pocaTtb 1 He NoaBepraTb
V3MULLHEN BUGpaumu.

Ycnosua peanusaumm

MpaBuna peanusaunm
TOBapa He yCTaHOB/MEHbI
N3roToBUTENEM, HO
[OMKHbI COOTBETCTBOBATb
pervioHasbHbIM,
HaUMOHabHLIM U
MeXXayHapoaHbIM HopMaMm 1
cTaHgapTam.
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Apnpec nponssoanTens:
De’Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-StraBe
4, 63263 Neu-Isenburg/Germany.

MiMnopTép 1 ynonHOMOYeHHaA opraHn3aumsa Ha
NPVHATUE NPETEH3NIA:

00O «[enoHrn», Poccua, 127055,

Mocksa, yn. Cywésckas, a. 27, cTp. 3

Ten.: +7 (495) 781-26-76
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Tabnuua pekoMeHayemoro ncnojib3osaHmA

He pasanTte npubopy pabotaTb 6€3 OCTaHOBKM AOMbLUE, YEM B TEYEHNE Nepnoaa, yKasaHHOro HUXe.
BecnpepbiBHaA 06paboTka B TeyeHne 6onee AMTENbHOr0O BpEMEHN MOXET NPMBECTU K NMOBPEXAEHMIO Npubopa.
[aHHble No o6paboTke NpeaocTaBieHbl TONIbKO OPUEHTUPOBOYHO U 3aBUCAT OT KOHKPETHOro peuenTa u
WHIrpeaneHToB, Noasiexawmx o6paboTke.

He nopBepraite o6paboTKe ropAYMe UHIPeaNeHTbI.

WHcTpymeHt/ | HasHauyeHme

Hacaaka 0 \ (g() \ﬁ

YHuBepcanbHble cmecu onA TopToB 2 10 1,2 kr 06w

BeC
MpurotoBneHne BbiNneykn: pactTupaHune 2 10 300 r Myku bec
XXMPOB C MyKOW 1-2 10-20

[Oob6asneHve BoAbl A51A CMEWnBaHNA
VMHIpeOneHToB TecTa

Hapeska pblbbl 1 MOCTHOIO MAca 2 10-30 400 r makc.
MawTeTbl 1 TeppuHbI nocTHas
rosAgnHa
Hapeska oBouen P 5-10 100r-250r
Hapeska opexos 2 30 -60 100r—200r
Tpasbl 2 20 - 30 30r-50r
MavwioHes 2 60 — 80 4 ANYHBIX
XenTka.
Mope 13 MArKNx PpyKTOoB, 2 10-30 500 r
NPUroTOBMIEHHbIX (PPYKTOB U
oBOLLEN
Cnueku gnAa B3bmsaHuA (Bpema o6paboTku 2 15-20 250 mn

MOXeET ObITb Pa3HbIM B 3aBUCMMOCTU OT
CoAepXaHuA >kmpa B CnvBKax).

[poxokeBoe TecTo 2 60 340 r Myku bec
550 r O6wwmii
Bec

M3menbyeHne 1 Hapeska TBepAbIX NPOAYKTOB 2 -
Ha NTOMTUKW, TakMX Kak Cblp, MOPKOBb,
KapTodesnb v NPoayKTbl CO CXOXen He
TEKCTYpOW. npesbiWanTe
MakcuManbHbI
Hapeska Ha NnoMTuku 6onee MArkmnx 1 - YPOBGHD
NpoayKTOB: OrypLOB 1 NOMUOOPOB.
poay ypu Aop OTMETKM Ha
HatvpaHve cbipa napmesaH 2 - yauwe (1.2 n)
XonogHble XXnagKoctn n Hanutkn (Jleg/ 2 30-60
MOPO>KEHbIE MHIpeaneHTbl [06aBnATCA B 1,2n
KPY>XXKY B MOCNEOHION oYepenb).
MOnOYHbIV KOKTEWNb / CMECU Ha OCHOBE 2 15-30 1n
XOSI0AHOMO MOJIoKa
Konka nbga P 30 -40 6 KybrnkoB 13
nbga
(1257T)
>Knpgkoe B36MTOE TECTO 1 10 in
(CHavana po6aBuTb XWUOKME NHTPEOVNEHTHI). i
50
129

5722077129_FP301AI-FP3131-FP3132 INT.indd 132 16.07.26 11:00



Tabnuua pekoMmeHayemMoro ncrnosib3oBaHnA

He paBanTte npnbopy pabotaTb 6€3 OCTAHOBKM AOMbLUE, YEM B TEYEHME Neproaa, yKa3aHHOro Huxe.
BecnpepbiBHaA o6paboTka B TeyeHne 6onee panTeslbHOro BpEMEH MOXET NPMBECTU K NMOBPEXAEHNIO npnbopa.
[aHHble no 06paboTkKe NpeAocTaBieHbl TOIbKO OPMEHTUPOBOYHO M 3aBUCAT OT KOHKPETHOro pelenTa u
WHrpeaneHToB, noasnexawmx oo6padboTke.

He noaBepraiite 06paboTKe ropAYMe UHrPEeaNEHTbI.

WHcTtpymeHTt/ | HasHauyeHume C,_)
Hacapka ( /.\ ﬁ
(Cek)
Opexu 10-30 50r
KoderHble 3epHa 30 50r
Chbipoe MACO (budLutekc), HapesaHHoe Ha 5 50r

KybVKun no 2 cm

Tabnuua noncka n ycTpaHeHnAa HencnpaBHOCTEN

HeucnpaBHOCTb

MpuuunHa

YcTpaHeHue

KyxoHHaA mawmvHa He
paboTaeTt

He nogaetca nutaowee
HanpAXeHue.
Yawa HenpasunbHO

yCTaHOBJIeHa Ha 610K NUTaHuA.

HenpasunbHo 3admkcuposaHa
KpblLIKa Yatuu.

Y6eamTech B TOM, YTO KyXOHHbI KOM6aiH
MOAKITOYEH K 3/1IEKTPOCETH.

Mopatowan Tpybka n pydka yawm AomMKHbl 6biTb
pacnosnioXXeHbl B MepeaHem yriy crnpasa.
lMpoBepbTe, NPaBWIbHO NN PACMONOXKEHbI
6nokupaTopbl B pyyKe.

KombGaiiH He 3apa6oTaeT npu HenpasuIbHON
yCTaHOBKE YaluM U KpbIWKWU.

CbeMHbI NPUBOAHON Ban
®, He yCTaHOBNEH-HbI Ha
610K NuTaHuA

Mepepn ycTaHOBKOM Yalun yCcTaHOBUTE
cbeMHbI npueoaHoi Ban ®) Ha 6ok NUTaHuA.
MHCTpyMeHTbI Yalm n Hacagku 6yayT
(PYHKLMOHNPOBATL TOSIbKO NPW YCNOBUU, YTO
NPUBOAHON Ban yCTAHOBJIEH.

Bnenpep nnn
n3MenbymTENb He paboTaeT

Brexgep unv namensumTenb He
3ahrKCMpOBaHbl Kak creayeT.

MenbHuua cobpaHa
HEeMpaBusIbHO.

Bnenpep nnu namensumtens byaoyT

paboTaTb TONbKO MNPV YCI0OBUW NPaBUSIbHOTO
npucoeanHeHns K 6rnokupaTopy 6e30nacHoOCTU.
Y6enuTtecb B TOM, YTO HOXXEBOW 610K Kak
MOYXHO 60/1ee NAIOTHO NPUKPYYEH B MESIbHULIE.

KyxoHHaA mawmHa
OCTaHaB/IMBaeTCA BO BpemMA
paboThbl

KombaiH neperpyeH nnm
npesbllleHa MakcumasibHaA
HOpMa 3arpysku.

Kpbliwka He 3admkcuposaHa.

MpoBepbTe nokasaTenu MakcUMasnbHOM
3arpysku no tabnuue pekoMeHayembix
KOIM4eCTB NPOAYKTOB.

MpoBepbTe, NpaBubHO N 3adnKcMpoBaHa
KpbILKa.

YTeyka U3 ocHoBaHuA
HOXXeBOro 6510ka MUHN-
M3MeNbYnTeNA/MeNbHULI.

He ycTaHoBneHo
YMIOTHUTENBbHOE KOJbLIO.
HenpaBunbHO yCcTaHOBNEHO
YMIOTHUTENBbHOE KOJbLIO.
MoBpe>xxaeHo ynnoTHUTENbHOE
KOSbLO.

Y6enntecb B TOM, YTO YMNOTHUTENbHOE KOJbLIO
NpaBUIIbHO YCTAHOBIIEHO U HE MOBPEXAEHO.
MopA#OK NonyyYeHVA yNIoTHEHUA ANA 3aMeHbl
CM. B pasgene

“O6cnyxxnBaHue 1 3aboTa o nokynatenax”.

HeynoBneTBopuTenbHas
paboTa MHCTPYMEHTOB Unn
Hacaaok

Cwm. pasgen “Mcnonb3oBaHne Hacagok”. Y6eamTechb B TOM, UTO Hacaaku

yCTaHOB/1EHbl NPaBUbHO.
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Kasakwa

AnpbiHfbl 6eTTeri cypeTTepai XasbiHbl3

Kay|n0|3,u,|K TypasJibl MaHbl34bl aKnapart

e Ocbl HyCcKaynblkTapabl MYKUAT OKbIHbI3 XXOHE KeNelleKkTe
navganaHyra cakTaHbl3.

e Anfaw peT KongaHap angbiHaa 6aprbik opaybiwTbl, XXapHamasbIk
mMaTepuangapibl XXeHe nnaacTmkKanblK Nblwak KaknakTapbliH (6ap
6orica) anbin TactaHbl3. benwekTepai Xyy, «KyTim »acay XaHe
Tasanay» 6esimiH KapaHbl3.

® Erep anblp Hemece 6aycbiM 3aKkampanca, kayincisaik cebenTepiHeH,
Kayin-kaTtepaiH anabiH any yuwiH Braun Hemece yakineTTi Braun
YKOHOEYLWICi TapanblHaH aybICTbIPbINYbl KaXXeT.

e OTKip anmactapabl ¥CTAMAHDI3. bneHpoep/ycakTarbilw XUHaFbI,
NblWak XYy3i XXeHe guckinep eTe eTKip, abannan ycTaHbI3.
MblwakTbIH 6TKip XXY3iHe )XakblHAaMau, apKalwaH YCTiHri
)KaFblHAAaFbl Y CTaFbILLITaAH FaHa YCTaHbl3 — Oy N epexe oTKip
nbilakTapabl YCcTaFraHpa, KOHTenHepAai 6ocaTtkaHaa Hemece
Ta3anay KesiHAae cakKrasybl TUiC.

¢ (X blcTbik uHrpeamenTTepai ©HAEMEHI3.

e Acyn KoOMb6anHbIHA HeMece 6AeHAepre bICTbIK CYMbIKTbIK,
KYMbIACA, a6an 60ADbIHbI3, KEHETTEH 6yAaHbIN KeTce, CbIPTKA
Kapan walbipan TeriAyi MyMKiH.

o KYMUIN KAJTY KAYMI: blcTbiKk MHrpeomeHTTepAi ToCcTaraHra, WblHbI
blObICKA, YCaKTarblwKa canynaH Hemece apanactygaH 6ypblH 6enmve
TemnepaTypacbiHa OeWiH CybITbIN any Kepek.

® |cKe KOCbIfbIN TYpFaHaa KYPbIfbiHbl elKkallaH Kapaycbl3
KangblpMaHbI3.

® YcCblHbl/IFaH NanganaHy KecteciHae KepceTinreH makcumanbl
MOHAEPOEH acnaHbI3.

o KypbInfFbiHbl Y3i/liCCi3 TOMEeHAe KepCeTisireH yakbITTaH acbipa
nampanaHyfa 6onmanabl. ¥3aK yakbiT Y34iKCi3 nanpanaHy
KV PbINFbIFa 3aKbiM KeNTipyi MyMKiH.

®yHkumna/Cantama Makcumangbl XXymMmbicTap
XXKYMbIC yakbITbl | apacblHOarbl Y3inic
Mep3imi
Bnenpep 60 cek
blabicTarbl aybip 60 cek KypbIFbIHbI
kocnanap (Mbicanl, axblpaTtbin, 15 MUHYT
Kambip) CybITbIN aNblHbI3
LLlaFbIH ycakTarbiw/ 30 cek
ManganarbliL

e OHOey KypasnblH TYTKACbIHAH YCTan KeTEPMEHI3 Hemece
TacbiMangamaHbl3, aUTnece Ty TKachl Y3ifin, HOTUXXECIHAE 3aKbIM
KenTipyi MYMKiH.

e TabakTarbl 3aTThl KyMac 6ypblH apKallaH nbllak asiMacbiH anbin
TacTaHbl3.

131

5722077129_FP301AI-FP3131-FP3132 INT.indd 134 16.07.26 11:00



e KyaT KesiHe KOCbIIbIN TYpFaHObIKTaH, KongapbiHbli3 6eH Kypangapabl
eHaey kKypanbl TabafblHaH XaHe 6neHpep 6okanbiHaH anbiHbI3.

e Kypan kapaychbl3 Kanca, 6enwekrepai >XxmHamac 6ypbiH Hemece
benwekTemMec 6ypblH, Kepek-xapakTapabl aybiCTbipmac 6y pblIH,
KO3franbln TypraH 6enwekTepre xakpliHoamac 6ypbiH Hemece
Tasanamac 6ypblH, apKallaH KyYpPbUIFbIHbI COHAIPIMN, 3M1EKTP
>XeniCciHeH a)kblpaTbIHbI3.

e bepy TyTiKWweciHOe TOMEH UTepy YLIH ellKallaH caycakTapblHbI3bl
KonpaHb6aHbI3. OpkalaH 6epinreH utepy KypasbliH KONOaHbIHbI3.

e NuipmeH KyTbicbi OPHATbBIJIMAWU, nbiwak XUHafFbIH KyaT
6norbiHa ewKallaH opHaTnaHbi3.

® TocTaraHHaH KaknakTbl anyaaH 6ypbiH, 6neHaepai Hemece
yCakTarbIWTbl KyaT Ke3iHEeH a)kbipaTynaH 6ypblIH:

O eLWipiHi3;

O Tipkemeci/anmacTapbl TOMbIFbIMEH TOKTaraHLWa KYTiHi3;

O AMIPMEH KYTbICbIH MblWwak XWHarblHaH 6ypan anmay YLiH cak
60/bIHbI3.

® [Ipoueccop biabICbl MEH Kaknarbl Hemece backa 6enek KoHObipManap
OeKiTKilKe AYPbIC OpHaTbINIMabIHLLA, MPOLLECCOp XKYMbIC iCTeMeNAI.

e [lpoueccopabl XYMbIC iCTETY YLiH KaknakTbl KonaaHoaHbI3,
opkawaH OFF («Bwipy») TyUMeCiH naiaanaHbiHbI3.

o |lwki KyNbin MexaHu3MiHe WamMaaaH ThiC Kyl XXymcarsca, 6yn
KypasiFa 3aKkbiM KeJlyi Hemece 3aKbiM KenTipyi MyMKiH.

e KonpaHbicTa 605iMaFaH Ke3fie apKalwaH TaFamabl eHaey
KVpasiblH TOKTaH a)blpaTbiHbI3.

e PyKcaT eTiIMeNTiH TipKeMeHi ewKallaH KongaHbaHbl3.

e 3akbiMparnfaH Kypangbl ewkawaH kongaH6aHbl3. OHbl TEKCEPTIHI3
Hemece XOeHOETIHI3: «KbI3BMET KOPCETY XXOHe TYTbIHyLbllapFa
KeHec» 6eniMiH KapaHbI3.

e Kyat 6eniriH, CbiMabl HEMECe allaHbl elKallaH binfangamaHbla.

® ApTbIK CbiMAbl YCTeN WeTiHEH HeMece XYMbIC YCTeniHeH
canbblpaTtbin KOMMaHbI3 HEMECE bICTbIK 6eTTepre TUHIH
6ongbipMaHbI3.

e KypblifbIMEH OMHaMayblH KamTaMacbI3 eTy YLiH 6ananappl
Kagaranay Kaxer.

e byn kypanabl 6ananap kongaHbay kepek. Kypan MeH OHbIH CbIMbIH
6ananapablH KOsbl XXETNENTIH XXepre KOMbIHbI3.

e byn Kypan onapablH Kypangbl Kayincis kongaHybl Typasnbl HyCcKay
6epince Hemece 6acka agamMHblH 6akpbliaybiHoa 6onca >XeHe
onapAblH TybliHOAYbl MYMKIH Kayin Typanbl TYCiHiri 6onca, 6inimi
Hemece TaXkipnbeci XeTKinikci3a Hemece husnkanblk, ce3sy Hemece
ovnay kabineTi Hawap agampap KonaaHyra apHasrFaH.

e KypbInfbiHbl TEK Y TYPMbICbIHAA FaHa KonaaHbiHbI3. Braun
KOMMNaHUACHI KYPbUIFbIHbI AypbIC KongaHbay Hemece OcCbl
HyCkaynapabl opblHOAAMay HOTMXKECIHAE TyblHOaFaH akaysblkKa
»xayanTbl 6onmangbi.

® OHOoey KypanblH, 6neHaepai Hemece YHTafFbIWThl Oy pbiC KongaHbay
3aKkbIM KenTipyi MyMKIH.

® EH V/IKEH KepcCeTKill eH Ken XXYKTemMene KepceTiIreH Tipkemere
Herizgeneni. backa Tipkemenepain asbipak KyaT TYTbIHYbl MYMKIH.
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EneHnep
e bneHaepai ewkawaH 60c icke KocnaHbI3.

® J>Kewmic KOKTelnnbaepi peuenTTepi - elwkallaH KaTkaH Kesae KaTTbl
MaccCaHbl TY3€TiH KaTblpbliFaH MHrpeaneHTTepai konaaHbaHbI3s,
bokasiFa canmac 6ypbiH OHbl 66siHi3.

o ECKEPTY — bneHpoepai opkallaH HyYCKaysblKTa KepceTinreHaen,
Kaknafrbl OpHaTbIFaH Kynae nanganaHbiHbi3.

e KaTbIpblsiFaH XeMiC He KeKeHiC BenweKTepiHiH Kenemi 3x3 cMm
TekweneH yrkeH 6onca, onapabl ewkawaH 6neHgepnemMeHis.

e BrieHpep KYTbICbl Herisre opHaTbl/iFaH Ke3fae, ofaH KOsbliHbI3Abl
ellkalwaH canmaHnbl3. Erep Taramabl TeMeH ntepy Kaxxet 6onca,
lwnaTenb CUAKTbI apHanbl Kypanabl nanganaHbiHbI3.

LlJanIH ycaKTafbiWw/manaanarbiw
e YcakTarblW Ci3aiH KYPbIFbIHbI3Fa OpHATbIFaH Ke3ae elakallaH
yCaKTarbilWw bIAbICTbI 6ypan wWbiFapMaHbI3.

® AnmacTtap TOMbiFbIMEH TOKTamarblHLA, eLKallaH YHTaFbllWThl afiMaHbl3.

® YHTarblW OYpbIC canbiHOaca, KYPbIsFbl XXYMbIC iCTEMena,.

e OTKIip nMblwakTapra KONbIHbI3Abl TUM36€HI3 — nblwak 6,10rbIH
6ananappaH aynak yCcTaHbl3.

e [InipmeHAe bICTbIK MHIPeOUEHTTEPAi OHAEMEHI3. OHaoeyneH 6ypbIH
6enmMe TemnepartypacbiHa OEWIH CYbITbIHbIS.

Typay/Yry puckrepi
e Kecy OMCKi TONbIFbIMEH TOKTaMambIHLLIA, elKallaH KaknakTbl anMaHbl3.

KyaT WbIFbIHbI

e >Xbingampblk opHaTbiIMaraH kesne Hemece OLUIPY Tyimeci @
6acbinFaHpa.
o ABTomaTTbl Typae OWIPY pexumiHe aybicy: KongaHbliManasbi.
O Ouipy pexxmmiHgeri KyaT TyTbiHy: <0.3 BT.

TAFAMMEH XXAHACKAHAOA AOY¥PbIC NAUOAJIAHY

® OHimAe TaraMMeH XKaHacyra »Kxapamcbi3 eTyi MyMKiH MaTepuanibiy
TO3y 6enrinepiHii 6ap->ofbiH XYyWeni Typae Tekcepin TYPbIHbI3.
Benrinepre cbizattaHy, KenipwikTeHy, kabaTTaHy, wery,
»KabbICKaKTbIK, MOAIPNIKTIH XOFanybl, KOPPO3UA HEMECE Ke3 KeNreH
6acka KypblUibiIMObIK XXeHe TeKCTypasibiK Aedpopmauma xatagbl.

e MaTepunanablH TO3ybIH 6ongbipmay Hemece 6aAynaTy VYLUiH apKallaH
TaraMMEH >kKaHacaTblH MaTepuangapabl OYpbIC Tasanay XXeHe KyTin
yCTay Typasnbl eHiMHIH nanganaHyLbl HYCKay blFblH KapaHbl3.

e OHiMAi Taram(gap)MeH Kayincia >XeHe Oy pbiC Nanganady yLid
apKallaH eHiMHIH Kayinci3aik >xeHe/Hemece na|7|,u,anaHyUJb|
HYCKay/blfbiH KapaHbl3, OHAA Tafram(aap)MeH naviaanaHyra KaTbCTol
KaXXeTTi WeKTeynep Ae KepceTinyi MyMKiH.

TOKKa Kocnac 6ypbiH

® DrneKTp KO3iHiH KYPbUFbIHbIH TOMEHTI XXafblHAa KOPCeTiNreHMeH 6ipaen eKeHiH TeKCepiHi3.

® By/1 Kypbinifbl TarammeH Gipre KoAaHbinaTbiH Matepuanaap MeH 3attap 6onbiHwa 1935/2004 EC epexxecite
can kenepi.

Anfauw peTt KongaH6ac 6ypbiH TacbiMangay KesiHfoe anvacTtbl Kopray YLiH

1 Tblwak anvacbiHaH nnacTukanbIK anmac KongaHbinFaHabIKTaH, onapabl anbin Tactay Kaxer.
opamarnapbiH anbiHbi3. AnMmacTtapbl eTe 2 BernikTepiH XybIHbI3, «KYTiM KOPCETY XaHe
OTKip 60/1FaHAbIKTaH, MYKUAT GOJIbIHbI3. Tasanay» 6enimiH KapaHbl3.

By opamanap Tek KaHa eHgipy >koHe
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MNepHe
©HOey Kypasbl NepHeci

% @ GORKERIPOE®OO

A
®
@

NTtepy Kypanbi

Bepy TyTiKwWweci

Kaknak

Tabak

AnblH6anbl >xeTeKLwi 6inik

Kyat 6eniri

Pulse (Mmnynbc) Tyrimeci

Speed 1 (XKbingamabik 1) Tyrimeci
Speed 2 (XKbingamablk 2) TyAMeCi
OFF (ewipy) Tynmeci

Cbimabl cakTay (apTbiHAa)
«Kayincispik» iwki Kynnbl

MnacTtukanelk 6neHpep

TaMmwblnaTbin Kyo Kaknarbl
BekiTinreH nbiwarbl 6ap TocTaraHa

KanbinTbl Tipkemenep

Mblwak anmacsel

Kambip Kypanbl
OMmynbeuAnayLbl Kypan
4 MM Kecy/yriTy AuckKi

B KocbiMLwa Tipkemenep (*tek ynrinepai
TaHOaHbI3)

2 MM Kecy/yriTy AUCKi
OTe ycak Top AUCKiCi
LLlafbiH ycakTafblw/MarganarbIw

Taramabl eHaey KypasblH KongaHy
Cypet @ - ©
1

2

AnbiH6anbl XeTeklwi 6inik neH TabakTbl KyaT
6eniriHe casnbiHbI3.

OpaH KeliH TocTaraHapl KyaT 6norbiHa opHaThbim,
63 OpHbIHA Ky/biNTaHFaHLWa caraT TifliHiH
6arblTbIMEH 6ypaHbI3.

TabakTblH XeTeKLi 6iniriHe TipKeMeHi canbiHbI3.
WHrpeoueHTTepai Kkocnac 6ypbiH, apKaluaH
TabakTbl >XoHe TipKeMeHi eHaey KypanbiHa
casblHbI3.

KaknakTbl »kxeTeKwwi 6iniriHiH/KypanabiH XofFapfbl
6eniri kKaknakTblH opTacbiHaa 6onatbiHOan
casnblHbI3.

KyaTt kabeniH, ogaH KeWiH KyaT KesiH Kochblr,
Ka>KeTTi XbINaamablKTbl TaHAaHbI3. (¥CbIHbIFaH
narnpanaHy KecTeciH KapaHbl3).

TabakK Hemece Kaknak ilWKi KynbintapbiHa
AYpbIC canblHGaca, eHAeY Kypanbl XXYMbIC
ictemenpi. Bepy TyTikweci MmeH Tabak
TYTKaCbIHbIH OH XXaK GypbiliKa OpHaTbI/IFaHbIH
TekcepiHia.

MmnynbeTi (P) Kbicka COKKplnap yiiH
KONAaHbIHbI3. IMNynbC TyMMeCi 63 OpHbIHAA
TyYpFaHLa XYyMbic icTen 6epegi.

KaknakTbl, Tipkemenepai xeHe TabakTbl any

YLLIH OFapblaafFbl npoueaypanapabl KepiciHwe
KanTanaHbi3.
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MaHbi3abl

® OHaey Kypanbl Koghe HypliakTapbiH Manjanayra He
ycaKrTayfa Hemece TYMIPLIKTi KaHTTbl YHTaK KaHTKa
aHangpipyra apHasMaraH.

® Banam aCCeHUMACHIH Hemece Kocrnanapra AaMaeyiluTepai
KOCKaH Kesfe nnacTukasblk 3aTTapra TUris6eHis, onap
TyYPaKTbl niwimaj 6epyi MyMKiH.

Tipkemenepai KkongaHy
Opbip TipKeMeHi YCbIHbINFaH nanganaHy
KecTeCiHeH KapaHbI3.

@ MnacTukanbik 6neHpep
bnenpepai kongany
Cypet O -0

1 WHrpegmneHTTepai 6okanfa canbiHbI3.

2 KaknakTbl 60Kanfa canbiHbl3 XXaHe
KayincisaeHaipy yuwiH TemeH 6acbiHbl3.

3 bBnenpeppai KyaT 6rorbiHa OpHaTbIM, 63 OpPHbIHA
Ky/bINTay YLWiH caFaT TiniHiH 6afbITbiIMeH
6ypaHbI3.

4 AwaHbl po3eTKara KOCbIM, eH XXOFapFbl
XbN4amMabIKTbl TaH4amn, KaXKeTTi KObIKKa AeliH
apanacTbIpbIHbI3

Maipanbl keHecTep

® MaioHes panblHaaraHaa, KaknakTarbl TeCIKTEH
Mangpl >karnan Kymmac 6ypbiH, MarigaH 6acka
6apnblK MHrPeaneHTTi 6neHpepre casnbiHbI3.
CopaH KeliH KYpbUIFbl XXYMbIC iCTen TypFaH
Ke3ne, mangpbl 6aAy KOCbIHbI3.

® Koto kocnanap, Mbicarbl, NaWTeT XaHe
TyY30bIKTap, KbIpbin anyabl KOKeT eTyi MYMKIH.
Kocna eHpeyre kublH 60nca, a3pan CYMbIKTbIKTbI
KOCbIHbI3.

® BenikTepai eHAey yYCbiHbinMangbl, cebebi
nnacTukanblk 6eniktepre 3akpiM Kenyi MyMKiH.

® KaTbIpbinFaH XeMiC He KOKOHiC 6esleKTepiHiH
Kenemi 3x3 cMm TekweneH ykeH 6onca, onapapl
elwkalwiaH 6neHgepnemMeHis.

Mbiwak anmacsi

«Taramapl eHAey KypasbiH KongaHy» TapMarblHbiH
acTblHOarbl HycKaynapabl OpblIHAAHbI3.

Maipanbl KeHecTep

® YrKeH KypblibiMaap YLUiH NyabC peTTerilliH
KONAAHbIHbI3.

® ET, HaH, KOKOHICTep CUAKTbI TaramAabl lWaMameH 2
cM 6enikTepre 6eniHi3.

® [leyeHbeHi 6enikTepre 66y Kepek XoaHe KYpPblfbl
icKke KOCbINbIN TypFaHaa Taram TyTikweciHe
KOCbIHbI3.

® ThbiM KaTTbl 6HAEN XibepMec YLiH cak 60sbIHbI3.

® KoHaouTepnik eHiMAi >xacafaH kesge manabl
Tikenen ToHa3bITKbILLTAH anbin, 2 cMm 6eniktepre
6eniHis.
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B Kawmbip kypansi

AwbITbINFaH KaMbIp Kocnanapbl YLWiH KONAaHbIHbI3.

Manpanbl KeHecTep

® 60 ceKyHATaH y3aK 6HOeMEHi3.

® Kyprak nHrpegueHTTepai Tabakka canbin,
KYPbUIFbl iCKe KOCbIbIN TYpFaH Ke3ae
CYMbIKTbIKTbI 6epy TYTiKWeCiHE CanbiHbI3.
JKyMcak minriw kamblp Wwapbl xxacanManbliHLa
OHAEHI3.

® Tek KONMeEH KarTa uneHis. Tabakra kanta uney
YCbIHbINManapl, cebebi on eHaey KypasnblHbiH
TYpaKcbi3 60MybIH TYFbI3Ybl MYMKIH.

8 Smynsemanayws kypan
«Taram nNpoueccopbiH nanganaHy» 6enimiHgeri
HyCKaynapabl OpblHOAHbI3.

Tek Kaimak, MaioHe3 CeKinpi >XXeHin kocnanap yLiH
narganaHbiHbI3.

Manpanbl kKeHecTep

® TocTafaH MeH Kypanabl nanganaHynaH 6ypbiH
onappAblH Tasa eKeHiHe >xaHe Marinbl 6onmaraHbiHa
KO3 XEeTKI3iHi3.

-8 Ouckrep

Kecy ouckTepiH KkongaHy

1 Ketek 6iniri MeH TocTaraHapbl KyaT 610rbiHa
OpHaTbIHbI3.

2 Opranblk Kecy aiMafblH yCTar, CONKec XafblH

>KOFapbl KapaTbIn AUCKIHI XeTeKLwi 6inikke

canbiHpi3.

KaknafblH >xabblHbI3.

Taramgpl 6epy TYTIKLECIHEe CanblHbI3.

KOCbIHbI3 >X8He UTepy KypanblMeH Teric NTepiHi3,

6epy TYTIKLWECIHe eLKallaH KoMbIHbI3abl canbin

UTEPMEHI3.

aprw

Manpanbl keHecTep

® >KaHa UHrpeameHTTepai KonoaHblHbI3

e Tarampabl TbiM KillKeHTan 6enikke KecneHis. bepy
TYTIKWECIHIH eHiH Teric ToNbIK eTin TONTbIPbIHbI3.
Byn eHaey kesiHae TaraMHbIH XXaH->XafblHa
WwalblipayblHbIH angblH anagbl.

® >Kofapbl KapaTbin canblHFaH TaFram Kenbey
canblHFaH TafaMHaH Kpickapak, eTin 6epinegi.

® OHAereHHeH KeliH avckine Hemece TabakTa
apKallaH KanaplKTbIH KilukeHTan 6eniri kanagbl.

WarblH ycakTarblw/ManganarbiL
(6epinreH 6onca)

a YcakTarbil blAbIC

b Torbiznaybiw cakuHa

C Anmac Geniri

1 VIHrpeoveHTTepAi KyThiFa canbliHbI3.

2 ToiFbi3gaybill AOHreNeKTi anMac >XXUHarbiHa

canbliHbI3.

3 Anmac >XXuHafblH TOMEHT i XaFblH >XOFapbl Kapatbin
6ypaHbI3. OHbl anMacTapbiH TOMEH KapaTbin
KYTbiFa 6aTbIpbIHbI3.
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4 KatTbl TapTbiIManbIHLLIA anMac XXWUHaFbIH
Ky TblFa 6ypan canbiHbi3. Keneci cuAkTbl anMac
>KWNHaFbIHbIH TEMEHTI XXafblHAafbl cypeTTepre
KapaHbl3:
@ — KynbintanmaraH Kanbin
8 — KynbintanFa kanein

5 ¥cakTarbllwTbl KyaT 6510rbiHa OpHaThIN, 63
OpHbIHA Ky bINTay YLUiH caFaT TiniHiH 6arbiTbIMeH
6ypaHbI3.

6 Makcumangpl XbingamabiKTbl TaHAAHbI3 Hemece
mmnynec (P) dyHKUMACHIH NanganaHbiHbI3.

Maipanbl keHecTep

® bana tarampgapbl/e3benep, YHTaKTarbIWTa
eHaemec 6ypbIH nicipinreH TaraMHbIH 6enve
TemnepaTypacbiHAa CankbiHAATbIYbIHA
MYMKIHAIK 6epiHi3.

® KokeHicTepai yYHTaKTaraH Ke3ae >KaKcbl
HaTMKenepre Kon »XeTKi3y YLUiH, Heriari Tabak
YCbIHbINaAbI.

KyTiM KepceTy >aHe Tasanay

® Tazanamac 6ypblH apKallaH eLWipiHi3 )XeHe TOKTaH
aXblpaTbIHbI3.

® NuipMeHHIH Nbiwak >XUHaFblH, Kecy MbilafFbiH
)XKaHe AMUCKinepAai eTe yKbiNTbl yYCTaHbi3. Onap
TbIM OTKIip.

® Kelibip TaFramaap nNacTuKTIH TYCiH e3repTyi
MYMKiH. Byn eTe KanbinTbl Xaraam >xeHe on
nNacTuKKe 3uAH KenTipmenai XXoHe TafaMHbIH
AoMiHe acep eTnengi. TyCiHiH e3repTinyiH KeTipy
YIWLiH eciMaik MarbiHa 6aTblpblUiFaH MaTameH
CYPTIHi3.

Kyat 6eniri

® [IbIMKbIN MaTaMeH CypTin, KypFaTbiHbI3. |LLKi
KY/1bIM ariMarFbIHbIH TaMak KasablKTapblHaH Tasa
60NybIH KAMTamachI3 eTiHi3.

® Kyar 6eniriH cyra 6aTbipMaHbI3.

®  ApTbIK CbiMAbI KyaT 6eniriHiH apTeiHAarbl cakTay
anmarbiHaa caktaHbia {)).

Kypangap mMeH Tipkemenepai Tazanay
HyCKaynapblH -cypeTTeH KapaHbl3
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¥CbIHbINFaH nanganaHy KecTeci

KypbinfbiHbI3Abl AeManablpycbi3 ToMeHae 6epinreH yakbIT WwamanapbiHaH acblpa XXyMbIC icTeTneHis. bepinrex
yaKpIT WamanapbiHaH y3afrblpak >XYMbIC iCTETCEHI3, KYPbUIFbIHbI3 3aKbIMAAMbIN KaNybl MYMKIH.

KypbInfbiHbI XXYMbIC iCTeTy GoMbIHLIA GepinreH aKknapaT TeK aHblKTama peTiHAe KaMTaMachi3 eTifireH XoHe
01 eHAeNeTiH UHrpeaueHTTepre Kapau TyprieHyi MyMKiH.

blcTbiK MHFrpeaMeHTTEePAiI OHAEMEHI3

Kypan/ DyHKUMA Cl_)
Tipkeme l
7) (Cek) ﬁ

Bapnblifbl 6ip KeKC kocnacbiHaa 2 10 1,2 Kr »Xannbl
canvarbl
lMicipme - manapl yHFa cany 2 10 300 r yH
HaH vHrpepgueHTTepiH GipiKTipy YLWiH Cy KOoCcy 1-2 10-20 canmarbl
BanbIKTbl >XoHe MalncbI3 eTTi Kecy 2 10-30 400 r makc
MawTeT neH TeppuH MaWcbI3 cubip
eTi
KekeHicTepai kecy Mynbc 5-10 100r-250r
>KaHrakTapppbl mariganay 2 30 - 60 100 r—200r
Ac wenTepi 2 20-30 30r-50r
MarioHe3 2 60 — 80 4 >XyYMbIPTKA
capbicbl
KyMcak >kemicTi marganay, nicipinireH >xemic 2 10-30 500 r
neH ecimaiktep
LWankanfaH kaimak (OHaOey yakpiTbl 2 15-20 250 mn
KalmakTarbl Ma KypambliHa Kapan TYprieHyi
MYMKIiH)
AwbITbIFAH KOcnanap 2 60 340 yH
canmarbl
550 r xannbl
canmarbl
KaTTbl TekcTypapafrbl Taramaapapbl Yry XoHe 2 -

Typay, Mbicasbl, Cblp, KAPTOM XK8HEe OCbiFaH
yKcac Taramaap

blabicTarbl

>KyMcak TekcTypaparbl Taramaapabl Typay, 1 - 1,2 nutp
MblCasbl KUAP XXOHe Kbl3aHak 6enriciHeH

apTbIK
MapmesaH CbipbiH Maiaanaiiasl 2 - TONTLIPMAHBI3
Canblk copnanap MeH cycblHoap 2 30-60
(LbIHBI caybITKa My34bl/TOHa3bIThINFaH 1,2 nutp
VHrpeaneHTTepAl eH COHblIHAA CaslblHbI3)
CyT KokTennbaepi/Kocnanap 2 15-30 1 nnTp
HerisiHaeri cankpiH cyT
My3abl ycakray Mynbc 30 - 40 6 My3 Tekweci

(1257T)
KenipwiTinireH akybi3 kocnachbl 1 10 1 nnTp
(EH angbiMeH CyYWbIK UHFpeaMeHTTepai
canbiHbI3)

50

>KaHrakTap 2 10-30 50r
Kodpe bypLuakTapbl 2 30 50r
lMicnereH eT (cubIp eTiHEH CTENK) Mynbc 5 50r

2 cm kecekTepre 6eniHi3
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KbI3mMeT KepceTy XaHe
TYTbIHyLWbINapFa KeHec

® Erep KypblnfbiHbI3abl nanganady 6apbicbiHaa
KaHgaw pa 6ip macene TybliHOaca,
Kemek cypaynaH 6ypblH HyCKaybIKTaFbl
«AKaynblKTapApbl O 6oMbIHLLA
HycKkaynap» 6eniMiH KapaHbl3 Hemece
www.braunhousehold.com 6eTiHe KipiHi3.

® Keningik keHe KbI3MeT — ernken-ternkenni
aknapatTbl 6eneK KeninaikTeH He KpiameT
KepceTy bpoluopacbiHaH KapaHbl3 Hemece
www.braunhousehold.com 6eTiHe KipiHi3.

® KhbiTanpa xxacanraH.

hid

QJIEKTP XXOHE 3JIEKTPOHAbIK XXABAbIKTbIH
KANObIKTAPbI BOMBIHLIA EYPOMNAJbIK (WEEE)
AWPEKTUBAMEH BIPTE KOJIAAHbLIJTIATbIH
©OHIMAOI A¥PbIC TACTAYFA APHANFAH
MAHbI3Abl MOJIIMETTEP

©3 XXYMbICbIH TOKTaTKaH Ke3fe, eHiM Kanasnbik,
Kangblk CUAKTbI Nangara acbipbiiMaybl Kepek.

On kanablkTapapl CbHbINTAATLIH KbIBMETTi
aTkapaTblH XeprinikTi 6UNiKTiH apHanbl MEKEMECIHe
Hemece OCbl KbI3MeTTi 6epyLui caTylubIHbIH
opTanblifbiHa Xibepinyi kepek.

KyH Kofgbl Typanbl aknapar Ci3fiH eHiMiHi3AiH
TemeHri 6enirinae Hemece KeCTEeHIH il MeH
>XaHblHAa opHanacybl MyMKiH. KyH Koabl Xblin,
an KoaTapblHaH KeliH anTa HeMipi TypiHae

KepceTinepi.

ECKEPTTIIE: Anfalkbl eKi caH Xbl/ifa, an COHfbl eKi
CaH anTa caHblHa KaTbICTbl 601a4bl.

Mbicanbi: 2026 Xbinfbl 1 KpipKyiek 26 T04

Ynri TYPE: FP301Al

KepHey 220-240B

lepy 50-60 Ty

BatT 800 Bt

Cakray Temnepartypa: +5°C »xoaHe +45°C
lwapTTapbl apanblfbl

blnFangbinbik: < 80%.

Cakray mep3simi

LlekTeycis.

Kbiamet
KepceTy Mep3iMmi

2 XblIn (TayapnapablH apHambl
TYpnepi yuwiH 5 Xbin).

Tactay
LapTTapsl

OKonorvAnbIK TananTapra caw
TacTay Kepek.

Taceimanpay
wapTTapbl

TacbiManpay kesiHge nakTbipyFa
XXoHe WamagaH TbiC gipingeyre
»xon 6epinmey Kepek.

Carty wapTTapsbl

CaTy wapTTapblH eHAipyLui
6enrinemengi, 6ipak anmaxTbik,
YNTTbIK YXK8HE Xanblkapasiblk,
epexkenep MeH cTaHaapTTapra
can 6ony Kepek.

5722077129_FP301AI-FP3131-FP3132 INT.indd 140

OHAIpYLWiHIH MeKeHXanbl:
De’Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-StraBe
4, 63263 Neu-Isenburg/Germany.

Lafrbimaapabl kKabbingayra ekineTTi YbIM >XaHe
nMnopTTayLbl:

“OenoHrn” AAk, Peceir, 127055, Mackey kanachl,
kewe CyuieBckan

27 y1, 3 Kypbinbim

Ten: +7 (495) 781-26-76
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AKayﬂbIKTapﬂ,bl KOO HYCKaynblfbl

Tabak kyat 6eniriHe oypbiC
casnblHOaraH.

Tabak kaknafbl AypbIC
KyblnTanvaraH

AkaynbiK Ce6e6i LWewim
OHAey Kypanbl Xxymbic | KyaT oK. OHAey KypanblHbIH TOKKA KOCbIFaHbIH TEKCEPIHI3.
ictemengi. Bepy TyTiKlweci MeH Tabak TyTKaCbIHbIH OH >XakK

6YpbIlLKa OpHATbINFaHbIH TEKCEPIHI3.

KaknakTbiH ilWKi Kynbl TYTKa aMarbiHOa OYpbIC
canblHFaHbIH TEKCEPIHi3.

Tabak neH Kaknak Aypbic canbiH6aca, eHaey
Kypanbl XXYMbIC icTemengi.

AnbiH6anbl xeTekwi 6inik
® kyar 6norbiHa
opHaTblIMaraH.

TocTaraHOpbl OpHaTY anablHAa anbiHOasbl XeTeKLi
6inikti ® KyaT 610rbiHa OpHATLIHBI3. TocTaraH
Kypangapbl MeH cantamanapbl XeTekLwwi 6inik
OpHaTbIIMarbIHLIA XYMbIC iCTEMENAI.

BneHpep Hemece
yYCaKTarbILl AypbIC
>XYMbIC icTemengi

BneHpep Hemece ycakTarbiLl
63 opblHAapbIHAA AYPbIC
6ekiTinmereH.

[vipmeH pypbic
KypacTblpblnmaraH.

Erep 6neHoep Hemece ycakTarbllw OeKiTKilKe
LYpbIC OpHATLINMAca, XXYMbIC icTeMenaj.

MblWwak >XunHarbIHbIH AViPMEHre ToNbIKTan
BeKiTinreHiHe Ke3 »XeTKi3iHi3.

©Hpaey Kypanbl eHaen
»XaTkaHga ToKTanopl

OHaey Kypasnbl lWamajaH Tbic
XKYKTenreH/ Mmakcumangpl
KersieM acblpbi/iFaH.

Kaknak, Ky/bintanmaraH.

¥CblHbINFaH XblNaaMaplk anarpamMmmacsiHaa
KepceTinreH MakCMMyM Kenempi TeKCepiHis.

KaknakTblH AypbIC canblHFaHbIH TEKCEPIHI3.

LafbiH ycakTaFbIWTbIH/
OMiPMEHHIH nbllak
>KVHaFbIHbIH TYO6i
TYCblHOA aFaTblH Xep

Tecemeci XoK
Tecemeci AypbIC opHaTbIIMaraH
Tecemere 3aKbIM KENTipisreH.

TeceMeHiH AypbIC OpPHATBIFAHbIH XXOHe
3aKbiManMaraHblH TeKCepiHi3.
AybICTbIpbINATBHIH TECEMEHI any YiiH «Kbiamet
KepceTy XoaHe TYTbIHyLbINapFa KeHec» 6eniMiH

6ap. KapaHbl3.

KypanpapabiH/ Colikec «TipkemeHi kongaHy» 6enimiHaeri KeHecTepai KapaHbl3.
Tipkemenepain Hawap | TipkemenepiHiH AYpPbIC KYPaCTbIPblUFaHbIH TEKCEPIHI3.

XKYMBbIChI

138
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